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57  Resumen:
Procedimiento de obtención de oleocantal.
La presente invención se refiere a un procedimiento
de obtención de oleocantal, al oleocantal obtenido por
dicho procedimiento y a una composición del mismo
para su uso como complemento alimentario o como
alimento funcional.

Se puede realizar consulta prevista por el art. 41 LP 24/2015.
Dentro de los seis meses siguientes a la publicación de la concesión en el Boletín Oficial de
la Propiedad Industrial cualquier persona podrá oponerse a la concesión. La oposición
deberá dirigirse a la OEPM en escrito motivado y previo pago de la tasa correspondiente
(art. 43 LP 24/2015).
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REIVINDICACIONES 

 

1. Procedimiento de obtención de oleocantal que comprende las etapas de: 

i. extracción sólido-líquido del oleocantal contenido en la fracción “A” resultante 

de mezclar el orujo y/o alpeorujo de la aceituna con un disolvente para 5 

obtener la fracción “B” que contiene el disolvente y el oleocantal; y 

ii. aislamiento y estabilización del oleocantal de la fracción “B” mediante la 

adición de un aceite vegetal combinado con goma arábica, y destilación 

posterior para obtener la fracción “C” para obtener la materia oleo-gelatinosa 

enriquecida en oleocantal, donde el oleocantal está en una concentración de 10 

entre 10.000 mg y 80.000 mg de oleocantal por 1 kg de materia oleo-

gelatinosa, y preferiblemente en una concentración de 50.000 mg de 

oleocantal por 1 Kg de materia oleo-gelatinosa. 

 

2. El procedimiento según la reivindicación 1, donde la etapa (i) de extracción de la 15 

fracción “A” se lleva a cabo mezclando 1 porción del orujo y/o alpeorujo de aceituna 

(fase sólida) con 2 porciones del disolvente. 

 

3. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 o 2, donde en la etapa 

(i) de extracción de la fase “A” el disolvente se selecciona de mezcla de etanol-agua, 20 

metanol-agua o acetonitrilo-agua. 

 

4. El procedimiento según la reivindicación 3, donde en la etapa (i) de extracción de la 

fase “A” el disolvente es una mezcla de etanol-agua. 

 25 

5. El procedimiento según la reivindicación 4, donde la proporción etanol-agua del 

disolvente de la etapa (i) de extracción de la fase “A” es de 80 v/v de etanol y 20 v/v 

de agua respecto al total del disolvente. 

 

6. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 5, donde en la etapa 30 

(ii) de aislamiento y estabilización de la fracción “B” el aceite vegetal es aceite de 

oliva. 

 

7. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6, donde la fracción 

“A” se agita, preferiblemente a entre 500 rpm y 3.000 rpm. 35 
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8. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7, donde la fracción 

“A” se agita durante un tiempo de entre 2 minutos y 30 minutos. 

 

9. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 8, donde tras obtener 5 

la fracción “A” en la etapa (i) y antes de llevar a cabo la etapa (ii), se lleva a cabo 

una etapa (iii) de centrifugación de la fracción “A”, preferiblemente centrifugando 

entre 5.000 rpm y 20.000 rpm. 

 

10. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 9, donde la destilación 10 

de la etapa (ii) de aislamiento y estabilización de la fracción “B” se lleva a cabo en 

condiciones de vacío y a una temperatura de entre 10 ºC y 90 ºC. 

 

11. El procedimiento según la reivindicación 10, donde la destilación de la etapa (ii) de 

aislamiento y estabilización de la fracción “B” se lleva a cabo a una temperatura de 15 

40 ºC. 

 

12. El procedimiento según cualquiera de las reivindicaciones 10 u 11, donde la 

destilación de la etapa (ii) de aislamiento y estabilización de la fracción “B” se lleva 

a cabo en condiciones de vacío a 12 psi. 20 
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