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{(54) Ovocny sirup s drefiou

RieSenie sa tyka sirupu, ktory okrem

be¥ne pouZivanych komponentov obsahuje viZio-
vé alebo Sere¥tové kaly. Jednd davka obsahu-
je 10 a¥ 30 % hmot. vi¥fovych alebo Gere&fio-
vych kalov, 15 a% 40 % hmot. vi3fiového
sirupu, 1,5 a%¥ 2 % hmot. kyseliny citréno-~
vej a 40 a¥ 55 % hmot. rafinovaného cukru.
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Vyndlez sa tyka ovocného sirupu s drefiou s obsahom doteraz nezdiZitkovanej suroviny,
ovocného kalu.

Doteraz zndme ovocné sirupy sﬁ zalo%ené na bidze ovocnych zmesf{ s rafinovanym cukrom,
ktoré sa vyrdbajd rozpustenim cukru v ovocnych ¥tavdch v ovocngch pretlakoch a rdzne uprave-
ngch dreniach, pripadne v ich extraktoch. Pre zlepZenie aromatickych vlastnosti sa pridavajd
rézne aromatické l4atky, podla druhu sirupu. V niektorg§ch pripadoch sa ovocné sirupy pripravujui
s a% 30 %-nym podielom pitnej vody, CS AO &. 188 805 a dalif{mi doplnkovymi l&tkami, ako
napr. kyselina askorbovad alebomalé mnoZstvd vitaminov.

Vv stlasnosti nie st zndme sirupy, ktorych stdSastou su ovocné kaly ako odpadovd surovina

pri spracovévani ovocia, najm¥ visnf.

Hlavnou nev§hodou okrem toho, ¥e pri vyrobe tychto sirupov dochddza k nedostatodnému
vyu¥fvaniu nutriéngch zlo¥iek zo spracovdvaného ovocia, je aj nizka energetickd hodnota
a nizka vyuZitelnost ovocia. Nfzky obsah ovocnych zloZiek md za nasledok, ¥e vlastnd chut
a ardma sirupu je po prislu¥nom zriedeni v népoji nevfraznd, pri&om tento nedostatok sa
kompenzuje priddvanim relativne velkého mnoZstva prislufnej ovocnej ardmy.

vys$ie uvedend nedostatky, odstrafiuje ovocny sirup s drefiou, ktorého podstatoﬁ je, Ze
jedna davka pozostdva z 10 aZ 30 % hmot. vi¥fiovych alebo Zeredfiovych kalov, 15 a¥ 40 % hmot.
vidfovej Btdvy, 1,5 aZ 2 % hmot. kyseliny citrondvej a 40 aZ 55 % hmot. rafinovaného cukru.

Vyhodou ovocného sirupu s drefiou podla vyndlezu je, Ze obsahuje ovocné kaly, ktoré
pri doterajfom spracovivanf vznikajd ako odpadové surovina. Okrem toho obsahuji mnohé cenné
14tky ako pektin, ovocnd zlo%ka, celuldza, prifom si energeticky a nutridne vysoko hodnotné.
Ako odpadovéd surovina sa vypustali do kanalizdcie, &im zna&ne znelistovali vodné toky. ZvySe-
nim ovocnej zl9§ky v sirupe sa tie¥ zvyrazni chut a aréma pri priprave vlastného népoja.

Priklad 1

Na 100 % hmotnosti visfového sirupu s drefiou o 54° Rf a obsahu 2 % vetkych kyselin
sa pouZije 30 % hmot. vi¥fiového kalu, 17,74 % hmot. vi¥fiovej ¥tavy, 50,4 % hmot. rafinované-
ho cukru, 1,8 % hmot. kyseliny citrénovej, 0,05 % hmot. vi¥fiovej ardémy a 0,01 % hmot. Cerve-
nej potravinarskej farby.

priklad 2

Na 100 % hmot. vi$Xového sirupu s dreifiou o 58° Rf a obsahu 2 % vEetkych kyselin sa
pouZije 10 % hmot. &eresfového kalu, 37,74 % hmot. vi¥fiovej &tavy, 50,4 % hmot. rafinovaného
cukru, 1,8 % hmot. kyseliny citrdnovej, 0,05 % hmot. vi¥fovej ardmy a 0,01 % hmot. &ervenej
potravindrskej farby.

V oboch prikladoch sa ovocné zlo¥ky ako ¥tava s visiovym alebo Seredfiovym kalom odvaraju
do 0,02 % zbytkového 80,. Po dosiahnuti tejto hodnoty sa vmieSa stanovené mnoZstvo rafinova-
ného cukru, prifom po uvedeni do varu a dosiahnutf poZadovanej refraktorickej su¥iny Rf sa
pridd stanovené mnoZstvo kyseliny citrdnovej, viffiovej ardmy a Servenej potravindrskej farby.

Sirup podla vyndlezu obohacuje spotrebny trh o novy vyrobok, ktory moZno pouZit k priprave
osvie¥ujdcich nipojov pre deti a nemoenych, vzhladom k tomu, %e obsahuje vysoky podiel ovdc-
nej zlofky bez chemickych konzervadnych &inidiel. Plne vyhovuje po¥iadavkdm na sprivnu vyZivu.
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PREDMET VYNALETZU

Ovocny sirup s drefiou prifarbeny a aromatizovany, obsahujdci ovocné Stavy, kyselinu
citrdénovi a rafinovany cukor, vyznadeny tym, %e jedna d4vka pozostdva z 10 aZ 30 % hmot.
vi¥lovych kalov, 15 a% 40 % hmot. vi¥fovej Stavy, 1,5 a%Z 2 % hmot. kyseliny citrdnovej a

40 a% 55 % hmot. rafinovaného cukru,
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