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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest urzgdzenie do odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfile-
towaniu oraz sposéb odzyskiwania miesa.

Podczas procesu filetowania pozostaje szkielet wraz z przylegajgca do niego tkankg miesniows,
ktory stanowi okoto 30% masy ryby. Na szkielecie znajduje sie okoto 60% tkanki miesnej w stosunku
do masy szkieletu, ktérg po odpowiedniej obrobce mozna wykorzysta¢ do przetwérstwa. Znane sg tech-
niki odzyskania miesa poprzez np. przeciskanie w prasach (MOM). Taki produkt obok miesa zawiera
elementy kostne, ktére obnizajg jako$¢ produktu. Proponowane rozwigzanie polega na obrébce termicz-
nej catego szkieletu (ktéra ma na celu utatwienie zabiegu odzyskiwania miesa ryby z jej kregostupa),
a nastepnie oddzieleniu tkanki miesniowej przy uzyciu opracowanego urzadzenia.

Znane i popularne sg maszyny do mechanicznego odtuszczania ryb czy tez mechaniczne sepa-
ratory, ktérych zasada dziatania polega na przeciskaniu masy kostno-miesnej (surowej lub po obrébce
cieplnej) przez perforowany beben separatora, posiadajgcy otwory o $rednicy kilku milimetréw, na kto-
rych zatrzymywane sg czesci kostne, a masa miesna jest przettoczona do wnetrza bebna. Tego rodzaju
urzadzenie ujawnia publikacja wzoru uzytkowego CN209331062. Rozwigzanie dotyczy separatora
miesa rybiego, ktéry zawiera szczotke z silikonu, watek i cylinder zbierajgcy mieso, ktére sg umiesz-
czone poziomo miedzy dwiema réwnolegtymi ramami nosnymi. W $cianie bocznej cylindra zbierajgcego
mieso wykonanych jest wiele otwordw zbierajgcych mieso. Walek i cylinder zbierajgcy mieso sg odpo-
wiednio pofgczone z pierwszym silnikiem i drugim silnikiem i obracajg sie przeciwnie. Przetwarzane
mieso rybie umieszcza sie w szczelinie pomiedzy watkiem i cylindrem zbierajgcym migso.

Natomiast z publikacji CN108812843A znany jest sposob przetwarzania ryb majacy na celu rozwia-
zanie problemu wptywu pozostatosci kosci rybiej w migzszu ryb na produkty z miesa ryb. Wedtug tego
rozwigzania, po oczyszczeniu ryby umieszcza sie jg w urzgadzeniu mikrofalowym, gdzie natryskiwana
jest dodatkowo podgrzang mgtg wodna. Po tym etapie mieso poddawane jest oddzieleniu z zastosowaniem
roztrzgsajgcych igiet, ktérymi nakluwane jest mieso z jednoczesnym nadmuchem strumieni powietrza.

Celem wynalazku jest zaproponowanie urzgdzenia oraz sposobu separacji miesa ze szkieletow
ryb umozliwiajgcych uzyskanie produktu wysokiej jakosci, bez elementdéw kostnych i przy zachowaniu
wartosci odzywczych.

Cel ten realizuje urzgdzenie i sposéb wedtug niniejszego wynalazku.

Istotg urzadzenia do odzyskiwania miesa ze szkieletdéw ryb po ich odfiletowaniu jest to, ze posiada
zamocowang do podstawy poziomg prowadnice, w ktorej osadzona jest przesuwnie pionowa prowad-
nica, w ktérej z kolei osadzony jest przesuwnie suwak z gniazdem na usztywniajgcy pret do osadzenia
kregostupa ryby. Od strony osadzenia ryby znajduje sie roboczy zespdt, posiadajgcy dwie przeciwbiez-
nie obracajgce sie, wzdtuzne, szczotki z elastycznym witosiem, ktére rozmieszczone sg na tej samej
wysokosci. Szczotki umieszczone sg w obudowie, posiadajgcej otwor do wprowadzania ryby.

Korzystnie, ponizej roboczego zespotu znajduje sie pojemnik odbioru oddzielonego miesa. Ko-
rzystnie, obudowa posiada w dolnej czesci scianki, ktére skierowane sg do dotu. Korzystnie, usztywnia-
jacy pret posiada zakonczenie o prostokgtnym przekroju poprzecznym, odpowiadajgcym ksztattowi
gniazda w przesuwnym suwaku.

Korzystnie, usztywniajacy pret posiada w miejscu osadzenia gtowy ryby ograniczajgco-stabilizu-
jaca poprzeczke.

Usztywniajgcy pret stabilizuje kregostup oraz zapobiega jego uszkodzeniom mechanicznym.
Pracujgce po obu stronach przeciwbieznie obracajace sie szczotki wywotujg w wyniku procesu tarcia
i mechanicznego zgarniania ,zgrabienie" znajdujgcych sie na szkielecie pozostatosci miesa ryby.

Zakonhczenie usztywniajgcego preta o prostokgtnym przekroju poprzecznym, mocowane w gniez-
dzie zapobiega obracaniu sie preta z rybg. Ograniczajgco-stabilizujgca poprzeczka, po nasunieciu ryby
na pret wpasowuje sie w otwér gebowy, co unieruchamia rybe i zabezpiecza jg przed ewentualnym
obrotem podczas pracy szczotek.

Istotg sposobu odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfiletowaniu z zastosowaniem urza-
dzenia wedtug wynalazku jest to, ze przed nasunieciem kregostupa ryby na usztywniajacy pret, szkielet
ryby poddaje sie ogrzewaniu promieniowaniem mikrofalowym o mocy 800-1200 W, przez 3—6 minut.
Z przeprowadzonych badan wynika, ze zastosowanie obrébki promieniowaniem mikrofalowym o poda-
nych parametrach nie powoduje znacznej zmiany skladu chemicznego tkanki miesniowej, natomiast
pozwala znaczgco zmniejszy¢ wartos$ci sity ciecia miesa, co wptywa na skutecznos$é urzgdzenia.
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Urzadzenie wraz ze sposobem wedilug wynalazku przedstawiono w przyktadowym wykonaniu
na rysunku, na ktérym:

Fig. 1 przedstawia urzadzenie schematycznie;

Fig. 2a i Fig. 2b przedstawiajg schematycznie wykonanie usztywniajgcego preta, na Fig. 2b
przedstawiono zakonczenie usztywniajgcego preta;

Fig. 3 przedstawia wykres, na ktérym poréwnano wartosci sity ciecia dla miesa swiezego i po ob-
rébce mikrofalowe;j.

Urzgdzenie do odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfiletowaniu posiada zamocowang
do podstawy 1 poziomg prowadnice 2, w ktérej osadzona jest przesuwnie pionowa prowadnica 3. W pio-
nowej prowadnicy 3 osadzony jest przesuwnie suwak 4 z gniazdem, niepokazanym na rysunku,
na usztywniajacy pret 5 do osadzenia kregostupa ryby 6. Zastosowano pret metalowy okragty o sred-
nicy 10 mm. Usztywniajgcy pret 6 posiada zakonczenie 7 o prostokatnym przekroju poprzecznym, od-
powiadajgcym ksztattowi gniazda w przesuwnym suwaku 4. Usztywniajacy pret 5 posiada w miejscu
osadzenia gtowy ryby 6 ograniczajgco-stabilizujgcg poprzeczke 8. Od strony osadzenia ryby 6 znajduje
sie roboczy zespot 9, posiadajacy dwie przeciwbieznie obracajgce sie, wzdtuzne, szczotki 10, ktére roz-
mieszczone s3g na tej samej wysokosci. Wiosie szczotek 10 jest elastyczne, w tym przypadku nylonowe,
okragte o srednicy witosia ok. 2 mm i dtugosci 75 mm. Szczotki 10 umieszczone sg w obudowie 11,
posiadajgcej otwér 12 do wprowadzania ryby 6. Ponizej roboczego zespotu 9 znajduje sie pojemnik 13
odbioru oddzielonego miesa. Obudowa 11 posiada w dolnej czesci scianki 14, kidre skierowane sg do dotu.

Sposéb odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfiletowaniu z zastosowaniem powyzszego
urzadzenia polega na tym, ze przed nasunieciem kregostupa ryby 6 na usztywniajgcy pret 5, szkielet
ryby 6 z pozostatym na nim miesem poddano ogrzewaniu promieniowaniem mikrofalowym pod przykry-
ciem o mocy 900 W, przez 5 minut. Tak przygotowany szkielet nasunieto na usztywniajgcy pret 5. Na-
stepnie rybe 6 wsunieto do roboczego zespotu 9, uruchomiono szczotki 10 i podniesiono na pozadang
wysokosé przy pomocy suwaka 4. Zgarniane szczotkami 10 mieso opadato do pojemnika 13.

Przeprowadzono badania majgce na celu okreslenie wptywu obrébki mikrofalowej na udziat pro-
centowy kwasow ttuszczowych tkanki miesniowej karpia oraz na jej sktad chemiczny. Otrzymane wyniki
zestawiono odpowiednio w tabeli Tab. 1 i Tab. 2.

Tkanka SFA MUFA PUFA
Nasycone Kwasy Jednonienasycone Wielonienasycone
tluszczowe kwasy tluszczowe kwasy tluszczowe
(saturated fatty {monounsaturated (polyunsaturated
acids) fatty acids) fatty acids)
Przed obrdbka 27,21+2,21 56,31+3,11 16,49+2,98
Po obrébce mikrofalowej 26,50+1,60 56,37+£1,87 17,14+1,48

Tabela. 1. Wptyw obrébki mikrofalowej na udziat procentowy kwasow tluszczowych tkanki miesniowej karpia.

Tkanka Woda % Biatko % Tluszcz % Popiot %
Przed obrébka 75,08+1,84 | 18,60+0,93 4,60+2,61 0,91+0,18
Po obrébce mikrofalowej 72,81+1,15 | 20,81%1,12 5,17+2,36 1,01£0,24

Tabela 2. Wptyw obrébki mikrofalowej na sktad chemiczny tkanki miesniowej karpia.

Ponadto poréwnano wartosci sity ciecia dla migsa swiezego i po obrébce mikrofalowej. Wyniki
przedstawiono na Fig. 3.

Z przeprowadzonych badan wynika, ze w wyniku obrébki mikrofalowej nie nastepuje utrata cennych
sktadnikow mineralnych i witamin jak np. w przypadku gotowania. Skfad chemiczny tkanki mie$niowej
karpia nie ulega duzym zmianom, natomiast nastepujg duze zmiany w wartosci sity ciecia miesa, co ma
duzy wptyw na proces separacji w zaproponowanym urzgdzeniu.
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Zastrzezenia patentowe

Urzgdzenie do odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfiletowaniu znamienne tym,
ze posiada zamocowang do podstawy (1) poziomg prowadnice (2), w kidrej osadzona jest
przesuwnie pionowa prowadnica (3), w ktorej z kolei osadzony jest przesuwnie suwak (4)
Z gniazdem na usztywniajacy pret (5) do osadzenia kregostupa ryby (6) i ponadto od strony
osadzenia ryby (6) znajduje sie roboczy zespot (9), posiadajgcy dwie przeciwbieznie obraca-
jace sie, wzdtuzne, szczotki (10) z elastycznym wiosiem, ktére rozmieszczone sg na tej same;j
wysokosci, przy czym szczotki (10) umieszczone sg w obudowie (11), posiadajgcej otwor (12)
do wprowadzania ryby (6).

Urzgdzenie wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze ponizej roboczego zespotu (9) znajduje sie
pojemnik (13) odbioru oddzielonego miesa.

Urzgdzenie wediug zastrz. 1, znamienne tym, ze obudowa (11) posiada w dolnej czesci
Scianki (14), ktore skierowane sg do dotu.

Urzgdzenie wedlug dowolnego z zastrz. 1 do 3, znamienne tym, ze usztywniajgcy pret (5)
posiada zakonczenie (7) o prostokgtnym przekroju poprzecznym, odpowiadajgcym ksztattowi
gniazda w przesuwnym suwaku (4).

Urzgdzenie wedlug dowolnego z zastrz. 1 do 4, znamienne tym, ze usztywniajgcy pret (5)
posiada w miejscu osadzenia gtowy ryby (6) ograniczajgco-stabilizujgca poprzeczke (8).
Sposéb odzyskiwania miesa ze szkieletéw ryb po ich odfiletowaniu z zastosowaniem urzadze-
nia okreslonego w zastrz. 1—-6, znamienny tym, ze przed nasunieciem kregostupa ryby (6)
na usztywniajacy pret (5), szkielet ryby (6) poddaje sie ogrzewaniu promieniowaniem mikro-
falowym o mocy 800-1200 W, przez 3—6 minut.

Rysunki
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