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Pddllystysmenetelmd arabikumiperustaisten tai vastaavien konditoria-
tuotteiden sdilyvyyden parantamiseksi ja niiden yliaromatisoimisek-
si. = Beldggningsfdérfarande for forbdttring av hallbarhete och &Gver-

aromisering av konditoriprodukter med basis av gummi arabicum eller

dvlika.

Kumikuuliksi nimitetyilld konditoriatuotteilla on se varjopuoli, ettd
ne on huonosti suojattu ulkopuolisen ilmapiirin vaikutusta vastaan,

eritoten koska ne on pakattu enemmidn tai vdhemm&n tiiviisiin pussei-

hin.

Kumin laadusta ja kdytetyistd lisdaineista riippuen voidaan nimit-
tdin havaita enemmdn tai vihemm&n pitkén varastointiajan jdlkeen ve-
den ja juoksevan aromiaineen hdipymistd pastillin pinnalta. T&m&n
ilmidn seurauksena on pastillin yleinen kovettuminen ja se tosiseik-

ka, ettd pastillia on pureskeltava joitakin sekunteja ennenkuin sen

aromatisointi havaitaan.

Ndmd varjopuolet ovat hdiritsevid ja vaikuttavat siihen, ettd tietyt

asiakkaat siirtyvdt toisiin konditoriatuotteisiin.

Keksintd auttaa pddsemddn ndistd varjopuolista eroon siten, ettd
se esittdd uuden pddllysteen ja kumikuulien ja vastaavien konditoria-

tuotteiden vliaromatisoinnin.

Keksinnén mukaisesti kumipastillit, jotka muovataan vastaavissa toi-

votun muotoisissa muoteissa, kuivataan ja jddhdytet&d&n heti alemmas-



sa lémpdtilassa, jotta ne kovettuisivat, minkd j&lkeen ne pddllyste-
tddn yhdessd tai useammassa tydvaiheessa lakalla, jonka vahvuus on
varsin huomattava ja jonka paino voi ylittdd muutoin konditoriatar-—

koituksissa kdytetyn, minkd jdlkeen suoritetaan lakan kuivaus rait-

tiissa ilmassa alle 20°C ldmpdtilassa.

Keksinndn toisen tunnusmerkin mukaan pastillit kuivataan muotoilun
jidlkeen ja jddhdytetd&n 0 - lOOC, mieluummin alle 5°C l&mpbtilassa.

Keksintdd selvitetddn jdljempdnd esimerkinomaisesti.

Seuraavassa. esitetddn keksinndn erittdin edullinen sovellutusmuoto
keksinndn mukaisesta menetelmdstd konditoriatuotteiden p&ddllystéami-~
seksi ja yliaromatisoimiseksi, jolloin kuitenkin myds tdlld mene-
telmdlld tuotetut konditoriatuotteet kuuluvat keksinndn puittei-

siin.

Perustana kdytetty kumipastilli valmistetaan normaalin menetelmdn
mukaisesti sulattamalla ja valamalla siirappi, joka on valmistettu
sokerista ja arabikumista tai aromiaineilla sekoitetuista korvike-
aineista ja vaadittaessa jostakin midrdstd viinihappoa tai sitruuna-
happoa ja glukoosia. Jos tarkoitetaan farmaseuttista tai dieettisti

kdvttdd, aktiiviset osaset sekoitetaan tdh&n siirappiin.

Sitten kumipastilli valetaan ominaisen muotoisiin t&drkkelysmuottei-
hin, jotka mahdollistavat erimuotoisten konditoriatuotteiden valmis-
tukset, jotka kuitenkin yleensd ovat katkaistun kartion, sylinterin

tai pallon muotoisia.

Sitten saadut pastillit kuivataan ja j&didhdytetidin heti noin SOC:een,
jotta ne kovettuisivat, mik& on tdrkedtd hyvidlaatuiselle piillystyk-
selle. Tdmd pddllystéminen tapahtuu rakeistusturbiinissa. Kylmit pas-
tillit, joita ei enempdd muokata, kaadetaan sitten yhteen tai useam-
paan turbiiniin, jossa ne heti saavat ensimmdisen "lakkaukseksi" ni-

mitetyn pddllysteen lakan avulla, mik& lakka on muodostettu kumila-

kan alkoholisesta liuocksesta.

Lakkakerroksen tdytyy olla hyvin paksu ja olla ainakin kaksi kertaa
tavanomaisen rakeen kerroksen suuruinen, koska sen tulee lipdisemit-
tomdnd kuorena taltioida kosteus ja aromiaineet, jotka sisdltyvit ku-

mipastillin muodostamaan ytimeen.



Edelleen muodostaa tdmd pddllyste pastillin ympdrille jdykdn kiin-
tedamuotoisen kuoren, joka kdyttdd hyvdkseen pastillin kovuutta sen
tullessa ulos jddhdytetystd tunnelista, jossa vallitsee muutaman

o ser s o
celsiusasteen suuruusluokan mukainen l&mpttila 5 - 6°C alapuolella.

Tdssd on kyseessd keksinndn erittdin oleellinen tunnusmerkki, koska
voidaan v&dlttdd pastillin kaikki myShempi kutistuminen, joka voisi

aiheuttaa pdidllysteeseen sdrdmuodostumia.

Lakkakuoren kuivaamisen gitdvastoin tulee tapahtua alle 20°¢ lampsb-

tilassa raittiissa ilmassa.

Varsinainen raemuodostus tapahtuu ensimmdiseen pd&dllyskerrokseen kdy-
tetyn aromatisoimattoman siirapin avulla, joka hyvin nopeasti korva-
taan aromatisoidulla siirapilla. Raemuodostus voi tapahtua my&s vér-

jdtyn tai vdrjddmdttSmidn siirapin avulla.

Pddllyste tehdd&n niin paksuksi, ettd saavutetaan paino, joka voi

yltad aina esim. 2 - 2,20 grammaan l&htdytimen ollessa 1}20 - 1725

grammaa.

N&in saadaan rae, joka heti ensi kertaa kielen kanssa kosketuksiin
joutuessaan antaa oleellisen osan kdytetyn aromiaineen mausta ja
sen jdlkeen purtaessa osoittes kumipastillien ystdvien arvostamaa
"pehmeyttd". Tunnetuissa pastilleissa nimittidin tdm3d "pehmeys" on

normaalisti erittiin ohimenevii.

Se, mikd erottaa saadun tuotteen keksinn®nmukaisella aromatisoin-
nilla tuotetun vaikutuksen osalta tih3n saakka tunnetuista tuotteis-
ta, on aromivaikutuksen huomattava "nopeutuminen". Timd aromatisoin-
nin havaiseminen keksinndnmukaisissa tuotteissa kielen makuaistisolu-
jen kautta tapahtuu nimittdin hetkessi ja jatkuvasti kasvaa, sensi-
jaan, ettd se vdhentyisi ja heikkenisi, kuten muiden keinotekoisten

aromatisoitujen aineiden suussa sulaessa tapahtuu.

Samaa aromaattimddrdd kédytettdessd on nimittdin kumikuula se, joka
sokerin rinnalla antaa tablettien, rakeiden tai purukumin muodossa

selvdsti voimakkaimman ja kestdvimmin aromivaikutuksen.



Patenttivaatimukset

N

1. Pd&llystysmenetelmd arabikumiperustaisten kondﬁtoriatuotteiden,
kuten toivotun muotoiseksi muovailtujen kumipastillien asianomaisten
muotojen ja sdilyvyyden parantamiseksi sekd yliaromatisoimiseksi,
tunnettu siitd, ettd pastillit kuivataan ja jadhdytetddn he-
ti valamisen j&lkeen alhaiseen lampttilaan, jotta ne kovettuisivat,
ettd ne tdmdn jdlkeen pddllystetddn yhdessd tai useammassa tydvai-
heessa lakalla ja t&m&n jdlkeen kuivatuilla scokerisiirappikerroksil-
la, jotta rakeenmuodostuksessa muodostettaisiin kuori, jonka paksuus

on huomattava, jonka jdlkeen lopullisesti tapahtuu rakeenmuodostus

aromatisoidulla sokerilla.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen pd&llystysmenetelmd, t un ne t -
t u siitd, ettd pastillit kuivataan niiden muodostamisen jdlkeen ja

jadhdytetssn 0 - 10°C, sopivimmin alle 5°C limpdtilaan.

3. Patenttivaatimuksen 1 mukainen p&idllystysmenetelmd, t un n e t -
t u siitd, ettd jiddhdytykseen kdytetty lakka on kumilakan alkoholi-

pitoinen liuos, joka voi olla aromatisoitu ja vArjdtty.



Patentkrav

1, Omh¥ljningsférfarande f3r f¥rbéttring av hdllbarheten och Yveraro-
matiseringen av konditorivaror p4 basis av gummi arabicum, sfsom i
motsvarande formar med en 8nskad form formade gummipagstiller, k & n =
netecknat dlrav, att pastillerna torkas och omedelbart dér-
efter nedkyles till en l8g temperatur £8r att ge dem en styv beskaf-
fenhet, att desamma direfter & en eller flera arbetsomgingar omh¥ljes
med torkade sockersirapskikten, f¥r att bilde ett sverdrag f&r dragé-
bildande, vilkas tjocklek #r betydande, varefter lacken torkas i frisk
luft vid en temperatur, som ligger under 20°C, varefter slutligen
dragébildningen med aromatiserad socker f3ljer.

2, Omh¥ljningsférfarande enligt patentkravet 1, k@ nnete ¢k~
nat dirav, att pastillerna efter deras bildande torkas och nedkyles

till en temperatur liggande mellan O och 10°C, i synnerhet under 5°¢,

3., Omh$ljningsfirfarande enligt patentkravet 1, kénnet e ¢c k-
nat dédrav, att den £f6r kylningen utnytt jade lacken #r en alkohol-
1sning av gummilack, vilken kan vara aromatisersd och férgad.
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