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(54) Title: APPARATUS FOR REGULATING THE TEMPERATURE OF A LIQUID, IN PARTICULAR WINE
(54) Titre : APPAREIL DE REGULATION DE LA TEMPERATURE D’UN LIQUIDE, NOTAMMENT LE VIN

(57) Abstract: The invention concerns an apparatus for regulating by cooling the tem-
Am perature of a liquid, and more particularly wine. The inventive apparatus consists of a
hollow cylindrical refrigerated body (1) designed to be inserted through the neck (9) of
a bottle (10), said body being closed at its lower end (2b) and tipped with grip means
(2) at its upper end (2a), consisting in a piece (3) with circular cross-section of diameter
greater than that of the neck (9) of the bottle (10) and comprising a truncated base (13)
whereof the side walls of the base (13) taper inwards to form a cap when the apparatus
is inserted into the bottle. The cylindrical body (1) is divided into two parts (1a) and
(1b), the lower part (1b) being at least partly filled with a fluid (6) freezing at 0 °C and
the upper part (1a) comprising at least one longitudinal slot (8) extending over its entire
length and communicating with outside through a conduit (5) passing through said piece
(3) in its center.

P4 (57) Abrégé : L'invention concerne un appareil permettant de réguler par refroidisse-
ment la température d’un liquide, et plus particulierement un vin. I’appareil selon I’in-
vention est composé d’un corps cylindrique creux (1) réfrigéré prévu pour étre introduit
par le col (9) d’une bouteille (10), ledit corps etant fermé a son extrémité inférieure (2b)
15— 16 et se terminant par des moyens de préhension (2) & son extrémité supérieure (2a), consis-
tant en une piece (3) de section circulaire de diameétre supérieur a celui du col (9) de la
bouteille (10) et comportant une base tronconique (13) dont les parois latérales de la base
(13) vont en se rétrécissant vers I’ intérieur pour former un bouchon lorsque 1’ appareil est
introduit dans la bouteille. Le corps cylindrique (1) est divisé en deux parties (1a) et (1b),

‘//-\ ! la partie inférieure ( 1 b) étant au moins partiellement remplie au moyen d’un fluide (6)
gelant a 0°C et la partie supérieure (1 a) comportant au moins une fente longitudinale (8)
10t /—6 s’étendant sur toute sa longue}lr, e't communiquant avec I’extérieur par I’intermediaire
/ d’un conduit (5) traversant ladite piece (3) en son centre.
g
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APPAREIL DE REGULATION DE LA TEMPERATURE D'UN LIQUIDE,
NOTAMMENT LE VIN

L'invention concerne un appareil permettant de réguler par refroidissement
la température d’un liquide, et plus particuliérement un vin.

Il est bien connu de tous les professionnels et tous les amateurs de vins de
qualité que la température a laquelle est servie un cru est déterminante
pour I'appréciation de ses qualités particulieres notamment ses arémes.

Ainsi, il existe différentes tables de référence qui indiquent les fourchettes
de températures idéales pour chaque type de vin ou cru.

L'amplitude des températures est trés variable en fonction du type de vin
concerné et il n'est pas toujours aisé d'obtenir puis de conserver la
température idéale qui permettra a un vin de révéler toutes ses qualités,
ceci en raison de nombreuses contraintes.

La premiére contrainte concerne ies conditions de stockage et de
conservation des bouteilles qui peuvent conduire a une température, soit
trop élevée, soit trop basse au moment ou la bouteille est prélevée en vue
d'étre servie.

Dans le cas ou les bouteilles ne sont pas conservées dans des conditions
satisfaisantes, c'est a dire en cave, elles seront le plus souvent trop
chaudes et il sera a tout le moins nécessaire d'attendre un certain temps
avant de les consommer, aprés avoir procédé a un refroidissement.

L'opération consistant a refroidir un vin puis de le maintenir & une
température inférieure a la température ambiante est particulierement
délicate '

Le risque est en effet de « casser » le vin, c’est-a-dire de lui faire perdre
ses arébmes et ses qualités gustatives propres en lui implosant une chute
de température trop brutale.

COPIE DE CONFIRMATION
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Certaines personnes peu scrupuleuses ont recours a des méthodes
empiriques et tout a fait condamnables, consistant a placer la bouteille a
refroidir au réfrigérateur ou au congélateur pendant une certaine durée.

Il est bien évident que de telles méthodes ont des effets destructeurs sur
les qualités du liquide et qu'elles ne sont absolument pas appropriées.

Or, il existe parfois, par exemple en restauration, un impératif de rapidité
qui est incontournable. En effet, si l'amateur éclairé peut se permettre de
patienter plusieurs heures pour déguster un vin fin dans un cadre prive, il
n‘en va pas de méme lorsque le service est effectué dans un cadre
professionnel, notamment en restauration.

Pour d’évidentes raisons de rentabilité et de crédibilité, il n’est pas possible
pour un restaurateur ou son chef de cave d'exiger du client une attente de
plusieurs heures pour déguster le cru choisi sur la carte. Il n'est pas non
plus possible de prendre le risque d’un discrédit en servant un vin trés ou
trop refroidi, par une méthode non contrdiée et non progressive.

Il est donc nécessaire de pouvoir disposer de moyens permettant de porter
et maintenir le vin & la température idéale de dégustation sans pour autant
altérer ses qualités organoleptiques.

Diverses solutions ont été proposées pour assurer un refroidissement
relativement rapide du liquide dans des conditions qui ne compromettent
pas ses qualités gustatives.

Le document US 565 1254 décrit un récipient de forme circulaire 3
Fintérieur duquel on prévoit de placer un manchon circulaire dont la partie
supérieure dépasse de I'extrémité ouverte du conteneur auquel il peut étre
solidarisé par l'intermédiaire de deux barres transversales.

L'espace compris entre le manchon et le conteneur est alors rempli avec de
l'eau et lensemble est placé pendant un certain temps dans un
congélateur.
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Lorsque l'eau a gelé, on retire le tout du congélateur et on eniéve
le manchon, ce qui libére un espace de forme circulaire dans le conteneur,

a l'intérieur duquel on peut placer une bouteille ou un récipient contenant le
liquide.

Cette solution permet certes de refroidir un liquide de maniéere relativement
rapide. Elle est cependant longue a mettre en ceuvre et surtout peu
esthétigue en cas d'utilisation dans le cadre par exemple d’un restaurant.

Le document US 6 196 017 décrit un insert congu pour étre introduit a
I'intérieur d'un dispositif de refroidissement d’une bouteille de vin.

L’insert comporte un logement prévu pour recevoir un matériau ou un fluide
refroidissant et est destiné a étre placé a Pintérieur d’un conteneur a
boisson. La bouteille contenant le liquide est ensuite introduite a l'intérieur
de ce conteneur & boisson, de telle sorte que l'insert soit disposé entre Ia
paroi du conteneur et 'un des cétés de la bouteille.

' Cette modalité n'est pas plus satisfaisante dans la mesure ou elle est

longue et difficile a mettre en ceuvre, et d'un esthétisme discutable en cas
d'utilisation hors du cadre privé.

Le document GB 2 340 591 décrit une solution plus intéressante, dans
laguelle on utilise un insert congu pour étre introduit par le col d'une
bouteille apres avoir été réefrigere.

L'insert décrit est composé d'un corps cylindrigue creux fermé a son
extrémité intérieure, et se terminant dans sa partie supérieure par deux
rebords latéraux prenant appui sur le col de la bouteille et comportant
chacun au moins un orifice passant, 'ensemble étant coiffé par un
couvercle circulaire comportant des orifices périphériques pouvant venir en
correspondance des orifices ménagés dans les rebords latéraux lorsque le
couvercle est en position d'ouverture, de maniére a autoriser le passage du
liguide contenu dans la bouteille.
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Ce dispositif est bien adapté, par exemple a la consommation de boissons
dans un cadre sportif ou informel. Par contre, son utilisation dépend
étroitement des dimensions du contenant et il n’est pas adaptable sur tout
type de bouteille. Par ailleurs, I'écoulement du liquide par les orifices
periphériques du couvercle suppose une rotation préalable de ce dernier
pour I'amener dans la position adéquate, avec des risques de fuite ou
d’épanchement indésirable sur les cétés de la bouteille, dans la mesure ou
il subsiste un espace résiduel entre les extrémités de linsert et le
couvercle.

Par ailleurs, aucune des méthodes de I'art antérieur connu ne permet de
maitriser avec précision la température de la boisson au moment ou elle
est servie, ni de maintenir cette température pendant un temps suffisant.

Accessoirement, les dispositifs connus peuvent induire des effets
secondaires non souhaités notamment en restauration, tel qu’un
decollement des étiquettes qui sont apposées sur la bouteille ou une
humidification ou un écoulement des liquides sur le linge de table, qui est
dans tous les cas du plus mauvais effet.

Il serait donc souhaitable de pouvoir disposer d'un appareil pouvant étre
utilisé de maniere simple et rapide, et individuellement. I est également
souhaitable que cet appareil, tout en pouvant étre utilisé sur une table,
permette d'atteindre de maniére relativement rapide la température
adequate et de maintenir ensuite cette derniére dans une fourchette stricte
au fur et & mesure de la consommation des vins. Enfin, I'appareil devra
autoriser des prélévements de liquide sans risque d'écoulement ni
d'oxydation ou d'altération du liquide en suite d’'une exposition prolongé a
Fair, et sans que cela n'exige des manipulations compliquées.

La présente invention se propose de remédier aux inconvénients de lart
antérieur tels qu’exposés ci-dessus et de répondre aux objectifs indiqués
en proposant un appareil composé d'un insert réfrigéré prévu pour étre
introduit par le col d’'une bouteille, comportant des moyens de préhension
formant bouchon, et des moyens pour I'écoulement du liquide au travers de
Pinsert.
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L’un des avantages particulier de 'invention est gu’elle permet le service de
la boisson sans qu'il soit nécessaire de retirer I'insert de la bouteille.

La présente invention sera mieux comprise en référence a la description
donnée ci-aprés d’'un mode non limitatif de mise en oeuvre, et en référence
aux dessins annexés dans lesquels :

- la figure (1) est une vue en coupe d’'un appareil selon I'invention introduit
a l'intérieur d’une bouteille, et

- la figure (2) est une vue de détail de la partie supérieure de I'appareil
selon l'invention.

En référence aux figures annexées et plus particulierement a la figure (1),
I'appareil selon l'invention est composé d'un corps cylindrique (1) fermé a
son extrémité inférieure(2b) et se terminant a son extrémité supérieure (2a)
par une piéce (3) faisant fonction de moyen de préhension (2).

L’ensemble est prévu pour étre introduit dans le col (9) d’'une bouteille (10).

La piece (3) a une section circulaire de diameétre supérieure a celui du col
(9) et comporte une base tronconique (13) a I'extrémité supérieure (2a) du
corps (1), agencée de telle maniére qu’elle puisse s'emboiter sur ledit col
(9) de la bouteille (10) une fois le corps (1) introduit dans la bouteille, pour
former un bouchon. Dans ce but, les parois latérales de la base (13) vont
en se retrécissant vers l'intérieur.

Le corps cylindrique (1) est divisé en deux parties (1a) et (1b).

La partie inférieure (1b) qui représente de préférence environ les 2/3 de la
longueur totale du corps (1) est prévue pour étre au moins partiellement
remplie au moyen d’un fluide (6) gelant a 0°C.

De préférence, le fluide consistera en un gel introduit dans le corps sous
une pression comprise entre 12 et 18 bars, de telle sorte que les parois de
F'appareil ne subissent pas de déformation lors de la congélation.
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Les parties (1a) et (1b) du corps (1) sont séparées I'une de Pautre par un
joint (7) fixe qui est mis en place aprés introduction du gel (6). Ainsi, Ia
partie inférieure (1b) est totalement étanche et le gel ne pourra pas
s'écouler dans la partie supérieure (1a). Cette derniére, qui représente
sensiblement un tiers de la longueur totale du corps (1), est fixée par son
extrémité supérieure a la piéce (3) qui en constitue le prolongement.

La partie supérieure (1a) du corps (1) comporte au moins une fente
longitudinale (8) s'étendant sur toute sa longueur, et communiquant avec
Iextérieur par l'intermédiaire d’'un conduit (5) traversant ladite piece (3) en
son centre. Le conduit (5) débouche vers le bas a Vintérieur de la pattie
supérieure (1a) du corps (1) et est associé par son extrémité supérieure a
un couvercle (4).

Bien évidemment, le nombre de fentes (8) pourra varier sans que cela
remette en cause le fonctionnement de I'appareil.

Le couvercle (4) peut selon une variante de réalisation comporter un
mecanisme de commande pour contréler manuellement I'écoulement du
liquide, par exemple une poignée ou un robinet (non représentgé).

Un joint (11) pourra étre disposé sur le pourtour de la base (13) de la piéce
(3) faisant fonction de bouchon, afin d'assurer une totale étanchéité de
Fensemble ainsi formé lorsque l'appareil est introduit a lintérieur d'une
bouteille.

L'utilisation de I'appareil selon I'invention est particulierement simple.

L’ensemble sera fourni prét a I'usage, c’est-a-dire avec un corps (1) déja
rempli au moyen du gel (6) et les différents éléments déja reliés les uns aux
autres. Il suffira a [lutilisateur de placer l'appareil a [lintérieur d'un
congélateur pendant une certaine durée, en fait jusqu'a durcissement du
fluide (6), ce qui ne pose aucun probléme dans le cadre de la restauration
ou I'on pourra avant chaque service placer un nombre suffisant d’appareils
au congélateur afin de pouvoir disposer & tout moment lors du service
d'une unité préte a 'emploi sans avoir & attendre.
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Lorsque le gel (6) a durci a l'intérieur de la partie inférieure (1b) du corps
(1), il suffira d’ouvrir la bouteille (10) et d‘introduire I'appareil a lintérieur
dans le col (9).

En général, il est d'usage de golter une petite quantité de vin
immédiatement aprés retrait du bouchon de liege, afin de vérifier 'absence
de tout défaut tel que des phénomenes de madérisation ou de
bouchonnage.

Ceci permet de retirer une petite quantité de liquide et de dégager ainsi
I'espace suffisant pour permettre l'introduction de l'appareil sans provoquer
un refoulement de liquide excédentaire par le col de la bouteille.

Une fois I'appareil introduit dans la bouteille (10), on le maintient en position
en enfongant Iégérement la pieéce (3) a l'intérieur du col (9).

Si I'on souhaite ensuite servir du vin dans un verre, il suffira de manoeuvrer
le couvercle (4) qui pourra avantageusement comporter une charniere (14).

En effet, le vin (15) qui est placé a lintérieur de la bouteille (10) pourra
s'écouler au travers des fentes longitudinales (8) pour rejoindre le conduit
(5) traversant la partie médiane de la piéce (3). Il sera ainsi possible de
servir la quantité de liquide souhaitée en ouvrant simplement le couvercle
(4) qui permettra par ailleurs une fois refermé de protéger le liquide, par
exemple contre une éventuelle oxydation.

Selon une forme de réalisation préférentielle, le corps (1) et ses différents
éléments composants seront réalisés dans un acier de haute qualite, qui
est un matériau totalement neutre a I'égard des vins de quelque sorte que
ce soit.

L'appareil selon 'invention permet de maniére a la fois simple et elégante
d’assurer le maintien d’'une température optimale de dégustation pendant
une durée minimale de deux heures, ce qui est largement suffisant dans le
cadre d'un repas en restauration.
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Il a été remarqué a Pusage que l'utilisation de cet appareil permettait de
stabiliser le température de maniére beaucoup plus réguliere et constante
qu’au moyen de dispositifs tel que par exemple des seaux a glace.

La variation de température enregistrée sur une période de deux heures est
inférieure a 2°, ce qui permet de rester dans les fourchettes de
températures optimales qui sont généralement conseillées pour la
dégustation des vins.

L'invention n’est bien évidemment pas limitée au mode de réalisation decrit
ci-dessus a titre de simple exemple de mise en ceuvre.

Elle pourra au contraire recevoir toutes variantes ou modifications
évidentes de 'homme de I'art sans que I'on sorte du cadre de Finvention.

Par ailleurs, 'appareil selon linvention est aisément adaptable a tous types
de bouteilles, quelque soit leur forme ou leur dimension ou le diametre du
col.

Il sera ainsi possible de prévoir différents modéles d'appareils adaptables a
tous types de contenant.

De plus, et comme illustré a la figure 2, le couvercle (4) associé a la piéce
(3) dans la partie supérieure de I'appareil pourra recevoir toutes sortes de
formes, ce qui permettra de donner a 'appareil une esthétique particuliere
qui rehaussera le prestige du setvice.
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REVENDICATIONS

1. Appareil de régulation de la température d’un liquide, composé d’'un
corps cylindrique creux (1) réfrigéré prévu pour étre introduit par le col (9)
d’une bouteille (10), ledit corps étant fermé a son extrémité inférieure (2b)
et se terminant par des moyens de préhension (2) a son extrémité
supérieure (2a), caractérisé en ce que les moyens de préhension (2)
consistent en une piece (3) de section circulaire de diametre supérieur a
celui du col (9) de la bouteille (10) et comportant une base tronconique
(13) dont les parois latérales vont en se rétrécissant vers l'intérieur pour
former un bouchon lorsque I'appareil est introduit dans la bouteille.

2. Appareil suivant la revendication 1, caractérisé en ce que la piéce 3 est
traversée en son centre par un conduit (5) débouchant vers le bas a
lintérieur du corps (1) et dont l'extrémité supérieure est associée a un
couvercle (4). ‘

3. Appareil suivant la revendication 2, caractérisé en ce que le couvercle (4)
comporte dans sa partie supérieure un mécanisme de commande de
I'écoulement du liquide.

4. Appareil suivant la revendication 3, caractérisé en ce que le mécanisme
de commande de I'écoulement du liquide est un robinet.

5. Appareil suivant I'une des revendications précédentes, caractérisé en ce
que le corps (1) est composé de deux parties (1a) et (1b) séparées I'une de
I'autre par un joint (7) fixe, la partie inférieure (1b) étant remplie au moyen
d’'un fluide (6) gelant & 0°C et la partie supérieure (1a) étant fixée par son
extrémité supérieure a la piece (3).

6. Appareil suivant la revendication 5, caractérisé en ce que la partie
supérieure (1a) du corps (1) comporte au moins une fente longitudinale (8)
s’étendant sur toute sa longueur.
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7. Appareil suivant I'un des revendications précédentes, caractérisé en ce
gu’un joint (11) est disposé sur le pourtour de la base (13) de la piece (3).

8. Appareil suivant 'un des revendications précédentes, caractérisé en ce
le corps (1) est en acier.
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