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69 Geschmackstoff enthaltendes Mundpflegemittel.

@ Das Mundpflegemittel, beispielsweise in Form von
Mundwasser, Kaugummi oder Zahnpaste, enthilt als
Geschmacksstoff Thaumatin und/oder Monellin in einer
Menge unterhalb der Siissungsschwelle. Durch diesen Ge-
halt an Geschmacksstoff wird der normale Geschmack
des Mundpflegemittels verstirkt und ldngeranhaltend ge-
macht, ohne jedoch das Mundpflegemittel zu siissen.
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1. Geschmackstoff enthaltendes Mundpflegemittel, ent-
haltend Thaumatin und/oder Monellin in einer Menge un-
terhalb der Siissungsschwelle.

2. Mundpflegemittel nach Anspruch 1in Form von
Mundwasser, Kaugummi oder Zahnpaste.

3. Verfahren zum Verstirken und Langanhaltendmachen
des Geschmackes eines Mundpflegemittels, dadurch gekenn-
zeichnet, dass man diesem Thaumatin und/oder Monellin in
einer Menge unterhalb der Siissungsschwelle zugibt.

Das proteinhattige Material aus der Frucht Thaumato-
coccus daniellii, bekannt als Thaumatin, ist ein kréftiger
Siissstoff mit einer Siissigkeit, die zwei oder drei Gros-
senordnungen grosser als die der Saccharose liegt. Im Mund
entwickelt Thaumatin eine ausgepragte, langanhaltende Siis-
se, verbunden mit einem anhaltenden Nachgeschmack, der
an Lakritze erinnert. Ein anderer Proteinsissstoff, der als
Monellin bekannt ist, wird aus der Frucht von Dioscoreo-
phyllum cumminsii gewonnen. Monellin ist etwa %- bis
Yymal so siiss wie Thaumatin. Es liegen Berichte @iber ver-
schiedene Kombinationen von Thaumatin oder Monellin
mit anderen Siissstoffen oder Siissigkeitsmodifizierungsmit-
teln vor. .

Uberraschenderweise wurde festgestellt, dass die Stiss-
proteine Monellin oder Thaumatin gewisse Geschmacksmit-
tel verlingern und verstirken. So wird z.B. durch Thauma-
tin und Monellin in Mitteln fiir Mundanwendungen, wie
Mundwisser, Zahnpasten, Kaugummi, der Geschmack ver-
stirkt und der Geschmack verlingert. Diese Wirkung kann
man erzielen, wenn man Thaumatin unterhalb der nachweis-
baren Siissigkeitsschwelle anwendet, so dass keine Siisse ver-
lichen wird. So kann man beispielsweise den Geschmack von
Kaugummi, der normalerweise nur 4 bis 5 Minuten an-
dauert, bis auf 20 Minuten verlidngern.

Der Ausdruck «Siissigkeitsschwelle» ist nur schwer
quantitativ zu definieren, weil die Siisse und andere Ge-
schmackseigenschaften von Thaumatin und Monellin stark
durch die Art der Zusammensetzungen, den pH-Wert und
andere Faktoren beeinflusst werden. Beispielsweise konnen
feste, feinteilige Stoffe das Protein adsorbieren, oberflid-
chenaktive Mittel kénnen es denaturieren und Stoffe, wie
Harze, kdnnen die Geschmackswirkung maskieren. Die
Schwelle ist jedoch fiir eine bestimmte Zusammensetzung je-
weils leicht festzustellen. Fiir Thaumatin wurde z.B. festge-
stellt, dass bei einem Mundwasser auf Basis eines wissrigen
Alkohols eine Menge von etwa 0,0005 Gew.-% die Schwelle
ist, und das Protein in einer Menge von 0,00001 bis 0,0001
Gew.-% wirksam ist, wihrend in einer Zahnpaste die anor-
ganische Schleifstoffe und das Protein beeinflussende ober-
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flichenaktive Mittel enthilt, und deren pH-Wert im alkali-
schen Gebiet liegt, die Schwelle so hoch wie 0,1 Gew.-%
liegt, und das Protein in Mengen von 0,05 bis 0,01 Gew.-%
wirksam ist. Bei klaren Zahnpasten, die kein Schieifmittel,

s aber eine gewisse Menge eines Polysaccharids enthalten, liegt
die Schwelle und die wirksame Menge in einer Grossenord-
nung von 10 niedriger. Ein iiblicher Kaugummi, enthaltend
Polyvinylacetat und Calciumcarbonat, hat-eine Schwelle von
etwa 0,05 Gew.-% und das Protein ist wirksam in Mengen

10 von 0,07 bis 0,03 Gew.-%. Fiirr Monellin kann man die vor-
genannten Zahlen mit dem Faktor von etwa 2,5 multiplizie-
ren.

Beispiel 1
15 Mundwasser
Glycerin 10 Gew.-%
Athanol 10 Gew.-%
Cetylpyridinchlorid 0,05 Gew.-%
Zimt und Minzgeschmack 0,066 Gew.-%
20 Saccharin 0,005 bis 0,01 Gew.-%
Thaumatin 0,0001 Gew.-%
Wasser 100 Gew.-%
Beispiel 2
25 Kaugummi
Polyvinylacetat 20 Gewichtsteile
Butylphthalylbutylglycolat 3 Gewichtsteile
Polyisobutylen 3 Gewichtsteile
mikrokristallines Wachs 2 Gewichtsteile
30 Calciumcarbonat 2 Gewichtsteile

Geschmacksstoffe 1 Gewichtsteil
Saccharin 0,1 Gewichtsteile
Glucose 10 Gewichisteile
Thaumatin 0,005-0,01

35 (= 0,0125-0,025 Gew.-%)
Beispiel 3
Zahnpaste
Eine iibliche weisse Zahnpaste folgender Zusammenset-
40 zung wurde hergestellt:

Dicalciumphosphat (Schleifmittel) 50 Gew.-%
Glycerin (Befeuchtungsmittel) 30 Gew.-%
Harztragacanth (Bindemittel) 1 Gew.-%
Natriumlaurylsulphat 1 Gew.-%

45 Methylparahydroxybenzoat 0,03 Gew.-%
Pfefferminzol 0,04 Gew.-%
Saccharin 0,5 Gew.-%
Thaumatin 0,05 Gew.-%
Wasser

bis 100 Gew.-%
50 : :

Eine dquivalente klare Paste iiblicher Art (beispielsweise
«Close-Upy) enthilt lediglich 0,005 Gew.-% Thaumatin,
weil sie weniger Phosphat enthlt.

In den obigen Beispielen kann die Menge an Thaumatin
ss durch die etwa 2,5fache Menge Monellin ersefzt werden.
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