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(57)摘要

本实用新型涉及一种过滤装置，尤其涉及一

种花椒油制作用过滤装置。本实用新型要解决的

技术问题是提供一种过滤简单不浪费花椒且便

于清洗的花椒油制作用过滤装置。一种花椒油制

作用过滤装置，包括有框体、储油框、下料斗、过

滤网、放置架、框盖、过滤框、螺母、螺杆、压板、连

接块、转柄、第一把手、轴承座、转轴、插块、第一

卡块；框体前后两侧壁底端均开设有开口，且其

顶部沿其周长方向等间距开设有多个第一卡槽；

储油框放置在框体内底部，下料斗固接于框体内

侧壁，过滤网固接于下料斗底端内侧壁，放置架

与多个第一卡槽卡接。本实用新型达到了过滤简

单、不浪费花椒且便于清洗的效果。
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1.一种花椒油制作用过滤装置，其特征在于，包括有框体(1)、储油框(2)、下料斗(3)、

过滤网(4)、放置架(6)、框盖(7)、过滤框(8)、螺母(9)、螺杆(10)、压板(11)、连接块(12)、转

柄(13)、第一把手(14)、轴承座(15)、转轴(16)、插块(18)、第一卡块(20)；框体(1)前后两侧

壁底端均开设有开口(21)，且其顶部沿其周长方向等间距开设有多个第一卡槽(5)；储油框

(2)放置在框体(1)内底部，下料斗(3)固接于框体(1)内侧壁，过滤网(4)固接于下料斗(3)

底端内侧壁，放置架(6)与多个第一卡槽(5)卡接，轴承座(15)嵌于放置架(6)内底部中心；

转轴(16)与轴承座(15)枢接，且其顶部开设有凹槽(17)；过滤框(8)通过插块(18)与凹槽

(17)插装配合，多个第一卡块(20)等间距固接于过滤框(8)顶部，框盖(7)底部沿其周长方

向等间距开设有多个第二卡槽(19)，第一卡块(20)与第二卡槽(19)卡接配合，螺母(9)嵌于

框盖(7)中心；螺杆(10)顶端与连接块(12)固接，底端与压板(11)固接，且与螺母(9)螺接；

转柄(13)固接于连接块(12)顶部；两第一把手(14)沿竖直方向固接于框盖(7)顶部，且关于

螺杆(10)成轴对称分布。

2.根据权利要求1所述的一种花椒油制作用过滤装置，其特征在于，该花椒油制作用过

滤装置还包括有第二把手(22)；两第二把手(22)固接于储油框(2)两外侧壁。

3.根据权利要求2所述的一种花椒油制作用过滤装置，其特征在于，该花椒油制作用过

滤装置还包括有第二卡块(24)；下料斗(3)内侧壁底端开设有两第三卡槽(23)，且关于过滤

网(4)的中轴线成对称分布；两第二卡块(24)分别固接于过滤网(4)两侧，且与第三卡槽

(23)卡接配合。
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一种花椒油制作用过滤装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种过滤装置，尤其涉及一种花椒油制作用过滤装置。

背景技术

[0002] 花椒油一种是从花椒中提取出呈香、呈味物质于食用植物油中的产品。麻味较重，

椒香浓郁，麻度定性化。汉源花椒历史悠久，唐代列为贡品，故名"贡椒"。以其色泽丹红，粒

大油重，芳香浓郁、醇麻爽口，正宗的汉源花椒，取名清溪花椒。

[0003] 例如申请号：CN201621156642.1一种花椒油过滤设备，包括罐体，进油口、出油口

和过滤部，其特征在于：所述罐体为水平设置的两个且分别为过滤罐和储油罐，所述过滤罐

的底部与所述储油罐的顶部通过管道连接，所述储油罐的顶部与真空泵连接；所述进油口

设置在所述过滤罐顶部，所述出油口设置在所述储油罐下部，在所述过滤罐内腔中设置所

述过滤部。采用本实用新型的花椒油过滤设备，能够过滤掉花椒油内的一切杂质，过滤效果

好。并且过滤速度快、效率高。

[0004] 上述专利所设计的花椒油过滤设备过滤的过程较为复杂，过滤后的花椒渣不便处

理，而且过滤网无法进行拆卸清洗，设备使用一定时间后花椒渣会堵塞过滤孔隙，降低了制

作花椒油的工作效率，因此亟需研发一种过滤简单不浪费花椒且便于清洗的花椒油制作用

过滤装置。

实用新型内容

[0005] (1)要解决的技术问题

[0006] 本实用新型为了克服花椒油过滤设备过滤的过程较为复杂，过滤后的花椒渣不便

处理，而且过滤网无法进行拆卸清洗，设备使用一定时间后花椒渣会堵塞过滤孔隙，降低了

制作花椒油的工作效率的缺点，本实用新型要解决的技术问题是提供一种过滤简单不浪费

花椒且便于清洗的花椒油制作用过滤装置。

[0007] 本实用新型由以下具体技术手段所达成：

[0008] 一种花椒油制作用过滤装置，包括有框体、储油框、下料斗、过滤网、放置架、框盖、

过滤框、螺母、螺杆、压板、连接块、转柄、第一把手、轴承座、转轴、插块、第一卡块；框体前后

两侧壁底端均开设有开口，且其顶部沿其周长方向等间距开设有多个第一卡槽；储油框放

置在框体内底部，下料斗固接于框体内侧壁，过滤网固接于下料斗底端内侧壁，放置架与多

个第一卡槽卡接，轴承座嵌于放置架内底部中心；转轴与轴承座枢接，且其顶部开设有凹

槽；过滤框通过插块与凹槽插装配合，多个第一卡块等间距固接于过滤框顶部，框盖底部沿

其周长方向等间距开设有多个第二卡槽，第一卡块与第二卡槽卡接配合，螺母嵌于框盖中

心；螺杆顶端与连接块固接，底端与压板固接，且与螺母螺接；转柄固接于连接块顶部；两第

一把手沿竖直方向固接于框盖顶部，且关于螺杆成轴对称分布。

[0009] 进一步的，该花椒油制作用过滤装置还包括有第二把手；两第二把手固接于储油

框两外侧壁。
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[0010] 进一步的，该花椒油制作用过滤装置还包括有第二卡块；下料斗内侧壁底端开设

有两第三卡槽，且关于过滤网的中轴线成对称分布；两第二卡块分别固接于过滤网两侧，且

与第三卡槽卡接配合。

[0011] 与现有技术相比，本实用新型具有如下有益效果：

[0012] 本实用新型通过过滤框和过滤网的多层过滤，这样过滤效果更加，过滤后的花椒

油较为纯正不带有任何杂质；通过压板对花椒渣的压榨以及转动过滤框对花椒渣进行甩

干，这样不浪费花椒，将花椒油充分憋出，降低了制作成本；而且该装置的放置架、框盖及过

滤框均是可拆卸的，这样方便全面的清洗过滤装置，且定期对装置进行清洗，使得制作花椒

油更加干净卫生，保证每批过滤的花椒油都能够保质保量。

附图说明

[0013] 图1为本实用新型的主视结构示意图。

[0014] 图2为本实用新型图1中A的放大结构示意图。

[0015] 图3为本实用新型图1中B的放大结构示意图。

[0016] 图4为本实用新型放置架的立体结构示意图。

[0017] 图5为本实用新型的第一种左视结构示意图。

[0018] 图6为本实用新型的第二种左视结构示意图。

[0019] 图7为本实用新型图6中C的放大结构示意图。

[0020] 附图中的标记为：1-框体，2-储油框，3-下料斗，4-过滤网，5-第一卡槽，6-放置架，

7-框盖，8-过滤框，9-螺母，10-螺杆，11-压板，12-连接块，13-转柄，14-第一把手，15-轴承

座，16-转轴，17-凹槽，18-插块，19-第二卡槽，20-第一卡块，21-开口，22-第二把手，23-第

三卡槽，24-第二卡块。

具体实施方式

[0021] 下面结合附图和实施例对本实用新型作进一步的说明。

[0022] 实施例

[0023] 一种花椒油制作用过滤装置，如图1-7所示，包括有框体1、储油框2、下料斗3、过滤

网4、放置架6、框盖7、过滤框8、螺母9、螺杆10、压板11、连接块12、转柄13、第一把手14、轴承

座15、转轴16、插块18、第一卡块20；框体1前后两侧壁底端均开设有开口21，且其顶部沿其

周长方向等间距开设有多个第一卡槽5；储油框2放置在框体1内底部，下料斗3固接于框体1

内侧壁，过滤网4固接于下料斗3底端内侧壁，放置架6与多个第一卡槽5卡接，轴承座15嵌于

放置架6内底部中心；转轴16与轴承座15枢接，且其顶部开设有凹槽17；过滤框8通过插块18

与凹槽17插装配合，多个第一卡块20等间距固接于过滤框8顶部，框盖7底部沿其周长方向

等间距开设有多个第二卡槽19，第一卡块20与第二卡槽19卡接配合，螺母9嵌于框盖7中心；

螺杆10顶端与连接块12固接，底端与压板11固接，且与螺母9螺接；转柄13固接于连接块12

顶部；两第一把手14沿竖直方向固接于框盖7顶部，且关于螺杆10成轴对称分布。

[0024] 该过滤装置用于花椒油制作用，可以使花椒油过滤干净不浪费，本过滤装置第一

层过滤框8可以拆卸，在插块18与凹槽17的插装配合下，人们可轻松地将过滤框8取出清洗。

[0025] 需要将花椒油进行过滤时，首先双手分别握住第一把手14向上提，使得框盖7带动
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第二卡槽19与第一卡块20脱离，接着往过滤框8内倒入需要过滤的花椒油，在全部花椒油倾

倒完毕后，将框盖7盖回过滤框8，然后一只手握住第一把手14，另一只手转动转柄13带动连

接块12转动，在螺杆10与螺母9的螺接作用下，转动压板11向花椒渣方向移动，将花椒渣内

的油进一步压榨；此时，人工握住第一把手14快速转动框盖7，在转轴16与轴承座15的枢接

作用下，且由于第一卡块20与第二卡槽19卡接配合，框盖7带动过滤框8在放置架6内快速旋

转，即可将压榨过的花椒渣内的花椒油再一次甩出；花椒油通过过滤框8从下料斗3流入过

滤网4，再一次进行过滤流入储油框2，这样既不浪费花椒，且降低了花椒油的制作成本；人

们在使用过滤装置多次后，需将装置进行清洗，使得制作过程更加干净卫生，可以提取放置

架6脱离第二卡槽19，再提取第一把手14带动过滤框8脱离放置架6，最后将框盖7脱离过滤

框8，这样即可轻松地对过滤装置进行全面清洗，保证制作花椒油的过程干净卫生。

[0026] 其中，该花椒油制作用过滤装置还包括有第二把手22；两第二把手22固接于储油

框2两外侧壁；所以刚压榨完的花椒油油温较高，不方便移动储油框2，为了方便移动可以手

握两第二把手22移动储油框2，这样方便移动储油框2，而且避免了烫伤的风险。

[0027] 其中，该花椒油制作用过滤装置还包括有第二卡块24；下料斗3内侧壁底端开设有

两第三卡槽23，且关于过滤网4的中轴线成对称分布；两第二卡块24分别固接于过滤网4两

侧，且与第三卡槽23卡接配合；所以在清洗过滤装置时，可以将过滤网4取出清洗，这样花椒

油的制作过程更加干净卫生。

[0028] 利用本实用新型所述技术方案，或本领域的技术人员在本实用新型技术方案的启

发下，设计出类似的技术方案，而达到上述技术效果的，均是落入本实用新型的保护范围。
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图1
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图2
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图3
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图4
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图5
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图6
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图7
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