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Spos6b otrzymywania sztucznygch nici i wlékien /-
~ Patent dodatkowy do patentu nr 39319 -/ '

Pstent trwa od dnia 30 kwietnia XBXX 1952 T'. f

\.

Wynalazek dotyczy dalszej odmiany sposobu
wedlug patentu gléwnego nr 39319 i odnosi sig
do otrzympwania sztuczngch nici i wlékien z glo-
bulin nierozpuszczalaych w wodzie. W patencie
gléwnpm podany jest sposéb otrzymywania sztucz-
nych nici i wlékien z protein traktowanych przed
ich rozpuszczeniem wzglednie po nastepujacym po
tym przedzeniu conajmniej jedna garbujacq sub-
stancja tluszczowa. ‘

W -dalszych pracach nad ulepszeniem tego spo-'

sobu stwierdzono, ze dobre wyniki daje takie do-
dawanie substancji tluszczowej przy rozpuszczaniu
protein wéwczas, gdy na przyklad do alkalicznego
roztworu bialek doda sie takich tluszczy, ktére za-
wieraja nienasycone kwasy o conajmniej trzech a
najlepiej czterech wiazaniach podwéjnych. Jezeli
iloé¢ dodanej substancji tluszczowej jest mniejsza
niz 5%, ciezaru suchej substancji bialkowej, mozna

uzpwaé réwnie2 substancji ttuszczowych, np. oleji,
zawierajacych domieszki nienasyconych kwaséw
tluszczowych posiadajacych dwa lub trzy pod-
wéjne wiazania.

Najlepsze wyniki osiaga si¢ przy stosowaniu ole-
ju rybiego lub tranu, zawierajacych nienasycone

prostolaficuchowe kwasy tluszczowe o conajmniej
czterech wiazaniach podwéjnych.

Przy stosowaniu alkalicznego roztworu protein
nalezy w celu uzyskania dobrego przedzenia a za-
tem dobrego produktu koficowego, utrzympwaé
temperature roztworu, zawierajacego proteiny i sub-
stancje tluszczowe, ponizej 50° C, a najlepiej po-
miedzy 18 a 23° C.

Moina dodawaé garbujacych substancji ttuszczo-
wych do przygotowanego roztworu protein, wzglednie
w czasie jego przpgotowania, w ktérym to przy-
padku np. substancje tluszczowe emulguje sie
w wodzie np. w roztworze wodnym wodorotlenku
sodu uzywanym do zozpuszczania protein. Garbu-
jace substancje tluszczowe zatrzymywane sg przez
proteiny réwniez w $rodowisku alkalicznym jed--
nakie trwale mieszajq si¢ tylko w §rodowisku kwa-
$npm. Dlatego pozadana adsorbcja zachodzi w mo-
mencie, gdy roztwdr protein zostanie wprowadzony
do kwasnej kapieli przedzalniczej i przebiega da-
lej w czasie przerébki w kapielach solnych, stu-
zgcych do wstepnego utwardzania i/lub utwardza- -
nia. Calkowita adsorbcje garbujacych substanciji



tluszczowpch :na nitkach proteinowych osigga si¢
. {pgj Lgkn@szy czasle Brzy poddaniu nitek po

‘;p edz ch kapieli piklujacych.
Mozna ser” dokonyuné ,)jtiuardztnh w kwasénych
kqpielach solnych; zawlerajqcych aldehyd mréwko-
wy jak to podano w patencie francuskim nr 813427,

Przyktad: 1000 g handlowej kazeiny z mleka roz-
macza si¢ w 3000 ml wody i po trzech godzinach
rozpuszcza si¢ ja w 500 ml roztworu wodorotlenku
sodu (190 ml roztweru wodorotlenku sodu o ges-
tosci 1,320 rozcieficzone 310 ml wody), po czym

po godzinie dodaje si¢ 500 g emulsjji wodnej bie-

Jowego oleju Sledziowego (10 g oleju w490 ml wo-
dy); temperatura wynosi 20° C i utrzympwana jest
w tej wysokosci az do- momentu przedzenia. Tak
otrzymany roztwoér przedzie si¢ do znanpch kwas-
nych kapieli, zawierajacych s6l, po czym poddaje
sie dzialaniu kapieli piklujacych a nastepnie ut:war-
‘dza si¢ w jednej lub wielu kapielach, zawieraja-
cych chlorek sodu, siarczan glinu, aldechyd mréw-
kowp, kwasy, jak podano w patencie francuskim
nr 813427. ‘

- »Dorgan«. p. 2 z. 593 n. 100 B-7-1160

Zastrzeienia patentowe

1. Spos6b otrzgmpwania sztuczngch wiékien i ni-
tek przez przedzenie roztworu protein i utwar-
dzanie otrzymanych nitek wedlug patentu gléw-
nego mr 39319, znamienny tym, ze proteiny pod-
czas i/lub po ich rozpuszczeniu poddaje sie
dzialaniu conajmniej jednej substancji thuszczo-
wej, zawierajqcej prostolaficuchowe nienasycone

kwasy o conajmniej trzech wigzaniach pod-
wéjnych,

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, Ze

proteiny w alkalicznyu: roztuorze poddaje sig
dzialaniu oleji, zawierajacych mieszaniny pro-
stolaficuchowych kwas6w nienasyconych o dwu
lub trzech wigzaniach podwéjnych, przy czym
iloé¢ tych oleji przeliczona na cigzar. suchych
protein nie przekracza 5%.

3. Spos6b wedlug zastrz. 1, 2, znamienny tpm, ze

alkaliczny roztwér protein zawierajacy substan-
cje tluszczowe przeprowadza Bi¢ w temperatu-
rze nizszej niz 50° C.
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