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(54) KOCHFELDSYSTEM

(57)  Kochfeldsystem (100) umfassend eine Arbeits-
platte (200) und eine Kochfeldeinrichtung (1) mit einer
Induktionseinrichtung (2) wobei in die Unterseite (201)
der Arbeitsplatte (200) eine Ausnehmung (202) einge-
bracht ist, in welcher die Kochfeldeinrichtung (1) aufge-
nommen ist. Weiterhin ist eine Kihleinrichtung (3) vor-
gesehen, welche dazu geeignet und ausgebildet ist, die
Unterseite (201) der Arbeitsplatte (200) zu kiihlen. Die
erfindungsgemaRe Kochfeldeinrichtung (1) umfasst eine
Gehauseeinrichtung (11) und eine Induktionseinrichtung
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(2), wobei die Induktionseinrichtung (2) wenigstens ab-
schnittsweise in der Gehauseeinrichtung (11) aufgenom-
men ist. An der Unterseite (14) und/oder einer Seite (15)
der Gehauseeinrichtung (11) ist eine Offnung (12) vor-
gesehen, an welche eine Liftereinrichtung (4) ange-
schlossen. Weiterhin weist die Induktionseinrichtung (2)
einen freien Strémungsquerschnitt (9) auf, welcher eine
strdbmungstechnische Verbindung zwischen der Ober-
seite (10) der Kochfeldeinrichtung (1) und der Offnung
(12) zur Verfiigung stellt.
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft ein Kochfeld-
system umfassend wenigstens eine Arbeitsplatte und
wenigstens eine Kochfeldeinrichtung mit wenigstens ei-
ner Induktionseinrichtung. Die vorliegende Erfindung be-
trifft zudem eine Kochfeldeinrichtung, insbesondere fiir
den Einsatz in einem Kochfeldsystem.

[0002] In modernen Kiichen spielt das Design eine im-
mer groRere Rolle. Auch im Bereich der Kochfelder wer-
den immer gréBere Anforderungen an die Optik aber
auch an die einfache Reinigung gestellt.

[0003] So sollten Kochfelder méglichst unauffallig sein
und zudem sollen vorzugsweise keine Spalte zwischen
Kochfeld und Arbeitsplatte verbleiben, sodass sich keine
Verschmutzungen zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte
anlagern kdnnen.

[0004] Hier sind von unten in eine Arbeitsflache inte-
grierte Kochfelder vorteilhaft. Sie sind, wenn nicht gerade
gekocht wird, nicht von dem Rest der Arbeitsflache zu
unterscheiden. Eine derartige Vorrichtung ist beispiels-
weise aus der DE 10 2011 000 278 A1 bekannt. Dabei
ist die Oberseite der Arbeitsplatte Uiber die Kochstelle
hinweg einheitlich ausgebildet, wie die Druckschrift DE
20 2006 000 446 U1 zeigt. Da das Kochgeschirr direkt
auf die Arbeitsflache aufgestellt wird und mittels Indukti-
onsspulen beheizt wird, ist zudem die Reinigung sehr
einfach.

[0005] Nachteilig bei bekannten, von unten in die Ar-
beitsflache integrierten Kochfeldern ist jedoch, dass in
der Regel spezielle Materialien wie Glaskeramik fir die
Arbeitsflache verwendet werden miissen, da ansonsten
thermische Probleme entstehen kdnnen. Eine derartige
Haushaltseinrichtung mit einem Kochfeld unterhalb einer
aus Glaskeramik ausgebildeten Arbeitsplatte ist aus der
Druckschrift DE 20 2015 006 354 U1 bekannt. Durch das,
unter der Arbeitsflache angeordnete Kochfeld und durch
die Topfe wird Warme auf die Arbeitsflache Ubertragen,
sodass temperaturbestandige Materialien verwendet
werden missen.

[0006] Geeignete und fiir solche Kochfelder verwen-
dete Materialen wie die aus der Druckschrift EP 2 217
036 A1 bekannte Glaskeramik sind in der Regel jedoch
relativ teuer und zudem oft nur sehr aufwendig zu verar-
beiten.

[0007] Es ist daher die Aufgabe der vorliegenden Er-
findung, ein in eine Arbeitsplatte integriertes Kochfeld
zur Verfligung zu stellen, bei welchem das Uberhitzen
der Arbeitsplatte effektiv vermieden wird, sodass vor-
zugsweise konventionelle Materialien, wie Holz oder
Holzwerkstoffe, Naturstein oder kiinstliche Steinwerk-
stoffe, flr die Arbeitsplatte verwendet werden kénnen.
[0008] Diese Aufgabe wird geldst durch ein Kochfeld-
system mit den Merkmalen des Anspruchs 1 und durch
eine Kochfeldeinrichtung mit den Merkmalen des An-
spruchs 11. Bevorzugte Weiterbildungen der Erfindung
sind Gegenstand der Unteranspriiche. Weitere Vorteile
und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Aus-
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fuhrungsbeispielen.

[0009] Das erfindungsgeméaRe Kochfeldsystem um-
fasst wenigstens eine Arbeitsplatte und wenigstens eine
Kochfeldeinrichtung mit wenigstens einer Induktionsein-
richtung. Dabei ist in die Unterseite der Arbeitsplatte we-
nigstens eine Ausnehmung eingebracht, in welcher die
Kochfeldeinrichtung wenigstens abschnittsweise aufge-
nommen ist. Weiterhin ist wenigstens eine Kihleinrich-
tung vorgesehen, welche dazu geeignet und ausgebildet
ist, wenigstens die Unterseite der Arbeitsplatte zu kiihlen.
[0010] Dass die Kuhleinrichtung dazu geeignet und
ausgebildet ist, die Unterseite der Arbeitsplatte zu kiih-
len, heilterfindungsgeman insbesondere, dass die Kiih-
leinrichtung dazu geeignet und ausgebildet ist, die Un-
terseite der Arbeitsplatte im Bereich der Ausnehmung zu
kiihlen, sodass die Arbeitsplatte wenigstens im Bereich
der Kochfeldeinrichtung gekiihlt wird. Dabei kann insbe-
sondere durch die Kihleinrichtung ein zu starkes Erhit-
zen der Arbeitsplatte vermieden werden, welches sonst
beispielsweise durch den Betrieb der Kochfeldeinrich-
tung selbst oder durch auf der Arbeitsplatte aufstehende
Kochgefalie erfolgen kdnnte.

[0011] Die Induktionseinrichtung umfasst erfindungs-
gemal insbesondere wenigstens eine Induktionsspule
und eine entsprechende Leistungs- und/oder Regelelek-
tronik.

[0012] Die Aufstellflaiche des Kochfeldsystems wird
vorzugsweise durch die Arbeitsplatte zur Verfiigung ge-
stellt, wobei Kochgeschirr wie beispielsweise ein Topf
unmittelbar zum Erhitzen von Speisen bzw. zum Kochen
auf die Oberseite der Arbeitsplatte aufgestellt wird.
[0013] Die Ausnehmung in der Arbeitsplatte ist derart
vorgesehen, dass die gesamte Kochfeldeinrichtung oder
auch nur ein Teil davon, zumindest ein Kihlluftkanal in
dieseraufgenommeniist. Eine Ausnehmungistnach dem
Verstéandnis der vorliegenden Erfindung keine Durchbre-
chung der Arbeitsplatte, sondern eine an der Unterseite
der Arbeitsplatte eingebrachte Mulde. In Einbaulage der
Arbeitsplatte ist die Unterseite dem Erdmittelpunkt naher
als die Oberseite. Vorzugsweise bleibt die Oberseite der
Arbeitsplatte bei der Ausbildung der Ausnehmung unver-
andert. Es ist jedoch auch mdéglich eine erfindungsge-
male Arbeitsplatte zu erzeugen, in dem die Ausneh-
mung mit der arbeitsplatte urgeformt wird oder f zunachst
eine Durchbrechung in der Arbeitsplatte erzeugt wird und
anschlieBend die Durchbrechung teilweise aufgefllt
wird und/oder an der Oberseite der Arbeitsplatte von ei-
nem zusatzlichen Schichtmaterial iberdeckt wird. Insbe-
sondere ist die Ausnehmung derart in der Arbeitsplatte
vorgesehen, dass die verbleibende Starke der Arbeits-
platte im Bereich der Ausnehmung ca. 4 mm nicht unter-
schreitet. Eine solche verbleibende Reststarke der Ar-
beitsplatte ist sinnvoll, um eine ausreichende Stabilitat
der Aufstellflache fir Kochgeschirr zu gewahrleisten. Je-
doch kdnnen je nach Ausfiihrung und Material auch an-
dere Starken vorgesehen werden.

[0014] Vorzugsweise ist die Kochfeldeinrichtung be-
abstandet von der Arbeitsplatte in der Ausnehmung an-
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geordnet, wobei hier beispielsweise ein Spalt bzw. ein
freier Stromungsquerschnitt von ca. 3 mm verbleibt. Zu-
sammen mit der verbleibenden Reststarke der Arbeits-
platte von 4 mm entsteht ein Gesamtabstand zwischen
Induktionseinrichtung und dem auf die Arbeitsplatte auf-
gestellten Kochgeschirr von ca. 7 mm, was dem Aufbau
einer von konventionellen Kochfeldern entspricht.
[0015] Die Kihleinrichtung kann jede bekannte Art von
Kuhleinrichtung umfassen oder als eine solche ausge-
bildet sein. Insbesondere kann eine aktive oder eine pas-
sive Kihleinrichtung vorgesehen sein, wobei z. B. eine
Kuhlung mit Luft und/oder Wasser vorteilhaft eingesetzt
werden kann.

[0016] Besonders bevorzugt besteht die Arbeitsplatte
aus einem flr Arbeitsplatten Uiblichen Material wie bei-
spielsweise beschichtetem Pressholz bzw. Pressspan.
So ist die Bearbeitung der Arbeitsplatte bzw. das Ein-
bringen der Ausnehmung besonders einfach und kos-
tenglinstig beispielsweise durch einen Schreiner oder
den Kiichenbauer herzustellen.

[0017] Das erfindungsgemalie Kochfeldsystem bietet
viele Vorteile. Ein erheblicher Vorteil ist, dass ein optisch
ansprechendes Kochfeld bzw. Kochfeldsystem zur Ver-
fugung steht gestellt wird, welches sich optimal in den
Gesamteindruck der Kiche einfligt. Ohne einen auf der
Arbeitsplatte aufstehenden Topf ist das Kochfeld bzw.
das Kochfeldsystem nicht zu erkennen, da lediglich die
Arbeitsplatte in der gleichen Optik wie der Rest der Ar-
beitsflache in der Kiiche zu erkennen ist.

[0018] Zudem kann man die Arbeitsplatte im Bereich
der Kochfeldeinrichtung auch normal als Arbeitsplatte
verwenden, wenn das Kochfeldsystem nicht betrieben
wird. So kann das erfindungsgeméafie Kochfeldsystem
insbesondere auch in kleinen Kiichen vorteilhaft einge-
setzt werden, in welchen die Arbeitsflache platzbedingt
begrenzt ist.

[0019] Durch das erfindungsgemafe Kochfeldsystem
mit der entsprechend ausgebildeten Kihleinrichtung
wird zudem vermieden, dass sich die Arbeitsplatte durch
die Kochfeldeinrichtung und/oder durch die auf der Ar-
beitsplatte aufstehenden Kochgefale zu stark erhitzt,
sodass eine Beschadigung der Arbeitsplatte effektiv ver-
mieden wird.

[0020] Bevorzugt umfasst die Kiihleinrichtung wenigs-
tens eine Liftereinrichtung. Bei einer derartigen Ausge-
staltung kann die Kuihlung der Arbeitsplatte und/oder der
Kochfeldeinrichtung tber einen Luftstrom erfolgen, wo-
durch eine optimale Abfuhr der Warme erreicht werden
kann.

[0021] Besonders bevorzugt ist die Kihleinrichtung
dazu geeignet und ausgebildet die Kochfeldeinrichtung
zu kiihlen. So kann mittels einer Kihleinrichtung sowohl
die Arbeitsplatte als auch die Kochfeldeinrichtung ge-
kihlt werden, wodurch eine besonders effektive Abkiih-
lung des gesamten Kochfeldsystems erreicht wird.
[0022] InzweckmaRigen Weiterbildungenistzwischen
der Arbeitsplatte und der Kochfeldeinrichtung wenigs-
tens ein freier Strdmungsquerschnitt gebildet. Dabei
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kann ein derartiger Strémungsquerschnitt vorzugsweise
seitlich und/oder oben zwischen der Arbeitsplatte und
der Kochfeldeinrichtung vorgesehen sein. Dabei ist ins-
besondere ein freier Stromungsquerschnitt von ca. 3 mm
bevorzugt.

[0023] In besonders bevorzugten Ausgestaltungen
umfasst die Ausnehmung und/oder die Kochfeldeinrich-
tung wenigstens eine Distanzeinrichtung und/oder we-
nigstens einen Strémungskanal. Hierdurch wird erreicht,
dass die Kochfeldeinrichtung nicht vollstdndig bzw. nicht
vollstandig flachig zw. vollflaichig an der Arbeitsplatte
bzw. in der Ausnehmung in der Arbeitsplatte anliegt.
Hierdurch wird erreicht, dass entweder durch die Distan-
zeinrichtung und/oder durch einen Strdomungskanal ein
freier Stromungsquerschnitt zwischen der Kochfeldein-
richtung und der Arbeitsplatte bereitgestellt wird bzw. er-
halten bleibt. Dabei kbnnen beispielsweise Kanale in die
Ausnehmung in der Arbeitsplatte eingefrast werden oder
es kdnnen Stege in der Ausnehmung verbleiben, sodass
die Kochfeldeinrichtung nicht vollstandig flachig in der
Ausnehmung anliegt. So kann eine Luftzirkulation zwi-
schen der Kochfeldeinrichtung und der Arbeitsplatte ge-
wahrleistet werden. Optional oder auch zusatzlich kén-
nen auch in der Kochfeldeinrichtung Stege und/oder Ka-
nale vorgesehen sein.

[0024] Bevorzugt umfasst die Distanzeinrichtung we-
nigstens einen Steg. Hierbei wird durch einen Steg ein
definierter Abstand zwischen der Kochfeldeinrichtung
und der Arbeitsplatte vorgegeben.

[0025] InzweckmaRigen Weiterbildungen umfasst die
Kochfeldeinrichtung wenigstens einen Temperatursen-
sor. Dabei kann insbesondere ein NTC-Sensor vorteil-
haft eingesetzt werden, mittels dessen zusammen mit
einer Steuereinrichtung beispielsweise auch selbststan-
dig die Heizleistung der Induktionseinrichtung angepasst
werden kann. So kann z. B. auch bei unsachgemafiem
Gebrauch eine Beschadigung der Kochfeldeinrichtung
und/oder der Arbeitsplatte verhindert werden. Dazu
Uberwacht der Temperatursensor vorzugsweise sowohl
die Temperatur des Kochfeldes als auch die der Arbeits-
platte.

[0026] Bevorzugt stellt wenigstens eine Induktionsein-
richtung wenigstens einen freien Stromungsquerschnitt
zur Oberseite der Kochfeldeinrichtung zur Verfligung,
wobei die Luftereinrichtung strémungstechnisch mit die-
sem freien Strémungsquerschnitt verbunden ist. Dabei
kann die strdmungstechnische Verbindung zwischen
Luftereinrichtung und dem freien Strémungsquerschnitt
zur Oberseite der Kochfeldeinrichtung direkt oder auch
indirekt zur Verfiigung gestellt werden. So ist es insbe-
sondere mdoglich, dass durch eine Induktionsspule Luft
durch den Spalt zwischen Kochfeldeinrichtungen Ar-
beitsplatte gesaugt wird oder geblasen wird.

[0027] Besonders bevorzugt umfasst die Kochfeldein-
richtung wenigstens eine Gehauseeinrichtung, in wel-
cher die wenigstens eine Induktionseinrichtung wenigs-
tens abschnittsweise aufgenommen ist. Dabei umfasst
die Gehauseeinrichtung wenigstens eine Offnung, an
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welchedie Liftereinrichtung angeschlossen ist. So saugt
der Lifter beispielsweise Luft aus dem Gehause, wobei
die Luft Gber die Induktionsspulen bzw. den freien Stro-
mungsquerschnitt in den Spulen zwischen Kochfeldein-
richtung und Arbeitsplatte angesaugt wird. Es ist auch
moglich, dass der Lifter als Geblase ausgebildet ist und
dass Luft durch das Gehause der Kochfeldeinrichtung
hindurch durch den freien Strémungsquerschnitt der In-
duktionseinrichtung in den Spalt zwischen Kochfeld und
Arbeitsplatte geblasen wird.

[0028] In zweckmaRigen Weiterbildungen durchsetzt
wenigstens ein Beliftungskanal die Gehauseeinrich-
tung. Dabei stellt dieser Beliiftungskanal einen freien
Strémungsquerschnitt von unterhalb des Kochfelds nach
oberhalb des Kochfeldes, also von unterhalb der Koch-
feldeinrichtung bis in den Spalt zwischen Kochfeldein-
richtung und Arbeitsplatte zur Verfliigung.

[0029] Vorzugsweise ist ein solcher Beliiftungskanal
oberhalb der Kochfeldeinrichtung, also in dem Spalt zwi-
schen Kochfeldeinrichtung und Arbeitsplatte, als Leite-
lementausgebildet, welches eine stromungsdichte Sper-
re ausbildet. So istinsbesondere der Kanal an einer Stel-
le angeordnet, die strémungstechnisch keinen direkten
Kontakt zu den Auflenseiten des Kochfeldes aufweist.
[0030] Die erfindungsgemalRe Kochfeldeinrichtung
umfasst wenigstens eine Gehauseeinrichtung und we-
nigstens eine Induktionseinrichtung, wobei die Indukti-
onseinrichtung wenigstens abschnittsweise in der Ge-
hauseeinrichtung aufgenommen ist. Weiterhin ist we-
nigstes an der Unterseite und/oder an wenigstens einer
Seite der Gehauseeinrichtung wenigstens eine Offnung
vorgesehen, an welche wenigstens eine Kihleinrichtung
bzw. Lulftereinrichtung angeschlossen ist. Die Indukti-
onseinrichtung weist wenigstens einen freien Stro-
mungsquerschnitt auf, welcher eine stromungstechni-
sche Verbindung zwischen der Oberseite der Kochfeld-
einrichtung und der Offnung in der Unterseite und/oder
der Seite der Gehauseeinrichtung zur Verfligung stellt.
[0031] Dabei ist die Gehduseeinrichtung ansonsten
vorzugsweise im Wesentlichen dicht ausgebildet, so-
dass Luft von der Offnung zum freien Strémungsquer-
schnitt gesaugt und/oder geblasen werden kann.
[0032] Die zuvor beschriebene Kochfeldeinrichtung
eignet sich insbesondere zum Einbau von unten in eine
Ausnehmung einer Arbeitsplatte, wobei so in Verbindung
mit der Arbeitsplatte ein Kochfeldsystem zur Verfligung
gestellt wird, wie es zuvor beschrieben wurde.

[0033] InzweckmaRigen Weiterbildungen umfasst die
Kochfeldeinrichtung wenigstens einen Temperatursen-
sor, welcher insbesondere als NTC-Sensor ausgebildet
ist.

[0034] Auch die erfindungsgeméaRe Kochfeldeinrich-
tung bietet die schon zuvor zu dem erfindungsgemafen
Kochfeldsystem beschriebenen Vorteile. Dabei ist die
Kochfeldeinrichtung insbesondere flir den Einsatz in ei-
nem Kochfeldsystem zusammen mit einer Arbeitsplatte
vorgesehen, wobei durch die entsprechende Ausgestal-
tung der Kochfeldeinrichtung eine optimale Kiihlung so-
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wohl der Kochfeldeinrichtung als auch der Arbeitsplatte
gewahrleistet werden kann.

[0035] Bevorzugt durchsetzt wenigstens ein Bellf-
tungskanal die Gehauseeinrichtung. Dabei stellt ein sol-
cher Bellftungskanal eine strémungstechnische Verbin-
dungvon unterhalb der Kochfeldeinrichtung bis zur Ober-
seite der Kochfeldeinrichtung zur Verfligung, sodass
Uber den Bellftungskanal ein Luftstrom in den Spalt zwi-
schen Kochfeldeinrichtung und Arbeitsplatte im einge-
bauten Zustand der Kochfeldeinrichtung erzeugt wird.
[0036] Besonders bevorzugt umspannt der Bellf-
tungskanal wenigstens einen Umfangsabschnitt der In-
duktionseinrichtung. Dabei ist insbesondere ein derarti-
ger Umfangsabschnitt der Induktionseinrichtung von
dem Beluftungskanal umgeben, welcher keinen direkten
Kontakt bzw. keine direkte strémungstechnische Verbin-
dung zu einem AuBenbereich der Kochfeldeinrichtung
hat. Insbesondere wenn mehr als eine Spule, beispiels-
weise zwei, drei oder vier Spulen angeordnet sind, sind
Bellftungskanale zwischen den Spulen vorgesehen, so-
dass eine besonders gleichméaRige Belliftung des Spalt
zwischen Kochfeldeinrichtung und Arbeitsplatte gewahr-
leistet wird.

[0037] In zweckmalRigen Weiterbildungen ist an bzw.
in der Oberseite der Kochfeldeinrichtung wenigstens ei-
ne Distanzeinrichtung und/oder wenigstens ein Stro-
mungskanal ausgebildet. Hierdurch wird erreicht, dass
zwischen Kochfeldeinrichtung und Arbeitsplatte im in-
stallierten Zustand wenigstens ein freier Stromungsquer-
schnitt verbleibt, sodass beispielsweise Luft zwischen
Kochfeldeinrichtungen Arbeitsplatte hindurchgesaugt
oder hindurchgeblasen werden kann. Die Verwendung
von einer Distanzeinrichtung, beispielsweise eines Ste-
ges und/oder von Stromungskanalen fihrt dazu, dass
die Kochfeldeinrichtung nicht flachig an der Arbeitsplatte
anliegt, sondern dass wenigstens in strémungstechnisch
relevanten Bereichen ein vorbestimmter Abstand zwi-
schen Kochfeldeinrichtung und Arbeitsplatte verbleibt,
sodass Luft zirkulieren kann.

[0038] Weitere Vorteile und Merkmale der vorliegen-
den Erfindung ergeben sich aus den Ausfiihrungsbei-
spielen, welche im Folgenden mit Bezug auf die beilie-
genden Figuren erlautert werden.

Figur 1  eine rein schematische Darstellung eines
Ausfiihrungsbeispiels eines erfindungsgema-
Ren Kochfeldsystems in einer perspektivi-
schen Ansicht;

Figur2 eine rein schematische Darstellung eines
Ausfiihrungsbeispiels einer Arbeitsplatte ei-
nes erfindungsgemaflien Kochfeldsystems in
einer perspektivischen Ansicht;

Figur 3  einereinschematische Darstellung eines wei-
teren Ausfiihrungsbeispiels einer Arbeitsplat-
te eines erfindungsgemaRen Kochfeldsys-
tems in einer perspektivischen Ansicht;
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Figur4 eine rein schematische Darstellung eines
Ausfiihrungsbeispiels eines erfindungsgema-
Ren Kochfeldsystems mit einer erfindungsge-
maflen Kochfeldeinrichtung in einer Schnitt-
ansicht von der Seite;

Figur 5 einerein schematische Darstellung eines wei-
teren Ausfliihrungsbeispiels eines erfindungs-
gemalRen Kochfeldsystems mit einer erfin-
dungsgemalen Kochfeldeinrichtung in einer
Explosionsdarstellung;

Figur 6 eine rein schematische Darstellung eines
Ausfiihrungsbeispiels einer erfindungsgema-
Ren Kochfeldeinrichtung in einer perspektivi-
schen Ansicht; und

Figur 7  einerein schematische Darstellung eines wei-
teren Ausfiihrungsbeispiels einer erfindungs-
gemaRen Kochfeldeinrichtung in einer pers-
pektivischen Ansicht.

[0039] In Figur 1 ist rein schematisch ein erfindungs-
gemales Kochfeldsystem 100 dargestellt, welches eine
Arbeitsplatte 200 und eine erfindungsgemaRe Kochfeld-
einrichtung 1 umfasst.

[0040] Die erfindungsgemale Kochfeldeinrichtung 1
zeichnet sich dadurch aus, dass die Aufstellflache 206
fur Kochgeschirr nicht durch die Kochfeldeinrichtung 1
selbst zur Verfligung gestellt wird, sondern durch die Ar-
beitsplatte 200. Dazu wird die Kochfeldeinrichtung 1 in
eine Ausnehmung 202 in der Unterseite 201 der Arbeits-
platte 200 eingesetzt, sodass die Induktionseinrichtun-
gen 2 der Kochfeldeinrichtung 1 auf der Arbeitsplatte 200
aufstehendes Kochgeschirr erhitzen. Somit werden di-
rektaufder Arbeitsplatte 200 je nach Ausgestaltung meh-
rere Kochzonen 207 bereitgestellt.

[0041] In Figur 2 istin einer rein schematischen pers-
pektivischen Ansicht eine Arbeitsplatte 200 von oben
dargestellt, wobei hier die Ausnehmung 202 in der Un-
terseite 201 der Arbeitsplatte 200 rein schematisch an-
gedeutet ist.

[0042] Damitdie Kochfeldeinrichtung 1 bzw. die Induk-
tionseinrichtungen 2 nicht flachig an der Arbeitsplatte 200
in der Ausnehmung 202 anliegen, sind in dem hier ge-
zeigten Ausfihrungsbeispiel Distanzeinrichtungen 203
inder Ausnehmung 202 vorgesehen, welche hier als Ste-
ge 205 ausgebildet sind.

[0043] Diese Stege 205 kdnnen beispielsweise durch
einen Schreiner leicht in die Arbeitsplatte 200 einge-
bracht werden. Die Arbeitsplatte kann erfindungsgeman
namlich aus einem fir Arbeitsplatten 200 Ublichen Ma-
terial wie beispielsweise Pressspan oder aus anderen
Holzmaterialien bestehen. So kann ein Schreiner leicht
die Ausnehmung in die Unterseite 201 der Arbeitsplatte
201 frasen und die Distanzeinrichtungen 203 bzw. die
Stege 205 stehen lassen. So wird erreicht, dass die Koch-
feldeinrichtung definiert beabstandet von der Unterseite
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201 in der Arbeitsplatte 200 in der Ausnehmung 202 an-
geordnet ist.

[0044] In Figur 3 ist ein anderes Ausfiihrungsbeispiel
einer Arbeitsplatte 200 fir ein erfindungsgemafies Koch-
feldsystem 100 rein schematisch dargestellt. Im Unter-
schied zu der zuvor beschriebenen Arbeitsplatte 200 sind
hier nicht Stege 205 vorgesehen, sondern es liegt eine
flachige Ausfrasung als Ausnehmung 202 vor. In die Aus-
nehmung 202 sind weitere Vertiefungen eingebracht,
welche hier als Strémungskanale 204 ausgefiihrt sind.
Diese Stromungskanale 204 fliihren dazu, dass die Koch-
feldeinrichtung 1 und insbesondere die Induktionsein-
richtung 2 nicht vollstandig flachig an der Unterseite 201
der Arbeitsplatte 200 in der Ausnehmung 202 anliegen.
[0045] Allgemein ist bevorzugt, dass die Ausnehmung
202 derart in die Arbeitsplatte 200 eingebracht ist, dass
die verbleibende Arbeitsplatte 200 im Bereich der Aus-
nehmung 202 noch eine verbleibende Reststarke von
mindestens 4 mm aufweist. Dies gewahrleistet eine wei-
terhin ausreichende Stabilitat der Arbeitsplatte 200 in
dem Bereich der Ausnehmung 202. In anderen Ausge-
staltungen kann die verbleibende Starke der Arbeitsplat-
te 200 im Bereich der Ausnehmung 202 aber auch grof3er
oder kleiner sein.

[0046] In Figur 4 ist rein schematisch in einer Schnitt-
ansicht die Funktionsweise des erfindungsgemalen
Kochfeldsystems 100 dargestellt. Auch hier erkennt
man, dass die Kochfeldeinrichtung 1 in eine Ausneh-
mung 202 in der Unterseite 201 der Arbeitsplatte 200
eingesetzt ist. Dabei ist die Kochfeldeinrichtung 1 beab-
standet von der Unterseite 201 der Arbeitsplatte 200 an-
geordnet, wozu hier nicht ndher dargestellte Distanzein-
richtungen vorgesehen sind.

[0047] Durch die beabstandete Anordnung der Koch-
feldeinrichtung 1 zu der Arbeitsplatte 200 verbleibt zwi-
schen Kochfeldeinrichtung 1 und Arbeitsplatte 200 ein
freier Strdmungsquerschnitt 300, wobei dieser Spalt 301
zwischen Kochfeldeinrichtung 1 und Arbeitsplatte 200
hier ca. 3 mm betragt. Es kénnen aber auch andere Ab-
stédnde zwischen Kocheinrichtung 1 und Arbeitsplatte
200 bei dem erfindungsgemafRen Kochfeldsystem 100
vorgesehen werden.

[0048] Beider Verwendung von einer Reststarke von
4 mm flr die Arbeitsplatte 200 im Bereich der Ausneh-
mung 202 und bei einem freien Strdomungsquerschnitt
300 bzw. Spalt 301 von ca. 3 mm betragt der Abstand
zwischen der Induktionseinrichtung 2 und einem auf die
Aufstellflache 206 aufgestellten Kochgeschirr ca. 7 mm,
was dem normalen Grundaufbau konventioneller Koch-
felder entspricht.

[0049] Da die Aufstellflache 206 fir Kochgeschirr bei
dem erfindungsgemafien Kochfeldsystem 100 durch ei-
ne konventionelle Arbeitsplatte 200 zur Verfiigung ge-
stellt wird, muss ein zu starkes Erwadrmen der Arbeits-
platte 200 vermieden werden, um Beschadigungen an
dieser zu verhindern.

[0050] Um eine ausreichende Kiihlung der Arbeitsplat-
te 200 und auch der Kochfeldeinrichtung 1 zu gewahr-
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leisten, ist wie zuvor beschrieben die Kochfeldeinrich-
tung 1 beabstandet von der Arbeitsplatte 200 angeord-
net. Weiterhin ist eine Kihleinrichtung 3 mit einer Lifte-
reinrichtung 4 vorgesehen, welche Luft durch den freien
Strémungsquerschnitt 9 zwischen Kochfeldeinrichtung 1
und Arbeitsplatte 2 hindurch saugt. Durch diesen Luft-
strom wird sowohl die Unterseite 201 der Arbeitsplatte
200 im Bereich der Ausnehmung 202 als auch die Koch-
feldeinrichtung 1 und insbesondere die Induktionsein-
richtungen 2 ausreichend gekihlt, sodass ein zu starkes
Erhitzen der Arbeitsplatte 200 bzw. Kochfeldeinrichtung
1 vermieden wird.

[0051] Zur Kontrolle der Erwarmung von Arbeitsplatte
200 und/oder Kochfeldeinrichtung 1 ist ein Temperatur-
sensor 8 vorgesehen, welcher hier als NTC-Sensor aus-
geflhrt ist. Hierliber kann auch automatisch eine Steu-
erung der Kiihleinrichtung 3 erreicht werden, sodass ins-
besondere bei einer Fehlbedienung des Kochfeldsys-
tems ein Defekt oder dergleichen vermieden werden
kann.

[0052] InFigur5istrein schematisch der Grundaufbau
eines erfindungsgemafRen Kochfeldsystems 1 mit einer
Arbeitsplatte 200 und einer Kochfeldeinrichtung 1 in einer
rein schematischen perspektivischen Explosionsansicht
dargestellt.

[0053] Indem hier gezeigten Ausfiihrungsbeispiel um-
fasstdie Kochfeldeinrichtung 1 eine Gehauseeinrichtung
11, in welcher die Induktionseinrichtung 2 angeordnet
ist. In dem gezeigten Ausflihrungsbeispiel ist in der Un-
terseite 14 bzw. in dem Unterteil 17 der Gehauseeinrich-
tung 11 eine Offnung 12 vorgesehen, welche in Wirkver-
bindung mit der Kiihleinrichtung 3 bzw. der Liftereinrich-
tung 4 steht.

[0054] In das Unterteil 17 der Gehauseeinrichtung 11
werden die Induktionseinrichtungen 2 eingesetzt, wobei
das Unterteil 17 mit einem Deckel 18 im Wesentlichen
dicht verschlossen wird. In den Induktionseinrichtungen
2 und indem Deckel 18 sind freie Strémungsquerschnitte
9 vorgesehen, sodass die Oberseite 10 der Gehdusee-
inrichtung 11 Uber die freien Strdmungsquerschnitte 9 in
Verbindung zu der Liftereinrichtung 4 an der Unterseite
14 der Gehauseeinrichtung 11 stehen.

[0055] Wird Uber die Liftereinrichtung 4 Luft aus der
Gehauseeinrichtung 11 gesaugt, wird Uber die freien
Strémungsquerschnitte 9 Luft in die Gehauseeinrichtung
11 eingesaugt. Dadurch wird bei eingesetzter Kochfeld-
einrichtung 1 in die Ausnehmung 202 der Arbeitsplatte
200 Luft durch denfreien Strémungsquerschnitt 300 bzw.
durch den Spalt 301 zwischen der Kochfeldeinrichtung
1 und Arbeitsplatte 200 gesaugt, wodurch dieser Bereich
effektiv gekuhlt wird. Dabei erfolgt die Kihlung Uber ei-
nen Luftstrom zwischen Kochfeldeinrichtung 1 und Ar-
beitsplatte 200, wodurch die Luftereinrichtung 4 in beide
Richtungen arbeiten kann.

[0056] Damit eine gleichmaRige Kihlung bzw. ein
gleichmaRiger Luftstrom garantiert werden kann, sind
zudem in der Gehauseeinrichtung 11 Beliftungskanéle
13 vorgesehen, welche die Gehauseeinrichtung 11 von
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der Unterseite 14 bis zur Oberseite 10 durchsetzen. Die-
se Beliftungskanale 13 sind hier als Leitelement 16 aus-
gebildet, welche in dem gezeigten Ausfiihrungsbeispiel
an der den AulRenseiten 19 der Gehduseeinrichtung 11
abgewandten Seite der Induktionseinrichtungen 2 ange-
ordnet sind. Da die Beliftungskanale 13 die Gehdusee-
inrichtung 11 durchsetzen, wird auch durch diese Kanale
13 Luft angesaugt, wenn die Luftereinrichtung 4 in der
Offnung 12 in Betrieb ist.

[0057] Durchdendurchdie Liftereinrichtung 4 erzeug-
ten Luftstrom wird Luft durch die freien Stromungsquer-
schnitte 9 in die Gehauseeinrichtung 11 eingesaugt, wo-
bei hier Luft von den Randabschnitten 19 der Kochfeld-
einrichtung 1 durch den freien Strémungsquerschnitt 300
angesaugt wird und an der von den Induktionseinrich-
tungen 2 verschatteten Seite Uber die Beliftungskanale
13 gezogen wird. So kann eine insgesamt gleichméaRige
Durchstromung des freien Stromungsquerschnitts 300
erreicht werden, sodass eine besonders gleichmaRige
Kuhlung dieses Bereichs erreicht wird.

[0058] In den Figuren 6 und 7 ist jeweils ein Ausfiih-
rungsbeispiel einer erfindungsgemaflen Kochfeldein-
richtung 1 von oben dargestellt. Auch hier erkennt man
die freien Strémungsquerschnitte in den Induktionsein-
richtungen 2 und in den Deckeln 18 der Gehauseeinrich-
tung 11. Es sind jeweils die Bellftungskanale 13 vorge-
sehen, welche wenigstens einen Umfangsabschnitt der
Induktionseinrichtungen 2 umspannen. Dabei sind die
Bellftungskanale 13 jeweils derart angeordnet, dass die
Seite der Induktionseinrichtung 2, welche nicht direkt ei-
nem Randabschnitt 19 zugeordnet ist, Uber die Belif-
tungskanale 13 mit Luft versorgt wird.

[0059] Damitdie Kochfeldeinrichtung 1 nicht flachig an
der Arbeitsplatte 200 anliegt, wodurch kein freier Stro-
mungsquerschnitt 300 verbleiben wiirde, sind zwei un-
terschiedliche Varianten in den Figuren 6 und 7 darge-
stellt, um einen freien Strémungsquerschnitt 300 zu er-
reichen.

[0060] Inbeiden dargestellten Fallen kann eine gleich-
maRige Ausnehmung 202 in die Unterseite 201 der Ar-
beitsplatte 200 eingefrast werden. Bei dem Ausflihrungs-
beispiel gemal Figur 6 sind auf der Oberseite 10 der
Gehéauseeinrichtung 11 Distanzeinrichtungen 5 vorgese-
hen, welche hier als Stege 7 ausgefiihrt sind. Hierdurch
wird erreicht, dass ein freier Strdmungsquerschnitt 300
zwischen der Arbeitsplatte 200 und der Kochfeldeinrich-
tung 1 und insbesondere zu den freien Strdmungsquer-
schnitten 9 verbleibt. So kann jederzeit Luft durch die
freien Strdmungsquerschnitte 9 gesaugt und/oder gebla-
sen werden.

[0061] In Figur 7 ist eine andere Ausfiihrungsform ge-
zeigt, wobei hier Stromungskanéle 6 in der Oberseite 10
der Gehauseeinrichtung 11 vorgesehen sind. Uber diese
Strdmungskanale 6 kann jederzeit Luft durch die freien
Strémungsquerschnitte 9 gesaugt und/oder geblasen
werden, auch wenn der Rest der Kochfeldeinrichtung 1
bzw. der Oberseite 10 der Gehauseeinrichtung 11 an der
Unterseite 201 der Arbeitsplatte 200 anliegt.
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Bezugszeichenliste

[0062]

1 Kochfeldeinrichtung

2 Induktionseinrichtung

3 Kuhleinrichtung

4 Luftereinrichtung

5 Distanzeinrichtung

6 Strdmungskanal

7 Steg

8 Temperatursensor

9 freier Strdmungsquerschnitt

10 Oberseite

11 Gehauseeinrichtung

12 Offnung

13 Bellftungskanal

14 Unterseite

15 Seite

16 Leitelement

17 Unterteil

18 Deckel

19 Randabschnitt

100  Kochfeldsystem

200  Arbeitsplatte

201  Unterseite

202  Ausnehmung

203 Distanzeinrichtung

204  Strémungskanal

205 Steg

206  Aufstellflache

207  Kochzone

300 freier Stromungsquerschnitt

301  Spalt

Patentanspriiche

1. Kochfeldsystem (100) umfassend wenigstens eine
Arbeitsplatte (200) und wenigstens eine Kochfeld-
einrichtung (1) mit wenigstens einer Induktionsein-
richtung (2),
dadurch gekennzeichnet,
dass in die Unterseite (201) der Arbeitsplatte (200)
wenigstens eine Ausnehmung (202) eingebracht ist,
in welcher die Kochfeldeinrichtung (1) wenigstens
abschnittsweise aufgenommen ist und dass wenigs-
tens eine Kuihleinrichtung (3) vorgesehen ist, welche
dazu geeignet und ausgebildet ist, die Unterseite
(201) der Arbeitsplatte (200) zu kihlen.

2. Kochfeldsystem (100) nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, dass die Kihleinrichtung (3) we-
nigstens eine Luftereinrichtung (4) umfasst.

3. Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-

den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Kihleinrichtung (3) dazu geeignet und ausgebil-
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10.

1.

12
det ist, die Kochfeldeinrichtung (1) zu kihlen.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
zwischen der Arbeitsplatte (200) und der Kochfeld-
einrichtung (1) wenigstens ein freier Strémungs-
querschnitt (300) gebildet ist.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Ausnehmung (202) und/oder die Kochfeldein-
richtung (1) wenigstens eine Distanzeinrichtung (5,
203) und/oder wenigstens einen Strémungskanal (6,
204) umfasst.

Kochfeldsystem (100) nach dem vorhergehenden
Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass die Dis-
tanzeinrichtung (5, 203) wenigstens einen Steg (7,
205) umfasst.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
das Kochfeldeinrichtung (1) wenigstens einen Tem-
peratursensor (8) umfasst.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche und Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Induktionseinrichtung (2) we-
nigstens freien Strémungsquerschnitt (9) zur Ober-
seite (10) der Kochfeldeinrichtung (1) zur Verfligung
stellt und dass die Liftereinrichtung (4) strémungs-
technisch mit dem freien Strémungsquerschnitt (9)
verbunden ist.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Kochfeldeinrichtung wenigstens eine Gehause-
einrichtung (11) umfasst, in welcher die Indukti-
onseinrichtung (2) wenigstens abschnittsweise auf-
genommen ist, wobei die Gehduseeinrichtung (11)
wenigstens eine Offnung (12) umfasst, an welche
die Liftereinrichtung (4) angeschlossen ist.

Kochfeldsystem (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
wenigstens ein Bellftungskanal (13) die Gehause-
einrichtung durchsetzt.

Kochfeldeinrichtung (1) umfassend wenigstens eine
Gehauseeinrichtung (11) und wenigstens eine In-
duktionseinrichtung (2), wobei die Induktionseinrich-
tung (2) wenigstens abschnittsweise in der Gehau-
seeinrichtung (11) aufgenommen ist,

dadurch gekennzeichnet,

dass wenigstens an der Unterseite (14) und/oder
wenigstens einer Seite (15) der Gehauseeinrichtung
(11) wenigstens eine Offnung (12) vorgesehen ist,
an welche wenigstens eine Liftereinrichtung (4) an-
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geschlossen ist und dass die Induktionseinrichtung
(2) wenigstens einen freien Strémungsquerschnitt
(9) aufweist, welcher eine strémungstechnische Ver-
bindung zwischen der Oberseite (10) der Kochfeld-
einrichtung (1) und der Offnung (12) zur Verfiigung
stellt.

Kochfeldeinrichtung (1) nach dem vorhergehenden
Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass wenigs-
tens ein Beliftungskanal (13) die Gehauseeinrich-
tung durchtritt.

Kochfeldeinrichtung (1) nach einem der beiden vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Bellftungskanal (13) wenigstens ei-
nen Umfangsabschnitt der Induktionseinrichtung (2)
umspannt.

Kochfeldeinrichtung (1) nach einem der drei vorher-
gehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass an der Oberseite (10) der Kochfeldeinrichtung
(1) wenigstens eine Distanzeinrichtung (5) und/oder
wenigstens ein Strdomungskanal (6) ausgebildet ist.
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