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SPOS0B KOAGULACII BIALKA MLEKA

Przedmiotem wynaelazku jest sposdb koagulacji biatka mleka, ktéry jest stosowany przy
produkcji koncentratéw bietkowych, twarogéw 1 innych przetwordéw z mleka. Dotychczas ko~
agulacje biaslka mleke podczas produkcji serdw twarogowych jest prowadzona poprzez obnize=-
nie pH mleke do wartoéci punktu izoelektrycznego kezeilny to jest do 4,6 pH. Obnizenie pH
zachodzi pod wpiywem dziastania drobnoustrojéw zekwasu orez dodatkowo pod wpiywem niezna=-
cznych 1loéci chymozyny wprowadzonsj z podpuszczky.

Znany jeet sposéb precypitacji kezeiny z odtituszczonego mleka z opisu patentowegc USA
nr 3 423 208, Sposéb polega na tym, 28 serwatke kontaktuje sig z kationitowym wymienia=~
czem jonowym w formie kwaédnej tak, aby uzyskadé kwesowos¢ 4,3 pH w nigkisj texzperaturze,
aby zapobiec wytrgcaniu ei¢ elbuminy. Tak zakwaszong serwatke mieeza si@ z odtiuszczonym
mlekism w takim stcsunku aby kwssowoéé mieszaniny wynosila od 4,3 do 4,5 pH, W te] fazie
procesu nastgpuje precypitacjs kazeiny, Po oddzieleniu kazeiny serwatke¢ poddeje sig¢ pro=-
cesowi odparowania az do momentu wydzielania sig@ laktozy. Nastgpnie pozostaela ciscz do=
prowadza si¢ do kwasowoéci od 4,3 do 4,8 pH, ogrzewa sig do temperatury 95% 1 wytrgca
si@ albumine w procesie koagulacji. Po oddzieleniu albuminy pozostals serwatka jest ze-
kwaszanae dziataniem wymieniacza jonowego w formie kwadnej do kwasowoéci od 1,8 do 2,0 pH
1 eerwatka te jest uzywana do ponownego procesu precypitacji.

Wedlug wynalazku sposdéb koegulscji biatke mleka polegs na tym, 2e mleko poddane obré-
bce termicznej w temperaturze od 90° do 140°C z dodatkiem scli wapniowych poddaje sig
dziataniu kationitowsgo wymisniacze jonowsgo w formie wodorowej w wyniku czego nastepuje
. zwigkszenie kwasowoéci mleke ponizej punktu izoelektrycznego kszeiny to jest od 2,0 do
4,6 pH bez wytrgcania bialka. Nastgpnie jedng czedc tak zskwaszonego mleke miesze sig
z 1/5 do 4/5 czgéciami mlake o normalnej kwssowoéci tak eby kwasowoé¢ mieszeniny byta ns
poziomie od 4,3 do 6,1 pH wéwczae z misszaniny wytrgce sig¢ bielko.
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Zalety sposcbu koagulscji biatka wediug wynslazku w stosunku do znanego sposobu gdziea
obrébce jonitowsj poddaje sie serwatke jest znpacznie wyzsze pojemnodé buforowa mleka niz
odbialczonej serwatki, a tym samym znacznie mnisjsze ilodci mleka poddaje si@ obrébce ka-
tionitowsj niz w przypedku serwatki. Jednoczeénie przy zastosowaniu tego sposobu eliminu-
je sig@ odbialczenis serwatki co jest zabiegiem koaztownym.lPrzodliot wynalezku jest przed-
stewiony w przyktadzie nykonania.

Przyk=1%ad, 10 000 dn> mleka odtluszczonego ogrzewa si@ do temperatury 140°C po
czym 1 000 dm> schiadza sie do 2°c. ktére miesza si@ z 250 dn3 kationitu Dowex=50Wx8~H"*
przy ciegiym mieszeniu., Po 30 minutach kationit oddziesla sig przez filtracje. a filtrat
o kwasowoéci 2,5 pH niesza sie z pozostalym mlekiem w iloéci 9 000 dm> przy temperaturze
95°C, Po oddzieleniu skoagulowanego biatka jego wyptukeaniu i wysuszeniu uzyskuje sie
oczyszczony koncentrat biatkowy zlozony z kooprecypitatu bialek serwatkowych i kezeiny,

Zastrzezenie patentowe

Sposdéb koagulacji biatka mleka polegajgcy ne traktowaniu kationitowym wymisniaczem
jonowym w formie wodorowej, z namienny tym, 2e mleko odtluszczone poddaje
ei¢@ obrébce termicznej w tempesraturze od 90° do 140°C z dodatkiem soli wapniowych po czyr
w normelnej temperaturze poddeje si¢ dzieleniu kationitowego wymisniacza jonowego w for=
mie wodorowej 8z do osiggnigcia kwasowodci od 2 do 4,6 pH neetgpnis mleko to missze sie¢
z 1/5 do 4/5 czeéciami mleka odtluezczpnego surowego lub termicznis obrobionego w wyniku
czego nastgpuje wytrecanie si@ biatka, *
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