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Inventia se referd la agriculturd, in special la
pomiculturd si poate fi utilizatd la determinarea
termenului optim de recoltare a fructelor.

Metoda de determinare a termenului de
recoltare a fructelor, conform inventiei, include
selectarea probelor medii de fructe, determinarea in
cuticuld a nivelului de oxidare peroxidici a
lipidelor conform concentratiei de dialdehidd malo-
nicd, nivelului activitatii antioxidative conform
procentului lipidelor oxidate si calcularea indicelui
de autooxidare a lipidelor conform raportului dintre
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concentratia de dialdehidd malonicd (umol/g)
concentratia si procentul lipidelor oxidate, astfel
incat fructele sunt recoltate atunci cand valoarea
acestui indice este mai micd sau egald cu 12,0 uni-
tati conventionale.

Metoda propusd permite stabilirea momentului
prevaldrii activititii antioxidative a lipidelor asupra
oxidarii peroxidice a lipidelor din cuticula
fructelor.
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Descriere:

Inventia se referd la agriculturd, in special la pomicultura si poate fi folositd la determinarea termenului
optim de recoltare a fructelor.

Sunt cunoscute diferite metode de determinare a termenului optim de recoltare a fructelor, care includ:
efectuarea probei de iod [1]; stabilitatea miezului [2]; determinarea continutului etilenei in fructe [3] etc.
Dezavantajele acestor metode sunt termenele de recoltare a fructelor determinate conform unui indice
morfofiziologic; aprecierea nesigurd si imprecisa a stérii fructelor la momentul recoltarii.

Cea mai apropiatd solutie este metoda de determinare a termenului de recoltare a fructelor prin detectarea
marimii concentratiei de a-farnezen in tesuturile epidermale ale fructelor de mir [4]. Insd aceastd metodd are
urmatoarele dezavantaje: la determinarea momentului de recoltare a fructelor se iau in considerare numai
procesele de oxidare a lipidelor, fara relevarea activitdtii antioxidative a acestora.

Problema pe care o rezolvd inventia este majorarea preciziei determindrii termenului optim de recoltare a
fructelor.

Esenta inventiei constd in selectarea probei medii de fructe, determinarea in cuticuld a nivelului de
oxidare peroxidicd a lipidelor conform concentratiei de dialdehidd malonica, nivelului activitatii antioxidative
conform procentului lipidelor oxidate si calcularea indicelui de autooxidare a lipidelor conform raportului
dintre concentratia de dialdehida malonica (umol/g) si procentul lipidelor oxidate, astfel incat fructele sunt
recoltate atunci, cAnd valoarea acestui indice este mai mica sau egald cu 12,0 unitati conventionale.

Metoda propusd permite stabilirea momentului prevaldrii activitdtii antioxidative a lipidelor asupra
oxidarii peroxidice a lipidelor din cuticula fructelor, ceea ce indica implicarea lipidelor intr-o misurd mai
micd in formarea DAM, permitdnd in asa mod prelungirea perioadei de pistrare si sporirea rezistentei
fructelor la bolile fiziologice si parazitare.

Aplicarea metodei propuse permite determinarea mai precisd a termenului optim de recoltare, ceea ce
permite reducerea pierderilor de roadd in livada si mentinerea calitatii inalte dupd pastrarea lor de lunga
durata.

Exemplu concret de realizare a inventiei

Au fost analizate si pastrate fructele de mir ale soiului de iarnd Wagner premiat. In cuticula fructelor s-a
determinat dialdehida malonica (DAM), conform concentratiei creia s-a determinat indicele oxidarii pero-
xidice a lipidelor, procentul lipidelor oxidate, conform concentratiei cdrora s-a concluzionat despre activitatea
antioxidativa a lipidelor, precum si indicele de autooxidare a lipidelor (IAL), care reprezinta raportul dintre
cantitatea de DAM (umol/g) si procentul lipidelor oxidate. In aceste probe s-a determinat, de asemenea,
continutul de o-farnezen - cea mai apropiatd solutie.

fn baza analizelor efectuate recoltarea fructelor conform celei mai apropiate solutii s-a efectuat pe 20
septembrie, iar conform inventiei propuse - 26 septembrie. Din datele obtinute (vezi tabelul) urmeazi
recoltarea fructelor, cand IAL a atins cifra de 10,9 un. conv., iar conform celei mai apropiate solutii 18,7
pmol/100 ecm?. Asadar, conform celei mai apropiate solutii o mare parte din lipidele oxidate s-a consumat la
formarea DAM, comparativ cu solutia revendicatd, unde la 1 umol de DAM revin 10,9 un. conv. ale lipidelor
oxidate. Metabolismul lipidic al cuticulei fructelor, recoltate conform inventiei propuse a decurs in perioada
de pastrare, astfel incat acumularea DAM s-a efectuat pe un fond sporit al activitatii antioxidative a lipidelor
si indicele autooxidarii lipidelor (IAL) a fost intotdeauna mai mic decat cel al fructelor recoltate conform
celei mai apropiate solutii.

Tabel
Metabolismul lipidic in cuticula merelor Wagner premiat
in timpul recoltdrii i pastrarii lor
-farne- s
Data :;n ame Data analizarilor
recoltarii pumol/100 26 septembrie 2 februarie 3 martie
cm’® OPL AAL % | TAL un. OPL AAL, 1AL OPL AAL % | 1AL,
DAM, lipide conv. DAM, Yolipide | un. DAM, lipide un. conv.
mnol/g oxidate p.mollg oxidate conv. mnol/g oxidate
mb. mb. mb.
26.1X. - 1090 | 10,0 10,9 62,3 190 | 33 48,2 23,0 2,1
(conform
inven-
tiei)
20.1X
(conform 2.1 11,8 6,3 1,87 98,2 23,1 42 | 1290 | 430 3,0
celei mai
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Ca rezultat, fructele recoltate conform indicelui IAL s-au péstrat mai mult si mai bine.

Abrevierile folosite au urmatoarea semnificatiei:

OPL - oxidarea peroxidica a lipidelor;

DAM - dialdehida malonicd;

AAL - activitatea antioxidativa a lipidelor;

IAL - indicele autooxidarii lipidelor;

m. b. - masi bruti.

Analizele calitatilor gustative ale fructelor recoltate conform indicelui IAL, au manifestat nigte parametri
caracteristici fructelor bine maturizate.

(57) Revendicare:

Metoda de determinare a termenului de recoltare a fructelor care include selectarea probelor medii de
fructe §i determinarea concentratiei de produse oxidate ale lipidelor, caracterizati prin aceea ca
determinarea produselor oxidate se efectueaza in cuticula fructelor, in calitate de produse oxidate ale lipidelor
se determind dialdehida malonicd, suplimentar se determind procentul lipidelor oxidate si se calculeazi
indicele de autooxidare a lipidelor conform raportului dintre concentratia de dialdehidd malonicd in umol/g si
procentul lipidelor oxidate, astfel incat fructele sunt recoltate atunci cand valoarea acestui indice este mai
micd sau egald cu 12,0 unititi conventionale.
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