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ES 2 224 756 B1 2

DESCRIPCIÓN

Dispositivo de cocina de gas.
La presente invención se refiere a un dispositivo

de cocina de gas con al menos un quemador radiante
de gas, según la parte introductoria de la reivindica-
ción 1.

La memoria EP 0 638 771 A1 publica un disposi-
tivo de cocina de gas con quemadores radiantes de gas
que están dispuestos debajo de una superficie de ca-
lentamiento continua de un material permeable para
la radiación térmica, tal como vitrocerámica. En este
dispositivo de cocina de gas están previstas cámaras
de quemador y placas de quemador, que están forma-
das especialmente de un material fibroso. Además se
asocian dispositivos de regulación para la alimenta-
ción de gas y dispositivos de encendido, de seguridad
y de control de la temperatura usuales, así como se
prevén en la placa del quemador canales de gas per-
dido para evacuar los gases de combustión y un dis-
positivo soplante para el aire adicional. El dispositivo
de regulación para la alimentación del gas contiene
un bloque de válvulas con mando magnético y con
toberas recambiables posicionadas en el bloque, con
orificios de diámetro adaptables a los diferentes tipos
de gas. De este modo se puede garantizar una rápida
reacción a variaciones de la potencia del quemador en
una gama de regulación grande, y una seguridad lo
más alta posible.

Por la memoria DE 34 09 334 C2 se conoce una
cocina con quemadores de gas para lugares de calen-
tamiento y una superficie de calentamiento de vitro-
cerámica, presentando cada quemador de lugar de ca-
lentamiento una placa de toberas dispuesta entre la
cámara de mezcla de gas y la cámara del quemador.
En la placa de toberas del quemador del lugar de ca-
lentamiento se encuentra un orificio por el cual pe-
netra la llama de encendido en la cámara del quema-
dor. Interruptores de seguridad contra el gas para los
quemadores de encendido están acoplados de manera
que estos mediante un dispositivo de conmutación se
pueden accionar conjuntamente para la solución del
proceso de encendido.

Por la memoria WO 93/08427 se conoce una pla-
ca de vitrocerámica calentada por gas en la que por
debajo de la placa de vitrocerámica está prevista una
lámina con microtaladros que se encuentra por enci-
ma de una placa dotada con orificios para el gas.

En las memorias citadas anteriormente la cons-
trucción se ha llevado a cabo siempre de modo simi-
lar, de tal manera que partiendo de una cámara mez-
cladora de gas la mezcla de gas fluye a una cámara de
combustión y se enciende allí. Esta cámara de com-
bustión está cerrada por arriba mediante una placa de
calentamiento de vitrocerámica.

Es conocido ya por la práctica cerrar el quemador
de gas por arriba, hacia los lugares de calentamiento,
mediante una loseta o mediante un cuerpo cerámico
perforado, que al encenderse la mezcla de gas se po-
ne incandescente. Por encima de esta loseta o cuerpo
cerámico se encuentra de nuevo la placa de vitrocerá-
mica.

La invención tiene por objeto conseguir en los de-
nominados quemadores de loseta o quemadores de ce-
rámica una regulación sin escalonamiento de la poten-
cia.

Esta tarea se resuelve según la invención mediante
las características de la reivindicación 1. De las rei-

vindicaciones secundarias se pueden extraer perfec-
cionamientos y configuraciones ventajosos.

Mediante las características de la reivindicación 1
se puede realizar un procedimiento para la regulación
sin escalonamiento de cocinas de vitrocerámica a gas.
La loseta utilizada o bien el cuerpo cerámico perfo-
rado utilizado, necesita una presión constante de la
mezcla de gas y aire. Para establecer en este caso una
regulación sin escalonamiento, tiene que estar garan-
tizada, en relación a la superficie de la loseta una cir-
culación definida con la mezcla de gas y aire con el
fin de que la loseta mediante incandescencia alcance
la temperatura de cocción correspondiente. De esto
resulta ya que se debe efectuar una toma de influencia
para la regulación sin escalonamiento en la superficie
de la loseta y también en la presión del gas.

Se consigue por lo tanto una variación del paso de
la mezcla de aire y gas que, en una primera realiza-
ción, está montado al modo de un sistema de diafrag-
ma, similarmente a los objetivos fotográficos. En un
sistema de diafragma de este tipo los diafragmas se
mueven en un anillo exterior correspondiente, gober-
nados por ordenador y accionados por motor, conti-
nuamente a la posición de cierre o a la posición de
apertura deseada. Mediante este sistema de diafrag-
ma la superficie del quemador se puede adaptar a la
olla puesta sobre la cocina. En este caso una superficie
más pequeña que la de la olla corresponde a una re-
ducción de potencia ajustable sin escalonamiento. El
sistema de diafragma se encuentra debajo de la loseta,
es decir en una zona fría, y permite correspondiente a
la posición de cierre un paso de mezcla de aire y gas
sólo en el área que queda al descubierto dentro del
orificio del diafragma.

Correspondientemente a las otras características
de la invención, se puede utilizar, en lugar del siste-
ma de diafragma, también un disco circular que es-
té configurado con segmentos individuales que pue-
den girar alrededor del centro del disco. Este giro de
los segmentos individuales unos con respecto a otros,
se efectúa gobernado por procesador y accionado por
motor. Correspondientemente a los giros de los seg-
mentos individuales del disco se puede lograr una
variación del paso mediante partes de segmento que
quedan al descubierto. También en este caso la perso-
na que maneja la cocina puede gobernar sin escalona-
miento la potencia entregada, mediante la superficie
visible encendida.

Para garantizar un flujo constante con una mezcla
de aire y gas se pueden utilizar análogamente válvu-
las de gas ajustables mediante las que la presión de la
mezcla de aire y gas está en una relación predetermi-
nable con respecto a la superficie circulable.

En el dibujo se representa un ejemplo de la inven-
ción.

La figura 1 muestra un lugar de calentamiento de
una cocina de gas, en representación seccionada es-
quemática,

la figura 2 muestra una vista en planta del sistema
de diafragma, en representación esquemática,

la figura 3 muestra una vista en planta del disco de
segmentos en representación esquemática.

La cocina de gas 1 consta de una o varias superfi-
cies de calentamiento 2 dispuestas contiguas, que es-
tán formadas por una placa que es de vitrocerámica,
vidrio o cerámica. Estos materiales son conocidamen-
te permeables a la radiación térmica y se utilizan mu-
chas veces como denominadas cocinas de vitrocerá-
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mica. Por debajo de la superficie de calentamiento 2
se encuentra un cuerpo de quemador 3 con una ali-
mentación de gas 4. El cuerpo del quemador 3 está
cubierto en su lado superior dirigido a la superficie de
calentamiento, con una loseta 5. En lugar de la loseta
se puede utilizar en este caso también una placa de ce-
rámica perforada. Tiene que existir suficiente espacio
para la salida de los gases perdidos. Por debajo de la
loseta, y de este modo en la zona fría del cuerpo del
quemador 3, está previsto un dispositivo 6 para variar
el orificio de paso 8.

Según la figura 2 este dispositivo 6 para variar el
orificio de paso 8 para la mezcla de gas y aire que en-
tra en la zona 7 fría del cuerpo del quemador 3, está
configurado en la forma de construcción de un siste-
ma de diafragma. Este sistema de diafragma consta
de un anillo 9 exterior y diafragmas individuales 10
insertados en el interior del anillo 9, que mediante un
brazo de palanca 11 que hay en el anillo 9 exterior se
pueden mover mandados por ordenador o electrome-
cánicamente. El brazo de palanca 11 está bajo el efec-
to de un muelle 12. Al accionarse el brazo de palanca
11 en el anillo 9 exterior los diafragmas individuales
10 se giran correspondientemente al sentido de la fle-
cha 13, desde el centro hacia fuera, con lo cual en el
centro del sistema de diafragma se produce un orificio
de paso 8. Dado que los diafragmas individuales 10 se
pueden regular sin escalonamiento, mediante motor
eléctrico y mando asistido por ordenador, resulta una
sección transversal para el orificio de paso 8, adapta-
da a los requisitos y deseos. El orificio de paso 8 deja
siempre al descubierto sólo una zona circular determi-
nada de la loseta 5, con lo cual está siempre visible y
en utilización una determinada superficie del quema-
dor. El sistema de diafragma está dispuesto por debajo
de la loseta 5 en la zona fría del cuerpo del quemador
3, con lo cual no son necesarias medidas especiales
de protección contra la temperatura.

En la figura 3 se representa otro dispositivo para
variar el orificio de paso para la mezcla de gas y aire,
de forma sencilla. En este ejemplo se encuentra en un
anillo 18 exterior segmentos 18 y 19. Estos segmen-
tos 18 y 14 cubren sólo una zona predeterminada de
toda la superficie interior del anillo 14. De este mo-
do quedan siempre aberturas de paso 20 libes para la
mezcla de gas y aire. Mediante movimiento de giro

de los segmentos 18 y 19 alrededor del punto central,
es posible realizar variaciones de las aberturas de paso
20 libres. Los segmentos 18 y 19 pueden ser giratorios
los dos en el mismo sentido de giro según la flecha 21,
pueden ser giratorios en sentidos de giro contrarios y
existe también la posibilidad de que uno de los seg-
mentos 16 esté fijo y solo el segundo de los segmentos
19 se pueda girar en un sentido de giro 21. Además los
segmentos 18 y 19 pueden chocar uno en otro con sus
cantos laterales, pero pueden del mismo modo tam-
bién ser móviles solapándose. Correspondientemente
a estas realizaciones constructivas son posibles dife-
rentes variaciones de las aberturas de paso 20 en este
dispositivo.

Los movimientos de giro de los segmentos 18 y
19 se originan mediante los brazos 15 y 16, que es-
tán bajo el efecto de un muelle 17 y se pueden mo-
ver mandados por ordenador, mediante accionamien-
to eléctrico, en los sentidos de giro previstos en cada
caso.

Tanto en la figura 2 como también en la figura 3 se
pueden suprimir los muelles 12 y 17 utilizados, cuan-
do el accionamiento por motor se gobierna en mar-
cha a derechas y en marcha a izquierdas. En ambos
casos son posibles variaciones sin escalonamiento de
las aberturas de paso 8, 20.

En lugar de los ejemplos representados son imagi-
nables también otras formas de construcción de este
dispositivo para la variación del orificio de paso para
la mezcla de gas y aire. Así pues, por ejemplo, pueden
estar dispuestas láminas desplazables que sean móvi-
les unas con respecto a otras y que al producirse un
movimiento de apertura se separen una de otra, con lo
cual resulta como orificio de paso un intersticio que
se va ensanchando.

En la alimentación de gas 4 se puede insertar ade-
más una válvula de gas ajustable análoga. Las super-
ficies circuladas del dispositivo 6 se acoplan unas a
otras mediante una electrónica apropiada, de mane-
ra que la presión del gas con respecto a la superficie
circulable está en una relación que garantiza un flujo
constante. Un acoplamiento de este tipo se puede lle-
var a cabo también mecánicamente. Además es ima-
ginable una vinculación directa del ángulo de giro a
la magnitud de salida de la válvula de gas para la re-
gulación de la presión del gas.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo de cocina de gas con al menos un
quemador radiante de gas que está dispuesto por de-
bajo de una superficie de calentamiento de un mate-
rial permeable a la radiación térmica, tal como vitro-
cerámica, vidrio o cerámica, además con un cuerpo
de quemador que está cerrado hacia la superficie de
calentamiento con una placa de quemador, así como
con dispositivos de regulación para la alimentación de
gas y con dispositivos de encendido, de seguridad y
de control de la temperatura usuales, caracterizado
porque por debajo de la placa del quemador (5) de
un material fibroso, loseta o cerámica perforada, está
previsto un dispositivo (6) para la variación del orifi-
cio de paso (8, 20) para la mezcla de gas y aire.

2. Dispositivo de cocina de gas según la reivindi-
cación 1, caracterizado porque el dispositivo (6) está
construido al modo de un sistema de diafragma, con
diafragmas individuales (10) que se pueden mover en

un anillo (9) exterior, gobernadas por ordenador y ac-
cionadas por motor, para la variación del orificio de
paso (8).

3. Dispositivo de cocina de gas según la reivindi-
cación 1, caracterizado porque el dispositivo (6) está
formado por segmentos individuales (18, 19) que pue-
den girar gobernados por ordenador y accionados por
motor alrededor de un punto central común en el in-
terior de un anillo (14) exterior.

4. Dispositivo de cocina de gas según la reivin-
dicación 3, caracterizado porque los segmentos (18,
19) se pueden mover opcionalmente en el mismo sen-
tido de giro, en sentidos de giro contrarios o mediante
fijación de uno de los segmentos cuando se mueve gi-
rando el otro segmento.

5. Dispositivo de cocina de gas según una de las
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque los
diafragmas individuales (10) o bien los segmentos
(18, 19) se pueden reponer opcionalmente mediante
fuerza elástica.
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