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Sposob vyroby potravinového vyrobku s hrubym a ne-
pravidelnym obalom zahriiuje obalovanie potravinového
vyrobku $§ahanym cestom a obafovanie potravinového
vyrobku aglomerovanym pra¥kom tak, Ze pomer 3l'aha-
ného cesta k aglomerovanému prasku je 2,5 : 1 aZz | :

1,35.



Spésob obalovania potravinového vyrobku

Oblast technik

Vyndlez sa tyka sp6sobu vyroby potravinového vyrobku

s hrubym a nepravidelnym obalom.

Doteraj$i stav techniky

Potravinové vyrobky s hrubym, nepravidelnym obalom sa
stali oblubenymi medzi spotrebitelmi.

V sucasnosti sa takéto vyrobky vyrabaji radom spdsobov:

Jeden 2z tychto spOsobov zahrnuje zaciatocné obalenie
potravinového vyrobku hrubou vrstvou viskdézneho $Tahaného
cesta [s dobou pretekania >60 sekind cez prietokovi nadob-
ku ¢islo 6 BS3900 A6 (Stanhope Seta)], potom nanesenie ten-
kého praskového obalu pred predbeznym prazZenim tak, 2Ze ty-
picky pomer $lahaného cesta k prasku je 3 : 1.

Tento spO6sob ma nevyhodu, 2Ze spOsobuje velké zneciste-
nie, prenosové dopravniky a olej, pouzity na predbezZné pra-
zenie, sa rychlo zne¢istia $lahanym cestom a praskom, co vy-
2aduje casté vypnutia zariadenia kv6li ¢&isteniu. Naviac je
tento spdsob tazko ovladatelny a vysledkom sui nezanedbatelné
zmeny v hmotnosti obalu.

Iny sp6sob zahrnuje zadiatoéné obalovanie potravinového
vyrobku tenkou vrstvou bezného $lahaného cesta (s nizkou
viskozitou, t.j. s dobou pretekania priblizne 10 sekind cez
prietokovi nadobku c¢islo 6 BS3900 A6), s naslednym nanesenim
praskového obalu, pricom tento proces sa opakuje raz alebo
viackrat pred predbezZnym prazenim.

Tento druhy spésob minimalizuje problémy prvého spéso-
bu, ale je =zloZzitejsSi, a preto je nakladny. Naviac tento
spOsob mbéze viest k vyrobku, ktory ma rbézny vzhlad obalov.

Teraz sa vyries$ili vyS$Sie uvedené problémy spbésobov do-
terajSieho stavu techniky aglomerovanim praskového obalu

pred jeho nanesenim na vyrobok.



Podstata vynalezu

V silade s tym, tento vyndlez poskytuje novy sposob
obalovania potravinového vyrobku praskom, aby vznikol hruby,

nepravidelny obal, ktory zahrnuje:

(a) obalovanie potravinového vyrobku $Tahanym cestom; a

(b) obalovanie potravinového vyrobku aglomerovanym praskom;

tak, ze pomer Slahaného cesta : aglomerovanému prasku je
2,5 : 1az1 : 1,5.
Naviac tento vyndlez poskytuje obalovany potravinovy

vyrobok, vyrobeny podla opisaného nového spisobu.

Pomer SIahaného cesta k aglomerovanému prasku je s vy-
hodou 2 : 1, najvyhodnejsie 1 : 1.

Akondhle sa potravinovy vyrobok obalil, obal sa s vyho-
dou predbezZne zafixuje, napriklad predpraZenim, a potravino-
vy vyrobok sa potom uskladni na konzuméciu, typicky mraze-
nim.

Vhodné potravinové vyrobky moZno vybrat z midsa, hydiny,
zeleniny a ryb.

Zlozenie praskov mézZe zahrnovat IubovoInu vhodni prisa-
du, ktort Tahko ur¢i odbornik v tejto oblasti. Prasok moéze
napriklad obsahovat miku, ako je pSeniédnid mika, kukuriéna
maka a ich zmesi; $krob; rozstrekovanim sugené tuky, ako su
rozstrekovanim suSené hydrogenizovanné rastlinné tuky; iné
tuky a/alebo nahrady tukov; proteiny; ochucovacie ¢inidla,
ako je sol, cukor, cibulovy prasok, cesnakovy prasok; kore-
niny; suchare; alebo prostriedky na zvyraznenie chuti
a voOne.

Zlozenie Slahaného cesta m6ze zahrnovat I'ubovolnu vhod-
nu prisadu, ktoru Tlahko uré¢i skuseny odbornik v tejto oblas-
ti. Slahané cesto moze napriklad obsahovat muku, ako je psSe-
niéna mika, kukuri¢na mika a ich zmesi; $krob: rozstrekova-

nim suSené tuky, ako si rozstrekovanim suSené hydrogenizo-



vanné rastlinné tuky; ochucovacie &inidla, ako je sol, cu-
kor, cibulovy prasok, cesnakovy prasok; koreniny; suchéare;
kvasnice; alebo prostriedky na uUpravu.

Mozno pouzit Tubovolnu viskozitu Slahaného cesta za
predpokladu, Ze kone¢ny pomer S$lahaného cesta k préasku je
v uréenych hraniciach, av$ak z dévodu jednoduchosti spraco-
vania ma $Tahané cesto s vyhodou taka viskozitu, Ze doba
pretekania cez prietokovi nadobku &islo 6 BS3900 A6 je od
10 do 60 sekund.

Potravinovy vyrobok moZno volitelne na =zadiatku pred-
bezne poprasit pred nanesenim §lahaného cesta. ZloZenie
prasku na predbezné poprasenie mbézie zahrnovat Iubovolnd pri-
sadu, ktoru lahko uréi skiuseny odbornik v tejto oblasti.
Pra3ok na predbezné poprdsenie moze napriklad obsahovat ma-
ku, ako je ryzova mika, rozstrekovanim susSené tuky, ako su
rozstrekovanim susSené hydrogenizovanné rastlinné tuky; ochu-

covacie ¢inidla; Skrob; suchare; alebo emulzifikatory.
Spdésob aglomerovania

Aglomerizdcia je dobre znamou metdédou, ktorou sa prisa-
dy navzajom viazZu pod vplyvom materidlovych mostikov alebo
tlaku takym spésobom, Ze sa vytvori stabilnd granula. Exis-
tuji viaceré rodzne vhodné aglomerizacné spbsoby. Dvoma taky-

mi prikladmi si:

(1) aglomerator s fluidizovanym l6Zkom. Voda sa strieka na
fluidizovany prasok v prostredi horiceho vzduchu a vytvaraju
sa Castice. Ked sa nastriekala vSetka voda, nadbyto¢na vlh-

kost sa odstrani dalsSou fluidizaciou v hortucom vzduchu.

(ii) tlakova aglomerizacia, napriklad valcovy kompaktadny
stroj (Alexandrov stroj). Prasok sa dodava medzi 2 valce,
ktoré vyvijaju tlak do 100 bar. Mechanickou préacou valcov sa
vyvija teplo, ktoré spdsobuje, Ze obsah hydrogenizovaného
rastlinného tuku v prasku sa roztopi, ¢im umozZni aglomeriza-

ciu prasku.



Aglomeraty sa potom preoseju na frakcie s pozadovanou

velkostou.

Priklady uskutoénenia vynalezu

Uskuto¢nil sa porovnavaci pokus medzi tradié¢nym spédso-
bom a spbésobom podla tohto vynélezﬁ, s pouzitim vyrobnej
linky, obsahujicej doskovy formovaci stroj (Formax model
19) na tvarovanie mdsovych pirohov s hmotnostou kazdého 67
gramov, namac¢aci stroj na polevy (Stein model APB) na nanéa-
$anie S$lahaného cesta, obalovaci stroj (Stein model XLF)
a kontinualny stroj na vyprdzanie v oleji, vyhriaty na 190
°C.

V oboch pokusoch sa pouzili podobné prisady:

(a) Formulacia sus$iny $lahaného cesta:

PSenic¢na muka 80 %
Hydrogenizovany rastlinny tuk 4.5 %
Modifikovany S$krob 3 %
Kvasnice 0,5 %
Ochucovadla a koreniny 12 %
(b) Formulacia prasku:

PSenic¢na mika 60 %
Hydrogenizovany rastlinny tuk,

susSeny rozprasSovanim 20 %
Suchéare 2 %
Ochucovadla a koreniny 10 %
Zvyraznovaé¢ chuti 8 %

Pri bezZnom spdsobe sa =zariadenie na zmacanie S$Yahaného
cesta naplnilo $Tabanym cestom, vyrobenym zo su$eného S$laha-
ného cesta (a), zmiesaného s vodou, aby sa dosiahla viskozi-

ta, meranda prietokovou nadobkou, 75 sekind (nadobka &. 6, BS



3900 A6, Stanhope Seta).
Zariadenie na nanasSanie obalu sa naplnilo praskom (b).
Masové pirohy sa podrobili postupnym krokom spdsobu
kontinualneho obalovania a fixovania v pokuse, ktory trval
celkove 100 mindt. Vysledky si opisané v nasledujicej tabul-
ke.

Spésob podla tohto vynalezu

Pri spoésobe podla tohto vynalezu sa zariadenie na zma-
¢anie $lahaného cesta naplnilo $Tahanym cestom, vyrobenym zo
sugéeného $lahaného cesta (a), zmiesaného s vodou, aby sa do-
siahla viskozita, merana prietokovou nadobkou, 22 sekind
(nadobka &. 6, BS 3900 A6, Stanhope Seta). '

Zariadenie na nand$anie obalu sa naplnilo praskom (b),
aglomerizovanym na valcovom kompaktacnom granuladtore (Ale-
xanderwverke model WP50/N75) pri tlaku 75 bar v medzere medzi
lisovacimi valcami a granulovanym cez sito s okom 3 mm.

Misové pirohy sa podrobili postupnym krokom spdsobu
kontinualneho obalovania a fixovania v pokuse, ktory trval
celkove 180 minut. Vysledky s opisané v nasledujicej tabul-
ke.



Vysledky

Bezny spdsob

Spbésob spraco-

$Tahananym cestom

spracovania vania podTa
tohto vynalezu
Hmotnost mdsového pirohu 67 g 67 g
Hmotnost pirohu, obaleného 90,5 g 84 g

Hmotnost plne obaleného
nevareného vyrobku

101 £+ 8,75 g
SD = 4,9

99,75 £+ 2,3 g
Sb =1,9

Charakteristika
povrchu vyrobku

Vysoko premen-
livy vzhlad od
hladkého po

velmi nerovny

Pravidelne
nerovny povrch

Zistenia pri Intenzivne Slabé

spracovani ciarové ciarové
Skvrny. Skvrny.
Vyznamny Nizky odpad
odpad, vytvo- Vv praziacom
reny v pra- oleji.
ziacom oleji.
Proces preru- Proces dobro-
Seny po 100 volne preruse-
min. pre pot- ny po 180 min.
rebu ¢istenia.

Konzumné charakteristiky vyrobkov, vyrobenych ktorym-

koIvek spdsobom, boli po prazeni podobné.

Jasne vidiet,

vyznamné vyhody vyrobku

ze spbsob

i

podla tohto vynalezu poskytuje

jeho

s beznym spHsobom spracovania.

spracovania

v porovnani
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PATENTOVE NAROKY

1. Spésob obalovania potravinového vyrobku préskom na
vyrobu hrubého a nepravidelného obalu,
vyznadcujuci s a t y m, ze zahrnuje:
(a) obalovanie potravinového vyrobku S$lahanym cestom; a
(b) obalovanie potravinového vyrobku églomerovanim praskom;
tak, 2e pomer $§lahaného cesta k aglomerovanému préasku je
2,5 : 1az 1 : 1,5.

2. Spésob podla ndroku 1, vy znacujuiuci s a
t y m, ze pomer $lahaného cesta : aglomerovanému prasku je
2 :1az 1 : 1.

3. Sposob podla naroku 1 alebo 2, vy znac¢ujici
s a t y m, 2e pomer $lahaného cesta : aglomerovanému pras-
ku je 1 : 1.

4. Sposob podla ktoréhokolvek z predchadzajicich naro-
kov, vyznadcujuci s a t y m,
e potravinovy vyrobok sa najprv predbeZne poprasi pred na-

nesenim $lahaného cesta.

5. Spo6sob podla ktoréhokolvek z predchadzajucich naro-
kov, vyznadcujuci s a Tty m,
e potravinovy vyrobok sa vyberie z vyrobkov z ryb, zeleni-

ny, mdsa a hydiny.
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