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(57) Abstract: The invention relates to a system (100) for producing a cooked foodstuff (105). The system (100) comprises a pressure
chamber (110) having a moving pressure head (112) for the extrusion of a pressed mass, and a cooking chamber (120) having means
(121, 122, 123) for cooking the pressed mass. The system (100) also comprises a moving set-down surface (102) which can be moved
between the pressure chamber (110) and the cooking chamber (120) by a movement mechanism (106). The system (100) further
comprises a control unit (130), which is configured to permit the moving set-down surtace (102) to be arranged below the pressure
head (112) in order for a spatial arrangement of the pressed mass to be generated in the pressure chamber (110), and to actuate the
pressure head (112) in order for a spatial arrangement of the pressed mass to be generated on the set-down surface (102). In addition,
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the control unit (130) is configured to actuate the movement mechanism (106), to transfer the moving set-down surface (102) with the
spatial arrangement of the pressed mass into the cooking chamber (120), and to actuate the cooking means (121, 122, 123), in order to
produce a cooked foodstuff (105) by cooking the spatial arrangement of the pressed mass.

(57) Zusammenfassung: Es wird ein System (100) zur Herstellung eines gegarten Nahrungsmittels (105) beschrieben. Das System
(100) umtasst eine Druckkammer (110) mit einem beweglichen Druckkopt (112) zur Extrusion von Druckmasse, und eine Garkammer
(120) mit Mitteln (121, 122, 123) zum Garen von Druckmasse. Aullerdem umtasst das System (100) eine bewegliche Ablagetlédche
(102), die durch einen Bewegungsmechanismus (106) zwischen der Druckkammer (110) und der Garkammer (120) bewegt werden
kann. Das System (100) umfasst weiter eine Steuereinheit (130), die eingerichtet ist, zu veranlassen, dass die bewegliche Ablagefldche
(102) zur Erzeugung einer rdumlichen Anordnung von Druckmasse in der Druckkammer (110) unterhalb des Druckkopfes (112) ange-
ordnet ist, und den Druckkopf (112) anzusteuern, eine réumlichen Anordnung von Druckmasse auf der Ablagefléche (102) zu erzeugen.
Die Steuereinheit (130) ist weiter eingerichtet, den Bewegungsmechanismus (106) anzusteuern, die bewegliche Ablagefliche (102)
mit der rdumlichen Anordnung von Druckmasse in die Garkammer (120) zu iiberfithren und die Mittel (121, 122, 123) zum Garen
anzusteuern, um durch Garen der rdumlichen Anordnung von Druckmasse ein gegartes Nahrungsmittel (105) herzustellen.
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System zum Druck und Garen eines Nahrungsmittels

Die Erfindung betrifft ein System, insbesondere ein Haushaltsgerat, zum Druck und Garen

eines Nahrungsmittels.

Nahrungsmitteldrucker kbnnen dazu verwendet werden, aus einer essbaren Druckmasse
eine raumliche Anordnung von Druckmasse zu erzeugen. Die raumliche Anordnung von
Druckmasse kann dann in einer separaten Gareinheit, insbesondere in einem separaten

Ofen, gegart werden, um ein individualisiertes, gegartes Nahrungsmittel bereitzustellen.

Das vorliegende Dokument befasst sich mit der technischen Aufgabe, ein System bereit-
zustellen, mit dem die Herstellung eines individualisierten, gegarten Nahrungsmittels ver-

einfacht und beschleunigt werden kann.

Die Aufgabe wird durch den Gegenstand des unabhangigen Patentanspruchs geldst. Vor-
teilhafte fakultative Ausfiihrungsformen sind insbesondere in den abhangigen Patentan-
sprichen definiert, in nachfolgender Beschreibung beschrieben oder in den Figuren der

beigefugten Zeichnung dargestellit.

Gemal einem Aspekt der Erfindung wird ein System zur Herstellung eines gegarten Nah-
rungsmittels beschrieben. Das System kann als ein Hausgerat bzw. ein Haushaltsgerat
ausgebildet sein, das z.B. auf eine Arbeitsplatte einer Kiiche gestellt und/oder in einen
Einbauschrank eingebaut werden kann. Insbesondere kann das System Dimensionen
aufweisen (z.B. Kanten von 50cm Lange oder weniger), die das System fir die Nutzung

als Hausgerat befahigen.

Das System umfasst eine Druckkammer mit einem beweglichen Druckkopf zur Extrusion
von Druckmasse, sowie eine Garkammer mit Mitteln zum Garen von Druckmasse. Die
Kammern kdnnen innerhalb eines Gehaduses des Systems angeordnet sein. Insbesondere
kénnen die Kammern zumindest teilweise durch Wande eines Gehauses des Systems
gebildet werden. Die Druckkammer kann fir den Druck eines Nahrungsmittels verwendet
werden, und die Garkammer kann flir das Garen eines Nahrungsmittels verwendet wer-

den.
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Das System umfasst weiter eine bewegliche Ablageflache, die durch einen Bewe-
gungsmechanismus zwischen der Druckkammer (d.h. einer ersten Stellung bzw. Position)
und der Garkammer (d.h. einer zweiten Stellung bzw. Position) bewegt werden kann. Die
Ablageflache kann, insbesondere wenn sich die Ablageflache in oder an der Druckkam-
mer (d.h. in der ersten Stellung) befindet, eine Wand der Druckkammer und/oder der Gar-
kammer bilden. Das System kann fiir die Bewegung der Ablageflache eine zwischen der
Druckkammer und der Garkammer verlaufende Flhrungsschiene umfassen, entlang der
die bewegliche Ablageflache mittels des Bewegungsmechanismus zwischen der Druck-
kammer und der Garkammer bewegt werden kann. So kann eine effiziente und prazise

Bewegung der Ablageflache ermdglicht werden.

Das System umfasst weiter eine Steuereinheit, die eingerichtet ist, zu veranlassen, dass
die bewegliche Ablageflache zur Erzeugung einer raumlichen Anordnung von Druck-
masse in der Druckkammer und/oder unterhalb des Druckkopfes (d.h. in der ersten Stel-
lung) angeordnet ist. Aulkerdem ist die Steuereinheit eingerichtet, den Druckkopf anzu-
steuern, eine rdumliche Anordnung von Druckmasse auf der Ablageflache zu erzeugen.
Insbesondere kann (z.B. in Abhangigkeit von einem Rezept) Druckmasse aus ein oder
mehreren Diisen des Druckkopfes extrudiert und auf der Ablageflache abgelegt werden,

so dass eine raumliche Anordnung von Druckmasse entsteht.

Die Steuereinheit ist weiter eingerichtet, den Bewegungsmechanismus anzusteuern, die
bewegliche Ablageflache mit der raumlichen Anordnung von Druckmasse in die Garkam-
mer (d.h. in die zweite Stellung) zu Uberfuhren. Mit anderen Worten, die Ablageflache
kann von der ersten Stellung bzw. Position (fur die Erstellung einer raumlichen Anordnung
von Druckmasse) in die zweite Stellung bzw. Position (flir das Garen der raumlichen
Anordnung von Druckmasse) Uiberfiihrt werden. Aufderdem ist die Steuereinheit eingerich-
tet, die Mittel zum Garen anzusteuern, um durch Garen der rdumlichen Anordnung von

Druckmasse ein gegartes Nahrungsmittel herzustellen.

Das System ermdglicht somit die komfortable und zuverlassige Herstellung von individuell
gedruckten und gegarten Nahrungsmitteln. Insbesondere umfasst das System zu diesem

Zweck eine bewegliche Ablageflache, auf der das Nahrungsmittel gedruckt und gegart
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werden kann, und durch die das Nahrungsmittel in automatischer Weise von einer Druck-
kammer zum Druck des Nahrungsmittels zu einer Garkammer zum Garen des Nahrungs-

mittels Uberfiihrt werden kann.

Die Druckkammer kann raumlich Gber der Garkammer angeordnet sein. Mit anderen Wor-
ten, die Garkammer kann in einem unteren Teil des Systems und die Druckkammer kann
in einem darlber liegenden oberen Teil des Systems angeordnet sein. Der Bewegungs-
mechanismus kann eingerichtet sein, die Ablageflache abzusenken, um die bewegliche
Ablageflache von der Druckkammer (d.h. von der ersten Stellung) in die Garkammer (d.h.
in die zweite Stellung) zu Uberfihren, bzw. die Ablageflache hochzufahren, um die beweg-
liche Ablageflache von der Garkammer (d.h. von der zweiten Stellung) in die Druckkam-
mer (d.h. in die erste Stellung) zu Uberfuhren. Durch eine Ubereinander liegende Anord-
nung der Kammern kann ein besonders kompaktes System zur Herstellung eines gegar-

ten Nahrungsmittels bereitgestellt werden.

Die Steuereinheit kann eingerichtet sein, die bewegliche Ablageflache nach Beendigung
eines Garvorgangs innerhalb der Garkammer von der Garkammer (d.h. von der zweiten
Stellung) in die Druckkammer (d.h. in die erste Stellung) zu lberfiihren, um das gegarte
Nahrungsmittel fur einen Nutzer des Systems zuganglich zu machen. So kann auf einen
dedizierten Zugang (z.B. auf eine Klappe) zu der Garkammer verzichtet werden, wodurch
die thermische Isolierung der Garkammer verbessert wird. Des Weiteren kann so erreicht
werden, dass ein Nutzer das gegarte Nahrungsmittel in komfortabler und unkritischer
Weise aus der relativ kiihlen Druckkammer und nicht aus einer ggf. heilden Garkammer

entnehmen kann.

Das System kann ein oder mehrere Tore umfassen, mit denen die Garkammer von der
Druckkammer abgegrenzt, insbesondere thermisch isoliert, werden kann. Die Steuerein-
heit kann eingerichtet sein, zu veranlassen, dass die ein oder mehreren Tore geschlossen
werden, um die Garkammer von der Druckkammer abzugrenzen, wenn die bewegliche
Ablageflache in die Garkammer Uberfihrt wird oder sobald die bewegliche Ablageflache in
die Garkammer Uberfuhrt wurde. Durch die Bereitstellung von ein oder mehreren ver-

schlief3baren Toren kann ein zuverlassiges Garen innerhalb der Garkammer sichergestellt
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werden (da insbesondere ein Entweichen von Warme aus der Garkammer vermieden
werden kann). Des Weiteren kdnnen durch die ein oder mehreren verschlieRbaren Tore
Verschmutzungen und/oder Beeintrachtigungen des Druckkopfes und/oder der Druck-

kammer durch den Garprozess vermieden werden.

Die Ablageflache kann derart ausgelegt sein, dass die Ablageflache die Druckkammer
von der Garkammer abgrenzt, insbesondere thermisch isoliert, wenn die Ablageflache in
der Druckkammer und/oder unterhalb des Druckkopfes (d.h. in der ersten Stellung) ange-
ordnet ist. Somit kann durch die Ablageflache eine Wand der Garkammer gebildet wer-
den, wenn sich die Ablageflache in der ersten Stellung befindet. Die Steuereinheit kann
eingerichtet sein, ein oder mehrere der Mittel zum Garen anzusteuern, die Garkammer
vorzuheizen, wenn die bewegliche Ablageflache zur Erzeugung der raumlichen Anord-
nung von Druckmasse in der Druckkammer und/oder unterhalb des Druckkopfes (d.h. in
der ersten Stellung) angeordnet ist. Insbesondere kann durch die Abgrenzung zwischen
Druckkammer und Garkammer und durch das Bilden einer geschlossenen Garkammer
mittels der Ablageflache, die Garkammer bereits wahrend des Druckprozesses vorgeheizt
werden, wodurch der anschlielende Garprozess verkirzt werden kann. Somit ermoglicht
eine entsprechend ausgebildete Ablageflache eine Beschleunigung der Herstellung eines

gegarten Nahrungsmittels.

Die Mittel zum Garen kdnnen in oder an der Ablageflache ferromagnetisches Material
umfassen. Des Weiteren kdnnen die Mittel zum Garen eine Induktionsspule umfassen, die
derart ausgelegt ist, dass sie das ferromagnetische Material durch Erzeugung eines mag-
netischen Feldes erhitzen kann, wenn sich die Ablageflache fiir einen Garvorgang inner-
halb der Garkammer (d.h. in der zweiten Stellung) befindet. Die Verwendung von induzier-
ter Warme in oder an der Ablageflache ermdglicht ein besonders effizientes Garen eines
Nahrungsmittels. Insbesondere kann so ein gebratenes Nahrungsmittel hergestellt wer-

den.

Alternativ oder erganzend konnen die Mittel zum Garen ein oder mehrere Heizelemente
umfassen, die eingerichtet sind, durch Konvektion (z.B. durch Erwa@rmung der Atmo-
sphare innerhalb der Garkammer) und/oder durch Strahlung (z.B. durch Mikrowellen) die
Garkammer und/oder Druckmasse zu erhitzen. So kann z.B. ein gebackenes und/oder

anderweitig erwdrmtes Nahrungsmittel bereitgestellt werden.
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Der Druckkopf kann ein oder mehrere Druckmasse-Behalter mit jeweils zumindest einer
Diise umfassen, durch die Druckmasse aus dem jeweiligen Druckmasse-Behalter auf die
Ablageflache extrudiert werden kann. Durch die Bereitstellung von mehreren Druck-
masse-Behaltern kdnnen komplexe Nahrungsmittel (z.B. mit schichtweise unterschiedli-

chen Druckmassen) hergestellt werden.

Der Druckkopf kann zumindest eine Temperierungseinheit (z.B. eine Heizung und/oder
Kihlung) fur zumindest einen Druckmasse-Behalter und/oder fir zumindest eine Dise
umfassen, mit der Druckmasse in dem Druckmasse-Behalter und/oder in der Dise tem-
periert werden kann, um FlieReigenschaften der Druckmasse zu verandern. Durch die
Temperierung der Druckmasse kann eine prazise Herstellung von Nahrungsmitteln

gewahrleistet werden.

Das System kann ein Fihrungsmodul umfassen, mit dem der Druckkopf zumindest inner-
halb einer Ebene (z.B. in einer X/Y-Ebene parallel zu der Ablageflache, in einem bestimm-
ten Abstand Z zu der Ablageflache) Giber der beweglichen Ablageflache bewegt werden
kann. Die Steuereinheit kann eingerichtet sein, das Fihrungsmodul und/oder den Bewe-
gungsmechanismus anzusteuern, um die rdumliche Anordnung von Druckmasse auf der

beweglichen Ablageflache zu erzeugen.

Die Steuereinheit kann insbesondere eingerichtet sein, den Bewegungsmechanismus der
Ablageflache anzusteuern, einen Abstand zwischen der Ablageflache und dem Druckkopf
zu verandern, um schichtweise Druckmasse auf die raumliche Anordnung von Druck-
masse aufzutragen. Durch eine Anpassung des Abstands wahrend des Druckprozesses
kénnen in praziser Weise unterschiedliche Schichten auf die Anordnung von Druckmasse
aufgetragen werden. Dabei ist eine Bewegung der Ablageflache vorteilhaft, da so ein
Kosten-giinstiger und Bauraum-effizienter Druckkopf verwendet werden kann, der nicht in
Z-Richtung bewegt werden kann. Mit anderen Worten, die Anpassung des Abstands zwi-
schen Druckkopf und Ablageflache kann (ggf. ausschliefdlich) durch Bewegung der Abla-

geflache bewirkt werden.
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Es ist zu beachten, dass jegliche Aspekie des in diesem Dokument beschriebenen
Systems in vielfaltiger Weise miteinander kombiniert werden kdnnen. Insbesondere kon-
nen die Merkmale der Patentanspriche in vielfaltiger Weise miteinander kombiniert wer-

den.

Im Weiteren wird die Erfindung anhand von in den Figuren der beigefiigten Zeichnung

dargestellten Ausfiihrungsbeispielen ndher beschrieben. Dabei zeigen

Figur 1 ein Blockdiagramm eines Systems zur Herstellung eines Nahrungsmittels in

einem Druckzustand; und

Figur 2 ein Blockdiagramm eines Systems zur Herstellung eines Nahrungsmittels in

einem Garzustand.

Wie eingangs dargelegt, befasst sich das vorliegende Dokument mit der komfortablen
Herstellung von individualisierten, gegarten Nahrungsmitteln. In diesem Zusammenhang
zeigt Fig. 1 ein System 100 zur Herstellung eines Nahrungsmittels, das eine bewegliche
Ablageflache 102 aufweist, mit der eine raumliche Anordnung von Druckmasse fiur ein
Nahrungsmittel 105 von einer Druckkammer 110 in eine Garkammer 120 Uberflhrt wer-
den kann, um das Nahrungsmittel 105 zu garen. Des Weiteren kann nach Abschluss des
Garvorgangs ein fertig gegartes Nahrungsmittel 105 wieder mittels der beweglichen Abla-
geflache 102 aus der Garkammer 120 in die Druckkammer 110 Uberfiihrt werden, um eine
komfortable Entnahme des gegarten Nahrungsmittels 105 zu ermdglichen. So kann in
komfortabler und individueller Weise ein Nahrungsmittel 105 innerhalb eines einzigen
Systems bzw. innerhalb eines einzigen Gerates 100 gedruckt, gegart und bereitgestellt

werden.

In dem in Fig. 1 dargestellten Beispiel ist die Druckkammer 110 (fir den Druck einer
raumlichen Anordnung von Druckmasse) oberhalb bzw. ber der Garkammer 120 ange-
ordnet. Die bewegliche Ablageflache 102 kann entlang ein oder mehrerer Flihrungsschie-
nen 101 von der oben liegenden Druckkammer 110 in die darunter liegende Garkammer
120 bewegt werden. Zu diesem Zweck kann die bewegliche Ablageflache 102 mit einem
Bewegungsmechanismus 106 (z.B. mit einem durch einen Motor angetriebenen Zahnrad)

entlang der ein oder mehreren Fihrungsschienen 101 geflihrt werden.
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Die Druckkammer 110 umfasst einen Druckkopf 112 mit einer oder mehreren Diisen 113,
wobei durch jede Diise 113 jeweils eine Art von Druckmasse auf die Ablageflache 102
extrudiert werden kann, um eine rdumliche Anordnung von Druckmasse zu erzeugen.
Eine Duse 113 kann Mittel 114 aufweisen, mit denen die FlieReigenschaften der jeweili-
gen Druckmasse beeinflusst werden kann. Beispielsweise konnen die Mittel 114 eine
Temperierungseinheit, insbesondere eine Heiz- und/oder Kiihleinheit, zur Anpassung der

Temperatur der zu extrudierenden Druckmasse umfassen.

Der Druckkopf 112 kann mit einem Flhrungsmodul 111 an unterschiedliche Positionen
Uber der Ablageflache 102 bewegt werden, um an unterschiedlichen Positionen Druck-
masse extrudieren zu koénnen. Insbesondere kann der Druckkopf 112 in X- und Y-Rich-
tung innerhalb einer Ebene (bei gleichem Abstand zur Ablageflache 102) bewegt werden.
Des Weiteren kann der Druckkopf 112 ggf. in Z-Richtung bewegt werden, um den
Abstand zwischen Druckkopf 112 und Ablageflache 102 zu verandern.

Der Druckkopf 112 und das Fiuhrungsmodul 111 kdnnen Uber eine Steuereinheit 130 des
Systems 100 angesteuert werden, um den Druckkopf 112 zu bewegen und um Druck-
masse zu extrudieren. Dabei kdnnen der Druckkopf 112 und das Fihrungsmodul 111 in
Abhangigkeit von einem Rezept angesteuert werden, wobei das Rezept die Form der zu
erstellenden raumlichen Anordnung von Druckmasse und die Positionen, Mengen und
Arten der dazu zu extrudierenden ein oder mehreren Druckmassen spezifiziert. So kann
in zuverlassiger Weise innerhalb der Druckkammer 110 eine rdumliche Anordnung von

Druckmasse generiert werden.

Nach Fertigstellung der raumlichen Anordnung von Druckmasse kann der Bewegungs-
mechanismus 106 durch die Steuereinheit 130 angesteuert werden, um die Ablageflache
102 von der Druckkammer 110 (d.h. von einer in Fig. 1 dargestellten ersten Stellung) in
die Garkammer 120 (d.h. in eine in Fig. 2 dargestellte zweite Stellung) zu bewegen (z.B.
abzusenken). Fig. 2 zeigt den Zustand des Systems 100, wenn sich die Ablageflache 102
fur einen Garvorgang in der Garkammer 120 (d.h. in der zweiten Stellung) befindet. Die
Garkammer 120 kann fir den Garvorgang durch verschlieRbare Tore 103 zur Druckkam-
mer 110 hin verschlossen werden. So kann eine zuverlassige thermische Isolierung zwi-

schen Garkammer 120 und Druckkammer 110 bereitgestellt werden. Des Weiteren kon-
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nen durch die Tore 103 Verschmutzungen oder Beeintrachtigungen der Druckkammer
110 aufgrund des Garvorgangs vermieden werden. Das Offnen bzw. SchlieRen der Tore

103 kann durch die Steuereinheit 130 veranlasst werden.

Die Garkammer 120 weist ein oder mehrere Mittel 121, 122, 123 zum Garen der raumli-
chen Anordnung von Druckmasse auf. Die Mittel 121, 122, 123 zum Garen koénnen z.B.
eine Induktionsspule 122 umfassen, mit denen ferromagnetisches Material 123 in oder an
der Ablageflache 102 erhitzt werden kann, um von Unten her die rdumliche Anordnung
von Druckmasse zu erwarmen bzw. zu erhitzen und damit zu garen. Des Weiteren kon-
nen die Mittel 121, 122, 123 zum Garen ein oder mehrere Heizvorrichtungen 121 umfas-
sen (z.B. seitlich zu der rdumlichen Anordnung von Druckmasse), z.B. um die Garkammer
120 aufzuheizen und um damit die rdumliche Anordnung von Druckmasse zu einem
gegarten Nahrungsmittel 105 zu verarbeiten. Die Mittel 121, 122, 123 zum Garen kdnnen
durch die Steuereinheit 130 angesteuert werden (insbesondere in Abhangigkeit von

einem Rezept, das Parameter des Garvorgangs beschreibt).

Es kann somit ein System 100 (und insbesondere ein Hausgerat) bereitgestellt werden,
das in autonomer Weise ein Nahrungsmittel 105 drucken und garen kann. Insbesondere
kann das Nahrungsmittel 105 in effektiver und autonomer Weise durch eine bewegliche
Ablageflache von einer Druckkammer 110 des Systems 100 in eine Garkammer 120 des
Systems 100 (und umgekehrt) beférdert werden. So kann der Komfort und der Zeitauf-
wand fiir die Herstellung eines Nahrungsmittels 105 reduziert werden. Des Weiteren kann
durch die Integration von Druckkammer 110 und Garkammer 120 in ein einziges System
100 (mit einem einzigen Gehause) der erforderliche Platzaufwand reduziert werden. Dies
gilt insbesondere, wenn Druckkamer 110 und Garkammer 120 Ubereinander angeordnet

sind.

Beispielsweise kann das System ein Gehduse mit vier Seitenwanden, einer Bodenflache
und einer Deckflache aufweisen. Die Garkammer 120 und die Druckkammer 110 kdénnen
durch jeweils unterschiedliche Bereiche der vier Seitenwande des Gehduses des Systems
gebildet werden. Des Weiteren kann die Druckkammer 110 durch die Deckflache des

Gehauses des Systems begrenzt werden. Die Garkammer 120 kann wiederum durch die
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Bodenflache des Gehauses des Systems begrenzt werden. Zwischen der Garkammer
120 und der Druckkammer 110 kann je nach Stellung der Ablageflache 102 eine Abgren-
zung durch die Ablageflache 102 selbst oder durch die ein oder mehreren verschliel3bare

Tore 103 bewirkt werden.

Die bewegliche Ablageflache 102 kann somit derart ausgelegt sein, dass sie im Druckzu-
stand des Systems 100 die Druckkammer 110 von der Garkammer 120 separiert. So
kann die Garkammer 120 bereits wahrend des Druckvorgangs vorgeheizt werden,
wodurch der Zeitaufwand zur Herstellung eines Nahrungsmittels 105 reduziert werden

kann.

Die vorliegende Erfindung ist nicht auf die gezeigten Ausfiihrungsbeispiele beschrankt.
Insbesondere ist zu beachten, dass die Beschreibung und die Figuren nur das Prinzip des

vorgeschlagenen Systems veranschaulichen sollen.
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1.  System (100) zur Herstellung eines gegarten Nahrungsmittels (105), wobei das

System (100) umfasst:

— eine Druckkammer (110) mit einem beweglichen Druckkopf (112) zur Extrusion
von Druckmasse;

— eine Garkammer (120) mit Mitteln (121, 122, 123) zum Garen von Druckmasse;

— eine bewegliche Ablageflache (102), die durch einen Bewegungsmechanismus
(106) zwischen der Druckkammer (110) und der Garkammer (120) bewegt wer-
den kann; und

— eine Steuereinheit (130), die eingerichtet ist,

zu veranlassen, dass die bewegliche Ablageflache (102) zur Erzeugung einer

raumlichen Anordnung von Druckmasse in der Druckkammer (110) unterhalb

des Druckkopfes (112) angeordnet ist;

— den Druckkopf (112) anzusteuern, um eine rdumliche Anordnung von Druck-
masse auf der Ablageflache (102) zu erzeugen;

— den Bewegungsmechanismus (106) anzusteuern, um die bewegliche Abla-
geflache (102) mit der rdumlichen Anordnung von Druckmasse in die Garkam-
mer (120) zu Uberfihren; und

— die Mittel (121, 122, 123) zum Garen anzusteuern, um durch Garen der raum-

lichen Anordnung von Druckmasse ein gegartes Nahrungsmittel (105) herzu-

stellen.

2.  System (100) gemafd Anspruch 1, wobei
— die Druckkammer (110) raumlich Uber der Garkammer (120) angeordnet ist; und
— der Bewegungsmechanismus (106) eingerichtet ist, die Ablageflache (102) abzu-
senken, um die bewegliche Ablageflache (102) von der Druckkammer (110) in

die Garkammer (120) zu Uberfuhren.
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11

System (100) gemal’ einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei die Steuerein-
heit (130) eingerichtet ist, die bewegliche Ablageflache (102) nach Beendigung
eines Garvorgangs innerhalb der Garkammer (120) von der Garkammer (120) in die
Druckkammer (110) zu Uberflihren, um das gegarte Nahrungsmittel (105) fiir einen

Nutzer des Systems (100) zuganglich zu machen.

System (100) gemaf} einem der vorhergehenden Anspriche, wobei

— das System (100) ein oder mehrere Tore (103) umfasst, mit denen die Garkam-
mer (120) von der Druckkammer (110) abgegrenzt, insbesondere thermisch iso-
liert, werden kann; und

— die Steuereinheit (130) eingerichtet ist, zu veranlassen, dass die ein oder mehre-
ren Tore (103) geschlossen werden, um die Garkammer (120) von der Druck-
kammer (110) abzugrenzen, wenn die bewegliche Ablageflache (102) in die Gar-

kammer (120) Uberfiihrt wird oder wurde.

System (100) gemal einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei die Ablagefla-
che (102) derart ausgelegt ist, dass die Ablageflache (102) die Druckkammer (110)
von der Garkammer (120) abgrenzt, insbesondere thermisch isoliert, wenn die Abla-

geflache in der Druckkammer (110) unterhalb des Druckkopfes (112) angeordnet ist.

System (100) gemafld Anspruch 5, wobei die Steuereinheit (130) eingerichtet ist, ein
oder mehrere der Mittel (121, 122, 123) zum Garen anzusteuern, die Garkammer
(120) vorzuheizen, wenn die bewegliche Ablageflache (102) zur Erzeugung der
raumlichen Anordnung von Druckmasse in der Druckkammer (110) unterhalb des

Druckkopfes (112) angeordnet ist.

System (100) gemal} einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei die Mittel (121,
122, 123) zum Garen umfassen,
— ferromagnetisches Material (123), das in oder an der Ablageflache (102) ange-

ordnet ist; und
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12.

12

— eine Induktionsspule (122), die derart ausgelegt ist, dass sie das ferromagneti-
sche Material (123) durch Erzeugung eines magnetischen Feldes erhitzen kann,
wenn sich die Ablageflache (102) fir einen Garvorgang innerhalb der Garkam-
mer (120) befindet.

System (100) gemal} einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei die Mittel (121,
122, 123) zum Garen ein oder mehrere Heizelemente (121) umfassen, die einge-
richtet sind, durch Konvektion und/oder durch Strahlung die Garkammer (120)

und/oder Druckmasse zu erhitzen.

System (100) gemal einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei der Druckkopf
(112) ein oder mehrere Druckmasse-Behalter mit jeweils zumindest einer Dise
(113) umfasst, durch die Druckmasse auf die Ablageflache (102) extrudiert werden

kann.

System (100) gemald Anspruch 9, wobei der Druckkopf (112) zumindest eine Tem-
perierungseinheit (114) fir zumindest einen Druckmasse-Behalter und/oder fir eine
Diise (113) umfasst, mit der Druckmasse in dem Druckmasse-Behalter und/oder in
der Dise (113) temperiert werden kann, um Flie3eigenschaften der Druckmasse zu

verandern.

System (100) gemald einem der vorhergehenden Anspriiche, wobei

— das System (100) ein Flhrungsmodul (111) umfasst, mit dem der Druckkopf
(112) zumindest innerhalb einer Ebene (iber der beweglichen Ablageflache (102)
bewegt werden kann; und

— die Steuereinheit (130) eingerichtet ist, das Fihrungsmodul (111) und/oder den
Bewegungsmechanismus (106) anzusteuern, um die raumliche Anordnung von

Druckmasse auf der beweglichen Ablageflache (102) zu erzeugen.

System (100) gemald Anspruch 11, wobei die Steuereinheit (130) eingerichtet ist,
den Bewegungsmechanismus (106) der Ablageflache (102) anzusteuern, einen
Abstand zwischen der Ablageflache (102) und dem Druckkopf (112) zu verandern,
um schichtweise Druckmasse auf die rdumliche Anordnung von Druckmasse auf-

zutragen.
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System (100) gemall einem der vorhergehenden Anspriche, wobei das System
(100) eine zwischen der Druckkammer (110) und der Garkammer (120) verlaufende
Flhrungsschiene (101) umfasst, entlang der die bewegliche Ablageflache (102) mit-
tels des Bewegungsmechanismus (106) zwischen der Druckkammer (110) und der

Garkammer (120) bewegt werden kann.

System (100) gemall einem der vorhergehenden Anspriche, wobei das System
(100) als ein Hausgerat ausgebildet ist, das auf eine Arbeitsplatte einer Kiiche

gestellt und/oder in einen Einbauschrank einer Kiiche eingebaut werden kann.
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