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@ Enceinte de chauffage a circulation d‘air, en particulier en éléments modulaires pour un équipement de cuisine.

@ Enceinte de chauffage 3 circulation d'air, dans laquelle est
prévu un espace de liaison entouré par des enveloppes exté-
rieures et intérieures et raccordé aérodynamiquement &- un
ventilateur.

La section tubulaire de l'enveloppe intérieure et extérieure 2, -

3 présente la forme d’un polygone & angles arrondis et 'entrai-
nement 1 du ventilateur 13 est disposé de l'autre cdté d'une
premiére paroi latérale 4 de l'enveloppe extérieure 2. Des
perforations 16 sont ménagées dans la premiére paroi latérale
5 de I'enveloppe intérieure 3 et d'autres perforations 17 sont
prévues dans les autres parois latérales.

Application & des équipements modulaires de cuisine” sus-
ceptibles d'étre juxtaposés dans deux directions de I'espace.
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ENCEINTE DE CHAUFFAGE A CIRCULATION D'AIR, EN PARTICULIER EN ELEMENTS
MODULAIRES POUR UN EQUIPEMENT DE CUISINE
La présente invention se rapporte & une enceinte de chauffage &

circulation d'air dans laquelle est prévu, entre les plans inférieur et
supérieur de fermeture de 1'enceinte, un espace de liaison disposé
coaxialement par rapport a@ un axe transversal aux plans précités,
entouré par des enveloppes extérieure et intérieure de méme format,
tandis que dans 1'enveloppe intérieure réalisée en tdle sont prévues des
perforations et que 1'espace de chauffage entouré par 1'espace de
1iaison et par 1'enveloppe intérieure se raccorde aérodynamiquement a un
ventilateur. Selon ce nouveau mode de réalisation envisagé, on obtient
des conditions optimales de maintien d'une circulation d'air intensive
et homogéne et lorsque 1'enceinte de chauffage est appliquée d un
équipement de cuisine, i1 est possible de cuire des aliments avec un

~apport calorifique qui s'exerce pratiquement avec la méme intensité dans

toutes les directions de 1'espace. ,

On a déja développé de nombreuses versions d'enceinte de cuisine &
circulation d'air. On obtient avec celles-ci, sans exclure une circula-
tion forcée, en premiére approximation et par comparaison avec la
transmission de chaleur dans 1'air calme, grdce & la mise en circulation
de 1'air, une multiplication de 1'&change thermique. En assurant des
conditions aérodynamiques optimales, on peut pratiquement limiter
1'énergie calorifique utilisée au cours de 1a cuisson & 1'énergie
thermique utile @ la cuisson effective. Par comparaison, avec les
solutions connues, on obtient par rapport aux processus de cuisson
traditionnels, une é&conomie d'énergie de 20%.

Un autre avantage du processus de cuisson reposant sur 1a circula-
tion de 1'air réside dans le fait que 1'on peut agencer en hauteur
plusieurs étages délimitant un espace d'air commun et de nombreuses
publications signalent que cette propriété constitue 1'avantage princi-
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pal des enceintes de cuisson @ circulation d'air, par comparaison avec

1'équipement des solutions traditionnelles. Ainsi, lorsque par exemple
plusieurs dessous de plat ou grilles sont agencés 1'un au dessus de
1'autre, on peut soumettre a un traitement par la chaleur simultanément
plusieurs mets. La distance de 60 a 75 mm a été considérée comme la
distance de séparation la plus &levée permettant de réchauffer prét a
servir, des plats ou des mets préalablement réfrigérés ou congelés.

Les divers types d'enceinte de cuisson & circulation d'air se sont
développés aussi bien dans 1'&quipement domestique que dans la cuisine
artisanale ou industrielle et leur exploitation bénéficie déja d'une
longue expérience. L'examen attentif -de ces exp@rimentations montre que
les propriétés aérodynamiques de ces divers modes de réalisation diffée-
rent relativement peu les unes des autres. L'examen de 1'influence des
propriétés aérodynamiques sur 1'intensité du balayage des mets 3@ cuire
par 1'air en circulation et la comparaison de ces intensités permettent
d'affirmer que méme pour les enceintes de chauffage prévues pour une
seule portion, il existe des différences d'efficacité significatives, et
lorsque 1'on cherche & augmenter la capacité de 1'enceinte de cuisson
par superposition des portions dans les solutions connues oii Tes mets
sont disposés chacun sur un chauffe plat, la transmission de la chaleur
devient tellement défavorable que dans les espaces plus importants,
aussi bien les conditions de la transmission de la chaleur que la
répartition de la chaleur le long des différents points de 1’'espace, se
dégradent. On peut en outre déterminer que 1'optimum des conditions de
transfert de chaleur de 1'air qui s'écoule dans les volumes internes des
espaces de chauffe destinés i la cuisson d'une seule portion peut étre
atteint notamment en doublant la distance de séparation de base des
enceintes de cuisson actuelles. Selon 1'expérience actuelle de la
requérante, les dimensions en largeur -dans le cadre de celles prati-
quées dans 1'équipement domestique courant ou 1'équipement‘des cuisines
artisanales et industrielles,- n'ont pas d'influence déterminante sur
les conditions de transfert thermique qui peuvent &tre obtenues en
choisissant bien les dimensions en hauteur.

L'objet de 1a présente invention est-de réaliser une enceinte de
chauffage a circulation d'air qui crée d'une part des conditions opti-
males pour la circulation de 1'air dans 1'espace de balayage des cui-
sines traditionnelles, et qui d'autre part, est adaptée aux dimensions
de ces volumes en masse modulaire, de telle facon que selon un mode de
réalisation, plusieurs enceintes puissent &tre réunies en un ensemble de
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cuisson ou de traitement thermique &
tion des espaces indépendants de traitement thermique. Une autre possi-
bilité réside dans le fait que selon un mode de réalisation 1égérement

plusieurs casiers par multiplica-

modifié dans 1e sens vertical (au moins par zone), en constituant une
chambre d'écoulement commune & 1'aide d'é&léments modulaires disposés les

.uns au-dessus des autres, on peut réaliser un &quipement de cuisine ou

un ensemble présentant de nombreux casiers convenant pour le traitement
thermique de produits tels que les aliments.

Sur la base de ces considérations, des solutions connues telles
que celles décrites dans HU-A-176 040, ont été développées. Par suite de -
ses possibilités d'emploi variées, cet équipement de cuisson pour
cuisine a &té bien recu sur le marché et certaines de ses éaractéristi-
ques telles que les possibilités d'usage fam111a1 se retrouvent dans Tes
enceintes selon 1'invention. S '

A cet effet, la section tubulaire de 1'enveloppe intérieure et
extérieure présente la forme d'un polygone a
geusement d'un quadrilatére, le cas échéant carré, 1'entrainement du
ventilateur est disposé de 1'autre coté de 1a premiére paroi latérale de
1'enveloppe extérieure, le troncon d'arbre de cet entrainement étant
guidé & travers la premiére paroi latérale de 1'enveloppe extérieure, le
rotor du ventilateur disposé dans 1'espace de liaison gtant fixé sur ce
troncon, et de premiéres perforations sont ménagées dans la premiére
péroi latérale de 1'enveloppe intérieure tandis que des deuxiémes
perforations sont prévues dans les autres parois latérales, en nombre

angles arrondis, avanta-

plus faible et/ou avec une plus faible section que les premiéres perfora-

tions et 1'espace de Tiaison est divisé par une tdle de séparation en
deux parties dont 1'une des extrémités s'appuie sur la premiére paroi
latérale de 1'enveloppe intérieure & 1'extérieur de Ta périphérie
extérieure de 1a partie de paroi comportant les premiéres perforations,
tandis que 1'autre extrémité s'appuie sur 1e rotor du ventilateur par
son bord replié a@ 1'intérieur de la per1pher1e exter1eure de 1! ouverture
d' asp1rat1on du rotor de ventilateur. .
L'invention repose sur la connaissance du fait qu une enceinte ou
un four de cuisson qui peut constituer un &lément modulaire d'un équipe-
ment de cuisine, fonctionne dans des conditions optimales de transfert
thermique lorsque ]'espaée de 1iaison est muni d'une structure annulaire
i double paroi -pratiquement une section carrée- et lorsque les peffora-
tions prévues dans 1'ensemble annuldire sur 1'une de ses parois laté-
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rales forment toutes ensemble 1'ouverture d'aspiration, tandis que les

, perforatiohs prévues dans les autres parois latérales forment ensemble

1'ouverture de refoulement. La section efficace des perforations ména-

.gées dans la paroi de 1'enveloppe intérieure du coté de 1'aspiration,

correspond sensiblement @ la section efficace résultante des perfora-
tions ménagées dans les autres parois latérales, c'est-3-dire que les
perforations des autres parois latérales sont réparties en nombre plus
faible et/ou présentent une plus faible section que celles qui sont
prévues dans la paroi du céte de 1'aspiration. '

Tandis que dans les enceintes de chauffage & circulation d'air
selon 1'état de la technique, il se produit en général une turbulence,
dans 1le mode de réalisation selon 1'invention, le courant d’air forcé
est homogéne. : ' ' N '

Lorsque 1'&lément modulaire constitue un four séparé et autonome,

le plan de fermeture 1hférieur est constitué par une tdle de fond et il

~est prévu dans le plan de fermeture supérieur un couvercle amovible. Les

parties encadrantes d'un ou plusieurs corﬁs de chauffe sont disposées
dans 1'espace de liaison entré,]es parois latérales en suivant le profil
des premidres parois latérales et les raccords des corps de chauffe
traversent la premidre paroi Jatérale. L'espace de 1iaison peut compor-
ter également des espaces d'air entre la tdéle de fond ou le couvercle et
1'enveloppe intérieure. I1 est en général prévu ?u-dessus de 1a tole de
fond et paraliglement & celle-ci une grille destinge a recevoir les
produits- a chauffer tels que des aliments. '

Les fours réalisés de cette facon peuvent gtre disposés 1'un a
coté de 1'autre en cbnstftuant une colonne verticale. Si on le désire,
1a juxtaposition de ces sléments modulaires peut se développer selon
deux directions, c'est-a-dire selon deux dimensions de 1'espace. On
obtient de cette facon un¥équipement modulaire de cuisine présentant
pour les &léments modulaires de chauffagé des enveloppes intérieures et
extérieures coaxiales, de méme forme et entourant un espace de liaison
tandis que des perforations sont prévues @ son intérigur sur 1'enveloppe
intérieure en tole et qu'un ventilateur se raccorde a@ 1'espace de
1iaison et @ 1'espace de chauffe entouré par 1'enveloppe intérieure,
chaque &lément modulaire présentant les caractéristiques de 1'enceinte
de chauffage & circulation d'air décrites précédemment et le boitier de
1'équipement de cuisine gtant divisé en casiers destinés chacun &
recevoir un &lément modulaire, les casiers stant munis d'une prise et
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d'un interrupteur é&lectriques. Chaque é&lément modulaire peut étre équipé
de supports tels que des consoles et/ou des rails et.correspondant aux
casiers séparés. Les éléments modulaires sont avantageusement agencés en
rangées de dimensions variables et disposés dans les bofitiers de chaque
étage ou les casiers de chague colonne sous la forme d'un &quipement de
formes et de dimensions standards. 7 :

Lorsque plusieurs &léments modulaires sont ainsi superposés de
facon & supprimer le couvercle de 1'é1ément modulaire inférieur ou le
plus inférieur et la tdle de fond supérieure ou la plus en haut (les
é1éments situés entre le module le plus bas et Te module le plus haut
utilisant soit une tdéle de fond, soit un couvercle), ces &léments
superposés offrent un espace d'air commun. En disposant le ventilateur
comme un élément modulaire du cotéd de 1'aspiration, et grdce & 1'agence-
ment de 1'enveloppe intérieure selon 1'invention, on garantit que méme
avec les &léments modulaires inférieurs et supérieurs ouverts, le
mécanisme qui apparait dans les &léments modulaires & espace d'air
autonome fonctionne, auquel cas, au cours de 1'écoulement de 1'air vers
e haut, une partie de la chaleur des calories perdues est utilisée, la
hauteur de 1'espace d'air vertical commun &tant évidemment 1imitée.
L'espace d'air de 1'élément modulaire avec le h]an de fermeture ouvert
est 1imité par le couvercle amovible dans le plan supérieur de fermeture
de 1'&lément modulaire supérieur tandis que le plan de fermeture infé-
rieur de 1'@lément modulaire inférieur ou le plus inférieur est limité
par la tole de fond. Lorsque plusieurs espaces d'air communs sont juxta-
posés, les éléments modulaires voisins et juxtaposés par les couvercles
ou les tdles de fond sont assemblés aux limites des espaces d'air.

D'autres buts, avantages et caractéristiques apparaitront & la
Tecture de la description de divers modes de réalisation de 1'invention,
faite 3 titre non limitatif et en regard du dessin annexé ol:

- les figures la, 1b représentent un exemple de réalisation d'une
enceinte de chauffage, destinée en particulier @ la
cuisine, représentée selon deux coupes superposées:
en haut la section en vue latérale sur la face
opposée au cdoté de 1'aspiration, en bas la vue de
dessus;

- la figure 2 représente & titre d'exemple deux éléments modulaires
juxtaposés vus en section dans le plan transversal @
la face d'aspiration;
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- la figure 3 est une vue schématique d'un ensemble d'enceinfes de
chauffage en éléments modulaires formant équipement
de cuisine.

Comme on le voit d la figure 1, Te plan de fermeture inférieur est
constitué d'une tdle de fond 20, tandis que le plan supérieur de ferme-
ture est constitué par un couvercle amovible 19. Entre les deux plans de
fermeture est prévu un espace de liaison 14, disposé coaxialement par
rapport @ un axe transversal aux plans précités, entouré par des enve-
loppes extérieure 2 et intérieure 3 de méme format. Dans 1’enveloppe
intérieure 3 réalisée en tdle, sont ménagées des duvertures de communi-
cation et 1'espace de 1iaison entouré des deux enveloppes 2 et 3, ainsi
que 1'espace d'&chauffement 15 entouré de 1'enveloppe intérieure 3 sont
raccordds aérodynamiquement au ventilateur. Dans le mode de r&alisation
représenté ici, la section de 1'enveloppe extérieure 2 ou intérieure 3
présente 1a forme d'un carré a ang1es arrondis, cette forme n'étant en
aucune facon limitative car on peut &galement utiliser un polygone &
angles arrondis, avantageusement un quadrilatére. I1 s'ensuit que dans
tous les cas sont prévues deux parois opposées dans deux directions
orthogonales, a savoir pdur 1'enveloppe extérieure 2 la premiére paroi
latérale 4 et trois autres parois latérales, pour 1'enveloppe inté-
rieure 3 la premiére paroi latérale 5 et trois autres paroisrlatérales.
De 1'autre coté de la premi&re paroi latérale 4 de 1'enveloppe extée-
rieure 2, est disposé d 1'extérieur 1'entrainement 1 du ventilateur. Le
troncon d'arbre de 1'entrainement 1 est guidé & travers la premiére
paroi latérale 4 de 1'enveloppe extérieure 2 et le rotor 13 du ventila-
teur, disposé dans 1'espace de liaison est fixé sur ce troncon 1. Des
premiéres perforations 16 sont prévues dans la paroi latérale 5 de
1'enveloﬁbe intérieure 3 et des perforations 17 sont ménagées dans les
autres parois en nombre plus faible et/ou avec une plus faible section
que les perforations 16. L'élément de séparation 6 divise en deux
parties 1'espace de liaison 14. L'une des extrémités 7 de la tdle de
séparation 6 s'appuie sur la premiére paroi latérale 5 de 1'enveloppe
intérieure 3 3 1'extérieur de la périphérie intérieure 9 de la partie de
paroi qui porte les premiéres perforations 16, tandis que 1'autre
extrémité s'appuie par son bord replié sur le rotor 13 du ventilateur 3
1'intérieur de la périphérie extérieure 10 de 1'ouverture d'aspiration
du rotor 13 de ventilateur.

Le concepteur de 1'équipement peut choisir librement le genre et
1e type d'amenée d'énergie. Dans 1'exemple de réalisation représenté sur
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les figures, les parties encadrantes des corps de chauffe 11 sont
disposées dans 1'espace de liaison 14 entre les paro1s latérales 4, 5,
en suivant la courbure de ces parois. Les raccords 18 des corps de
chauffe 11 traversent ]a premiére paroi latérale 4 de 1'enveloppe
extérieure 2.

L'espace de Tiaison 14 comprend avantageusement 1'espace d*air
entre la tole de fond 20 ou le couvercle 19 et 1'enveloppe intérieure 3.
Une plaque destinée & recevoir les repas chauffer ou une grille 12 est
disposée au-dessus de 1a tdle de fond 20 parallélement a 3 celle-ci.

~ La figure 2 ne nécessite pas d'explications part1cu11eres Dans ce"

mode de réalisation, on juxtapose deux &léments modulaires 21 conforme a
celui de la figure 1, c'est-a-dire que les gléments modulaires sont
prévus avec des espaces d'air autonomes. Si 1'on n'utilise pas de
couvercle pour 1'élément modulaire jnférieur et si la tdle de fond de
1'&1ément modulaire supérieur 21 est enlevée, les espaces d'air des deux
gléments modulaires placés 1'un au-dessus de 1'autre sont mis en commu-
nication dans le sens vertical et un espace d'air commun est créé. Dans -
une enceinte de réchauffage & grand espace ut11e, Tes &léments modu-
laires peuvent ainsi étre disposés dans des pos1t1ons dérivées, c'est-
a-dire 1'un au-dessus de 1'autre ou 1'un 3 coté de 1'autre. On peut-
avantageusement arranger des batteries de cuisine pour-de la cuisine
industrielle dans lesquelles est prévu un cadre qui presente des cas1ers
pour la réception des &léments modulaires séparés. On peut évidemment
prévoir d'autres caractéristiques structurelles qui ne sont pas perti- '
nentes sur le plan de la compréhension de 1' 1nvent1on et qu1 ne seront

‘donc pas décrites ici.

A la figure 3 est représenté schemat1quement un mode de réalisa-
tion de 1'équipement de cuisine selon 1'invention. 11 apparait déja ici
que les &éléments modulaires peuvent ega]ement présenter des hauteurs
différentes, notammenti en utilisant de facon bien connue la distance de
séparation de base et ses multiples.

Les éléments modulaires présentent évidemment des hauteurs diffé-
rentes en relation avec les caractéristiques exposées en regard de la
figure 1.

Comme on le voit sur la figure 3, le boitier 31 est divisé en
casiers 32, 33, dest1nes 3 recevoir chacun un &lément hodu]aﬁre 21 et
chacun de ces casiers 32, 33, est muni d’une prise et d'un 1nterrupteur

slectriques. Les éléments modulaives 21 'sont avantageusement gquipés de
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supports correspondant aux récipients de cuisson, par exemple des
consoles ou des rails. Comme on le voit sur Ta figure, on peut engager
des casiers de différentes hauteurs. La hauteur du casier 32 est par
exemple de 150 mm tandis que .la hauteur du casier 33 atteint 75 mm.
On peut ainsi mettre en oeuvre un mode de réalisation de 1'en-

semble d’é&guipement de cuisine selon 1'invention dans lequel les &1&-
ments modulaires 21 sont agencés en rangées de dimensions correspon-
dantes et qui contiennent dans les boitiers 31 de chaque étage ou de
chaque colonne, les &quipements des casiers 32 ou 33 de mémes dimen-
sions. . ' '
Bien entendu, 1a presente invention n'est pas 11m1tée aux modes de
réalisations décrits et représentds et elle est susceptible de nombreu-
ses variantes accessibles @ 1'homme de 1' art sans que 1'on ne s’ écarte
de 1'esprit de 1' invention.
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REVENDICATIONS
1.- Enceinte de chauffage 3 circulation d'air, dans laquelle est
prévue entre les plans inférieur et supérieur de fermeture de 1'en-
ceinte, un espace de Tiaison disposé coaxialement par rapport & 1'axe
transversal aux'p1ans précités, entouré par des enveloppes extérieure et

intérieure de méme format, tandis que dans 1'enveloppe intérieure
réalisée en tdole, sont prévues des perforations et que 1'espace de
chauffage entouré par 1'espace de liaison et par 1'enveloppe intérieure
se raccorde aérodynamiquement & un ventilateur, caractérisée en ce que
la section tubulaire de 1'enveloppe intérieure et extérieure (2, 3)
présente la forme d'un polygone d@ angles arrondis, avantageusement d'un
quadrilatére, le cas &chéant carré, en ce que 1'entrainement (1) du
ventilateur est disposé de 1'autre coté de la premiére baroi Tatérale
(4) de 1'enveloppe extérieure (2), le trongon d'arbre de cet entraine-
ment &tant guidé & travers la premiére paroi latérale (4) de 1'enveloppe
extérieure (2), le rotor (13) du ventilateur disposé dans 1'espace de
1iaison (14) &tant fixé sur ce troncon, en ce que des premiéres perfora-
tions (16) sont ménagées dans la premiére paroi latérale (5) de 1'envelop-
pe intérieure (3) tandis que des deuxiémes perforations (17) sont
prévues dans les autres parois latérales, en nombre plus faible et/ou
avec une plus faible section que les premiéres perforations (16), en ce
que 1'espace de 1iaison (14) est divisé en deux parties par une tdle de
séparation (6) dont 1'une des extrémités (7) s'appuie sur la premiére
paroi latérale (5) de 1'enveloppe intérieure (3) & 1'extérieur de la
périphérie extérieure (9) de la partie de paroi comportant les premiéres
perforations (16), tandis que 1'autre extrémité (8) s'appuie sur le
rotor (13) du ventilateur par son bord replié & 1'intérieur de la
périphérie extérieure (10) de 1'ouverture d'aspiration du rotor de
ventilateur (13). ,

2.- Enceinte de chauffage & circulation d'air selon la revendica-
tion 1, caractérisée en ce que le plan de fermeture inférieur est
constitué par une tdle de fond (20) et en ce qu'il est prévu dans le
plan de fermeture supérieur un couvercle amovible (19).

3.- Enceinte de chauffage & circulation d'air selon la revendica-
tion 1 ou 2, caractérisée en ce que les parties encadrantes d'un ou

~ plusieurs corps de chauffe (11) sont disposées dans 1'espace de 1iaison

(14) entre les parois latérales en suivant le profil des premiéres
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parois latérales (4, 5) et en ce que les raccords (18) des corps de
chauffe (11) traversent la premiére paroi latérale (4).

4.- Enceinte de chauffage a circulation d'air selon 1'une quel-
conque des revendications 1 @ 3, caractérisée en ce que 1'espace de
1iaison (14) comporte également les espaces d'air entre la tdle de fond
(20) et le couvercle (19) et 1'enveloppe intérieure (3).

5.- Enceinte de chauffage d circulation d'air selon 1'une quel-
conque des revendications 1 & 4, caractérisée en ce qu'il est prévd
au-dessus de la tole de fond (20) et paralldlement a celle-ci, une
gri]ler(lz) destinée 3 recevoir les produits & chauffer tels que des
alimenté. ,

6.- Equipement modulaire de cuisine présentant pour Tes éléments
modulaires de chauffage comportant des enveloppes intérieures et extérieu-
res coaxiales de méme format et entourant un espace de liaison tandis
que des perforations sont prévues a son intérieur sur 1'enveloppe
intérieure en téle et qu'un ventilateur se raccorde a 1'espace de
liaison et @ 1'espace de chauffe entouré par 1'enveloppe intérieure,
caractérisé en ce que la section tubulaire de 1'enveloppe intérieure (2)
et de 1'enveloppe extérieure (3) présente la forme d'un polygone &
angles arrondis, avantageusement d'un quadrilatére, le cas &chéant d'un
carré, en ce que 1'entrainement du ventilateur est disposé de 1'autre
coté de 1a premidre baroi latérale (4) de 1'enveloppe extérieure (2), le
troncon d'arbre de cet entrainement &tant guidé a travers la premiére
paroi latérale (4) de 1'enveloppe extérieure (2), le rotor (13) du
ventilateur disposé-dans 1'espace de Tliaison (14) &tant fixé sur ce
troncon, en ce que de premidres perforations (16) sont ménagées dans la -
premigre paroi latérale (5) de 1'enveloppe intérieure (3) tandis que des
deuxiémes perforations (17) sont prévues dans les autres parois latéra-
les, en nombre plus faible et/ou avec une plus faible section que les
premiéres perforations (16), en ce que 1'espace de 1iaison (14) est
divisé en deux parties par une tdle de séparation (6) dont 1'une des
extrémités (7) s'appuie sur la premiére paroi latérale (5) de 1'envelop-
pe intérieure (3) a@ 1'extérieur de la périphérie extérieure (9) de la
partie de paroi comportant les premiéres perforations (16) tandis que-
1'autre extrémité (8) s'appuie sur le rotor (13) du ventilateur par son
bord replié 3 1'intérieur de la bériphérie extérieure (10) de 1'ouver-
ture d'aspiration du ventilateur (13), en ce que le boitier (31) de
1'équipement de cuisine est divisé en casiers (32, 33) destinés chacun a
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recevoir un &lément modulaire (21) et en cé que-les casiers sont munis

d'une prise et d'un interrupteur électriques.
7.- Equiperient modulaire de cuisine selon la revendication 6,

_caractérisé en ce que chague &lément modulaire (21) est &quipé de

supports correspondants (34) tels que des consoles et/ou des rails.

8.- Equipement modulaire de cuisine selon la revendication 6 ou 7,
caractérisé en ce que les éléments modulaires (21) sont agencés en
rangées de dimensions variables et disposés dans les boitiers (31) de
chaque &tage ou les casiers (32, 33) de chaque colonne sous la forme
d'un équipement de formes et de dimensions standatds;
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