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PELDAN ETELKONZERV

KIVONAT

A talalmany ételkonzerv, amely konzervdobozba zart husételt tartalmaz,
amely konzervdoboz (1) egész allatot vagy legalabb annak felismerhet6 ré-
szét egészben tartalmazo husételt (2), és a husétel (2) nyersanyagabol nyert

aszpikos allagu, szarmazékos ételt £8 tartalmaz.

A talalmany tovabba eljaras a talalmany szerinti ételkonzerv eléallitasara,
amely eljaras soran hisétel (2) hiis nyersanyagat konzervdobozba (1) helyez-
ziik, a konzervdobozt (1) lezéarjuk, a konzervdoboz (1) tartalmat sterilizaljuk,

el6fozzik, az el6f6zéssel szarmazékos ételt@ készitiink beldle.
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ETELKONZERV

A talalmany targya ételkonzerv, amely konzervdobozba zart husételt tartal-

maZz.

A hus-alapi készitményeket forgalmazé druhazakban az élelmiszeriparban
eléallitott husételeket nyers, fozésre eldkészitett allapotban (mint a pucolt
csirke vagy annak részei) vagy készétel formajaban forgalmazzak. A nyers
husokat a hosszuidejii eltarthatosag érdekében hiitve vagy mélyhitve forgal-

mazzak.

A hiités vagy mélyhiités, és a mélyhiitve szallitas s forgalmazas jelentOs
energiat és koltséget emészt fel. A csomagolt husaruk csomagolasa nem tar-

talmazza a husbol készétel fozéséhez sziikséges egyéb anyagokat.

A hiist tartalmazo készétel-konzervek is csak egyféle ételt tartalmaznak, ezzel
szemben az emberek legalabb két fogasbol allo étkezest igényelnek. Ez az

igény egy ételkonzerv felbontasaval nem elégithetd ki.

Célunk a talalmannyal az ismeret megoldasok emlitett hianyossagainak kiki-
szobolése, egész pucolt szarnyasok vagy egy étkezesre alkalmas méreti ré-
szeik egészben torténd, hiitést nem igényl tarolhatosaganak, masrészt egynél
tobb fogasos, el6fozott ételek forgalmazhat6saganak megoldasa.

A feladat talalmany szerinti megoldasa ételkonzerv, amely konzervdobozba
zart husételt tartalmaz, amely konzervdoboz egész allatot vagy legalabb an-
nak felismerhetd részét egészben tartalmazé husételt, és a husétel nyersanya-

gabol nyert aszpikos allagu, szarmazékos ételt tartalmaz.

Elényosen a husétel nyersanyagabol nyert aszpikos allagt, szarmazékos étel

mas nyersanyagbol nyert dsszetevot is tartalmaz.
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Célszeriien a hiisétel nyersanyagabdl nyert aszpikos allagu, szarmazékos étel

husleves és zoldség erdleves jellegii.
El6nyosen a husétel el6fozott allapotban van tarolva a konzervdobozban.

Célszertien a husétel és a zoldség erbleves el6fozott allapotban van tarolva a

konzervdobozban.

Elényosen a konzervdoboznak kézzel nyithat6 fedele van.
Célszerlien a husétel nyersanyaga szarnyas allat.
Elényosen a husétel tytkot egészben tartalmaz.

Célszeriien a husétel egy szarnyas allatnak legalabb az also és felsé combjat

tartalmazza.

Elényosen a hiisétel egy szarnyas allatnak legalabb fél mellét és egy szarnyat

tartalmazza.

A talalmany szerinti megoldas tovabba eljaras az ételkonzerv eldallitasara,
amely eljaras soran husétel hiis nyersanyagat konzervdobozba helyezziik, a
konzervdobozt lezarjuk, a konzervdoboz tartalmat sterilizaljuk, el6fézzik, az

el6fézéssel szarmazékos ételt készitiink beldle.

El6nydsen a husétel nyersanyaga mellé zoldség er6levest toltiink a nyitott
konzervdobozba, amely erdleves a hiisételnek a konzervdoboz lezarasat ko-

vetd eléfozésével a szarmazékos étel sszetevojévé valik.

Célszertien a sterilizalast 110°C - 130°C ko6zotti hdmérsékleten, 80 — 100
percig végezziik.

Elényosen a zoldség erdlevest 65°C - 70°C kozotti hdmérsékletén toltjik be a
konzervdobozba.

Elényosen az eléfézd sterilizalast kévetden szabalyozott modon hiitjik le az

ételkonzervet, és ezzel a szarmazékos ételt aszpik allaguva alakitjuk.



Az alabbiakban, kiviteli példara vonatkozo rajz alapjan, részletesen ismer-
tetjiik a talalmany 1ényegét. A rajzon az
1. dbra a talalméany szerinti ételkonzerv tavlati rajza, a
2. 4bra az 1. abra szerinti ételkonzerv levett fedéllel, a
3. abra az ételkonzervbdl kitett, masodik fogas, a
4. abra az ételkonzervbol kivett, elsd fogas elkészitésének helyi, befeje-
z0 miivelete, melegités, az
5.4abra az ételkonzervbol kivett, elsd fogas elkészitésének helyi, befeje-
z3 muvelete, kiegészités, a

6. abra az ételkonzervbdl vett, els6 és masodik fogas talalva.

Az 1 és 2. abran a talalmany szerinti 100 ételkonzerv hermetikusan zart, és
nyitott 1 konzervdobozzal van abrazolva. A 100 ételkonzerv egész allatot,
vagy legalabb annak felismerhetd részét egészben tartalmazo 2 husételt, és a
2 hiisétel nyersanyagaboél nyert aszpikos allagn, 3 szarmazékos ételt tartal-

maz.

A 3 szarmazékos husétel a 2 hisétel nyersanyagabol nyert aszpikos allagu, a
3 szarmazékos étel a huson kiviil mas nyersanyagbdl nyert osszetevot, eld-

nyosen zoldség erdlevest is tartalmazhat.

A 100 ételkonzerv zart 1 konzervdoboza a 2 husételt és 3 szarmazékos ételt,
célszeriien, el6fézott allapotban tartalmazza. Az el6fozés a sterilizalas mi-

veletében megtorténhet, a hermetikusan lezart 1 konzervdobozban.

Az 1 konzervdoboznak, elénydsen kézzel, 4a fogantyajanal fogva felnyithato

4 fedele van.

A 2 hiisétel nyersanyaga elénydsen pucolt csirke vagy mas szarnyas allat,
amelyet egészben vagy részegységében (pl. egy vagy tobb also és felsé com-
bot, vagy egy fél mellét és egy szarnyat) tartalmaz az 1 konzervdoboz. Ter-

mészetesen mas allat hiusabol levagott adag is lehet a 2 hiisétel alapanyaga.
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Az ételkonzerv elkészitésének jellemzd eljarasi 1épéseit, az alabbiakban, pél-

daként ismertetjik.

Egy pucolt (tollaitd] és belsd szerveitdl megfosztott) 5 tyukot egészben, a
nyitott 1 konzervdobozba helyeziink, és razarjuk az 1 konzervdoboz 4 fede-
1ét. A lezart 1 konzervdobozt sterilizalasi miiveletnek vetjiik ala, amely mii-
velet egyuttal el6fézés is, és amely miivelet soran a 2 hiisétel nyersanyagabol,

az 5 tyakbol, megfelelé mennyiségben kif6 a 3 szarmazékos étel anyaga.

Elényosen, a még nyitott konzervdobozba az 5 tyuk mellé el6f6zott zoldség
er6levest toltiink, amely eréleves a 2 hiisételnek az 1 konzervdoboz lezarasat

kovetd eléfozésével a 3 szarmazékos étel dsszetevojévé valik.

A sterilizalo (el6f6z6) miiveletet célszeriien 110°C - 130°C kozotti homer-
sékleten, 80 — 100 percig végezzik. Elényosen a zoldség erdlevest 65°C -

70°C kozotti hdmérsékletén toltjiik be a konzervdobozba.

Az eléféz6 sterilizalast kovetden, szabalyozott modon hiitjiik le az ételkon-

zervet, és ezzel a szarmazékos ételt aszpik allaguva alakitjuk.

flymodon egy étkezésre (kétfogasos ebédként) alkalmas, el6fozott és eléeso-
magolt, tarolhat6 és rugalmasan felhasznalhato 100 ételkonzervet allitottunk

el6, amelyhez hasonld nincs az élelmiszeripar kinalataban.

Az 1 konzervdobozba egy 5 tyuk egészben, egy szarnyas vagy mas allat
egyes részei (eldnyodsen csak egyféle allat része), van belehelyezve, szaba-
don, vagy 6sszefogo haléban, de mindenképpen egyben kivehetden ossze-

fogva.

A 2 husétel alapanyaga mellé zselés allapotu (aszpikos) erdlevest vagy mast
helyezhetiink, amely adalék altalaban izletesebbé teszi a 3 szarmazékos ételt.
Az igy osszekészitett anyagokkal toltott 1 konzervdobozt hermetikusan le-

zarjuk, és sterilizaljuk, el6f6zziik egy miiveletben. Az el6f6zés soran a 2 hus-



étel nyersanyaga elengedi folyadéktartalmanak egy részét, ebbdl, és az eset-

leges adalékokbdl lesz a husleves izii, eréleves jellegli 3 szarmazékos étel.

A talalmany szerinti ételkonzerv alkalmazasa a fogyaszto szamara jelentds
idomegtakaritast jelent az ételek étkezésre alkalmassa tételében, a hagyoma-
nyos, eldkészitetten vasarolt ételekhez képest. A husleves és csirkehis tradi-
cionalis meniinek szamit szamos orszagban, ezért a talalmany hasznossaga-

hoz nem fér kétség, jelentds fogyasztdi igényt lehet altala kielégiteni.

Etkezés eldtt kinyitjuk a 100 ételkonzervet a 4 fedél levételével, kivessziik
beldle a 2 husételt, kivétel utan felmelegitjiik, esetleg tovabb fozziik és ize-
sitjiik, koretet, kiegészitdket adunk hozza, igy az izlésnek, szokdsoknak meg-
felelden véglegesitjitk. Kiontjiik az 1 konzervdobozbdl a 3 szarmazékos ételt
is egy megfeleld 9 edénybe, és 10 tiizhelyen felmelegitjiik, esetleg felhigit-
juk, 11 tésztat adunk hozza.

A fenti, gyorsan elvégezhetd miiveletekkel egy els6 €s egy masodik 7, 8 fo-
gast nyerink, ahol elsé 7 fogas a 3 szarmazékos étel, levesként, és a masodik

8 fogas a his, esetleg korités nélkiil, magaban vagy kenyérrel.

A 3 — 6. abrak szerinti példaban a 3 szarmazékos ételt (er6levest) kiegészit-
hetjitk a legkillonbozdbb termékekkel, étel-osszetevokkel, igy készitve el az
elfogyasztando, els6 7 fogast. A 2 husétel ugy is elfogyaszthato, ahogy ki-
emeltiik az 1 konzervdobozbdl, azaz minden kiegészit6 nélkiil. Mas megol-
dasban koretet, mas ételkészitményt adhatunk hozza, tovabb fézhetjiik vagy
siithetjiik, hogy valtozatos, kiillonbozé masodik 8 fogast készitsiink beldle.

A talalmany szerinti ételkonzerv alapulvételével egy haziasszony szamara
nagyon jelentds id6 takarithaté meg egy hagyomanyos ebédfézés id6igenye-
hez képest, ugyanakkor az ételkonzerv hiités nélkiil, sokaig tarolhato, tehat
forgalmazasa a hiités sziikségtelensége miatt kisebb energiaigénnyel, kisebb

raforditassal torténhet, mint mas nyers vagy el6f6zott terméké.
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A konyhatechnikdban valasztékot bovitd, ) az a lehet6ség, hogy egy étel-
konzervbdl, amely egy darab hust tartalmaz aszpikban, egyszeriien készithetd
két kiilonbozo étel, amelyekkel egy komplett étkezés megoldhato. Az eddig

ismert ételkonzervek ezt az igényt nem képesek kielégiteni.
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SZABADALMI IGENYPONTOK

1. Etelkonzerv, amely konzervdobozba zart husételt tartalmaz, azzal jelle-
mezve, hogy a konzervdoboz (1) egész allatot vagy legalabb annak felismer-
hetd részét egészben tartalmazo hisételt (2), és a husétel (2) nyersanyagabol

nyert aszpikos allagu, szarmazékos ételt (3) tartalmaz.

2. Az 1. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)
nyersanyagabdl nyert aszpikos allagu, szarmazékos étel (3) mas nyersanyag-

bél nyert 6sszetevot is tartalmaz.

3. Az 1. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)
nyersanyagabol nyert aszpikos allagu, szarmazékos étel (3) husleves és zold-
ség erbleves jellegii.

4. Az 1. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a hiisétel (2)

el6fozott allapotban van tarolva a konzervdobozban (1).

5. A 2 vagy 3. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a hus-
étel (2) és a zoldség erdleves el6fézott allapotban van tarolva a konzervdo-

bozban (1).

6. Az 1. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a konzervdo-

boznak (1) kézzel nyithat6 fedele (4) van.

7. Az 1. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)

nyersanyaga szarnyas allat.

8. A 7. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)

tyukot (5) egészben tartalmaz.

9. A 7. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)

egy szarnyas allatnak legalabb az also és felsé6 combjat tartalmazza.

10. A 7. igénypont szerinti ételkonzerv, azzal jellemezve, hogy a husétel (2)

egy szarnyas allatnak legalabb fél mellét és egy szarnyat tartalmazza.
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11. Eljaras az 1 — 10. igénypontok barmelyike szerinti ételkonzerv el6allitasa-
ra, azzal jellemezve, hogy hiisétel (2) hus nyersanyagat konzervdobozba (1)
helyezziik, a konzervdobozt (1) lezarjuk, a konzervdoboz (1) tartalmat sterili-

zaljuk, el6fozzik, az eléfozéssel szarmazékos ételt (3) készitink beldle.

12. A 11. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy a hisétel (2)
nyersanyaga mellé zoldség erdlevest toltiink a nyitott konzervdobozba (1),
amely erdleves a hiisétel (2) a konzervdoboz (1) lezarasat kovetd el6fozésé-

vel a szarmazékos étel (3) Gsszetevdjévé valik.

13. A 11. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy a sterilizalast

110°C - 130°C kozotti homérsékleten, 80 — 100 percig végezzik.

14. A 12. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy a zoldség erdle-

vest 65°C - 70°C kozotti hdmérsékletén toltjiik be a konzervdobozba (1).

15. A 12. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy az el6{6z0 steri-
lizalast kovetden szabalyozott médon hiitjiik le az ételkonzervet, és ezzel a

szarmazékos ételt (3) aszpik allaguva alakitjuk.

Hot Water S.A.
helyett a meghatalmazott:
DANUBIA\/
Szabadzlmi és Védiegy Iroda Kft

Szubai Flemér
szabadalrui Ggyvivs
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FIG. 4
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