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Sposéb utrwalania win

Patent trwa od dnia 1 sierpnia 1961 r.

Dotychczas wina utrwala sig¢ fizycznie przez
pasteryzacje lub chemicznie np. przez siarko-
weanie, alkoholizowanie. Sposéh chemiczny wig-

ze si¢ wiec z wprowadzeniem do wina pewnych

okreslonych substancji.

W sposobie wedlug wynalazku postepuje sig
na odwrot, to znaczy wina utrwala sia przez
usuwanie z nich pewnych substancji.

Stwierdzono, ze jes§li w winic zmniejszy sie
zawartos¢ zwiazkéw azotowych, ktére w prze-
liczeniu na azot wystepujg normalnie w ilosci
500—600 mg N/1, do iloéci 30—50 mg N/1, to wi-
no dotad nietrwale stanie sig¢ trwalym, ponie-
waz tak niskie ilo§ci azotu uniemozliwiag roz-
woj drobnoustrojéw mimo istnienia inny:h wa-
runkow dogodnych dla ich rozwoju i dzia-
talnosci.

To samo obserwuje sie przy zmniejszaniu
ilosci i innyck waZnych biologicznie pierwiast~
kéw takich jak np. fosforu, siarki, zelaza,
chloru.

W sposobie wedlug wynalazk.u do komplek-
sowego usuwania pierwiastkéw z wina stosuje

sie drozdz'e (kompleksowe eliminatory biolo-
giczne), ktére juz w czasie normalnej fermen-
tacji moszczéw, budujac swoje komorki kosz-
tem Srodowiska, obnizajg poziomy zawartosci
szeregu pierwiastkéw np. N, P, S, Fe i innych.
Takie naturalne obnizenie zawartosci pierwiast-
kGw w winie nie wystarcza jednak do jego
utrwalenia. W zwigzku z tym stosuje si¢ dodat-
kowo natlenianie moszcz(w przez nawietrzenie
podczas fermentacji, co wzmaga mnozenie sig
drozdzy, a tym samym takze komplcksowe
obnizanie iloSci szeregu pierwiastkéw. Postepo-
wanie takie zapewnia trwalo$¢ win nawet uwa-
zanych dotychczas za nietrwte (np. wina poni-
2ej wskaznika 780).

W celu osiggniecia wystarczajacego utrwale-
nia wina na drodze eliminacji pierwiastkécw
proces nalezy prowadzi¢ tak, azeby ilo$é na-
mnozonych drozdzy byla co najmniej dwukrot-
nie wigksza niz przy normalnej fermentacji.

Istotne jest réwmie zciagniecier wina znad
osadu drozdzy przed procesem rozpoczecia sig
autolizy drozdzy, poniewaz w przeciwnym razie

~



moze nastgpi¢ wtérne zwiekszenie sie w winie
zawartos&l pierwiastké6w uprzednio juz wyeli-
minowanych na drodze biologivznej.

Zastrzeznia patentowse

1. Sposéb utrwalania win, znamienny tym, ZzZe
w moszczu fermentujacym obniza sie za-
wartoéé biologicznie czynnych pierwiastkéow
do takiego poziomu, przy ktérym nie zacho-
dzi rozwdj drobnoustrojow.

2. Sposob wedlug zastrz. 1, znamienny tym,
ze proces obnizania zawartosci biologicznie

i440. RSW ,Prasa“, Kielce.

czynnych pierwiastkéw prowadzi sie na dro-
dze rozmnazania drozdzy w moszczu fermen-
tujacym, przy czym proces prowadzi sig przy
nawietrzaniu az do nemnozenia drovdzy w
w iloSci co najmniej dwukrotnej w stosun-
ku do iloSci drozdzy powstajacych przy
zwyklej fermentacji.

. Sposéb wedlug zastrz. 1, 2, znamienny tym,

ze mlode wino zcigga si¢ znad osadu droz-
dzy przed procesem rozpoczecia sie ich auto-
lizy.

Roman Majchrzak



	PL46074B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DESCRIPTION


