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Urzadzenie do zwijania w rulony rozwatkowanego ciasta

Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie do zwijania w rulony rozwatkowanego ciasta dla nadania ksztat-
téw wrzecionowych.

Znane urzadzenia do zwijania rozwatkowanych keséw ciasta w rulony przeznaczone do ksztattowania
rogali posiadajg tasmy ksztattujace lub tasmy i watki lub watki i szczotki wirujace, co znane jest z patentéw
Republiki Federalnej Niemiec nr 951203, nr 958373, nr 1148504 i nr 844132.

Wada znanych urzadzen jest ich skomplikowana budowa, kosztowna konserwacja, oraz wieksze wymagania
eksploatacyjne podnoszace koszt eksploatacji na skutek szybkiego zuzywania sie elementéw zwijajacych.

Celem wynalazku jest wyeliminowanie powyzszych wad znanych urzadzer i uproszczenie konstrukcji,
a rownoczesnie podniesienie.zalet eksploatacyjnych.

Wed tug wynalazku urzadzenie do zwijania w rulony rozwatkowywanego ciasta posiada dwie pary watkéw,
przy czym w pierwszej parze watkéw dolny watek jest zawieszony uchylnie a w drugiej parze waikéw formu-
jacych rulon, watek gorny jest zawieszony uchylnie. W drugiej parze watkédw formujacych rulon zmiana
potozenia gbérnego watka wzgledem drugiego dolnego wspdtpracujacego przy formowaniu nastgpuje pod
wptywem sity nacisku powigkszajacej sie objetosci zwijanego rulonu.

W krarficowym roboczym potfozeniu watka gérnego nastepuje samoczynne wyrzucenie zwini¢tego rulonu
ciasta z obszaru zwijania miedzy watkami. Watki pierwszej pary posiadajq obroty wspdtbiezne natomiast watki
drugiej pary posiadaja obroty przeciwbiezne. Srednice watkow w kazdej parze maja r6zna dtugosé.

Przedmiot wynalazku jest uwidoczniony schematycznie na rysunku na ktérym fig. 1 przedstawia wstepna
faze zwijania placka w rulon a fig. 2 — koricowg faze formowania rulonu.

Kes ciasta wprowadza sie¢ miedzy watki 2 i4, obracajagce si¢ zgodnie z kierunkiem przesuwu ciasta.
Sptaszczony kes w.postaci placka zostaje posypany maka z posypywacza 5 i 6 mechanicznego umieszCzonego
powyzej watkédw formujacych. Przesuwany watkami pierwszej pary placek zostaje zagiety i w przestrzeni miedzy
watkami 1 i 3 nastepuje zwijanie rulonu. Watki 1 i 3 obracajg sie¢ przeciwbieznie ztym, Ze watek gérny
wykonuje obrét przeciwny do kierunku przesuwu placka. Pod wptywem wzrastajacej objetosci zwijanego rulonu
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ro$nie nacisk ciasta na watki. Nacisk ten powoduje stopniowe przesunigcie watka 3 gérnego w poto2enie
umozliwiajace wypadnigcie uformowanego rulonu na zewnatrz na transporter odnoszacy.
Urzadzenie o tak prostej konstrukcji jest niezawodne w dziatanju ina skutek duzej trwatosci koszty

eksploatacyjne sq niskie.

Zastrzeienia patentowe

1. Urzadzenie do zwijania w rulony rozwatkowanego ciasta, znamienne tym, ze ma dwie pary watkéw,
przy czym, w pierwszej parze watkéw (2) i4) watek (4) dolny jest zawieszony uchylnie, aw drugiej parze
watkéw (1) i (3), watek gorny (3) jest zawieszony uchylnie i zmienia swoje potozenie wzgledem wsp6tpracujace-
go watka (1) pod wptywem sity nacisku powiekszajacej sie objetosci zwijanego rulonu.

2. Urzadzenie wedtug zastrz. 1, znamienne tym, Ze pierwsza para watkéw (2) i (4) posiada obroty
wspbibiezne, a druga wara watkéw (1) i (3) posiada obroty przeciwbiezne.

3. Urzadzenie wedtug zastrz. 1 znamienne tym Ze watki (2) i (4) majg $rednice o réznej dtugosci jak
réwniez watki (1) i (3) maja Srednice o r6znej dtugosci. : S
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