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一种发酵肉制品加工用无菌包装装置

(57)摘要

本实用新型公开了一种发酵肉制品加工用

无菌包装装置，包括箱体以及设置于箱体内的工

作台，所述箱体的底板的表面固定连接有支撑套

筒，所述支撑套筒内固定连接有缓冲弹簧，所述

缓冲弹簧的顶部固定连接有在支撑套筒内滑动

的支撑柱，所述支撑柱与工作台固定连接，所述

箱体的顶板的底部安装有液压缸，所述液压缸的

底部固定连接有安装板，所述安装板的底部安装

有加热板，所述箱体的顶部安装有储液箱，所述

储液箱的一侧设有水泵，所述箱体的背部安装有

真空泵。该发酵肉制品加工用无菌包装装置，不

仅能够在包装过程中进行杀菌消毒，能够延长食

品的保存期限，而且具有缓冲功能，对该包装装

置进行有效的防护。
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1.一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，包括箱体(1)以及设置于箱体(1)内的工作台

(11)，其特征在于：所述箱体(1)的底板的表面固定连接有支撑套筒(12)，所述支撑套筒

(12)内固定连接有缓冲弹簧(13)，所述缓冲弹簧(13)的顶部固定连接有在支撑套筒(12)内

滑动的支撑柱(14)，所述支撑柱(14)与工作台(11)固定连接，所述箱体(1)的顶板的底部安

装有液压缸(2)，所述液压缸(2)的底部固定连接有安装板(21)，所述安装板(21)的底部安

装有加热板(22)，所述箱体(1)的顶部安装有储液箱(3)，所述储液箱(3)的一侧设有水泵

(31)，所述箱体(1)的背部安装有真空泵(4)。

2.根据权利要求1所述的一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，其特征在于：所述箱体

(1)的一侧内壁安装有导流板(32)，所述导流板(32)通过导流管与水泵(31)的出水端相连

接，所述导流板(32)上开设有多个螺纹孔，所述导流板(32)的螺纹孔内螺纹连接有雾化喷

头(33)，所述箱体(1)的两侧内壁安装有多个杀菌灯(34)。

3.根据权利要求1所述的一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，其特征在于：所述支撑

套筒(12)的两侧外壁对称设有两个连接架一，连接架一内通过转轴转动连接有连接杆

(15)，所述连接杆(15)远离支撑套筒(12)的一端也通过转轴转动连接有连接架二，连接架

二与工作台(11)固定连接，两个所述连接杆(15)与箱体(1)的底板之间均固定连接有支撑

弹簧(16)。

4.根据权利要求1所述的一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，其特征在于：所述箱体

(1)内安装有吸气罩(41)，所述吸气罩(41)与真空泵(4)的进气管固定连接。

5.根据权利要求2所述的一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，其特征在于：所述箱体

(1)上安装有密封门(5)，所述密封门(5)上开设有矩形通槽，所述密封门(5)的矩形通槽内

安装有透明防护板，所述箱体(1)的底部对称安装有四个支撑腿。

6.根据权利要求3所述的一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，其特征在于：所述箱体

(1)的两侧内壁对称开设有两个滑槽，所述工作台(11)的两侧内壁对称设有两个在箱体(1)

的滑槽内滑动的滑块。
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一种发酵肉制品加工用无菌包装装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于食品加工技术领域，具体涉及一种发酵肉制品加工用无菌包装装

置。

背景技术

[0002] 发酵肉制品是指在自然或人工控制条件下，利用微生物或酶的发酵作用，使原料

肉发生一系列生物化学变化及物理变化，而形成具有特殊风味、色泽和质地以及较长保藏

期的肉制品，其主要特点是营养丰富、风味独特和保质期长。真空包装也称减压包装，是将

包装容器内的空气全部抽出密封，维持袋内处于高度减压状态，空气稀少相当于低氧效果，

使微生物没有生存条件，以达到食品新鲜、无病腐发生的目的。

[0003] 通常发酵肉制品在对包装袋进行密封时，加热板来回上下运动，没有任何的缓冲

装置，时间长了，会降低该无菌真空包装装置的使用寿命。

实用新型内容

[0004] 本实用新型的目的在于提供一种发酵肉制品加工用无菌包装装置，以解决上述背

景技术中提出的问题。

[0005] 为实现上述目的，本实用新型提供如下技术方案：一种发酵肉制品加工用无菌包

装装置，包括箱体以及设置于箱体内的工作台，所述箱体的底板的表面固定连接有支撑套

筒，所述支撑套筒内固定连接有缓冲弹簧，所述缓冲弹簧的顶部固定连接有在支撑套筒内

滑动的支撑柱，所述支撑柱与工作台固定连接，所述箱体的顶板的底部安装有液压缸，所述

液压缸的底部固定连接有安装板，所述安装板的底部安装有加热板，所述箱体的顶部安装

有储液箱，所述储液箱的一侧设有水泵，所述箱体的背部安装有真空泵。

[0006] 在进一步的实施例中，所述箱体的一侧内壁安装有导流板，所述导流板通过导流

管与水泵的出水端相连接，所述导流板上开设有多个螺纹孔，所述导流板的螺纹孔内螺纹

连接有雾化喷头，所述箱体的两侧内壁安装有多个杀菌灯。

[0007] 在进一步的实施例中，所述支撑套筒的两侧外壁对称设有两个连接架一，连接架

一内通过转轴转动连接有连接杆，所述连接杆远离支撑套筒的一端也通过转轴转动连接有

连接架二，连接架二与工作台固定连接，两个所述连接杆与箱体的底板之间均固定连接有

支撑弹簧。

[0008] 在进一步的实施例中，所述箱体内安装有吸气罩，所述吸气罩与真空泵的进气管

固定连接。

[0009] 在进一步的实施例中，所述箱体上安装有密封门，所述密封门上开设有矩形通槽，

所述密封门的矩形通槽内安装有透明防护板，所述箱体的底部对称安装有四个支撑腿。

[0010] 在进一步的实施例中，所述箱体的两侧内壁对称开设有两个滑槽，所述工作台的

两侧内壁对称设有两个在箱体的滑槽内滑动的滑块。

[0011] 本实用新型的技术效果和优点：该发酵肉制品加工用无菌包装装置，通过水泵抽
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取储液箱内的杀菌液，配合导流板和雾化喷头，从而能够对食品包装进行杀菌，同时多个杀

菌灯的设置，能够进一步对包装进行杀菌消毒，从而保证食品的安全；通过缓冲弹簧和支撑

弹簧的设置，能够在加热板向下移动对包装袋进行热封的过程中，对加热板进行缓冲，从而

起到对该装置包的作用，能够延长该包装装置的使用寿命，该发酵肉制品加工用无菌包装

装置，不仅能够在包装过程中进行杀菌消毒，能够延长食品的保存期限，而且具有缓冲功

能，对该包装装置进行有效的防护。

附图说明

[0012] 图1为本实用新型的结构示意图；

[0013] 图2为本实用新型的剖视图；

[0014] 图3为本实用新型的后视图。

[0015] 图中：1箱体、11工作台、12支撑套筒、13缓冲弹簧、14支撑柱、15连接杆、16支撑弹

簧、2液压缸、21安装板、22加热板、3储液箱、31水泵、32导流板、33雾化喷头、34杀菌灯、4真

空泵、41吸气罩、5密封门。

具体实施方式

[0016] 在下文的描述中，给出了大量具体的细节以便提供对本实用新型更为彻底的理

解。然而，对于本领域技术人员而言显而易见的是，本实用新型可以无需一个或多个这些细

节而得以实施。在其他的例子中，为了避免与本实用新型发生混淆，对于本领域公知的一些

技术特征未进行描述。

[0017] 为了能够在包装过程中进行杀菌消毒，能够延长食品的保存期限，如图1、图2和图

3所示，箱体1的顶板的底部通过螺栓固定有液压缸2，液压缸2的底部通过螺栓固定有安装

板21，安装板21的底部通过螺栓固定有加热板22，箱体1的顶部安装有储液箱3，储液箱3内

加注有用于食品杀菌的食品级杀菌液，储液箱3的一侧设有水泵31，水泵31通过螺栓固定在

箱体1的表面，水泵31的进水管延伸至储液箱3内，箱体1的一侧内壁通过卡扣固定有导流板

32，导流板32通过导流管与水泵31的出水端相连接，导流板32上开设有多个螺纹孔，导流板

32的螺纹孔内螺纹连接有雾化喷头33，箱体1的两侧内壁通过螺栓固定有多个杀菌灯34，箱

体1的背部通过螺栓固定有真空泵4，箱体1内安装有吸气罩41，吸气罩41与真空泵4的进气

管固定连接，箱体1上安装有密封门5，密封门5上开设有矩形通槽，密封门5的矩形通槽内安

装有透明防护板，箱体1的底部对称焊接固定有四个支撑腿。

[0018] 为了对该包装装置进行有效的防护，如图2所示，箱体1的底板的表面通过螺栓固

定有支撑套筒12，支撑套筒12内焊接固定有缓冲弹簧13，缓冲弹簧13的顶部焊接固定有在

支撑套筒12内滑动的支撑柱14，支撑柱14的顶部通过螺栓固定有工作台11，支撑套筒12的

两侧外壁对称开设有两个燕尾滑槽，燕尾滑槽内通过燕尾滑块滑动连接有连接架一，连接

架一内通过转轴转动连接有连接杆15，连接杆15远离支撑套筒12的一端也通过转轴转动连

接有连接架二，连接架二通过螺栓与工作台11固定连接，两个连接杆15与箱体1的底板之间

均焊接固定有支撑弹簧16，箱体1的两侧内壁对称开设有两个滑槽，工作台11的两侧内壁对

称设有两个在箱体1的滑槽内滑动的滑块，对能够对工作台11的移动路径进行限制，保证工

作台11在箱体1内移动的更加顺畅。
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[0019] 工作原理，该发酵肉制品加工用无菌包装装置，在使用时，打开密封门5，将需要密

封包装的包装袋放置在工作台11的表面，关闭密封门5，同时启动水泵31和杀菌灯34，水泵

31抽取储液箱3内的杀菌液，配合导流板32和雾化喷头33，将杀菌液喷洒在包装袋的表面，

从而对食品包装进行杀菌，同时杀菌灯34能够进一步对包装进行杀菌消毒，从而保证食品

的安全，杀菌消毒结束后，启动真空泵4、加热板22和液压缸2，真空泵4抽取箱体1内的空气，

是包装袋形成真空状态，液压缸2带动加热板22进行下降，加热板22与包装袋接触后，对包

装袋进行密封，在加热板22下降的过程中，通过工作台11挤压缓冲弹簧13和支撑弹簧16，能

够对工作台11以及加热板22进行缓冲，从而对该包装装置进行有效的防护，包装袋密封消

毒结束后，打开密封门5，将包装袋从箱体1内取出。

[0020] 最后应说明的是：以上所述仅为本实用新型的优选内容而已，并不用于限制本实

用新型。
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图1
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图2
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图3

说　明　书　附　图 3/3 页

8

CN 217416344 U

8


	BIB
	BIB00001

	CLA
	CLA00002

	DES
	DES00003
	DES00004
	DES00005

	DRA
	DRA00006
	DRA00007
	DRA00008


