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Sernik

Prawo z rejestracji wzoru przemystowego trwa od dnia

Przedmiotem wzoru przemystowego jest sernik, stanowiacy cukierniczy produkt
SpOZYyWCzy.

Istote cech nowosci 1 oryginalnosci wzoru przemystowego stanowl nowa postac
przedmiotu przejawiajaca si¢ charakterystycznymi, ozdobnymi czolowymi gornymi
powierzchniami oraz  warstwami produktow posiadajacymi rozne walory smakowe oraz
rozna barwe powierzchni.

Przedmiot wzoru przemystowego uwidoczniony zostal na zalaczonym materiale
ilustracyjnym, na ktorym fig.1 - przedstawia widok z gory okraglego sernika umieszczonegoe
w ksztaltowej formie o wywinigtym karbowanym Kkolnierzu obrzeza, posiadajacego gorna
powierzchnie o obrzezu o zarysie pierscienia rozetkowej powierzchni z kremu
smietankowego uzyskanego z bitej smietany 1 posiadajacego symetrycznie umieszczone
elementy dekoracyjne o zarysie nieregularnych pol z wiorkow, lupkow Ilub proszku
czekolady, zawierajacych owoce, orzechy lub ich czesci, zas w czesci srodkowej, o zarysie



stylizowanego okregu, warstwe galaretki owocowej, truskawkowej; fig.2 — przedstawia
widok ukosno — boczny okraglego semika ukazujacy grubos¢ semnika oraz grubosc
kremowego obrzeza stanowiacego warstwe¢ ozdobna, a takze warstwe galaretki owocowej
truskawkowej na gomej powierzchni; fig.3 - przedstawia widok ukosno — boczny
przekrojonego osiowo okraglego sernika ukazujacy w czesci ksztaltowej formie, w podstawie
warstwe kruchego ciasta, stanowiacego zmielony biszkopt z przyprawami, a na niej grubosc
masy sernika oraz grubos¢ warstwy ozdobnej stanowiacej obrzeze gornej powierzchni i
grubos¢ warstwy galaretki owocowej truskawkowej na gornej powierzchni;

Na rysunku fig.4 uwidoczniono ksztaltowa forme¢ w ktorej umieszczany jest sernik,
posiadajaca proporcje wymiarowe okreslone stosunkiem A : B : C wartoscia 2:1:0,3, przy
czym uksztaltowana jest z folii aluminiowej i posiada karbowang powierzchni¢ zewnetrzng i
wewngtrzng.

Cechy istotne wzoru przemystowego, stanowiacego semnik o okraglym i
walcowym ksztalcie, przejawiaja si¢ tym, ze posiada na gornej powierzchni charakterystyczne
obrzeza w postaci stylizowanych pasow z kremu s$mietankowego z bitej Smietany,
posiadajacych pierscieniowy rozetkowy zarys i falisty zarys gomych powierzchni,
zawierajacych elementy dekoracyjne o zarysie nieregularnych pol z wiorkow, tupkow lub
proszku czekolady oraz owocow, orzechow lub ich cz¢sci, a goma powierzchnia w srodkowej
czesci ma ozdobna galaretke¢ owocowq truskawkowa, zas wewnetrzng mas¢ stanowi masa
serowa z wprowadzonymi dodatkami smakowymi, stabilizujacymi i kolorystycznymi, a takze
rodzynkami lub kawatkami czekolady, ktora umieszczona jest na podstawie z mielonego
biszkoptu z przyprawami, przy czym sernik umieszczany jest w ksztaltowej formie o zarysie
stylizowanej miski, posiadajacej wywinigty karbowany kolnierz obrzeza i posiadajace; w
podstawie symetryczny, 0SiOWy Otwor.

Ksztattowa forma, przeznaczona jest do uzytku jednorazowego, wykonana moze by¢ z
dowolnego materialu, a szczegblnie korzystnie z metalowej folii aluminiowej, ktora
zabezpiecza sernik przed uszkodzeniem w czasie transportu oraz w przypadku
przechowywania w niskich temperaturach umozliwia uzyskanie dodatkowej powierzchni
chtodzacej sernik.
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