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Kogekar af austenittisk rustfrit stal (1), som foruden op-

varmning pé sadvanlig elektrisk kogeplade eller ved hjzlp

af gas agsd kan opvarmes med induktionsvarme. Dette er 5720'83
gjort muligt ved, at kogekarret foruden en varmefordelings- F/G 7

plade (2) af aluminium eller kabber ogsd er farsynet med

en plade af magnetiserbart materiale (5). Denne er fastnet ]. /
til varmefordelingspladen vis to eller tre overgangslag /

(6,7) af metaller med termiske udvidelseskoeffecienter, 7 A(/S

som ligger mellem de tilsvarende koeffecienter for varme- / 7
fordelingspladen og den magnetiserbare plade. 2
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Den foreliggende opfindelse angar koge- 0g stegekar af
rustfrit stal med gode koge- 0g stegeegenskaber uanset

opvarmningskilde.

Det har lenge veret kendt at bruge kogekar af rustfrit
stal, som pd mange mader er velegnet til madlavning, selv-
om kogeegenskaberne ikke er helt gode pa& grund af darlig
varmefordelingsevne. De forskellige typer rustfrit stal
har imidlertid egenskaber, som ikke umiddelbart ger dem
anvendelige til kogekar, som ogséd skal kunne bruges ved
induktionsopvarmning. For at undgéd disse vanskeligheder

er forskellige udferelser afprovet.

Austenittisk rustfrit stél er meget darlig magnetiserbart
og er for sd vidt ikke egnet til materiale til kogekar,
som skal bruges til alle typer opvarmningskilder. Sadanne
kogekar har imidlertid faet tilfert ret gode kogeegen-
skaber ved at forstarke bunden med en plade af et metal
med gode varmeledende egenskaber, f.eks. aluminium eller
kobber, som ger kogekarrene velegnede til opvarmning pa

en sadvanlig elektrisk plade eller med gas.

Forbindelsen austenittisk rustfrit stadl og aluminium eller
kobber viser sig ogsa at vare meget stark, sad ekstrabun-
den falder ikke af selv efter lang tids brug. Men forseg
pa opvarmning pé en induktionsplade lykkes ikke, fordi de
nzvnte metaller i kogekarret i praksis ikke lader sig

magnetisere.

Det godt magnetiserbare kromstal har ogsa veret forsegt
som materiale til kogekar. Som til kogekar af austenittisk
stal har det veret snskeligt at forbedre kogeegenskaberne
ved at forsterke bunden med en paloddet kobberplade og en
beskyttelsesplade af kromstal uden pa kobberpladen. En sa-
dan kasserolle opvarmes effektivt pa en induktionsplade,
men bunden har ringe holdbarhed. Metalkombinationen krom-

stal/kobber har for stor forskel i de termiske udvidelses-
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koeffecienter, s& bunden lesner sig efter kort tids brug.

Ogsé martensittisk rustfrit stdl er meget godt magnetiser-
bart. I GB patentskrift nr. 1 389 573 er foreslédet koge-
kar af kobber eller aluminium, som udvendigt og indvendigt
er bekladt med dette rustfrie stdl. Men kombinationen
martensittisk rustfrit stdl/kobber udviser lige sa stor
forskel i de termiske udvidelseskoeffecienter som krom-
stal/kobber, og forbindelsen holder ikke. Endnu sterre
forskel udviser kombinationen kromstal/aluminium, som

feslgelig heller ikke holder.

Det har altsd i praksis vist sig, at de to nevnte magneti-
sephare rustfrie staltyper ikke med sadvanlig teknik kan
festnes godt nok til aluminium og kobber til at tale den
type opvarmning, som frembringes ved hejfrekvent elektrisk

induktionsopvarmning.

Udvidelse af brugsomradet for kasseroller af rustfrit
stal til ogsd at omfatte opvarmning pad induktionsplader

er siledes ikke tilfredsstillende lagst.

FR patentskrift nr. 2 453 627 beskriver desuden et koge-
kar af den i krav 1l's indledning angivne art, hvor den
magnetiserbare plade kan bestd af nikkel eller en nik-
kelbaseret legering til at hindre, at kogekarret op-
varmes alt for meget, idet nikkel har et Curie punkt

pad 350 °C. Imidlertid har nikkel ret darlige magnetiske
egenskaber, som er mindre end 5 % af bledt stals, og
nikkel har derfor, nar det anvendes i forbindelse med
induktionsopvarmning, en lav nyttevirkning, og hertil
kommer, at nikkel er meget kostbart og desuden er et
hardt materiale. Kromstal er som felge af oxidlaget

pad dets overflade vanskelig at slaglodde, séledes at
forbindelsen mellem aluminiumbunden og den magnetiser-
bare plade bliver ringe. Kombinationen af kromstal og

aluminium lider endvidere af den ulempe, at der er for
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stor forskel mellem disse materialers termiske udvidel-
seskoefficienter, hvorved der dannes en bimetallisk
virkning, ndr kogekarret opvarmes. Denne bimetalliske
virkning medferer, at kogekarrets bund besjer ud, og

at der opstar store forskydningsspendinger mellem alu-
miniumbunden og krombundpladen som felge af den ringe
forbindelse mellem aluminiumbunden og krompladen 1 for-
bindelse med de store forskydningsspazndinger lesnes

krompladen efter kun kort tids brug.

US patentskrift nr. 3 966 426 beskriver yderligere et
kogekar til anvendelse 1 forbindelse med et induktions-
opvarmningsaggregat, hvor kogekarrets laminerede vag
omfatter en kerne 18 af en aluminiumbaseret legering
med en relativ hej termisk ledningerne og lavkulstof-
stdllaget, hvori det magnetiske felt dannes, er bekladt
med rustfrit stal. Et sadan lag kan imidlertid kun
fremstilles ved hjzlp af eksplosionssvejsning, som kre-

ver heje omkostninger.

Det tilsigtes med den foreliggende opfindelse at tilveje-
bringe et koge- og stegekar, som har gode koge- og stege-
egenskaber, og som kan bruges pa alle aktuelle opvarmnings-

kilder, herunder ogsd induktionsplader.

Dette opnds ifslge opfindelsen ved, at kogekarret af auste-
nittisk rustfrit stal pa i og for sig kendt made er palagt
en ekstra bund af et metal med god varmeledningsevne, f.eks.
kobber eller aluminium. Uden pa denne ekstra bund er der

festnet en magnetiserbar plade af bledt stal. Opfindelsen
er ejendommelig ved, at def er indfert to eller tre over-
gangslag mellem laget af magnetiserbart stél og det varme-

fordelende lag af kobber eller aluminium.
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Disse overgangslag er forholdsvis tynde, og det er en for-
udsetning, at deres udvidelseskoeffecienter ligger mellem
udvidelseskoeffecienterne for det varmefordelende og det
magnetiserbare lag. De krafter, som opstar mellem de to
hovedlag under opvarmning, og som tenderer til at sprange
laminatet fra hinanden, bliver ved den i opfindelsen om-
handlede opbygning fordelt over to eventuelt tre overgangs-
lag. Disse virker som bindelag og udligningslag for langde-
udvidelse. Et eksempel pa& et overgangslag er en hensigts-
messigt sammensat loddelegering anbragt p& den ene eller
begge sider af et tyndt lag nikkel, kobber, messing eller
austenittisk rustfrit stdl. Mest henstigtsmessigt er den
magnetiserbare plade opbygget som et valsepletteret lami-
nat med en kerne af bledt stdl. I det tilfezlde, hvor det
varmefordelende lag bestar af aluminium, og det er fastnet
til den magnetiserbare plade ved hjzlp af en loddeproces,
er det af betydning, at loddelegeringen er saledes sammen-
sat, at den ogsd tjener som diffusionsspaerre mellem alu-
minium og austenittisk rustfrit st&l, s& at man undgdr en

sker fase af ferrcaluminium.

Ifalge en foretrukken udferelsesform for opfindelsen be-
stdr den magnetiserbare stalplade af en ikke-perforeret
ubrudt flade fra periferien og ind mod centrum, sd& at en

ringformet opdeling undgas.

Det er kendt, at hurtigsterknet amorft stél, sakaldt "me-
tallisk glas", egner sig bedre end sadvanligt bledt stél
til transformatorkerner, fordi det giver mindre tab. Det

er serligt hensigtsmaessigt ved den foreliggende opfindel-
sé at anvende amorft hurtigstesrknende stal, helt eller del-
vis, i en tynd plade som magnetiserbart og varmeproduceren-
de lag i kogekar ifelge opfindelsen. Det er endvidere hen-
sigtsmessigt, at dette stéllag er beskyttet pd ydersiden,
fortrinsvis med samme metal og i samme tykkelse som over-

gangslaget p& indersiden.
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Kogeplader af keramisk glas er emfindtlige over for rids-
ning i overfladen. Ridsning fra skarpe kanter kan vare
frsag til sprekker under varmepavirkning. Ifelge en fore-
trukken udferelsesform for kogekarret ifelge opfindelsen
er den magnetiserbare plade med overgangslag og belagning
derfor afrundet og eventuelt trukket tilbage fra yderkan-
ten, s& den udsatte ydre periferi er afrundet, eller

den bestar af bledt metal som kobber eller aluminium.
Dette beskytter samtidig skerekanten af stal mod kosro-

sion.

To eller tre overgangslag som foreskrevet har endvidere

den virkning, at varmespredningen formges. Interkrystal-
liske lag i loddezonerne vil virke som temperaturbarrier-
er, bremse varmetransport tvers gennem bunden og sge varme-

transporten radiart.

Opfindelsen forklares nazrmere i det felgende under henvis-

ning til tegningen, hvor

fig. 1 viser et delsnit af bundsektionen af et kogekar af
rustfrit stal med et varmefordelende lag af kobber
og med periferitdelen af den magnetiserbare plade

indfzldet i et spor i kobberpladen,

fig. 2 viser et delsnit af bundsektionen af et kogekar af
rustfrit stal, hvor et varmefordelende lag af alu-
minium helt er dekket af en magnetiserbar laminat-

plade,

fig. 3 viser et snit i bundesektionen, hvor den laminerede

plade fortsatter op pé siden af kogekarret,
fig. 4 viser en udferelsesform med tre overgangslag, 0g

fig. 5 viser en udferelsesform, hvor det varmefordelende lag

fortsetter op langs kogekarrets side.
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P4 tegningen vises i fig. 1 en beholder 1 af austenittisk
rustfrit stdl med et varmefordelende lag 2 af kobber knyt-
tet til beholderen 1 af et loddelag 3. I periferidelen af
kobberpladen 2 findes et spor 4. Den magnetiserbare plade
5, som pd begge sider er valsepletteret med et tyndt lag
nikkel 6, er cylindrisk i yderkanten og presset ned i spo-
ret 4. Pladen 5 med bela®gningen 6 er fastnet til kobber-
pladen 2 med et passende hardlod 7.

Fig. 2 viser beholderen af austenittisk rustfrit stal 1.

Det varmefordelende lag'9 af aluminium er helt dakket af

en lamineret plade af bledt stdl 5, som pd begge sider

er pletteret med austenittisk rustfrit st&l 11, og som er

festnet til aluminiumpladen med loddelegeringen 10.

P4 fig. 3 ses, hvordan laminatet bestf&ende af det magne-
tiserbare blsde stadl 5, pletteret med austenittisk rust-
frit stdl pad hver side 11 fortsatter op langs beholderen

af austenittisk rustfrit stal 1.

Pa fig. 4 ses snit af en kasserollekrop 12 af et laminat
opbygget af en kerne 13, fortrinsvis af aluminium, belagt
med tynde lag af rustfrit stdl 14. I bunden er udvendigt
lavet spor 15, og en ekstra bund 16 er fastnet til krop-
pen 12 ved hjalp af loddemidlet 17. Ekstrabunden 16 er op-
bygget af en kerne af bledt stal, som p& begge sider er
belagt med tynde lag af austenittisk rustfrit st&l 19.

P4 fig. 5 ses en udferelsesform, hvor hele kogekarret,
dvs. sdvel dets bund som dets sidevag, er bygget op

af samme. laminat.

Der har veret foretaget sammenlignende forseg med koge-
kar fremstillet efter de her beskrevne metoder og to

indkebte kogekar A og B.
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Kogekarrene blev ophedet i 1 minut pa en induktions-

plade og afkglet i luft i 5 minutter.

Kogekar A téalte 45 vekslinger, kogekar B 630 vekslinger,
mens kogekar fremstillet ifslge opfindelsen ikke viste

svigt efter 10000 vekslinger.
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Patentkrayv

1. Kogekar af austenittisk rustfrit stdl (1) med en fast
forbundet ekstra bund af et metal med god varmefordeling,
som kobber eller aluminium, (2,9) og en magnetiserbar
plade (5) udenpé denne, k e nde tegne t ved, at

der er anbragt to eller tre overgangslag (6,7,10,11) mel-
lem det magnetiserbare lag (5) og det varmefordelende lag
(2,9), hvor lengdeudvidelseskoefficienterne for overgangs-
lagene (6,7,10,11) ligger mellem udvidelseskoeffecienterne
for det varmefordelende lag (2,9) og det magnetiserbare

lag (5).

2. Kogekar ifelge krav 1, k e n detegnet ved, at
den magnetiserbare plade af stal (5) er beskyttet af et
lag nikkel, kobber, messing eller rustfrit stal (6,11).

3. Kogekar ifelge krav 1 eller 2, kendetegnet
ved, at den magnetiserbare plade i det mindste delvis har
ubrudt forbindelse fra periferien mod centrum, sa at ring-

formet opdeling undgés.

4. Kogekar ifeslge et vilkérligt af de foregaende krav,
kendetegnet ved, at den magnetiserbare plade

bestar helt eller delvis af amorft "metallisk glas".

5. Kogekar ifglge et vilkarligt af de foregiende krav,
kendetegnet ved, at den magnetiserbare plade
fortsetter op langs ydersiden af karret og dekker yder-
siden af dette.

6. Kogekar ifelge et vilkarligt af. de foregaende krav,

kendetegne®et ved, at det*varmefordelende lag

(9) fortsetter op langs kogekarrets side.
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