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Wiadomo, ze w praktyce przemystowe;j
fermentacje alkoholowa na ogét zapoczat-
kowuje sie za pomoca malych ilosci droz-
dzy.

Drozdze te rozmnazaja sie, az do o-
siagniecia w danym s$rodowisku pewnego
stezenia, ktére okreslono wyrazeniem ,,wla-
Sciwy stan biologicznego nasycenia cieczy
drozdzami”.

Wedlug wynalazku, opisanego w paten-
cie nr 27 914, ten wlasciwy stan nasycenia
biologicznego zostaje wyzyskany w celu

osiagniecia wiekszej wydajnosci alkoholu,
a mianowicie wigkszej od wydajnosci juz
znanych. Sposéb opisany w tym patencie
polega na odciaganiu zwyklymi srodkami
calej ilosci drozdzy z fermentacji poprzed-
niej i ponownym ich zuzytkowywaniu do
nowej fermentacji swiezego zacieru doda-
nego w ilosci réwnej ilosci usunietej cieczy
pofermentacyjnej.

Liczba kolejnych powrotéw do procesu
drozdzy odzyskanych moze byé¢ w pew-
nych przypadkach nieograniczona i na ogét



jest bardzo wielka. W ten sposéb czyni sie
zbednym wytwarzanie . nowych komoérek
osiaggajac tym samym oszczednos$é zuzycia
cukru, zwanego zuzyciem ,konstrukcyij-

nym",

Wiadomo dobrze, ze w chwili osiagnie-
cia wlasciwego stopnia nasycenia biolo-
gicznego, wymaganego zgodnie z wynalaz-
kiem powyzszym, stezenie drozdzy moze
si¢ zmieniaé w dosé szerokich grani-
cach.

Okazalo sig, ze wysoki wlasciwy sto-
piefi nasycenia biologicznego moze byé
szkodliwy przy otrzymywaniu najwyz-
szych wydajnosci alkoholu etylowego.

Najlepsze wyniki otrzymywano woéw-
czas, gdy wlasciwy stan nasycenia droz-
dzami utrzymywano w ilo$ci wynoszacej
10 kg drozdzy z 75% -owa zawartosciag wo-
dy w 1000 1 ocukrzonej cieczy przezna-
czonej do fermentaciji.

W praktyce przemyslowej mozna u-
trzymywaé staly wlasciwy stopieri nasy-
cenia biologicznego w granicach najodpo-
wiedniejszych, wynoszacych okoto 10 kg
drozdzy z 75%-owa zawartoscia wody na
1000 litrow ocukrzonej cieczy przeznaczo-
nej do fermentacji.

Sposéb podtrzymywania tego najodpo-
wiedniejszego stopnia nasycenia biologicz-
nego, stanowiacego przedmiot wynalazku
niniejszego, mozna przeprowadzaé kilko-
ma drogami.

Na przyklad, usuwajac wszystkie lub
niektére skladniki stuzace do budowy ko-
moérek drozdzowych, a zwlaszcza substan-
cje azotowe, albo dodajac do ocukrzonej
cieczy przeznaczonej do fermentacji pew-
nych substancji zdolnych do zahamowania
rozmnazania sie komoérek drozdzowych,
nie hamujacych jednak ich zdolnosci fer-
mentacyjnej. Substancjami tymi moga by¢
np. furfurol i kwasy humusowe, ktére o-
trzymuje sie tatwo dzialaniem kwasow mi-
neralnych w wysokiej temperaturze na
bezwartosciowe materialy roslinne, albo

wreszcie chlorek zelazowy lub siarczan
cynku.

Przyklad I. 1000 litrow ocukrzonej
cieczy pozbawionej uprzednio calkowicie
lub czesciowo substancji azotowych, np.
przez wyciaganie, stracenie lub przez za-
stosowanie jakiegokolwiek innego zabiegu,
zadaje sie iloécia drozdzy réwnowazng
8 kg drozdzy z 75% -owa zawartoscia wo-
dy.

Zacier ten poddaje sie fermentacji, a
nastepnie odcigga sie wszystkie drozdze,
np. przez odwirowanie, odsaczenie lub strag-
cenie. Wskutek braku azotu odciagnieta w
ten sposéb masa drozdzy nie osiaga war-
tosci rownowaznej 10 kg drozdzy o 75%-
owej zawartosci wody.

Drozdze te wprowadza si¢ ponownie do
soku ocukrzonego, réwniez pozbawionego
azotu lub ubogiego w azot, w ilosci takiej,
aby objeto§é¢ mieszaniny wynosita 1000
litréw. Odbywa sie nowa fermentacja po-
dobna do pierwszej; w ten sam sposéb
mozna przeprowadzié druga fermentacje
lub wiekszg ich liczbe majac pewnosé, ze
waga drozdzy nie osiagnie ilosci, réwno-
waznej 10 kg drozdzy o 75% -owej zawar-
tosci wody.

Przyklad II. 10001 ocukrzonej cie-
czy zadaje sig iloscig drozdzy, réwnowaz-
na 6 kg drozdzy zawierajacych 75% wody.

Natychmiast dodaje si¢ odpowiednia
dawke furfurolu, mogaca sie wahaé od 0,5
do 10 g w litrze. Zacier poddaje sie fer-
mentacji, a nastepnie odcigga calkowita
ilos¢ drozdzy znanymi sposobami. Stwier-
dzono, ze ilosé odciagnigtych drozdzy nie
przekracza 10 kg drozdzy zawierajacych
75% wody.

Drozdze te wprowadza sie do $wiezej
cieczy ocukrzonej, do ktérej dodaje sie
furfurolu tak, aby catkowita objetosé mie-
szaniny wynosila réwniez 1 000 litréw.

Odbywa si¢ nowa fermentacja podobna
do pierwszej; w ten sam sposéb mozna
przeprowadzi¢ réwniez druga fermentacje



lub wieksza liczbe takich fermentacji, przy
czym masa drozdzy nie osigga ilosci wyno-
szacej 10 kg drozdzy zawierajacych 75%
wody.

Przyktad III. 1000 litrow $wiezego
soku ocukrzonego zadaje si¢ 10 kg droz-
dzy zawierajacymi 75% wody.

Natychmiast dodaje si¢ kwaséw humu-
sowych w ilosci od 1 do 20 g na litr zacie-
ru.

Zacier poddaje si¢ fermentacji, a na-
stepnie znanymi sposobami odcigga sie cal-
‘kowita ilo$é drozdzy. Stwierdzono, ze ma-
sa drozdzy, odciagnieta w ten sposéb, nie
przekracza 10 kg drozdzy zawierajacych
75% wody.

Drozdze te wprowadza sie z powrotem
do swiezego ocukrzonego soku zawieraja-
cego odpowiedni dodatek kwaséw humu-
sowych tak, iz calkowita objetosé mieszani-
ny wynosi réwniez 1 000 litrow.

Nastepuje nowa fermentacja, podobna
do pierwszej; w ten sposéb mozna spowo-
dowaé jeszcze jedng fermentacje lub wiek-
sza ich liczbe, przy czym masa drozdzy nie
przekracza 10 kg drozdiy z zawartoscia
75% wody.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb przeprowadzania fermen-
tacji alkoholowej wedlug patentu nr 27 914,
znamienny tym, Ze wlasciwy stan nasyce-
nia biologicznego cieczy drozdzami utrzy-
muje si¢ (najlepiej) na poziomie, nie prze-
kraczajacym 10 kg drozdzy z zawartoscia
75% wody w 1000 1 ocukrzonej cieczy.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tym, ze usuwa si¢ wszystkie albo nie-
ktére sktadniki sluzace do budowy komé-
rek drozdzowych, a zwlaszcza substancje

“azotowe.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1 i 2, zna-
mienny tym, zZe do ocukrzonej cieczy, prze-
znaczonej do fermentacji, dodaje sie sub-
stancji hamujacej rozmnazanie si¢ drozdzy,
lecz nie hamujacej ich zdolnosci fermenta-
cyjnej, np. furfurolu, kwaséw humusowych,
chlorku cynku, siarczanu cynku.

Les Usines de Melle
Société Anonyme.
Firmin Boinot.
Zastepca: K. Czempinski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.
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