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(54)实用新型名称

一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换

装置

(57)摘要

本实用新型公开一种果蔬预冷、冷藏、干制

一体化全热交换装置，包括加热制冷双用室、烘

烤冷藏双用室、电控柜、热机接水槽和双用一体

主控机组，机体上层面板右侧端设有新进风口、

左侧端下方悬挂感温探头，两层面板间设有回风

口，回风口上连接库内差压预冷静压箱；新进风

口正下方安装一全热交换器，全热交换器一侧安

装冷凝器，冷凝器下方设有接水盘，冷凝器一侧

上下各安装导风板及分风板，新进风口右端垂直

于机体上层面板的一侧面板旁设置排湿风道，机

体左下方设置双用一体主控机组，双用一体主控

机组底部设有接水槽。本实用新型将果蔬烘烤、

冷藏有机结合，实现一套设备预冷干制两种功能

有机结合，对农产品加工行业有广泛的实用性。
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1.一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置，包括加热制冷双用室(14)、烘烤冷

藏双用室(15)、电控柜(17)、热机接水槽(13)和双用一体主控机组(12)，其特征在于，双用

一体主控机组中的机体是两层面板框架结构，机体左下方设置双用一体主控机组(12)，双

用一体主控机组(12)下部安装有热机接水槽(13)；机体(1)上层面板右侧端设有新进风口

(2)、左侧端下方悬挂感温探头(6)，两层面板框架间设有回风口(4)，回风口(4)上连接带有

回风管(41)的静压箱(42)，静压箱安装有多个测温头，静压箱外侧连接有变频负压风机

(43)构成库内差压预冷静压箱；新进风口(2)正下方通过安装一个全热交换器(3)将新风加

热或降温，机体(1)内靠近全热交换器(3)一侧安装冷凝器(7)，冷凝器(7)下方设置有接水

盘(8)，冷凝器(7)一侧上、下各安装一导风板(9)及分风板(10)，分风板(10)上、下两端分别

与导风板(9)有角度的连接，新进风口(2)右端垂直于机体上层面板的一侧面板旁设置有与

回风口(4)连通的排湿风道(11)。

2.根据权利要求1所述的果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置，其特征在于，加热

制冷双用室(14)内设置干制小推车架子(16)，加热制冷双用室(14)用于果蔬干制需要的干

制或冷藏。

3.根据权利要求1所述的果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置，其特征在于，双用

一体主控机组(12)中的机体(1)由管材与板材焊接而成，下层面板为镀锌板(5)。
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一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于农产品加工装备技术领域，具体涉及一种果蔬预冷、冷藏、干制一

体化全热交换装置。

背景技术

[0002] 新疆土地肥沃、光照充足，适宜各类果蔬作物生长，其中红枣、核桃、苹果、杏、香

梨、葡萄等特色产品在国内外都享有盛誉，但果蔬产品季节性强，制干技术落后、存储能力

低下成为制约地区果蔬产业发展的一大因素。果蔬热风烘烘烤冷藏双用室配套建设冷藏设

施，既可统一果蔬产品质量，延长产品的保存期实现长期销售，还可为农产品后续精深加工

提供稳定的原料供给。现有传统果蔬干加工中，一般采用先将果蔬烘烤制干，再将烤制好的

果蔬干放入冷库冷藏；烘烤冷藏双用室与冷藏分离，二者之间无设备能源共享，耗能高，效

率低。因此，需要将现有的干制、冷藏等设备进行升级改造克服现有存在的问题和不足。

实用新型内容

[0003] 本实用新型旨在克服现有技术的缺陷，提供了一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全

热交换装置，适用于空气源果蔬干制的烘烤冷藏一体化系统装置将果蔬干制、冷藏有机结

合，实现一套设备干制制冷两种功能，能够提高生产效率、节省生产成本、降低能耗，对于农

产品加工行业有广泛的实用性。

[0004] 为了解决上述技术问题，本实用新型提供以下技术方案：

[0005] 一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置，包括加热制冷双用室14、烘烤冷

藏双用室15、电控柜17、热机接水槽13和双用一体主控机组12，机体左下方设置双用一体主

控机组12，双用一体主控机组12下部安装有热机接水槽13；机体1上层面板右侧端设有新进

风口2、左侧端下方悬挂感温探头6，两层面板框架间设有回风口4，回风口4上连接带有回风

管41的静压箱42，静压箱安装有多个测温头，静压箱42外侧连接有变频负压风机43构成库

内差压预冷静压箱；新进风口2正下方通过安装一个全热交换器3将新风加热或降温，机体1

内靠近全热交换器3一侧安装冷凝器7，冷凝器7下方设置有接水盘8，冷凝器7一侧上、下各

安装一导风板9及分风板10，分风板10上、下两端分别与导风板9有角度的连接，新进风口2

右端垂直于机体上层面板的一侧面板旁设置有与回风口4连通的排湿风道11。

[0006] 进一步，加热制冷双用室14内设置干制小推车架子16，用于将果蔬果蔬推入烘烤

冷藏双用室干制或冷藏。

[0007] 进一步，双用一体主控机组12中的机体由管材与板材焊接而成，下层面板为镀锌

板5。

[0008] 与现有技术相比较，本实用新型具有如下的有益效果：

[0009] 本实用新型是一种能耗低、效率高、成本低的果蔬干制冷藏双用一体系统。适用于

空气源果蔬干制的烘烤冷藏一体化系统装置将果蔬预冷、干制、冷藏有机结合，实现一套设

备干制制冷两种功能，使得烘烤冷藏双用室在产品加工阶段用于烘烤，加工完成后变为冷
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藏室，对于农产品加工行业有广泛的实用性和创新性。

附图说明

[0010] 图1为本实用新型果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置的主机整体结构示意

图。

[0011] 图2为本实用新型果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置的另一主机结构示意

图。

[0012] 图3为本实用新型果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置的俯视示意图。

[0013] 图4为本实用新型果果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置的差压预冷静压箱

的示意图。

[0014] 图5为本实用新型果果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置的差压预冷静压箱

的侧视图。

具体实施方式

[0015] 以下结合附图对本实用新型的优选实施例进行说明，应当理解，此处所描述的优

选实施例仅用于说明和解释本实用新型，并不用于限定本实用新型。

[0016] 如图1-5所示，一种果蔬预冷、冷藏、干制一体化全热交换装置，包括加热制冷双用

室14、烘烤冷藏双用室15、电控柜17、热机接水槽13和双用一体主控机组12，双用一体主控

机组中的机体是两层面板框架结构，机体左下方设置双用一体主控机组12，双用一体主控

机组12中的机体由管材与板材焊接而成，下层面板为镀锌板5。双用一体主控机组12下部安

装有热机接水槽13；加热制冷双用室14内设置干制小推车架子16，用于将果蔬果蔬推入烘

烤冷藏双用室干制或冷藏。机体1上层面板右侧端设有新进风口2、左侧端下方悬挂感温探

头6，两层面板框架间设有回风口4，回风口4上连接带有回风管41的静压箱42，静压箱安装

有多个测温头，静压箱42外侧连接有变频负压风机43构成库内差压预冷静压箱；新进风口2

正下方通过安装一个全热交换器3将新风加热或降温，机体1内靠近风机3一侧安装冷凝器

7，冷凝器7下方设置有接水盘8，冷凝器7一侧上、下各安装一导风板9及分风板10，分风板10

上、下两端分别与导风板9有角度的连接，新进风口2右端垂直于机体上层面板的一侧面板

旁设置有与回风口4连通的排湿风道11。

[0017] 全热交换装置要有余热回收功能，是室内空间向外换气的同时，引入新风，通过一

个全热交换器将新风加热或降温，从而减少新风对半开放室内空间温度的冲击。一般全热

交换器就是个风管装置，装在新风进口的位置。

[0018] 双用一体主控机组12用于空气能利用，双用一体主控机组的工作原理基于高温热

泵技术；烘烤冷藏双用室采用高温热泵机组作为核心供热装置，整个系统分为制冷剂回路

和空气回路，空气与高温高压的制冷剂在冷凝器进行热交换,被加热的空气经送风口进入

烘烤冷藏双用室与果蔬进行热湿交换，将果蔬内的水分汽化蒸发,完成热湿交换的热湿空

气受控制系统控制或被排出烘烤冷藏双用室，经蒸发器进行热回收，或再次经冷凝器加热

送入烘烤冷藏双用室。冷凝器和双用一体主控机组(蒸发器)的双向切换，而一般的热泵设

备是固定单向的。

[0019] 库内差压预冷静压箱的运行原理，由静压箱的负压风机形成2～4Kpa负压，穿过堆
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码包装箱的通风孔时形成高流速冷空气、换热去除果蔬携带和释放的热量降低库温；控制

差压风速1～2m/s。目标：将田间采收温度(25～35℃)降至适宜的亚常温(10～15℃)或低温

(0～5℃)，以控制流通过程后熟、软(物性下降)腐(生理或微生物病害)。预冷是加负压风机

与冷风机气流流动循环作用实现库温±1℃，3℃风温，1m/s风速差压预冷比库内通风预冷

方式降温效率提高78.6％。

[0020] 高湿制冷与差压气流功率可达RH≥90％。可提供0°左右的库温和90％以上的湿

度，果蔬在预冷过程中干耗很小；无须专门的化霜装置；差压送风方式能确保在短时间内降

低温度，达到果蔬快速预冷的效果。采用轴流风机，电机防护等级IP54，采用脉冲运行，高效

节能；独特的加湿系统使得温度可以根据用户需求调节并且性能稳定可靠。

[0021] 以上所述仅为说明本实用新型的实施方式，并不用于限制本实用新型，对于本领

域的技术人员来说，凡在本实用新型的精神和原则之内，所作的任何修改、等同替换、改进

等，均应包含在本实用新型的保护范围之内。
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图2
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图3

图4
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图5
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