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Fremgangsmaéde og apparat til kontinuerlig for-
edling af et valseprodukt, der egner sig som
udgangsmateriale for chokolade

SAMMENDRAG 67-86

En fremgangsmldde og et apparat til kontinuerlig forad-
1ing af et valseprodukt, der kan anvendes som udgangs-
materiale til fremstilling af chokolade, sdsom melke-
chokolade, ved processer hvor man som grundsubstans be-
nytter tyndtlags-ristet kakaomasse, som er udvundet
under tilsatning af reaktionoplesninger, sdsom vand,
carbonhydrater og ma2lkebestanddele, hvorved der opnds en
carbonhydrat- og en malketarstof-andel i en mangde pa

20 vagt-% som udgangsprodukt ved fremstilling af choko-
lade.

Ti1 optimering af fremgangsmaden i energetisk og appa-
ratteknisk henseende ved kontinuerlig drift og til op-
ndelse af en forbedret kvalitet af slutproduktet fore-
s18s, at valseproduktet indfgres i et abent, opvarmeligt
system, hvor der ved undertryk sker en afgasning og en
iblanding af tilfert gas og/eller tilfert l1uft ved tem-
peraturer mellem 80 og 120 °C under intim blanding,



hvorpd der plastificeres. Det plastificerede valsepro-
dukt bliver derefter indfert i et Tukket system, hvor
det homogeniseres. Det &bne system A bestir i det va-
sentlige af en afgasningsreaktor med tilsluttet plasti-
ficeringssnekke, medens det lukkede system B bestar af
en én- eller fler-snekkeekstruder, hvori blande- og
forskydningszoner veksler med hinanden.
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