PL Rp.871

regczroseouta 1, OPIS OCHRONNY
WZORU (19)PL (11)Rp.871
PRZEMYSLOWEGO
(51) Klasyfikacja:
(21) Numer zgloszenia: 18246 01-01

Urzad Patentowy

Rzeczypospolitej Polskiej 55y pata zgtoszenia: 15.06.1999

(54)

Pierogi

(45) O udzieleniu prawa z rejestracji ogtoszono:
31.01.2003 WUP 01/2003

(73) Uprawniony z rejestracji wzoru przemystowego:
Miecznikowska-Wrébel Krystyna, Izabelin, (PL)

(72) Tworca(y) wzoru przemystowego:

Miecznikowska Krystyna, Izabelin, (PL);
Lesieur Izabella, Warszawa, (PL)




o4 - Of Rp &1

Krystyna Miecznikowska — Wrébel
Izabella LESIEUR
Warszawa, POLSKA

Pierogi

Prawo z rejestracji wzoru zdobniczego trwa od 15 czerwca 1999r.

Przedmiotem wzoru zdobniczego sg pierogi, wykonane catkowicie
z surowcOw naturalnych.

Istot¢ wzoru stanowi nowa posta¢ przedmiotu, przejawiajaca si¢ w
ksztalcie 1 barwie, nadajaca pierogom nowy, oryginalny wyglad
zmierzajacy do celow estetycznych.

Przedmiot wzoru zdobniczego zostat zilustrowany na zataczonych
fotografiach, na ktorych fig.1 - fig.5 przedstawiaja pierogi ulozone na
talerzu, gotowe do konsumpcji, fig.6 - fig. 10 ilustrujg ciasto,
z ktorego zostaly wykonane pierogi, natomiast fig.11 — prezentuje talerz
wypehiony zestawem réznokolorowych pierogow.

Pierogi, zgodnie ze wzorem zdobniczym, przedstawioné na

fotografii, fig.1, sa w kolorze brazowym i zostaly wykonane z ciasta
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zaprezentowanego na  fig.6. Ich intensywna brazowa barwa jest
wynikiem zastosowania maki gryczanej, uzylcj w proporcji 40% maki
gryczanej 1 60% maki pszennej. W zaleznosci od rodzaju farszu,
brazowy kolor pierogéw moze by¢ uzyskiwany takze poprzez dodatek
zmielonych na proszek suszonych grzybow, kawy rozpuszczalnej lub
kakao.

Na fotografii, fig.2, zostaly przedstawione picrogi wedtug wzoru,
Ich  barwa jest zielona. Ciasto, z ktorego zostaly  wytworzone,
zaprezentowano na fotografii, fig.7. Jego intensywnie zielona barwa jest
wynikiem uzycia soku ze $wiezej pietruszki, kopru lub soku ze sSwiezgj
kapusty. Sok zostat dodany do zarobienia ciasta zamiast wody.

Fotografia, fig.3, ilustruje pierogi wedlug wzoru o barwie
czerwonej. Ciasto, z ktorego wykonano pierogi przedstawiono na
fotografii, fig. 8. Swoja intensywna czerwona barwe ciasto uzyskato
poprzez zastosowanie soku ze S$wiezych burakow éwiklowych lub
skondensowanego przecieru pomidorowego. Sok oraz przecier sq
dodawane do zagniatania ciasta w zastepstwie wody.

Na fotografii, fig.4, =zaprezentowano pierogi, zgodnie ze
wzorem. Ich barwa jest pomaranczowa. Pomaranczowy kolor ciasta na
pierogi, przedstawionego na fotografii, fig.9 osiagnieto barwa dzigki
uzyciu do zagniatania ciasta soku ze startej Swiezej marchwi i dodaniu
uzyskanego ze startej marchwi miazszu.

Fotografia, fig.5, prezentuje pierogi wedlug wzoru
o powierzchni  cgtkowanej. Ciasto, z ktorego zostaly wytworzone
pierogi zilustrowano na fotografii, fig.10. Cetkowana powierzchnie

pierogow uzyskano poprzez dodatek maku, otrab zbozowych, pieprzu,



majeranku i innych surowcéw, przy czym ich dobor jest uzalezniony
od smaku farszu.

Pierogi sa podawane dowolnie, w zaleznosci od Zyczenia
konsumentéw, przy czym najtadniej i najapetyczniej prezentuja sie
utozone w calym zestawie kolorystycznym, tak jak  zostato

to zaprezentowane na fotografii, fig. 11,

Zastrzezenia ochronne

I. Pierogi, znamienne tym, ze maja kolor brazowy, Jak pokazano
na zataczonej fotografii, fig.1 i fig.fig.6.

2. Pierogi, znamienne tym, ze maja barwe zielong, jak pokazano
na zataczonej fotografii, fig.2 i fig.7.

3. Pierogi, znamienne tym, Ze majg kolor czerwony, jak pokazano
na zatgczone fotografii, fig.3 i fig.8.

4. Pierogi, znamienne tym, ze ich kolor jest pomaranczowy,
jak pokazano na zalaczonej fotografii, fig.4 i fig.9.

5. Pierogi, znamienne tym, 2ze maja powierzchnig cetkowana,

jak pokazano na zalaczonej fotografii, fig.5 i fig. 10.
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