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(54) СПОСОБ ПРОИЗВОДСТВА ДИЕТИЧЕСКОГОШОКОЛАДА

(57) Формула изобретения
Способ производства шоколада с применением натурального сахарозаменителя,

предусматривающий смешивание тертого какао, масла какао и тагатозы, а также
меланжирование, конширование и темперирование шоколадной массы, ее отливку в
подогретые формы, охлаждение шоколада, извлечение шоколадных плиток из форм,
завертку и упаковку шоколада, отличающийся тем, что с целью придания продукту
традиционных свойств темного шоколада исходные компоненты используют в
следующем соотношении, мас.%:

65-70тертое какао
10-12масло какао
20-23тагатоза
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