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stosowania tego sposobu
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Przedmiotem wynalazku jest sposéb parowego,

kondycjonowania stodu i urzgdzenie do stosowania
tego sposobu. Kondycjonowanie stodu stosowane w
technice piwowarskiej polega na nawilzaniju ziarna
stodu parg do uzyskania takiej wilgotnosci tuski
ziarna, aby przy przemiale nie ulegla ona nadmier-
mnemu rozdrobnieniu. Kondycjonowanie stodu w po-
waznym stopniu wplywa na szybkos¢ (filtracji
brzeczki w kadzi filtracyjnej i na jako§¢ piwa.
Kondycjonowanie ziarna zbozowego przed przemia-
tem stosowane jest od dawna w technice mlynar-
skiej, jako Srodek poprawiajgcy zdolnos¢ przemialu
ziarna konsumpcyjnego.

Sposob kondycjonowania ziarna wediug niemiec-
kiego opisu patentowego nr 677320 polega na na-
wilzaniu ziarna przemialowego parg, natomiast
kondycjonowanie odbywa sie w suszarce proéznio-
wej przy odpowiednim podci$nieniu. Inny sposéb
kondycjonowania ziarna, znany z austriackiego opi-
su patentowego nr 179954, polega na transporcie

~ zboza za pomoca $limacznicy, nawilzaniu ziarna pa-
ra i kondycjonowaniu przez lezakowanie zboza w
specjalnych zbiornikach.

Wedlug austriackiego opisu patentowego nr 177640
kondycjonowanie ziarna polega na pneumatycznym
transporcie i kondycjonowaniu w zbiorniku pozwa-
lajacym na odparowywanie wilgoci z ziarna. Wiszy-
stkie podane wyzej sposoby kondycjonowania ziar-
na maja te wade, ze proces nawilzania ziarna jest
nieré6wnomierny, poniewaz gérne warstwy ziarna
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nawilgacane i studzone sg intensywniej niz war-
stwy gtebsze. .

Niedogodno$ci te calkowicie usuwa sposob kon-
dycjonowania stodu wedlug wynalazku, poniewaz
ziarna slodu podczas procesu kondycjonowania nie-
ustannie sg przemieszczane wzgledem siebie i réw-
nocze$nie poddawane sa cigglemu dzialaniu nasyco-
nej pary wodnej, wskutek czego para réwnomier-
nie dociera do kazdego ziarna stodu.

Sposéb kondycjonowania slodu wediug wynalaz-
ku polega na przenoszeniu ziarna przy pomocy
strumienia pary wodnej nasyconej mokrej o tem-
peraturze 120°C pod ci$nieniem 1,82 atm. ze zbior-
nika wstepnego do zbiornika parowego i komor na-
wilzania, skagd nawilzone ziarno grawitacyjnie spa-
da do wymiennika ciepla, gdzie tuska ziarna zostaje
ochlodzona do temperatury + 4°C, przy czym para
dziala na sléd w ciggu 25—35 sekund. Urzadzenie
do stosowania sposobu wedlug wynalazku przed-
stawione jest w przykladzie wykonania na rysunku,
na ktorym fig. 1 przedstawia schemat ogdlny, a fig.
2 przekroj poziomy zbiornika parowego.

Urzadzenie skilada sie z dyszy 3 umieszczonej
pod zbiornikiem wstepnym 1 we wlocie rury 5,
ktora taczy zbiornik wstepny ze zbiornikiem pa-
rowym 6 i stuzy do przenoszenia pod ciSnieniem pa-
ry ziarna ze zbiornika wstepnego do zbiornika pa-
rowego. Zbiornik parowy wyposazony jest w zespot
perforowanych, stozkowych przegréd 7 posiadajg-
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cych otwory lf.i umieszczone na przemian po prze-
ciwnych stronach osi zbiornika.

Przegrody dzielg wnetrze zbiornika parowego na
trzy komory nawilzania. Zbiornjk parowy zaopa-
trzony jest ponadto w dodatkowy przewdéd paro-
wy 9 doprowadzajacy pare do komér nawilzania,
oraz plaszcz 14 o podwdéjnych §ciankach, pomiedzy
ktore doprowadzona jest za pomocg przewodu 10
para, dzieki ktéorej wewnatrz zbiornika parowego
utrzymana jest jednakowa temperatura.

Sposéb wedlug wynalazku wyjaénia blizej naste-
pujacy przyklad. Przyklad: 4.000 kg stodu jasnego
typu pilzneriskiego o wilgotnoci 5% grawitacyjnie
dostaje s{ig_ ze, zb.i.oqlika wstepnego przez dozownik
2 pod dziatanie _Sttumienia pary wodnej o tem-
peraturze 120°C i c&nieniu 1,82 atm. u wylotu dy-
szy doprowadzajacej} pare. Nastepnie przewodem 5
stéd za pemocy strymienia pary zostaje przemiesz-
czony do zBjornika ‘parowego, gdzie odbywa sie
zasadniczy proces nawilzania i w ktérym znajduje
sie para o temperaturze 120°C i ci$nieniu 1,82 atm.
doprowadzona do zbiornika przewodem 9, przy czym
wewnatrz zbiornika utrzymane s3 réwnomierne pa-
rametry pary, poniewaz plaszcz zbiornika ogrzewa-
ny jest parg o temperaturze 100°C, a przegrody
dzielace zbiornik na trzy komory nawilzania 8 po-
siadajq powierzchnie perforowang, co umozliwia
przenikanie pary do gérnych czeéci zbiornika.

Nastepnie stéd grawitacyjnie poprzez kolejne ko-
mory nawilzania spada w dét i przewodem 12 do-

staje sie do wymiennika ciepla 13, gdzie nastepuje -

ostudzenie powierzchni ziaren do temperatury
+ 4°C, wskutek czego powstaja w kazdym ziarnie
naprezenia pomiedzy luska, a bielmem, co utatwia
oddzielenie w czasie przemialu nieuszkodzonej lus-
ki od bielma. Catkowity czas dzialania pary na ziar-
na stodu wynosi 30 sekund. W dalszej kolejnoéci
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ziarno z wymiennika ciepla spada do ‘§rutownika.
18 i dostaje sie na walce 17. »

Sposéb kondycjonowania stodu wedlug wynalaz-
ku pozwala na skrdcenie czasu filtracji brzeczki
0 20%, oraz dzieki nieznacznemu rozdrobnieniu tus-
ki stodu powaznie zmniejsza ilo§¢é substancji garb-
nikowych, barwnych i antocjanogenéw szkodliwych
dla piwa. :

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb parowego kondycjonowania stodu po-
legajacy na mawilzaniu ziarna stodu parg oraz wy-
wotaniu naprezefi pomiedzy luskg, a bielmem ziar-
na, znamienny tym, Zze ziarno poddaje sie dziala-
niu strumienia pary wodnej o temperaturze 120°C
pod ci$nieniem 1,82 atm, kto6ry przenosi je ze zbior-
nika wstepnego do zbiornika parowego, skagd nawil-
zone ziarno grawitacyjnie spada do wymiennika
ciepta, gdzie powierzchnia ziarna zostaje ochtodzo-
na do temperatury + 4°C.

2. Urzadzenie do stosowania sposobu wedlug
zastrz. 1, znamienne tym, e zawiera dysze (4)
umieszczong pod zbiornikiem wstepnym (1) we wlo-
cie przewodu (5) laczacego zbiornik wstepny ze
zbiornikiem parowym (6) zaopatrzonym w zespdél
perforowanych przegréd (7) wyposazonych w otwo-
ry (15) umieszczonych na przemian po przeciwnych
stronach osi zbiornika oraz z wymiennika ciepla (13)
polaczonego przewodem (12) ze zbiornikiem paro-
wym,

3. Urzadzenie wedlug zastrz. 2, znamienne tym,
ze zawiera zbiornik parowy (6) zaopatrzony w do-
datkowy przewdod (9) doprowadzajacy pare wodnag
do komér nawilzania (8) umieszczony w dolnej cze§-
ci zbiornika oraz w plaszcz (14) o podwéjnych Scian-

"kach pomiedzy ktére przewodem {10) doprowadzona

jest para wodna.
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