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(57) Resumo:

A invengdo refere-se a um processo para a
preparagdo de um novo produto constituido por uma
mistura extrudida de um componente ou componentes
ricos em fibras adequadas para fins alimentares
obtidos a partir de excedentes ou desperdicios das
inddstrias alimentares ou das agro-indistrias, por
exemplo, repiso de tomate ou casca de ervilha,
modificado por um pré-tratamento que pode incluir
moenda e, eventualmente, lavagem com agentes que
melhorem as suas propriedades, com um componente
ou componentes alimentares amildceos, por exemplo,
derivados de cereais, leguminosas, frutos ou outros
vegetais, especialmente castanha e ou milho,
caracterizado por incluir um conjunto de operagdes
concatenadas de modo a constituirem uma seqiiéncia
légica adequada para a transformagdo das
matérias-primas que constituem a mistura, incluindo
operagdes de pré-tratamento de cada um dos
componentes, uma operagdo de mistura € uma
operagdo de extrusdo, resultando um produto rico em
fibras alimentares e de caracteristicas vantajosas para
a utilizagdo em produtos alimentares e ou dietéticos.
O componente amildceo pode ser também submetido

previamente a moenda e, eventualmente, a outras
operagdes prévias.

A invengdo refere-se ainda ao produto obtido pelo
processo da invengdo, constituido por uma mistura
extrudida de um componente ou componentes ricos
em fibras alimentares obtidos a partir de excedentes
ou desperdicios das indistrias alimentares ou das
agro-industrias, por exemplo, repiso de tomate ou
casca de ervilha, e um componente ou componentes
alimentares amildceos, como, por exemplo, derivados
de cereais, leguminosas, frutos ou outros vegetais,
especialmente castanha e ou milho, sendo os
componentes submetidos ao processo da invengéo,
incluindo operagdes de pré-tratamento de cada um
dos componentes, uma operagdo de mistura € uma
operagdo de extrusdo, resultando um produto rico em
fibras alimentares e de caracteristicas vantajosas para
a utilizagdo em produtos alimentares e ou dietéticos.
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