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Sposéb otrzymywania wysokogatunkowego syropu cukierkowego
Udzielono patentu z moca od dnia 23 grudnia 1952 r.

Przedmiotemm wynalazku jest sposéb otrzymy-
wania wysokogatunkowego syropu cukierkowego,
wyrézniajagcy sie tym, Ze pozwala na stosowanie
stosunkowo malowartoéciowych surowcéw przy
réwnoczesnym znacznym skrécemiu przebiegu
procesu technologicznego wytwarzania syropu,

Znane dotad metody otrzymywania syropu cu-
kierkowego sg technologicznie klopotliwe i kosz-
towne oraz wymagajq stosowania surowcéw naj-
wyzszych gatunkow przy réwnoczesnym stosowa-
niu stosunkowo malej ilosci domieszek surow-
cow gatunkéw gorszych. Znanym jest fakt, ze
przy wytwarzaniu skrobi powstajq znaczne ilo$ci
szlamu skrobiowego, nie dajacego sie¢ wykorzy-
sta¢ do innych celéw poza scukrzaniem. Doda-
wanie szlamu skrobiowego do surowca zasadni-
czego w celu zuzytkowania go do wytwarzania
syropu nie moglo przekraczaé¢ okres§lonych niskich
granic tak, ze przy przeprowadzaniu znanych pro-

*) ‘Witaéciciel patentu q§wiadczyl, ze twoérca-
mi wynalazku sg Stanislaw Jasek i mgr Roman
Kaczmarek.

cesOW musiano stosowaé¢ do otrzymywania sy-
ropu cukierkowego tak zwamego ,,eksportowego*
znaczne ilosci maczki skrobiowej gatunku ,Su-
perior*. Dodatki szlamu skrobiowego przekra-
czajace 15— 40% pogarszaly jako$é otrzymywa-
nego syropu i utrudnialy proces jego klarowa-
nia.

Znane sg dwa zasadnicze sposoby otrzymywa-
nia syropu cukierkowego. Sposéb pierwszy po-
lega na stosowaniu wegla kostnego, ktéry do-
daje sie do soku ma filtrach gestych, po czym
dodaje sie najcze$ciej do soku w wyparce, dwu-
tlenku siarki w celu zupelnego odbarwienia. Pod-
grzany sok przepuszcza sie przez prasy geste
i filtry geste do wamnika, gdzie pod zmniejszo-
nym ci$nieniem zageszcza si¢ go ostatecznie ma
syrop. Drugi sposéb polega na stosowaniu wegla
aktywowanego, zar6wno do odbarwiamia sokéw
rzadkich, jak i do sokéw zageszczonych ma pra-
sach gestych. Sposéb ten w poréwmnaniu ze spo-
sobem pierwszym posiada te miedogodnosé, ze
wymaga stosowania bardziej czystego surowca
wyjSciowego, podczas gdy w sposobie pierwszym



mozna stosowaé. snrowiec skladajacy sig z 60 —
60% czysteJ “maczki skrobiowej i 40 —50% szla-
méw skrobiowych. W: sposobie drugim koniecz-
nym bylo stosowanie surowca skladajacego sie
7z czystej maczki skrobiowej gatunku ,,Superior*
w iloéci okolo 80% i tylko z okolo 209% szlaméw

skrobiowych. Spos6b ten wymagal kilkakrotnego

dodawania wegla w rozmaitych fazach procesu,
np. podezas zobojetniania soku w kadzi neutrali-

zacyjnej, do soku ma prasach rzadkich, oraz de .

soku zageszczanego W wyparce, przy czym doda-

wano go bezpesrednio do wyparki-albo tez przed -
wprowadzaniem zageszczonego soku do pras. Za=

biegi te mialy t¢ niedogodno§é w poréwmaniu
do sposobu stosujacego dwutlenek siarki, ze
znacznie przedluzaly sam pmebieg procesu i bo-
wodowaly caly szereg koniecznych dodatkowych
za1b1eg6w i znaczne zuzycie wegla aktywmego
w ilo$ci okolo 10% surowca.

Sposoby te wymagaly stosowania wysokoga-
tunkowego surowca i nie pozwalaly zatem na eko-
nomiczne zuzycie szlaméw skrobiowych, przy
czym w pierwszym sposobie sfosowano jedynie
wegiel kostny gruboziamnisty, o érednicy ziarna
nie mniejszej od 1 mm, za§ w sposobie eliminu-
jacym przy odbarwianiu sok6w kwas siarkowy,
stosowano jedymie wegiel aktywowany, gdyz

uwazano, ze posiada on wiekszg zdolno§¢ adsorb-

cyjna’'i odbarwiajaca od wegla kostnego;, dajge
sie latwiej odfilirowaé anizeli drobna zawiesina
wegla kostnego, ulegajgcego czesto mechanicz-
nemu rozdrobnieniu podczas przebiegu procesu.

Wedlug wynalazku stwierdzono, ze w celu uzy-
skania wysokogatunkowych syropéw mie tylko
mozna ale jest pozadane stosowanie znacznych
iloéci szlaméw skrobiowych w stosunku do czy-
stej maczki skrobiowej w surowcu wyjSciowym,
co bylo nie do przewidzenia przy przel:imwadza-
niu znanych sposobéw.

Stwierdzono, Zze najlepiej stosowaé surowiec
wyjsciowy, zawierajacy stosunkowo znaczny mnad-
miar szlaméw skrobiowych w stosunku do czy-
stej maczki skrobiowej, przy czym w pierwszej
fazie produkcyjnej stosuje sie wegiel kostny,
a nastepnie do warnika dodaje sie wegla aktywo-
wanego w stosunkowo malej ilodei wynoszace]j
do 1% wagi surowca wyjsciowego.

Stwierdzono poza tym, ze najlepszy efekt od-
barwiania sokéw rzadkich daje wegiel kostny
o mozliwie najmniejszej ziarnistosci.
sza jest ziarmisto§¢ wegla kostnego, tym lepszy
‘jakoSciowo otrzymuje sie sok rzadki. Rozdrob-
nieniu wegla kostnego stawiaja jednak granice
wymogi dalszego toku postepowania techmnologicz-
nego, gdyz wegiel o zbyt drobnej ziarnistosci

utrudnia. filtrowanie na prasach i filtrach. Moz-"

Im mniej-

naby stosowaé mial wegla kostnego, jednakze
przediuzaloby to czas filtrowania sokéw, kB Wegiel
kostny mie madajacy sie do produkcji wedlug

" dawnych sposobéw, a wiec o ziamistoéci wyno-

szacej'poniiej 1 mm $rednicy ziarna, stanowiacy
zatem produkt odpadkowy w dawnych sposobach,
stanowi najlepszy material do przeprowadzania
sposobu wedlug wynalazku. Rozwiniecie powierz-

- chni czynnej wegla kostnego okazalo sie w spo-
-sobie wedlug wymnalazku nadzwyczaj korzystne,

jednakze ze wzgledéw praktycznych wskazane

"jest stosowaé wegiel kostny o ziarmisto$ci wyno-
" szacej o ile moznosci Srednio 0,5 mm érednicy

ziarna. L

Wedlug. wynalazku stwierdzono koniecznosé¢
zobojetniania soku pochodzacego z konwertora
do warto$ci pH — 5,3 —5,7 w celu zapewnienia
szybko$ci saczenia i zabezpieczenia zdolno$ei od-
barwiania wegla kostnego. Réwniez temperatura
podczas przebiegu procesu technologicznego nie
powinna przekraczaé 65 °C.

Wedlug wynalazku istnieje mozliwosé znacz--
nego skrécema procesu wytworczego w porow-

" naniu do znamych sposob6w,; przy czym sposéb

wedlug wynalazku pozwala, mimo tylko dwu-
krotnego stosowania Srodkéw odbarwiajgcych, np.
wegla kostnego a nastepnie aktywmego, na wy-
eliminowanie odbarwiania kwasem siarkowym
oraz wyeliminowanie podgrzewaczy pomocni-

.czych, koniecznych w znanych sposobach, za$

w poréwnaniu do sposobu stosujacego wegiel ak-
tywowany, na znaczne skrécenie postepowania,
niezaleznie od mozliwo$ci stosowania gorszych
gatunké6w surowcéw przy zapewnieniu mozliwo-
$ci uzyskania ma]wyzszych gatunkow syropéw
,,eksportowych*.

Sposéb .wedlug wynalazku przedstawxa nizej
przytoczony przyklad wykonania go, jednakze
przyklad ten nie wyczerpuje ewentualnych moz-
liwo$ci odmian bez wykraczania poza ramy wy-
malazku.

Przyklad. Do dowolnego konwertora do-
prowadza sie mleczko skrobiowe o gesto$ci 21 —
22° Bé o mastepujgcym skladzie: 40% maczki
skrobiowej gatunku ,Superior”, 60% szlam6w
skrobiowych. Nastepnie dodaje sie do konwertora
500 litréw wody oraz 15 kg kwasu solnego
33 9,-wego. Po zaladowaniu konwertora ogrze-
wa sie go az do osiggniecia nadci$nienia 0,5 atm.
W tym stanie utrzymuje sie jego zawarto$é przez
okolo pél godziny, po czym podgrzewa sie silniej
az do uzyskania nadci$nienia 1,5 atm. i pozosta-
wia w tym stanie przez 40 — 55 minut. Po zakon--
czonym: procesie scukraania, ci$nienie obniza sie
do nadcis$nienia 1 atm i przesyla zawarto§é do do-
wolnej kadzi neutralizacyjnej. W czasie przesy-



lania zawarto$ci konwertora dodaje sig¢ stopniowo
roztworu sody o gestoSci 8°Bé w iloéci ogélnej
90 litréw tak, by zobojetnié uzyty do hydrolizy
kwas i uzyskaé roztwér o warto$ci pH = 5,4 —
5,6. Proces zobojetniania przeprowadza sie¢ przez
okolo 25 minut. Po zobojetnieniu soku, posiada-
jgcego gesto§é 18 — 20 °Bé (sok rzadki), przetlacza
sie go z kadzi do pras, z ktérych spltywa do fil-
tréw do sokéw rzadkich, przeptywajac przez nie
wlasnym ciezarem. Filtry te napelnia sie we-
glem kostmym o rozdrobnieniu stanowigcym po-
zostalo§é na sicie nr 40, odpowiadajagcemu $red-
nicy ziarna okolo 0,5 mm_ Oczyszczony sok po-
chodzacy ze zbiornika pod filtrami przesyla sie
nastepnie do wyparki, do ktérej dodaje sie wegla
aktywowanego w ilosci 0,3%, surowca. W wy-
parce tej sok zageszcza sie w temperaturze 60 °C
i ci$nieniu 72 mmHg do gestos$ci 32 — 33 °Bé (sok
gesty). W wyparce réwnoczeSnie z procesem za-
geszczania zachodzi proces odbarwiania weglem
aktywowanym. Po osiggnieciu pozadanego za-
geszczania sok gesty przesyla sie bezposrednio na
prasy do sokéw gestych, gdzie tloczony sok
oczyszcza sie od zawiesin stanowigcych zwlaszeza
wegiel aktywowany i ewentualnie resztki wegla
kostnego. Na prasach tych nastepuje dalsze
oczyszezanie soku tak, ze otrzymuje sie po przej-
Sciu przez prasy zupelnie bezbarwny i pozba-
wiony zapachu sok zageszczony, ktéry mozna jesz-
cze dalej zage$cié w warnikach bez konieczmo$ci
jakiegokolwiek dalszego filtrowania czy przesa-
czania. W warnikach tych mastepuje ostateczne
zageszczenmie soku do gestoSci 45°Bé, skad juz
~ wytlacza si¢ go do zbiornikéw rozlewajacych,
z ktérych rozlewa sie do beczek. Tak uzyskany
syrop stanowi produkt o gatunku wymaganym
dla syropu cukierkowego ,,eksportowego®.

»Prasa® St-gréd, 3992 — 3.9.54 -— R-5-17250 — 150.
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Sposéb wedlug wynalazku mozna réwniez prze-
prowadzié, stosujgc inne proporcje maczki skro-
biowej w stosunku do szlaméw skrobiowych, jak
réwniez inne zageszczenia w poszczegbélnych fa-
zach procesu oraz ciénienia i temperatury bez
wykraczania poza ramy wynalazku.

Zastrzezemia patentowe

1. Sposdb otrzymywania wysokogatunkowego sy-
ropu cukierkowego, przez scukrzanie w kon-
wertorze mleczka skrobiowego, zobojetnianie
utworzonego soku, filtrowanie, zageszczanie
i odbarwianie sokéw weglem, znamienny tym,
ze stosuje sie surowiec zawierajgcy stosun-
kowa duza ilo§é odpadkowych szlaméw skro-
biowych, przy czym soki traktuje si¢ w pierw-
szej fazie produkcji, np. na prasach i filtrach
do sok6w rzadkich, weglem kostnym o prze-
cietnej Sredmicy ziaren ponizej 1 mm, naj-
lepiej o Srednicy okolo 0,5 mm, a w drugiej
fazie produkcji, np. do warnika lub pras do
sokéw gestych dodaje sie wegla aktywowa-
nego. .

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, zmamienmny tym, ze
stosuje sie wegiel aktywowany w ilo$ciach
do 1%.

3. Sposob wedlug zastrz. 1 i 2, znamienny tym;
ze odbarwianiu poddaje sie soki o wartosci
pH — 53—5,17. .

4. Spos6b wedlug zastrz. 1 —3, znamienny tym,
Ze podczas calego przebiegu procesu techno-
logicznego utrzymuje sie temperature nie
przekraczajaca 65 °C.

Zaklady Przemyslu Ziemniacza-

nego ,Lubon“
Zastepca: Kolegium Rzecznik6w Patentowych
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