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(64) Fremgangsmidde til konserverlng

af brgd og andet bagverk med
sorblnsyre.

Konservering af brgd og andet bagvark ved at satte sorbin-
syre til dejen er som bekendt problematisk, ndr dejhevningen sker
ved hjzlp af gar eller surdej. Grunden hertil er, at sorbinsyren
ikke kun forhindrer mugdannelse, men ogsd svazkker gsren i dens
egenskab, sdledes at der sker en hamning i ga;ingen og dermed i
dejaltningen, hvilket fgrer til en kvalitetsforringelse af brgdet
og andet bagvark. Det samme galder ogsd for andre skimmelforhin-
drende stoffer sdsom propionsyre. En kompensation af garhemningen
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ved forlangelse af garingstiderne eller ved forggelse af mzngden
af ger eller surdej er kun mulig i begranset mélestok og medfgrer
isar i en kontinuerligt arbejdende proces tekniske vanske-
ligheder. En nedsattelse af den tilsatte mengde sorbinsyre til den
grense, ved hvilken garhamningen endnu er forsvarlig, garanterer
almindeligvis ingen sikker beskyttelse over for skimmelangreb.

For at forhindre sorbinsyrens gerhammende virkning har to
forskellige metoder hidtil varet brugt. Den ene metode bestar i,
at sorbinsyrekrystallerne omhyldes med et i vand uoplgseligt,
fysiologisk uskadeligt stof s&som glycepwlmonostearat, hvorved
sorbinsyrens oplgselighed i dejen nedsattes s& meget, at der
ikke indtrader nogen navnevardig gerhemning. Metoder af denne art
har indtil nu ikke kunnet lade sig gennemfgre i praksis, g¢jen-
synligt fordi der i lgbet af bageprocessen ikke frisattes til-
strazkkelig sorbinsyre, eller ogsd fordi fordelingen af sorbinsyre
er utilstrakkelig. Den anden metode bestdr i, at man satter
sorbinsyre til dejen i form af et antimikrobielt uvirksomt bhlandet
anhydrid med en fedtsyre sésom palmitinsyre. Anhydridet hydrolyseres
derpg i lgbet af bageprocessen til sorbinsyre og fedtsyre, f.eks.
palmitinsyre. Denne fremgangsméde har i praksis vist sig at
vare‘udmerket. Det er imidlertid ufordelagtigt, at sorbinsyre-
-fedtsyre-anhydridet er dyrere end den frie sorbinsyre. Det samme
gelder ogsi for anvendelsen af blandede anhydrider af propion-
syre, f.eks. propionsyre-palmitinsyreanhydrid.

Det har nu overraskende vist sig, at sorbinsyrens gar-
hammende virkning kan undgds, hvis der til dejen sattes en
grovkrystallinsk sorbinsyre med en kornstgrrelse i det vasentlige
over 100 jm, og, at pd den anden side den skymmelforebyggende
virkning er bedst, hvis der til dejen sattes en sorbinsyre med
en kornstgrrelse pd under 1000 jm. Det kunne nemlig ikke for-
ventes, at den tungtoplgselige, i c¢rovkrystallinsk form i dejen
tilsatte sorbinsyre i lgbet af bageprocessen ville fordele sig

s& ensartet, at der sikres en sikker konservering af hele brgdet.
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Den her omhandlede fremgangsmide til konservering af brgd
og andet bagvark med sorbinsyre er sdledes ejendommelig ved, at
der til dejen inden bageprocessen sattes en grovkrystallinsk
sorbinsyre med en kornstgrrelse mellem 100 og 1000 um. Kornstgr-
relsen ligger fortrinsvis mellem 200 og 800 pm.

Den grovkrystallinske sorbinsyre anvendt ifglge den fore-
liggende opfindelse kan fremstilles ved tilsigtet fraktioneret
krystallisation, f.eks. af koncentrerede vandige natriumacetat-
oplgsninger eller ved krystallisation med efterfglgende fraktio-
nering, f.eks. ved sigtning eller ved hjzlp af en vindsigte.

Indarbejdningen af sorbinsyren i dejen sker almindeligvis
ved direkte tilsatning, hvorved der skal sgrges for en god for-
deling. Naturligvis kan sorbinsyren forinden blandes med melet.

De tilsatte mangder sorbinsyre andrager almindeligvis mere
end 0,1 vagtprocent, beregnet pad mazngden af mel. Den gvre granse
af den tilsatte mengde er i det vasentlige afhangig af arten af
bagverket. I mange lande er den desuden fastsat ved lov. F.eks.
andrager den tilladte hgjeste koncentration af sorbinsyre i
brgdet 0,2 vagtprocent i Forbundsrepublikken Tyskland.

Til en tilstrzkkelig beskyttelsemod skimmelangreb er al-
mindeligvis mengder af tilsat stof mellem 0,1 og 0,3 vaegtprocent,
beregnet p& mengden af mel, hensigtsmessig.

Fordelene ved den her omhandlede fremgangsmade bestér i,
at den grovkrystallinske sorbinsyre har en fremragende skimmel~
forebyggende virkning, uden at udgve en negativ indflydelse pa
dejgeringen, dejudbyttet, dejbeskaffenheden og gzringstiden. De
ferdige kager eller brgd stemmer i deres egenskaber s&som bruning, brgd-
krumme ©O9 poredannelse overens med kontrolstykkerne af bagvark
uden sorbinsyre. Duft og smag pdvirkes ikke ved tilsatning af

sorbinsyre.

Eksempel 1 (dejgaring)
Dejens sammensatning: 70 g mel, 1,1 g kogsalt, 0,4 g sukker,
4,0 g gar og 30 ml vand. \
Forsggsbetingelser: Eltning: 5 min. g@ringstid: 60 min.,

temperatur 300C.
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Til denne dej sattes 0,16 vegtprocent sorbinsyre, bereg-
net pd mangden af mel, af forskellig kornstgrrelse. Den ved ga-
ringen udviklede kuldioxidmazngde médles pa gangs made. Derved

opnds fglgende resultater:

Sorbinsyrens Uden tilsztning Med tilsetning
kornstg¢rrelse af sorbinsyre af 0,16 % sorbinsyre
ml CO ml CO
2 2
1. >500 um 297 286
332 324
2. 200-500 pum 345 328
331 311
3. 10-100 um 319 177
' 335 189

Eksempel 2 (holdbarhed)

Der bages hvedebrgd som formbrgd med 0,18 vagtprocent grov-
krystallinsk sorbinsyre, beregnet p& dejmengden (kornstgrrelse:
250-650)mn) (geringstid: 60 min., bagetid: 60 min., ovntemperatur:
180°C). Brgdet stemmer i sine ydre bedgmmelseskendetegn, sasom
farve, brgdkrumme og skorpebeskaffenhed, porestgrrelse, elasticitet
og brgdvolumen, overens med kontrolbrgdet, der bages uden til~
sztning af sorbinsyre. Der kan ikke konstateres nogen smagsforskel.
De fardige brgd skares i skiver. En del af brgdskiverne anbrin-
ges 1 et bre¢dskab (30°c, 95 til 100 %'s relativ luftfugtighed),
den anden del anbringes ved stuetemperatur i polyethylenposer.

En tredje del underkastes med infektion for ¢gje en starkt med

skimmelsvampe inficeret atmosfare.

Resultater:

1) Opbevaring i brgdskab: Ved kontrolprgven efter 2 dage begyndende
skimmeldannelse, ved de sorbinsyreholdige brgdskiver efter 47

dage endnu ingen synlig skimmeldannelse.

2) Opbevaring i polyethylenpose: Ved kontrolprgve efter 4 dage

begyndende skimmeldannelse, ved de sorbinsyreholdige brgd-
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skiver efter 47 dage endnu ingen synlig skimmeldannelse.

c) Opbevaring i infektionskammer: Ved kontrolprgve efter &n dag be-
gyndende skimmeldannelse, ved de sorbinsyreholdige brgdskiver
efter 31 dage begyndende skimmeldannelse.
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Patentkrav.

1. Frémgangsméde til konservering af brgd og andet bag-
vark med sorbinsyre, kendetegnet ved, at der til dejen
inden bageprocessen sattes en grovkrystallinsk sorbinsyre med en
kornstgrrelse mellem 100 og 1000 um.

2. Fremgangsmédde ifplge krav 1, kendetegnet ved,
at der tilsattes en grovkrystallinsk sorbinsyre med en kornstgrrelse
mellem 200 og 800 um.

Fremdragne publikationer:
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