Warszawa, 22 czerwca 1935 r.

'RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ -
OPIS PATENTOWY

Nr 21508.

KI. 53 f, 2.

Branka Fabryka cukréw, czekolady i kakao S. A.
(Lwow, Polska).

Sposob wyrobu masy czekoladowej w stanie péfpiynnym.

Zgloszono 1 grudnia 1934 r.
Udzielono 13 maja 1935 r.

Wynalazek niniejszy dotyczy sposobu
wyrobu gestej masy czekoladowej, zawiera-
jacej cukier, syrop ziemniaczany, czekola-
de, kakao w proszku i masto kakaowe.

Nowosé polega na tem, ze przez goto-
wanie cukru, rozpuszczonego w wodzie,
wraz z syropem ziemniaczanym do 34° Bx,
tworzy si¢ tak zwany kandyz, do ktérego
dodaje si¢ stopniowo czekolady w matych
dawkach, mieszajac ciagle, w celu osiagnig-
cia jednolitosci catej masy, nastepnie dosy-
puje sig¢ proszku kakaowego, a wreszcie wy-
tworzona mase zaprawia mastem kakao-
wem. Masa, przyrzadzona w ten sposéb,

przy zachowaniu normalnego smaku czekola- .

dy, utrzymuje si¢ w stanie gestym i nie
ulega zestaleniu. Masa ta sluzy do nadzie-
wania i lukrowania tortéw i ciastek oraz do

sporzadzania czekolady ptynnej jako na-

poju.
Zastrzezenie patentowe.

Speséb wyrobu masy czekoladowej w
stanie pélptynnym, znamienny tem, zZe cu-
kier, rozpuszczony w wodzie, gotuje si¢ z
syropem ziemniaczanym do 34° Bx, poczem,
mieszajac, dodaje sie stopniowo czekolady,
nastepnie proszku kakaowego, a wreszcie
wytworzona masg zaprawia si¢ mastem ka-
kaowem.

Branka

Fabryka cukréw,
czekolady i kakao S. A.
Zastepca: Dr. A. Poniklo,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.
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