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(54) 사출과 효소분해와 유산균 발효에 의한 젖갈류 제조방법

요약

내용 없음

명세서

[발명의 명칭]

사출과 효소분해와 유산균 발효에 의한 젖갈류 제조방법

본 내용은 요부공개 건이므로 전문 내용을 수록하지 않았음

(57) 청구의 범위

청구항 1 

생선류와 연채류와 어패류등에 전분질 원료를 혼합하고 고온 고압 사출기로 사출하여 효소제를 가하여 
분해시키고 유산균을 증식하여 소근으로 담금하는 것을 특징으로 한 젖갈류 제조방법.

청구항 2 

제1항에 있어서, 알카리프로테아제 효소분해 후 pH를 3.5-6으로 조절하여 산성프로테아제와 유산균을 가
하여 효소분해 발효를 하는 것을 특징으로 한 젖갈류 제조방법.

청구항 3 

제1항에 있어서, 액체제국한 효소액을 사용하여 효소분해시키는 것을 특징으로 한 젖갈류 제조방법.

청구항 4 

제1항에 있어서, 사출하고 효소분해시켜 생선류와 연채류와 어패류의 효소 추출물을 얻는 것을 특징으로 
한 효소 추출물 제조방법.

※ 참고사항 : 최초출원 내용에 의하여 공개하는 것임.

1-1

공개특허특1990-0000026


