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Zpusob vyroby hroznové 3tavy ohohacené resveratrolem.
spocivéd v tom. Ze resveratrol serozpusti v etanolu. vznikly
roztok se vmichd do pfedem upravené hroznové stavy v
maximalnim mnoZstvi 0.5 % obj, Hroznova $tdva se
mikrobialné stabilizuje zvyvienim teploty nebo vysokotlakou
pasteraci ncho vysokonapét'ovymi pulsy nebo chemickou
konzervaci nebo zamrazenim.
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Zpusob vyroby hroznové 5t’avy obohacené resveratrolem

Oblast techniky

Vynalez se tyka zpiisobu vyroby hroznové §t'avy obohacené resveratrolem.

Dosavadni stav techniky

Hroznova $tava s obsahem resveratrolu dodaného vyrobnim postupem neni v oblasti
techniky znama. Hroznova §t'4va k pouZiti pro b&Znou potfebu se vyskytuje v pasterovaném
stavu. Jedna s vylisovanou sladkou §tavu, kdy tim, Ze neprobiha kvaseni, neni obsaZen ve
tave resveratrol. Pokud se v této §'avé resveratrol vyskytuje, je tam obsaZen v minimalnim
mnoZstvi, takze tento obsah je moZno povaZovat za nulovy. Pfitom obsah resveratrolu v
hroznovych §t'dvach by mohl byt vyznamny pravé pro jeho pfiznivé preventivni idinky pfed
kardiovaskuldrnimi chorobami a proti nadorovym chorobim. Obecné vyznam obsahu
resveratoru ve $tdvé je v pozitivnim biologickém 10i¢inku na lidsky organizmus. Dosud znamé
hroznové $tavy viak uvedeny u€inek nemaji, ¢imZ se sniZuje vyznam poZivani t&chto
vylisovanych hroznovych §tdv. Tyto $'4vy mohou v omezené mife pkijimat i diabetici ,
protoZe §tavy neobsahuji sacharézu nebo laktézu. Ukolem tohoto uzitného vzoru proto bylo
najit zplisob, jak resveratrol do hroznové §tavy zapracovat a najit optimalni miru obsahu
resveratrolu v hroznové §t'ave, aby jeho u¢inky byly aplikovatelné co nejpfirozendjdi cestou

pro maximaini poéet lidi.

Podstata vynilezu

Uvedené nedostatky odstratiuje zpisob vyroby hroznové §t'avy obohacené resveratrolem,
podle tohoto vynalezu jehoZ podstata spoéiva v tom, Ze resveratrol se rozpusti v etanolu,
vznikly roztok se vmicha do pfedem upravené hroznové §'avy v maximalnim mnoZstvi 0,5 %
obj.. Takto upravend hroznova §tdva se mikrobialng stabilizuje zvyZenim teploty, nebo
vysokotlakou pasteraci, nebo vysokonapétovymi pulsy, nebo chemickou konzervaci, nebo
zamraZenim.

Hroznova St'ava vyrobend uvedenym zpiisobem s obsahem resveratrolu ma ptiznivé
preventivni u€inky pfed kardiovaskularnimi chorobami a proti nidorovym chorobam. Obecné
vyznam obsahu resveratrolu ve §tU'dvé spoiva v pozitivnim biologickém uéinku na lidsky

organizmus.




Ptiklady provedeni vynalezu
1.Zplsob vyroby hroznové Stdvy s obsahem resveratrolu se provadi tak, Zze 25 mg

resveratrolu v pra3kové formé se nasype do 96 % etanolu a tento roztok se vmicha do
hroznové stavy v mnozstvi 0,5 % obj. Hroznova §t'ava se stabilizuje teplotou 90°C, po dobu 5

minut.

2. Zpisob vyroby hroznové 3¥tdvy s obsahem resveratrolu se provadi tak, Ze 50 mg
resveratrolu v praSkové form& se nasype do 96 % etanolu a tento roztok se vmicha do
hroznové 3tévy v mnoZstvi 0,4 % obj. Hroznova 3tava se stabilizuje vysokym tlakem o
hodnot& 500 MPa po dobu 10 minut.

3. Zpusob vyroby hroznové $tdvy s obsahem resveratrolu se provadi tak, ze 100 mg
resveratrolu v praSkové forme se nasype do 96 % etanolu a tento roztok se vmichi do
hroznové 3tdvy v mnoZstvi 0,3 % obj. Hroznova §tava se stabilizuje ptidanim chemického

konzervantu, napiiklad sorbanu draseiného v mnoZstvi 0,5 % hmotnostnich

4. Zpasob vyroby hroznové 3tdvy s obsahem resveratrolu se provadi tak, Ze 50 mg
resveratrolu v praskové formé se nasype do 96 % etanolu a tento roztok se vmicha do

hroznové 3tavy v mnozstvi 0,4 % obj. Hroznova §t'dva se stabilizuje zamraZenim na - 18° C.
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PATENTOVE NAROKY .

1. Zpiisob vyroby hroznové §tavy obohacené resveratrolem,vyzna&ujici se tim, ze
resveratrol se rozpusti v etanolu, vznikly roztok se vmicha do pfedem upravené hroznové

$tavy v maximalnim mnozstvi 0,5 % obj..

2. Zpisob podle naroku I, vyznaédujici se tim,%e takto upravena hroznova §tava se
mikrobialng stabilizuje  zvySenim teploty, nebo vysokotlakou pasteraci nebo

vysokonapét'ovymi pulsy, nebo chemickou konzervaci, nebo zamraZenim
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