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(54) Getrank, insbesondere Weizenbier-Mischgetrank, sowie Konzentrat zur Herstellung eines Weizenbier-
Mischgetranks

(57) Getrank, insbesondere Weizenbier-
Mischgetrank,wobei das Getrank neben

alkoholfreiem Weizenbier ferner Magnesium und
Vitamine sowie als S0Bungsmittel ausschlieBlich
Kohlenhydrate aufweist, isotonisch ist, und eine
Osmolalitatt von 290 t 40 % mOsmol/kg,
vorzugsweise 290 + 25 % mOsmol/kg, und
besonders bevorzugt 290 + 15 % mOsmol/kg, hat.
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"WEIZENBIER-MISCHGETRANK SOWIE VERWENDUNG EINES KONZENTRATS ZUR
HERSTELLUNG EINES WEIZENBIER-MISCHGETRANKS"

Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Weizenbier-Mischgetrank, nach dem Oberbegriff des An-
spruchs 1 sowie eine Verwendung eines Konzentrats zur Herstellung eines Weizenbier-
Mischgetrénks nach dem Oberbegriff des Anspruchs 10 sowie 15.

[0002] Getranke, wie beispielsweise Weizenbier-Mischgetrénke sind seit geraumer Zeit bekannt
und werden beispielsweise als ,Weizenradler", ,Zitronenweizen", ,Colaweizen" sowie als ,Ba-
nanenweizen", ,Kirschweizen", ,Johannisbeerweizen" oder ,Pfirsichweizen" bezeichnet, wobei
sich die jeweilige Bezeichnung von dem jeweiligen Fruchtsaft, Fruchtnektar oder sonstigem
Getrank ableitet, welches mit Weizenbier gemischt wird. Die jeweiligen Geschmacksvarianten
ergeben sich hierbei aus einer Kombination von Weizenbier sowie dem jeweiligen, mit dem
Weizenbier gemischten weiteren Getrank, wie beispielweise einem Saft oder Limonade. Ubli-
cherweise werden diese Weizenbier-Mischgetranke hergestellt, indem Weizenbier den entspre-
chenden Geschmackskomponenten oder mit einem Konzentrat der entsprechende Ge-
schmacksrichtung gemischt wird.

[0003] Ein Nachteil dieser bislang bekannten Weizenbier-Mischgetranke und Konzentrate
besteht darin, dass diese zwar vielfaltig hinsichtlich ihrer Geschmacksrichtungen sind, jedoch im
Hinblick auf deren Nahrstoff- und Mineral- sowie Vitamingehalt lediglich die in den jeweiligen
Grundgetrénken enthaltenen Stoffe aufweisen und deshalb hinsichtlich ihres Erndhrungswertes
und ihrer Verdaulichkeit fur den Konsumenten unzureichend und beispielsweise flr einen Mine-
ralstoff-, Vitamin- und Energieausgleich, insbesondere nach einer sportlichen Betatigung, nicht
ausreichend geeignet sind.

[0004] Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, die vorgenannten Nachteile zu vermeiden
und ein Getrank, insbesondere Weizenbier-Mischgetrank, zur Verfligung zu stellen, das neben
einem hohen Geschmackserlebnis auch einen optimal ausgewogenen Anteil an Nahrstoffen,
Mineralstoffen und Vitaminen sowie Flissigkeit bietet. Ferner besteht die Aufgabe der Erfindung
auch darin ein Konzentrat, insbesondere Getradnkekonzentrat, zur Herstellung eines solchen
Weizenbier-Mischgetranks zur Verfligung zu stellen.

[0005] Diese Aufgabe wird durch ein Weizenbier-Mischgetrank gemaB Anspruch 1 sowie durch
eine Verwendung eines Konzentrats zur Herstellung eines Weizenbier- Mischgetranks geman
den Anspriichen 10 und 15 geldst.

[0006] Insbesondere wird diese Aufgabe durch ein Getrank, insbesondere Weizenbier- Misch-
getrank, geldst, wobei das Getrank neben alkoholfreiem Weizenbier ferner Magnesium und
Vitamine sowie als Stssungsmittel ausschlieBlich Kohlenhydrate aufweist, isotonisch ist, und
eine Osmolalitdt von 290 + 40 % mOsmol/kg, vorzugsweise 290 + 25 % mOsmol/kg, und be-
sonders bevorzugt 290 + 15 % mOsmol/kg, hat.

[0007] Ein wichtiger Punkt der Erfindung liegt hierbei insbesondere in dem erfindungsgeméBen
Grad der Osmolalitat des Getranks bzw. des trinkfertig verdiinnten Konzentrats, durch welchen
es moglich ist, ein Getrank anzubieten, dass eine optimale Aufnahme der in dem Getrank ent-
haltenen Nahrstoffe erméglicht, so dass die in dem Getrénk enthaltenen SiiBungsmittel, Minera-
lien und Vitamine besonders gut aufgenommen und vom Kdrper des Konsumenten verarbeitet,
d. h. verstoffwechselt und verdaut werden kénnen.

[0008] Ein weiterer wichtiger Punkt der Erfindung besteht ferner darin, dass als SiiBungsmittel
ausschlieBlich Kohlenhydrate verwendet werden, die in Form von Mono- und/oder Disacchari-
den, wie beispielsweise Glukose, Fruktose, Saccharose und/oder Isomaltulose vorliegen. Diese
Zucker kdnnen vom Korper besonders gut aufgenommen werden, wobei durch die geforderte
Osmolalitat beim Verzehr des erfindungsgeméBen Getranks ein osmotischer Gradient im Kor-
per des Verzehrenden im Wesentlichen vermieden wird, da das Verhéltnis der in dem Getrank
enthaltenen Nahr- und Mineralstoffe im Verhéltnis zum Flissigkeitsanteil des Getrénks demije-
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nigen des menschlichen Blutes im Wesentlichen entspricht und die Inhaltsstoffe des erfin-
dungsgemaBen Getranks direkt in den Stoffwechselkreislauf des Verzehrenden Ubergehen
kénnen.

[0009] Das in dem Getréank ferner enthaltene Magnesium dient ferner einem Mineralstoffaus-
gleich, beispielsweise von Sportlern nach einer sportlichen Betétigung. Selbiges gilt flr einen
Zusatz von Vitaminen in dem erfindungsgeméBen Getrénk, durch den ein etwaiger Mangel
derselben reduziert oder ausgeglichen werden kann.

[0010] Eine wichtige geschmackliche Komponente des erfindungsgemaBen Getranks ergibst
sich ferner aus dem Gehalt an alkoholfreiem Weizenbier, das je nach Bedarf in Richtung weite-
rer Geschmacksrichtungen, vorzugsweise mit Zitrusgeschmack, durch einen Zusatz von
Fruchtsaften oder Fruchtsaftkonzentraten, wie nachfolgend ausgefiihrt, abgestimmt werden
kann.

[0011] Die in dem erfindungsgemaBen Getrénk verwendeten Kohlenhydrate sind ausschlieBlich
Zucker, namlich vorerwéhnte Mono- und Disaccharide, die jeweils einzeln oder in Mischungen
miteinander verwendet werden kdénnen. Der Gesamtzuckeranteil liegt hierbei erfindungsgeman
im Bereich von 1 Gew.-% bis 6 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 2 Gew.-% bis 4 Gew.-%.
Somit ist das erfindungsgeméaBe Weizenbier-Mischgetrank im Verhaltnis zu bisher bekannten
Biermischgetrénken kalorienreduziert, wobei ausdrucklich darauf hingewiesen sei, dass aufBler
dem SiuBungsmittel Zucker gemaRB vorstehenden Ausfiihrungen keine kiinstlichen SiBstoffe
enthalten sind.

[0012] Das erfindungsgemaBe Konzentrat zur Herstellung des erfindungsgeméBen Getranks,
weist die genannten Kohlenhydrate, ndmlich Zucker, mit einem Gesamtzuckeranteil im Bereich
von 20 Gew. % bis 60 Gew. %, vorzugsweise im Bereich von 30 Gew. % bis 50 Gew. % auf.

[0013] Das zu dem erfindungsgemaBen Getrénk zugesetzte Magnesium wird vorzugsweise in
Form von Magnesiumcarbonat, vorzugsweise mit einer Konzentration im Bereich von 50 ppm
bis 2000 ppm, besonders bevorzugt im Bereich von 100 ppm bis 1500 ppm verwendet, wobei
das Magnesium auch in Form anderer Magnesiumsalze, wie beispielsweise Magnesiumcitrat
zugesetzt werden kann.

[0014] Dem erfindungsgemaBen Konzentrat ist Magnesium in Form von Magnesiumcarbonat,
vorzugsweise mit einer Konzentration im Bereich von 0,35 Gew. % bis 3 Gew.-%, besonders
bevorzugt im Bereich von 0,5 Gew.-% bis 1,5 Gew.-%, und/oder in Form eines anderen Magne-
siumsalzes, wie beispielsweise Magnesiumcitrat, zugesetzt.

[0015] Die in dem Getrank enthaltenen Vitamine sind Ascorbins&ure, Niacin, Pantothensaure,
Vitamin B6, Vitamin B12 und Folsaure, die in dem erfindungsgemaBen Getrdnk gemaB den in
nachfolgender Tabelle aufgefihrten Konzentrationen enthalten sind.

Vitamin vorzugsweise besonders bevorzugt
Ascorbinsdure 10-1000 ppm 50 - 500 ppm
Niacin 2-100 ppm 10 - 50 ppm
Kalziumpantothenat (0,2 - 35 ppm 1-10 ppm
Vitamin B6 « HCI 0,01 -10 ppm 0,1-2 ppm
Vitamin B12 0,02-18 ppb 0,2-5 ppb
Folséure 4 - 1200 ppb 20 - 400 ppb

[0016] Der hohe Anteil an Ascorbinsdure dient hierbei einerseits einer Haltbarmachung des
erfindungsgemaBen Getranks, ndmlich in Form eines Antioxidationsmittels sowie dartber hin-
aus zur Ergénzung des Vitamin C-Bedarfs des Konsumenten, wahrend die weiteren genannten
Vitamine in vorteilhafter Weise zur Ergénzung des Vitaminhaushalts des Konsumenten beitra-
gen.

[0017] Der Vitamingehalt des erfindungsgemaBen Konzentrats ist in nachfolgender Tabelle
definiert.
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vorzugsweise besonders bevorzugt
Ascorbinséure 0,1-1,2 Gew.-% 10,3-0,8 Gew.-%
Niacin 0,005-0,16 Gew.-% 10,02 - 0,08 Gew.-%
Kalziumpantothenat (0,001 - 0,2 Gew.-% 10,01 - 0,04 Gew.-%
Vitamin B6 « HCI 0,001 - 0,02 Gew.-% 10,002-0,008  Gew.-%
Vitamin B12 (0,1 %) 0.001 - 0.03 Gew.-% 10,003-0,012  Gew.-%
Folsaure 0,00005- 0,003 Gew.-% [0,0001 - 0,001 Gew.-%

[0018] Hierzu sei angemerkt, dass sich die Gewichtsprozentangabe fiir Vitamin B12 auf eine
Verdlnnung mit einem 0,1 %igen Gehalt an Vitamin B12 bezieht. In gleicher Weise sind im
Rahmen dieser Erfindung die Angaben flir Magnesiumcarbonat (= 25,6% Mg), Calziumpan-
tothenat (= 87% Pantothensaure), Vitamin B6.HCI (= 81% B6) und Folsdure (87% Gehalt) in
Bezug auf den Gehalt an Magnesium, Pantothensaure, Vitamin B6 und Fols&dure zu verstehen,
wobei jeweils in Klammer der tatséchliche Anteil der jeweiligen Substanz angegeben ist.

[0019] Im Ubrigen enthalt das erfindungsgeméBe Getrink gemaB einer vorteilhaften Ausfih-
rungsform Orangensaftkonzentrat und/oder Zitronensaftkonzentrat und/oder Mandarinensaft-
konzentrat und/oder Grapefruitsaftkonzentrat und/oder Limettensaftkonzentrat und/oder Blut-
orangensaftkonzentrat mit einem jeweiligen Anteil im Bereich von 0,05 Gew.-% bis 4 Gew.-%,
vorzugsweise im Bereich von 0,1 Gew.-% bis 2 Gew.-% oder alternativ Orangensaft und/oder
Zitronensaft und/oder Mandarinensaft und/oder Grapefruitsaft und/oder Limettensaft und/oder
Blutorangensaft mit einem jeweiligen Anteil im Bereich von 0,5 Gew.-% bis 8 Gew.-%, vorzugs-
weise im Bereich von 1 Gew.-% bis 5 Gew.-%, oder ferner alternativ Mischungen der jeweiligen
Séfte und/oder Konzentrate in den jeweiligen Konzentrationsbereichen.

[0020] Fiir das erfindungsgemaBe Konzentrat liegen die diesbeziiglichen Konzentratanteile im
Bereich von 0,1 Gew.-% bis 15 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 1 Gew.-% bis 10 Gew.-
%. Hinsichtlich der jeweiligen Fruchtséafte liegen deren Konzentrationsanteile im Bereich von
5 Gew.-% bis 35 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 10 Gew.-% bis 25 Gew.-%.

[0021] Auf diese Weise ist es méglich dem erfindungsgemaBen Weizenbier-Mischgetrénk einen
angenehmen und zugleich erfrischenden Zitrusgeschmack zu verleihen, der sich aus einer
Mischung der vorgenannten Fruchtséfte ergibt.

[0022] Hierbei ist es in erfindungsgemaB besonders vorteilhafter Weise mdglich, die Ge-
schmacksrichtungen der Fruchtanteile zusammen mit dem Weizenbier so abzustimmen, dass,
je nach Wunsch ein leicht zitroniger oder nach Orangensaft schmeckender Gesamtgeschmack-
seindruck des erfindungsgemaBen Getranks entsteht. Selbiges ist auch mdglich um ein feines
Grapefruitsaft-Weizenbier-Aroma oder Mandarinensaft-Weizenbier-Aroma zu erzeugen. Auf
diese Weise ist es moglich, dem erfindungsgemaBen Getrank sehr vielfaltige Geschmacksrich-
tungen, welche alle flr sich gesehen sehr erfrischend und fruchtig sind, zu verleihen und somit
eine Vielzahl an unterschiedlichen Getranken mit optimierter Osmolalitt zu erzeugen, die iso-
tonische Eigenschaften aufweisen.

[0023] Der Gehalt an Weizenbier in dem erfindungsgemaBen Getrank betragt, je nach Wunsch
nur Spuren, im Bereich von > 0 Gew.-% oder einen Anteil von bis zu 9 Gew.-%. In diesem Fall
Uberwiegt die Fruchtsaftkomponente des erfindungsgemaBen Getrénks und die damit erzielten
Geschmacksrichtungen. Ein derartiges Getrénk ist eher ein stilles, weniger prickelndes, mehr
fruchtiges Getrank, wobei ein sprudeliger Charakter Uber einen Gehalt an Kohlensaure einge-
stellt werden kann, wie nachfolgend erlautert wird. Alternativ kann der Weizenbieranteil in dem
erfindungsgeméBen Getrank aber auch in einem Bereich von 48 Gew.-% bis 65 Gew.-%, vor-
zugsweise in einem Bereich von 50 Gew.-% bis 60 Gew.-% liegen. In diesem Fall Gberwiegt die
Weizenbierkomponente gegenuber einer etwaigen Fruchtsaftkomponente oder -mischung und
bestimmt die Geschmacksrichtung des erfindungsgeméaBen Getranks maBgeblich, wobei bei-
spielsweise ein ausgezeichneter Weizenbier-Zitrusgeschmack erzeugt werden kann, der sich
aus einer Mischung verschiedener Zitrusfruchtséafte, -konzentrate oder -aromen mit Weizenbier
ergibt. Somit werden zur Herstellung des erfindungsgeméBen Getrdnks vorzugsweise Safte auf
einer Citrus-Saftbasis verwendet; es sei jedoch darauf hingewiesen, dass an dieser Stelle auch

3/8



> gsterreichisches AT 13 848 U1 2014-10-15
V patentamt

andere Fruchtsorten und Geschmacksarten zur geschmacklichen Einstellung des erfindungs-
geméBen isotonischen WeiBbiermischgetranks denkbar sind und in den Umfang der Erfindung
fallen. In diesem Zusammenhang sei ferner erwdhnt, dass das erfindungsgeméBe Getrank
auch ohne einen Zusatz von Fruchtsaften und/oder -konzentraten ausschlieBlich durch einen
Zusatz von Aroma hergestellt und geschmacklich angepasst und abgerundet werden kann. Das
erfindungsgemaBe Konzentrat enthélt kein Weizenbier. Dieses wird erst im Zuge der Herstel-
lung des erfindungsgemaBen Getrénks mit dem Weizenbier gemischt.

[0024] Ferner kann das erfindungsgeméaBe Getrank gemaB einer vorteilhaften Ausfiihrungsform
S&uerungsmittel, insbesondere Zitronensaure mit einer Konzentration im Bereich von > 0 Gew.-
% bis 1 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 0,01 Gew.-% bis 0,5 Gew.-% und/oder Regula-
toren enthalten, welche dem Gesamtsdureanteil regulieren. Der Gesamtsaureanteil wird hierbei
vorzugsweise titrimetrisch als Zitronensdure berechnet und liegt erfindungsgemaB in einem
Bereich von 5 + 3 g/l, so dass ein pH-Wert im Bereich von 3,5 + 0,5 erzielt ist.

[0025] Die diesbeziigliche S&uerungsmittelkonzentration in dem erfindungsgeméBen Konzent-
rat liegt hierbei bei einer Konzentration an Sauerungsmittel, insbesondere Zitronensiure, im
Bereich von > 0 Gew.-% bis 10 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 2 Gew.-% bis 8 Gew.-%,
wobei das Konzentrat gegebenenfalls Regulatoren enthélt und ein Gesamtsaureanteil, titrimet-
risch als Zitronens&ure berechnet, insbesondere im Bereich von 3 + 2 % und ein pH-Wert im
Bereich von 3,0 + 4,0 liegt.

[0026] Das erfindungsgemaBe Getrank kann ferner Aroma mit einem Anteil im Bereich von
> 0 Gew.-% bis 1 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 0,05 Gew.-% bis 0,5 Gew.-% enthal-
ten. Das zugesetzte Aroma dient hierbei insbesondere einer Abrundung des gewlnschten
Geschmacks und kann ein Weizenbier-Aroma oder ein Aroma der vorgenannten Fruchtsorten
sein.

[0027] Das Konzentrat weist Aroma mit einem Anteil im Bereich von > 0 Gew.-% bis 2,5 Gew.-
%, vorzugsweise im Bereich von 0,1 Gew.-% bis 1 Gew.-% auf. Des Weiteren enthilt das Kon-
zentrat 16sliche Trockenmasse mit 30 °Brix - 60 °Brix, refraktometrisch gemessen, und hat
vorzugsweise eine Dichte im Bereich von 1,1 Kilogramm pro Liter bis 1,3 Kilogramm pro Liter.

[0028] Ferner enthalt das erfindungsgeméaBe Getrédnk Kohlendioxid in Form von Kohlensaure
mit einer Konzentration im Bereich von 0,05 Gew.-% bis 1,5 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich
von 0,1 Gew.-% bis 0,5 Gew.-%. Auf diese Weise ist es mdglich, je nach Kohlendioxidgehalt ein
eher stilles Getrénk, vergleichbar mit einem Fruchtsaftgetrank mit Weizenbier-Aroma oder aber
ein prickelndes Weizenbiergetrank mit Fruchtgeschmack zu erzeugen. Das erfindungsgemaBe
Konzentrat enthélt keine Kohlensaure.

[0029] In diesem Zusammenhang sei darauf hingewiesen, dass das Getrank ferner Wasser
enthélt, das einerseits in dem Weizenbier sowie in den Fruchtsaften bzw. gegebenenfalls
Fruchtsaftkonzentraten enthalten ist, jedoch auch zuséatzlich als Zusatzwasser verwendet wird,
mit welchem das erfindungsgemaBe Getrank auf 100 Gew.-% aufgefillt bzw. ergénzt ist. Ent-
sprechend ist das Konzentrat mit Wasser auf 100 Gew.-% erganzt ist.

[0030] Auf diese Weise kann ein Erfrischungsgetréankeanteil in dem erfindungsgeméaBen Ge-
trénk erreicht werden, der im Wesentlichen bei 100 Gew.-% abzlglich dem jeweiligen Weizen-
bieranteil liegt. Diesbezlglich sei ferner erwéhnt, dass als Weizenbier generell ein obergériges
Bier verstanden wird und auBer Weizenbier auch andere obergérige Biere in Betracht kommen.

[0031] Weitere Ausflhrungsformen der Erfindungen ergeben sich aus den Unteranspriichen.
[0032] Nachfolgend wird die Erfindung anhand eines Ausfiihrungsbeispiels néher erldutert.

[0033] GemaB nachfolgendem Beispiel wird ein erfindungsgeméBes alkoholfreies isotonisches
Weizenbier-Mischgetrank mit Zitrusgeschmack beschrieben, das mit Vitaminen und Magnesium
angereichert ist. Der Kohlendioxidgehalt des Getréanks ist hierbei auf 5 g Kohlendioxid pro Liter
eingestellt. Die gemafB nachfolgender Tabelle genannten Aromen beziehen sich auf Zitrusaro-
men. Die Rezeptur des erfindungsgemaBen beispielhaften Weizenbier-Mischgetrénks hat somit
einen Gehalt von 48 Gew.-% bis 65 Gew.-% isotonischem alkoholfreiem Weizenbier, dem 2
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Gew.-% bis 4 Gew.-% Zucker sowie jeweils 0,1 Gew.-% bis 2 Gew.-% Orangensaftkonzentrat,
Zitronensaftkonzentrat und Mandarinensaftkonzentrat oder Grapefruitsaftkonzentrat, je nach
gewinschter Geschmacksrichtung, zugesetzt wurden. Ferner weist das erfindungsgemaBe
Getrank einen Gehalt von 100 bis 1500 ppm an Magnesiumcarbonat auf, das seinerseits einen
Magnesiumanteil von 25,6 % hat. Des Weiteren sind die Vitamine Ascorbinsaure, Niacin, Vita-
min B6 und Vitamin B12 sowie Folsdure und Kalziumpantothenat mit einem 87 %-igen Anteil an
Pantothenséure bzw. Folsdure gemaB nachfolgender Tabelle in dem Getrénk enthalten. Das
Sauerungsmittel Zitronensaure ist zu einem Anteil von 0 Gew.-% bis 0,5 Gew.-% enthalten,
wobei der Anteil an Zitronensaure von der Uber den eingesetzten Saft eingebrachten Saure-
menge abhangt. Als Aroma werden Zitrusaromen zugesetzt und das erfindungsgeméBe Ge-
trank mit Wasser, vorzugsweise Brunnenwasser, auf 100 Gew.-% aufgeflillt.

Zutaten Konzentration
isotonisches alkoholfreies Weissbier 40-65 %
Zucker 2-4 %
Orangensaftkonzentrat 0,1-2 Y%
Zitronensaftkonzentrat 0,1-2 %
Mandarinensaft- oder Grapefruitsaftkonzentrat 0,1-2 Y%
Magnesiumcarbonat (=25,6% Mg) 100-1500 ppm
Ascorbinsdure (Vitamin C) 50-500 ppm
Niacin 10-50 ppm
Kalziumpantothenat (=87% Pantothensiure) 1-10 ppm
Vitamin B6.HCI (= 81% B6) 0,1-2 ppm
Vitamin B12 0.2-5 ppb
Folsaure (87% Gehalt) 20-400 ppb
Zitronensaure 0-0,5 Y%
Aroma 0.05-05 %
Kohlendioxid 0.1-05 %
Wasser ad 100 %

[0034] Zur Herstellung des erfindungsgemaBen Getranks kann ein erfindungsgeméafBes Kon-
zentrat mit den, in nachfolgender Tabelle genannten, Inhaltsstoffen und deren Konzentrationen
verwendet werden.

Zutaten Konzentration

Zucker 30-50 %
Orangensaftkonzentrat 1-10 %
Zitronensaftkonzentrat 1-10 %
Mandarinensaft- oder Grapefruitsaftkonzentrat 1-10 %
Magnesiumcarbonat (=25,6% Mg) 0,5-1,5 %
Ascorbinsdure (Vitamin C) 0,3-0,8 %
Niacin 0,02-0,08 %
Calziumpantothenat (=87% Pantothensaure) 0,01-0,04 %
Vitamin B6.HCI (= 81% B6) 0,002-0,008 %
Vitamin B12 (0,1%) 0,003-0,012 %
Folsaure (87% Gehalt) 0,0001- %
Citronensaure 2-8 %
Aroma 0,1-1 %
Wasser ad 100 %

[0035] An dieser Stelle sei darauf hingewiesen, dass alle oben beschriebenen Teile fir sich
alleine gesehen und in jeder Kombination als Erfindung wesentlich beansprucht werden. Aban-
derungen hiervon sind dem Fachmann geléufig.
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Anspriiche

1.

Weizenbier-Mischgetrank,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Weizenbier-Mischgetrank neben alkoholfreiem Weizenbier Fruchtsaft oder Aroma und
ferner Magnesium und Vitamine sowie als SiBungsmittel ausschlieBlich Kohlenhydrate
aufweist, isotonisch ist, und eine Osmolalitat von 290 + 40 % mOsmol/kg, vorzugsweise
290 + 25 % mOsmol/kg, und besonders bevorzugt 290 + 15 % mOsmol/kg, hat.

Weizenbier-Mischgetrank nach Anspruch 1,

dadurch gekennzeichnet, dass

als Kohlenhydrate Zucker, insbesondere in Form von Mono- und/oder Disacchariden, wie
vorzugsweise Glukose, Fruktose, Saccharose und/oder Isomaltulose, einzeln oder in Mi-
schungen, mit einer Gesamtzuckeranteil im Bereich von 1 Gew.-% bis 6 Gew.-%, vorzugs-
weise im Bereich von 2 Gew.-% bis 4 Gew.-% enthalten ist.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 oder 2,

dadurch gekennzeichnet, dass

Magnesium in Form von Magnesiumcarbonat, vorzugsweise mit einer Konzentration im Be-
reich von 50 ppm bis 2000 ppm, besonders bevorzugt im Bereich von 100 ppm bis 1500
ppm, und/oder in Form eines anderen Magnesiumsalzes, wie beispielsweise Magnesiumci-
trat, enthalten ist.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 3,

dadurch gekennzeichnet, dass

als Vitamine Ascorbinsdure, Niacin, Pantothensaure, Vitamin B6, Vitamin B12 und Fols&u-
re, vorzugsweise mit den folgenden Konzentrationen

vorzugsweise besonders bevorzugt
Ascorbinsdure 10 - 1000 ppm 50 - 500 ppm
Niacin 2-100 ppm 10 - 50 ppm
Kalziumpantothenat (0,2-35 ppm 1-10 ppm
Vitamin B6 « HCI 0,01-10 ppm 0,1-2 ppm
Vitamin B12 0,02-18 ppb 0,2-5 ppb
Folséure 4-1200 ppb 20 - 400 ppb

enthalten sind.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 4,

dadurch gekennzeichnet, dass

der Fruchtsaft ein Zitrusfruchtsaft, insbesondere Orangensaft und/oder Zitronensaft
und/oder Mandarinensaft und/oder Grapefruitsaft und/oder Limettensaft und/oder Blutoran-
gensaft mit einem jeweiligen Anteil im Bereich von 0,5 Gew.-% bis 8 Gew.-%, vorzugswei-
se im Bereich von 1 Gew.-% bis 5 Gew.-%, ist.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 5,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Weizenbier-Mischgetrénk alkoholfreies Weizenbier mit einem Anteil im Bereich von > 0
Gew.-% bis 9 Gew.-% oder im Bereich von 48 Gew.-% bis 65 Gew.-%, vorzugsweise im
Bereich von 50 Gew.-% bis 60 Gew.-%, enthalt.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 6,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Weizenbier-Mischgetrank Sduerungsmittel, insbesondere Zitronensaure mit einer Kon-
zentration im Bereich von > 0 Gew.-% bis 1 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von
0,01 Gew.-% bis 0,5 Gew.-%, und/oder Regulatoren zur Regulierung des Gesamtsdurean-
teils, enthélt, wobei ein Gesamtsdureanteil, titrimetrisch als Zitronensaure berechnet, ins-
besondere im Bereich von 5 + 3 g/l und ein pH-Wert im Bereich von 3,5 + 0,5 liegt.
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Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 7,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Weizenbier-Mischgetrank Aroma mit einem Anteil im Bereich von > 0 Gew.-% bis
1 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 0,05 Gew.-% bis 0,5 Gew.-% enthalt.

Weizenbier-Mischgetrank nach einem der Anspriiche 1 bis 8,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Weizenbier-Mischgetrédnk Kohlendioxid in Form von Kohlensdure mit einer Konzentra-
tion im Bereich von 0,05 Gew.-% bis 1,5 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 0,1 Gew.-
% bis 0,5 Gew.-% enthalt.

Verwendung eines Konzentrats zur Herstellung eines Weizenbier-Mischgetranks nach
einem der Anspriiche 1 bis 9,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Konzentrat Fruchtsaft oder Aroma, Magnesium in Form von Magnesiumcarbonat, vor-
zugsweise mit einer Konzentration im Bereich von 0,35 Gew. % bis 3 Gew.-%, besonders
bevorzugt im Bereich von 0,5 Gew.-% bis 1,5 Gew.-%, und/oder in Form eines anderen
Magnesiumsalzes, wie beispielsweise Magnesiumcitrat, als Vitamine Ascorbinsaure, Nia-
cin, Pantothenséaure, Vitamin B6, Vitamin B12 und Folsaure, vorzugsweise mit den folgen-
den Konzentrationen

vorzugsweise besonders bevorzugt
Ascorbinsaure 0,1-1,2 Gew.-% [0,3-0,8 Gew.-%
Niacin 0,005 - 0,16 Gew.-% 0,02 - 0,08 Gew.-%
Kalziumpantothenat 0,001 -0,2 Gew.-% (0,01 -0,04 Gew.-%
Vitamin B6 ¢ HCI 0,001 - 0,02 Gew.-% [0,002- 0,008 Gew.-%
Vitamin B12 (0,1 %) 0,001 - 0,03 Gew.-% [0,003-0,012 Gew.-%
Folsdure 0,00005 - 0,003 Gew.-% 10,0001 - 0,001 Gew.-%

und als Kohlenhydrate Zucker, insbesondere in Form von Mono- und/oder Disacchariden,
wie vorzugsweise Glukose, Fruktose, Saccharose und/oder Isomaltulose, einzeln oder in
Mischungen, mit einer Gesamtzuckeranteil im Bereich von 20 Gew.-% bis 60 Gew.-%, vor-
zugsweise im Bereich von 30 Gew.-% bis 50 Gew.-% enthalt.

Verwendung nach Anspruch 10,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Konzentrat als Fruchtsaft Zitrusfruchtsaftkonzentrat, insbesondere Orangensaftkon-
zentrat und/oder Zitronensaftkonzentrat und/oder Mandarinensaftkonzentrat und/oder
Grapefruitsaftkonzentrat und/oder Limettensaftkonzentrat und/oder Blutorangensaftkon-
zentrat mit einem jeweiligen Anteil im Bereich von 0,1 Gew.-% bis 15 Gew.-%, vorzugswei-
se im Bereich von 1 Gew.-% bis 10 Gew.-%, oder alternativ Zitrusfruchtsaft, insbesondere
Orangensaft und/oder Zitronensaft und/oder Mandarinensaft und/oder Grapefruitsaft
und/oder Limettensaft und/oder Blutorangensaft mit einem jeweiligen Anteil im Bereich von
5 Gew.-% bis 35 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 10 Gew.-% bis 25 Gew.-%, oder
ferner alternativ Mischungen der jeweiligen Safte und/oder Konzentrate, enthalt.

Verwendung nach einem der Anspriiche 10 oder 11,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Konzentrat Sauerungsmittel, insbesondere Zitronenséure mit einer Konzentration im
Bereich von > 0 Gew.-% bis 10 Gew.-%, vorzugsweise im Bereich von 2 Gew.-% bis
8 Gew.-%, und/oder Regulatoren zur Regulierung des Gesamtséureanteils, enthalt, wobei
ein Gesamtsiureanteil, titrimetrisch als Zitronensiure berechnet, insbesondere im Bereich
von 3 =2 % und ein pH- Wert im Bereich von 3,0 + 4,0 liegt.
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13. Verwendung nach einem der Anspriche 10 bis 12,
dadurch gekennzeichnet, dass
das Konzentrat Aroma mit einem Anteil im Bereich von = 0 Gew.-% bis 2,5 Gew.-%, vor-
zugsweise im Bereich von 0,1 Gew.-% bis 1 Gew.-% enthalt.

14. Verwendung nach einem der Anspriiche 10 bis 13,
dadurch gekennzeichnet, dass
das Konzentrat 16sliche Trockenmasse mit 30 “Brix - 60 °Brix, refraktometrisch gemessen,
enthélt und vorzugsweise eine Dichte im Bereich von 1,1 kg/l -1,3 kg/l hat.

15. Verwendung eines Konzentrats zur Herstellung eines Weizenbier- Mischgetranks nach
einem der Anspriiche 1 bis 9,
dadurch gekennzeichnet, dass
das Konzentrat die in nachfolgender Tabelle genannten Inhaltsstoffe in den angegebenen
Konzentrationen enthélt:

Zutaten Konzentration

Zucker 30 - 50 Yo
Orangensaftkonzentrat 1-10 Y%
Zitronensaftkonzentrat 1-10 %
Mandarinensaft- oder Grapefruitsaftkonzentrat 1-10 %
Magnesiumcarbonat (=25,6% Mg) 0,5-1,5 %
Ascorbinséure (Vitamin C) 0,3-0,8 %
Niacin 0,02 - 0,08 %
Calziumpantothenat (=87% Pantothensaure) 0,01 -0,04 Y%
Vitamin B6.HCI (= 81% B6) 0,002 - 0,008 %
Vitamin B12 (0,1%) 0,003-0,012 %
Fols&ure (87% Gehalt) 0,0001 - 0,001 %
Citronensdure 2-8 %
Aroma 0,1-1 %
Wasser ad 100 Y.

Hierzu keine Zeichnungen
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