(54)

(57)

(1 9)

INSTITUTO NACIONAL
DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL

PorRTUGAL

(11) Ndmero de Publicagio: PT 92681 B

(51) Classificagdo Internacional: (Ed. 6)

A23D009/00 A A23L.007/30 B
C11C003/10 -

(12) FASCICULO DE PATENTE DE INVENGCAO

(22)

(30)

(43)

(45)

Data de depésito:

1989.12.22

Prioridade: 1988.12.29 US 291904

Data de publicagao do pedido:

1990.06.29

Data e BPI da concessao:

04/96

1996.04.02

(73) Titular(es):
AMERICAN HOME PRODUCTS CORP

FIVE GIRALDA FARMS, MADISON NEW JERSEY
07940-0874 Us

(72) Inventor(es):
RUDOLPH MICHAEL TOMARELLI us

(74) Mandatario(s):
JORGE BARBOSA PEREIRA DA CRUZ

RUA DE VITOR CORDON 10-A 3/AND. 1200 LISBOA
PT

Epigrafe: PROCESSO PARA A PREPARAGAO DE COMPOSIGOES GORDAS, A BASE DE OLEO DE PALMA
DESTINADAS A FORMULAS PARA CRIANCAS

Resumo:

|Fig. |



MEMORIA DESCRITIVA
DA

PATENTE DE INVENCAO

NQ 92.681

NOME : AMERICAN HOME PRODUCTS CORPORATION

PROCESSO PARA A PREPARACAO DE COMPOSICOES

EP1GRAFR:
GORDAS, A BASE DE OLEO DE PALMA AO ACASO,
DESTINADAS A FORMULAS PARA CRIANCAS
INVENRTORES RUDOLPH MICHAEL TOMARELLI

prioridade ao abrigo do artigo

Paris de 20 de Marco de 1883
o No. 291.904 nos gstados :

Reivindicac3o do direito de
42 da Convencdo da Uni3o de
29 de Dezembro de 1989 sob
Unidos da América do Norte




AMERICAN HOME FRODUCTS CORPORATION

"FROCESS0D FaRa A FREFARACAD DE COMFOSICEES GURDAS, A BASE DE ¢LED
A A0 ACASO, DESTIMNADAS A FoRMULAS FARS CRIANGCAS

DE FALL

MEMORIA DESCRITIVA

0 pressnte invento diz respeito & um processo
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preparacfo de compe gordas de dleo inteiramente vegetal., 0O
processo consiste, gssencialmente, em s&  incluir nas ref
composigaes um dleo de dcido palmitico ac acase como o dnic
de dcido palmitico. A= NMOYAsE Composicles gordas de &1
mente vegetal sX¥ao  en particular para utilizag%o em produtos
nutricionais infantiz humanos e combinam um dleo de &cido Tauri-
COy oum Sleo de dcide cleico e um alea de Acido lincleico com @
Slend de 4cido palmitico &b ataso. O dleo oleico de girassol 2 0o
dlen de cancula (LEAR) padem  ser usados  como sleos de Acido
oleicn. Para Criangas  prematuras ou de baixo peEso X nascenca,
sHo também incluidos trigliceridecs de média cadeia (MCTe) nas

COMPOSicdes gordas de 4leo inteiraments vegeta
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O invento aqui revelado compreende composicdes gordas
de 6leo inteiramente vegetal, particularmente para utilizacdo em
produtos nutricionais para criancas humanas. Este invento marca a
primeira utilizagdo de um 6leo de acido palmitico ao acaso na
composigdo gorda de uma fdérmula para criangas. O 6leo de 4&cido
palmitico ao acaso é produzido por interesterificacdo catalitica
de um 6leo de &acido palmitico nativo através de um rearranjo ao
acaso, isto é, uma permuta de éster a fim dos dcidos gordos na
gordura (isto é, o 6leo de acido palmitico) serem "misturados"™ ou
rearranjados de acordo com uma distribuicdo ao acaso. O 6leoc de
dcido palmitico ao acaso resultante é um 6leo quimica e fisiolo-

gicamente diferente do 6leo de &cido palmitico nativo.

Nas composigdes gordas de 6leo inteiramente vegetal do
invento um 6leo de &dcido palmitico ao acaso é o utnico éleo de
dcido palmitico e é combinado com um éleo de acido ldurico, um
6leo de &cido oleico e um 6leo de dcido 1linoleico. O invento
inclui adicionalmente as composicdes gordas de 6leo inteiramente
vegetal com triglicerideos de média cadeia adicionados, particu-
larmente para utilizagdo em produtos nutricionais para criancgas
de baixo peso a nascenga ou prematuras. As composigdes gordas de
6leo inteiramente vegetal do invento tém uma porcdo significativa
do seu 4&cido palmitico na posigdo 2 do triglicerideo, como
acontece na gordura do leite humano, e sdo t&o bem absorvidas
como a gordura do leite humano.

Fundamento do Invento

Duas composigbes gordas de 6leo inteiramente vegetal
costituidas por quatro tipos de 6leos de dcido gorduroso recente-
mente reveladas sdo as de Richard C. Theuner na U.S. Patent No.
4 282 265, editada em 4 de Agosto de 1981 e de Arthur W. T. Rule
na U.S. Patent No. 4 614 663, editada em 30 de Setembro de 1986 e
U.S. Patent No. 4 721 626, editada em 26 de Janeiro de 1988.
Ambas estas composigdées gordas sé&o d?hesmo modo particularmente

para utilizagdo em produtos nutricionais para criancas.
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Todas as composigies gordas de  Sleo inteElramente
vegetal revelados por Theusr té#m os seguintes componentes, em que
az percentagens =80 calculadas numa base de parcentan ponderal
da composicio gordas
ta)  20-58 %, de um 3lec de Acido palmitico escolhido
de entre 4leo de palma de cleina de palma,
(b)Y  19-45 %, de um Sleo de &cido lAurico escolhido de
entre dlec de coco, dlec de babacu e dleo de miolao
de palma,
(cy 1e-25 %, de um éleo de Acido cleico escolhida de
entre sleoa oleico de agaflor, &leo oleico  de
girazzol e olec de cancula; =
(dy  @-28 %, de um 4leo de Acido linoleico escolhido de
entre dleo de milhco, &lec de soja, dlec de acafior
2 de girassol,
gendo as quantidades destes dlecs  taic que a composiclEo gorda
contém, par 168 partes, =m pEs0, daos &cidos gordurosos  presentes
comz trigliceridecs,

(1) 18 até 2B partes de Acido palmitico,

(11) 2B até 44 partes de acido cleico,

{i1i) & até 14 partes de &cido linoleico, e

(iv) o agregado de acido palmitico e de  dcido

oleico exceds S50 partes.

Theur nZo mostra a gama de &cido estedrico nestas
compozigses gordas = 3o di guaisguer dados de absorgdo para  as
Stas composicies gordas de Alen inteiramente vegetal,

As composicBes gordas de  Sleo intziramente vegetal
reveladas por Rule +&m e seguintes  componentes, em que &s
percentagens sZo calculadas numa hase de percentagem ponderal da
- -



aen

{a) 25-35 %, de um &len de dcide palmitico escolhido
de entre &le2o de palma,

(b 27-3@ %, de um élec de scido lidurico escolhido  de
=ntre &lec de coco, &leo de babacu & &leo de miolo
de palma,

(o) 13-25 %, de wun slec de &cido cleico sscolhido  de
entre azeite e dlen oleico, e

(dy 22 %, de um Sleo de &cido linoleico sscolhido  de
entre slec de <soja, oleo de milho, &leo de KGa-
flor, &lec de girassol ou 4lec de semente de
algodso, ou 22 % de Alea de girassol mais T % de
sdleo de agaflor,

sendo as guantidades destes dleps (e -2 % de lecitina) tais que ,
por 188 partes calculadas nuama  base ponderal de &cidos gorduro—
S0%, & composicio de Acido gorduroso é:

(i) 18 ate 2&, preferivelmente 18 até 24, vanta-
josamente 18 até 22 partes, sobre o peso da
soma dos Acidos palmitico & estedrico,

(ii) 7 até 25, preferivelmente 15 ate 22, partes
sobre o peso da soma dos &cidos liaurico e
miristico,

(i1i) 28 até 44, preferivelments I8 até &, partes
sobire 0 peso de &cidn cleico, e

{iv) 17 atd 22, preferivelmente 12 até 2¢, partes
sobre o peso de &cido lincleico.

As composicies gordas de

irveEnto
nalma ao

combinado com

utilizam

acaso

Descrici%o Detalhada do Invento

sleoc de palma  ao

Como

rnnica fonte de

alaso

[m1R}

aleo de

éleo inteiramente vegetal

sleoc o
acido

e
& oleina de

palmitico,

um ok malis Sleecs de Acido lawrico, um ou mais &leos



de acido ole=ico & um ou mais dleos de acido linoleico. Adicicnal-—
mente, as novas composig8es gordas do invento tém um conteddo de
dleo de acido oleico mais elevado do gue gualguer uma das comnpo-

sigoe
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gordas de Theur ou Rule, A inclus3c de o&leo de cancula

(acido erdcico inferior de semente de colza ou aleo LEAR) @ dleo
oleico de girasscl como dlece de  &cido cleico &  um nevo pento
t

cAaracteiris

i1

ico adicional das composicSes gordas do invento.

Az composig8es gordas do invento =Xo tXo bem absorvidas
cemo a gordura do leite humano e t&m uma porcdo significativamen-
te maicr de acido palmitico na posicde 2 do trigliceridec, como

no leite humano, do gque as composigdes gordas de &leo inteiramen-—
te vegetal antericres. Em reforco ac mel

horamento da distribuicXo

-

gzicional do &cido palmitico, as composicdes gordas do invento
=

R

t¥&m um perfil de Acido gordurcsc que simula o do leite humana,
com as niveis de Acido  laurico e de  Acido palmitico ajustados

para proporcionar a maxima asbsorgio.

Mum  segundo  aspecto, o invento incluid compaslicies
=]
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ardas de dlea inteiramente para utilizagldo em formulas infantis
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para criangas prematuras {(ou de baixo pESO A nascen
composicSes gordas do  invento para criancas prematuras incluem
triglicerideos de cadeia média (MCTs) com um  Sleo de  Acido
palmitica 2o acaszo, um  dlec de acido lauricc, um dlec de Acida

scleico 2 um Slso de ido linoleico.

No seu primeiro aspecto, este inventc compresnde uma
composicEo gorda de 4Aleo inteiramente vegetal particularmente
parag utilizagio numa  féormula para criangas nutricicnalmente
completa, comprendendo a referida COMPOSicHEo gorda

ta)  Z0-Z3 %, calculado numa base ponderal da composi-

v
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c&o gorda, de um ou doiz 4leos de acido palin



R0 acaso  esscolhidos de entre dleo de palma ao
2CAB0 ou olew de cleina de palma ao acascy

ib) 25-31 %, calculado numa haze ponderal da  composi-
CHo gorda, de um ou mais dlecs de dcido  laurico

gscolnidos de entre 4leso de COCO, &Sleo de babagu e

2c de miolo de palmasg

|

1
(z)  28-35 %, calculado numa basze ponderal da composi-
cE0 gorda, de um ou  mais dlecs de acido oleico
lhidos de entre azeite, d4leo de coco, dleo
de acafraa, dleo oleico de girassol e d&lec
1

de oanou

i

X
(d)  8-17 %, calculade numa base ronderal da composicio
gorda, de um ou mais Aleos de acido linoleico
2ztalhidos de entre dlec de milha, 4dlec de semente
de algodZo, &leo de acafroa, dleo de soja e o&leo

de girasscl,

gquantidades dos Sleas tais que a composi

(1) 1e-18 partes de Acido laurico;
{11} 1Z~24 partes de acido palmiticosg
{i11) 2-% partes de Acido ecstedrico;

(iv) 320-45 partes de acido oleico; e

() 1124 partes de acido lincleico.
NMas composices gordas do invento os acidos gordurasos

reprresentam, de preferéncia, I4-45 “y @ mais preferi-

4o-45 Y, em pEsa, do total de Acidos gordurosos.

RS compeosicdes gordas preferidas do inventc compreendem

0

(a}) 22-28 % de wum &leo de acido palmitico aco ACARES
esclhido de entre dlec de palma ac acaszo ou  dlec

de olesina de palma aoc acasog



colhido de
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(b} 25-31 W de um dleo de &Cido

entre &leo de coco, dlec de habagu e dlec de micloe

{c)  EE-3E5 7% de um olen de acido oleico escolhide de
entre oleo oleico de agafroa, &leo oleico de

l & alec de cancula; =

(d? i1-15 % de um Sleo de acido linoleico escolhidao de
entre olec de milho, &lec de agafroa, élec de solis
2 Ssien de girassol

S3n tambem preferidas as compeosicdes gorda
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apznas um ol2o de acido lincleico.

1]

0 olec de acido palmitico ao acaso preferido & dlea de
a

cleina de palma a0 scaso. 0 &leso de Acido laurico preferido &
clea de coco. 0 olea de  dcido oleico preferido & &dleo oleica de

2 acido linoleico praferidosvsﬁo Ssleo de soja

milho, dos quais o &lec de soja €  particularmente
mpssigdes gordas preferidas do invento compreen-—

em, por peeo total dos Acidos gordurosos presentes como trigli-

carideos,

acido laurico,

de
de acido palmitico,

(i1} 14-21 partes
(ii1) Z-4 partes de dcido estearico,

(iv) I5-43Z partes de acido oleico, =

(v 1217 partes de dcido linoleicca.

As composigdes gordas  particularmente preferidas  do

invento compreendem
fay 2E-28 %, de um dAleo de adcido palmitico ac  acasa
2scolhido de entra 4leo de palma ao acaso ou  dleo

de oleina de palma ac acaso;
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contém, po

(b  “5-31 %, de um &leo de Acido laurico que & dleo de
CoCcoy

o) ZE-3E5 Y, de um dlec de Acido oleico escolhide  de
zntire 4dleo oleico de  acaflor, &leo ocleico de
girasscl, olec de cancula; e

{d) 11-15 %, de um Sleo de acido linoleico escolhido
de entre olec de milho, dlec de agaflor, dlec de
soja 2 Sleo de girassol,

quantidades dos dlecs tais ue a composicio gorda

o188 partes, am peso, dos Acidos gordurosos  totais

\L...--—_

LI L—

praezaentes como trigliceridecs,

conpresnde

senda as guantidades

cont®Em, po

Lma

tay 25 %
{by Z8B %
(c)y Z3Z %
{(d)} 14 %

o168

partes,

13-17 partes de 4cido léurico;

14-21 partes de Acido palmiticos:

2-4 partes de Acido estedricos

ZEe-4%

12-17

partes de acido cleico; e

partes de acido linoleico.

édlec de oleina de palma aoc acaso:
&leo de cocosy
2 olec cleico de acaflor; e

2 oleo de saja,

daos dlecs  tais que as composicdes
gm peso, dos  Acidos gordurosos

presentes como trigliceridecs,

(1)
(i1}

(1ii}

16 partes de écido léuricos
13 partesz de Acido palmitice;
Z partes de Acido estedrico;
41 partes de Acido oleico; e

15 partes de &cido linolesico.
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composicio gorda especialmente preferida do invento
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Rum

d

farmula para

prematurac
composicdo gorda para ori

(ad

i

fou de haiwc pesco

sEgundo aspecto, 0 invento compresnde uma  Ccomposi-
olee inteiramente vegetal para utilizac3oc numa
criangas nutricionalmente completa, para Criangas

a nmascenga), comprendendo a referida

ANTas emnaturas

leé=-38 %, calculado numa base ponderal da composi—

rda, de um ou dois Sleos de Acido palmitico
t

a0 atasQ escalhidos de  en palma ao

2Cas0 oUW 6leo de oleina de palma ac BCASO;

by  8-3¢ %, calculado numa base ponderal da COMPOSigaD
gorda, de uwm ou mais dSleos de 4cido  laurico
ezcolhideos de entre dlec de coco, &lec de babacu e
Sleo de miolo de palmas

(o) B-28 %, calculado numa hase ponderal da composicHo
gorda, de um ou mais Slecs de acido oleico esco-
lhidos de entre azeite, dlec oleico de acafroca,
aleo oleico de girassol & Sleo de canoulas

(d) 18-2% %, calculade numa base ponderal da composi-
T30 gorda, de um ou mais Sleos de Acido  linoleico
eecolhidos de entre dlec de milhe, &lec de semente
de algodBo, Sleo de aca froa, d&leo de =oja e oleo
de girasseol; e

(@) 1le-3¢ %, calculado numa base ponderal da comnpasi-
cao gorda, de trigliceridecs de cadeia media,

guantidades dos 4&leos tais que a CoMpozigdo goirda

por 108 partes, em  pesc, dos  Acidos gorduroscs totais
zs comd trigliceridecs,

(i) 8-34 partes de acido capralicog
{(11) 4-146 paries de &cido capricoy
(ii11) 7-146 partes de acido palmiticos

{(iv} 19-28 parites de 4dcida oleico; e

{3 F-18 partes de 4&cido lincleico.



s trigliceridecs de cadeia média (MCTs) utilizados no
inventso s#o Teitos & partir de uma mistura de &cidos gordurssos
de cadeia média C, (1 até 2 %), DB (65 até 75 Y, CB (25 até
35U e O, {1 até 2 %). Estes MCTs s3a feitos

i3

1
leo de cec s gordurosos. A
i

primeira

e

Firacg o (Lé—E -1 & em saguida ssterificada com glicerol,
com ou sem catalizador. Ver, por exemplo, V. k. Babayan, "Medium-
—~thain  triglycerides - their compositicn, preparation, and
» Journal of the American 0il Chemists” Society, 40,
(19580 . Podem  ssr utilizados na pratica do invento outros
MCTs nutricicnalmente sceitiveis provenientes de outras fontes.
S0 preferidos os MTCs gus +8m pradominantensante CB e Cl@
AS composigieEs gardas para criancas prematuras preferi-

daz do invento compreendem

{a) 1525 % de um &lao

de &
escolhido de entre &leo d

b}

cido palmitico ao acaso
e

palma ao acaso ou  Sle

iJ

[
iTi

dia oleina

(b} 26-30 % de

palma a0 acaso;
um 2leo de &cido laurico sscolhido  de
entre 5leo de coco, sleo de babagu e Slep de miolo

de palmag

-
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20-30 % ode um Sleo de 4cido oleico gscolhido de
sntre aleo cleico de agafroa, d4leo oleico de
girassol & 4leoc de canpulasg

(d) 14-21 %4 de um ou dois aleocs de 4cide linoleica

m
i
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2 entre  Sleo de milho, &leo de aca-
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2 s0ja e Slen de girassol
=y 1925 % de trigliceridecs 4
m

S%o  também preferidas  as  co posicass  gordas para
Criancas prematuras gque incluem apenas um &lec de &cido limolei-
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oleina de palma a0 acaszo. 0 dleo de icido laurico pr

.

slen de coco. O dleo de Acido oleico preferido & Slso

(

agatroa. Us 4leos de &cido linolsico preferidos s3o Sle

2 oleo de milho, dos guais o dleo de soja & parti
preferido. Os de triglicerideos de cadeia média (MCT=)
compreendem 60-7@ % de  dcido caprilica (C 2 Z5-35 4L

'_I

A composicaes gordas do invento
dem, por peso total dos 4cidos garduroscs prasentes com

cerideas,

(&) 8-18 partes de &cido Caprilico,

(k) 4-9 partes de Acido cédprico,

(o) 13-14 partes de Acido palmitico,
(d? 23-30 partes de Acido aleico, e
L) 12-17 partes de 4cido lirmoleico.

0 acido liurico essté presente, de preferéncia

partes, & mais preferivelmente 12-17 parte=s.

As composic@es gordas para Criangcas prematuras

larmente preferidas do invento Compreenden

(a? 12-25 % de um é&leo de scido ralmitico

#scolhido de entre dleo de palma ao acaso

de cleina de palma ao aca S0,

(b)Y 29-30 % de um Sleo de 4cido léurice gue
coco,

(o) 26-38 4 ode um dleos o
cleico de aga
giraszscl &

(dy 14-21 % de

aleo de canoulsx,
um cu dois dlecs de dcido
z=colhidos de entre sleo de milho,

froa, dleo de soja 2 4leo de girassol, =

o d= soja
cularmente
preferidos

de dcido

compreesn-

o trigli-

. em S-17

particu-

a0 DCAGD

colhido de

cleico de

linoleico

oleoc de aca-



(e) 10-25 % de trigliceridens de cadeia média (MCTeb,

s@ndo as guantidades dos= &leocs tais qQuUEe & Composig&Eo
gorda contém, por 19@@  partes, em  peso, dos  Acidos gordurosos
totais presentss como triglicerideos,

(i) 8-18 partes de Acido caprilico:
{11} 4-9 partes de Acido céprico:
(1i1) 10-14 poartes de acido palmiticos
(iv) 25-325 partes de &cido oleico; e
(v 12-17 partes de acido linoleicno.

Unma composicdo gorda do invento gepecialmante preferida
compresnde

{a) 29 % d= 4leo de olsina de palma &0 acasog

(b} Z7 % de 4leo de coco:

(o) 25 % de Slso oleico de agaflors

(d?y 18 4 de dleo de sujz; e

(@) 12 % de trigliceridecs de cadeia média (MCT=),
sendo as quantidades dos dlecs tais que as composigBes  gordas
contE¥m, por 188 partes, =m peso, dos  Acidos gordurocsos  totais
presentes como triglicerideos,

(i) 2-7 partes des Acido caprilicos
(i1} 4-5 partes de Acido capricog
{11i) 12-13 partes de &cido palmitico:
(iv) ZIZ-I4 partes de Acido oleico; &
v 15-1& partes de 4cido limoleico.

0 eleo de palma 30 scaso e o &len de oleina de palma ac
acaso diferem guimica 2 nutricicrnalmente do oleo de palma nativo
e do sleo de cleina de palma nativo. Nos dlens e gorduras nati-
Yat, 0% varios &cidos gordurosos estio posicionados, i.e. esteri-
filcades, num dos +trés grupcs hidroxilo da molécula de glicerol
aum padrdo  ordenads  gue & caracteristico do Sleoc ou gordura
particular. Em geral, os Acidos gordurosos  saturados de cadeia
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longa, C c estdo predominantemente na posicdo 1 e 3, os

'
dcidos géiduigsos mono e poli-insaturados na posicdo média ou 2
da molécula de triglicerideo. Uma segunda distribuicdo dos &acidos
gordurosos na espinha dorsal do glicerol que existe na natureza
resulta numa percentagem muito grande dos triglicerideos sendo
por isso chamados triglicerideos mistos, i.e. cada um dos trés
dcidos gordurosos, ou pelo menos dois, sdo diferentes. Existe
apenas uma pequena quantidade de triglicerideos simples, aqueles
em que os trés grupos hidroxilo sdo esterificados com o mesmo
dcido gorduroso, e.g. tripalmitina (Cl

trioleina (C etc..

6)’ 18)’

A interesterificacgéo ao acaso, também chamada
casualizagdo (uma vez que altera a distribuicdo n&o casual da
natureza), é conseqguida por aquecimento da gordura ou &6leo
durante um curto periodo de tempo, normalmente com um catalizador
tal como metilato de sédio. Os &cidos gordurosos deixam a sua
posigdo natural no triglicerideo e rearranjam-se de uma maneira
casual, i.e., 1igualmente em qualquer das trés posicdes. Por
conseguinte, um terco de cada um dos A&cidos gordurosos
individuais estd na posigdo um, um tergo na dois e um terco na
posigdo trés dos triglicerideos. A interesterificacdo também
resulta num aumento do contetddo de triglicerideos simples. Por

exemplo, num O6leo rico em &cido 1ldurico (C depois da

).
casualizagdo deverd existir um aumento da 1cz;uantidade de
trilaurina. A casualizagdo dos 6leos de 4cido palmitico nativo
pode ser conseguida por aquecimento de 0,5 até 4 horas,
preferivelmente 0,5 até 2 horas, a temperaturas de 100-140 °C,
preferivelmente 110-130 °cC, com 0,05-0,50 por cento,
preferivelmente 0,05-0,15 por cento, de metilato de sédio presen-
te. O termo do processo de casualizacdo devera produzir a&acido
palmitico em pelo menos 27 %, e preferivelmente 33 %, na posicao

2 dos triglicerideos.



For conseguinte, o 4leo de palma ao acaso resultante
nan & & mEsma sntidade guimica que 0 dleo de palma nativo &. O

cleo de palma nativo @ uma coleccZo de trigliceridecs de sstrutu-

ras definidas. 0 dlec de palma 20 acaso & uma colecg&o de trigli-
cerideocs de estruturas gquimicas inteiramente difersntes. As

propriedades fisicas s3o diferentes. For exemplo, & casualizacZo

I
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wente num aumento do ponto de ebulicXo.

A

A composlgdo em &Cidop gorduroso  de um Slso de palma e
de oleina de palma nativos e dos mesmos dois alecs depois  do
tratamento de casualizacio & apresentads na Tabela 1. A alteracio
na distribuigfo posicional dos Acidos gorduroses £ indicada pela
nudanga na proporcio dos Acidos gordurosos na posicio 2. Apenas 5
dos maiores Acidos gordurasos est¥o incluidos nesta tabela, 8 por
esta razdo a soma das suas percentagens ndo atige 199 por cento.
Depois da casualizac%o, teoricamente um tergo de cada um dos
avidos gordurosos deveria estar na posicio 2. Ma pratica, contu-

2z

do, rnem todos os Acidos gordurosos s¥o igualmente ou completamen-—
&

te casualizados sob  as

g
ondigiss de casualizagdn especificas
o

C
empregues ou num termo determinado do processo
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&0 na Distriboic¥o Fosicional

cidos Gordurosos

dleo &leo Uleina Oleina
de Falma de Falma de Falma de Falma
MNativo a0 Acaso Nativo a0 Acaso
X, . %% e —~ - (=
C 5 7w ' w3 (37 1.5 (Z29,0) 1.5 RG]
14 ’ ; !
Cl& ZL.91 17 42,14 (35 4a,4 (1Z2,4) 29,8 (22,9
:18 4,24 (Z1) 4,48% (39 4,1 (19,7) 4,1 {(4&,2)
. 28,42 (485 e, 29 (Z1 41,8 (47,3) 41,8 (3,7
18:1 ; !
Dig_q FusHl (5% QP (Z2) Z.6 (25,5 .2 (20,8)

¥ percentagem dos Acidos gordurcsss totais

o

percentagem na posicio 2

0 efeito da casualizac¥o no Graw de altersgdo do ponto
da fusio depende dpo slec particular. A mudanca mais elevada
vbheervada verificou-se com uma amostra de &leo de cleina de palma
(olec de palma swave), gue tinha um ponto de fusip de 15 “C antes
da casualizacZo e 32,5 °C depois da casualiracdo s uma demonstra-—
GHo verificada da mudanca da COmMposicdo quimica. O &Sleo de oleins
de palma nativo do exempla snterior tinha um ponto de ebulico
ST e

et Ty &0 PAsS0 que o Sleo de oleina de palma ao acaso resultan-

te tinha um ponto de ebulico de 45 =C

' w

Ds dlec de palma nativo ocu Sleo de oleina deg palma e os
oleo de palma ou Slec de oleina de palma ao acaso também diferem
de modo  importante nas  suas propriedades  bicquimicas. Esta
diferenga ¢ particularmente significativa para utilizacso em

produtos nutricionais para Criangas
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Ma digestdo dos triglicerideos no intestino, a lipasa
pancreatica hidroliza os dcidos aordurcscs nas csicoes 1 e I, do
gue resultam dois &cidos gorduwrosos livres e um 2- monogliceriden
que contem o 4dcido gordurosc de gliceridec de posicdo 2.

Um acido gorduroso saturado de cadeia longa & menos bem

abime

rvido como 4cido gordurcsc livre do que se estiver presente

no intestino na forma de um monoglicerideo.

0 acido palmitico ¢ o 4cido gorduroso mais saturado dos
triglicerideos do le2ite humano. & um  Acido gorduroso de cadeia
compiida, Clb' [z adcidos gordurcses de cadeia comprrida ndc  sZo
tZo bem absocrvidos como os  Acidos gordurcscos de cadeia curta  ou
insaturados, contudo o Acido palmitico do leite humano &  bem
absarvido porque o dcide palmitico do leite humano & predominan—
temente de posig¥o 2, e, depois da digest¥o intestinal, a maior
parte do acido palmitico estd preszente no intestino na Torma de

Z-monopalmitina mais prontamente absorvida.

Como acima se viu, o dlec de cleina de palms e de palma

&0 acasg dobraram a quantidade de Acido palmitico na posigdn 2 do
trigliceridec como fazem o dlec de oleirna de palma e o de palma
ivo. D2 acordo com ista, o valor nutricienal das composicdes
gordas do invento & significativamente melhorado  em relacdo  as
Composigies gordas de Sleo  inteiramente vegetal anteriores, gue

utilizam apenas o=z dlecs de acido palmitico nativo.

0 presente invento  também Froporciona wum praduto
alimentar nutricicnalmente completa adaptado para a nutrigcio
infantil humana gue ontem composizdss gordas de acordo com o
invento, comoc acima  se descrevey completamente. Estes produtos
alimentares compreendem a compasicdo gorda, uma fonte de protei-

=
nay, uma fonte de hidrates de carbono e niveics Apropriadeos  de
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vitaminas, minerais e outrocs factores nutricionais. 0 produto

pode ser um liguido alimentar pronto & utilizar ou estar rna forma

rt
[i]]

de um po ou de um liguido concentrado sdaptad
liquideo alimsntar pronto a utilizar por adigdpo de Agua
cEo. 0 produto contém preferivelmente 242 a 4,0 g, vantaicsament
cerca de 3,46 g de uma composig3o gorda do invento:; 1,2 a A 5«
vantajosamente cerca de =

1.5 g de proteina; = & a 9 g de hdidrato
de carbono ~ por 102 ml da férmula do tiguido alimentar pronto  a

utilizar fornecendo preferivelmente &0-75 bcal por 109 ml.

Como fontes de proteina podem s&r mencicnadas a casei-

=
{(e.g. caseinatoc de potéssio), concentrado de

na, sais de caseina
proteina de soro de leite, isolado de proteina de =oja, proteina
de leite de vaca ou soro de leite hidrolizade ou proteina casei-

nNa. A proteina de leite de  vaca difere da do leite humano nas
n

&
proporgdes presentes como caseina e nroteinas de soro de leite. 0O
leite de vaca tem cerca de 28 % de caseina g 28 % de proteinas de

sorg de  leite enquanto o leite humano temcerca de 48 %  de

)

na = cerca de &8 Y de proteinas de soro de leite. De acordo

v

com isto, a proteina utilirzada rode ser adaptada para estimular a
do leite humano por suplementacio da proteina de leite de wvaca
cam uma quantidade apropoiada de proteina de soro de leite,
Forgue o =oro de leite contém una proporg&o muito elevada dos

minerais do leite, o soroc do leite & sujeito a desmineralizacio,

it

#m particular por slectrodidlise ou ultrafiltracio, para r

FEpar

o
proteina de soro de  lemite. Onde ¢ desejiada  uma dieta isenta de

leite para criancas que =Xo intoleramntes em relagXo & proteina do
nte

leite de vaca, a fo de  proteina pode ser isolado de proteina

e soie isolada  ow rassina hidrolizada ou proteina de =oro de

leite. fs proteinas podem =

D

r utilizadas em combinacXo.

Como fonte de hidratos de carbono & geralmente preferi-

da a lactose nas férmulas para criangas normais e saudaveis,



Contude, = 1 se deverd ser contra-indicadapara Criangcas que

acto
sofrem de galactosemiz, intolerdncia a lactoze, ou intolera&ncia a
proteina de leite de vaca. (Neste Ultimo caso, & lactose pode
conter proteina de leite de vaca.) Onde & desesjada uma dieta
isenta de leite, a fonte de hidratos de carbono pode ser sacaro-
s, Harope de milho s4lidos (polimerpe de glicoses!), ouuma
combinac¥o de zaropes de milho sdlidos com sacarocsa. Os  hidratos

c
de carbono podem também ser wutilizados =m combinag®o.

Em aditamento, o produto alimentar (farmula  infantil)
deverd conter gquantidadss notricionalmente aceitavei=s dos segquin-—
tes minerais e wvitaminas: calcio, fésforo, potassio, sadio,
cloveto, magnésic, ferro, cobre, Tinco, manganés, iodo e ssléniog
2 vitamina A, vitamina D, wvitamina E, vitamina ng vitamina El’

vitamina EB., vitamina B,, vitamina 51H vitamina C, dcido panto-

ténico, niacina, 4cido félico, bictina, colina & incsitol. 0O
produto alimentar pode conter outros factores natricionaiz, tais
come taurina, carnitina, nucled tidos, e uma fonte de Acidos
gordospoli-insaturados de cadeia longa.

0 invento inclui um processo para  a preparacdo  da
composicdo gorda por mistura dos componemtes (a)Y, (b)Y, (Y & (dJ
(e (e} para a composic3o gorda para criangas prematuras) conjun-—
tamente em tais proporcZss gue a composici#o resultante tenha a
composicdio requerida em Acidos gurduroscs. Adicionalmente, pode
ser misturado na mistura gorda  um agente de emulsificac¥o tal
coma lecitina ou diglicerideos, numa Quantidade ateé 2 par  cento
div peso total da composicZo gorda. £ vulgarmente usado um concen-~
tradeo de lecitina de <soja & ja que o concentrado contém  essen-—

cialmente as mesmas guantidades de  Acidos gordurcsos gue o 4leo

o
1}
n
|}
.
i
3
Q
i

exemplos de misturas gordas apresentadas abaing, #&

incluido 1 por cento de concentrado de lecitina de soia nas

gquantidades listadas de &lec de s0J1a. As proporcSes dos dlens  a
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serem usados podem ser calculadas a partir dos ferfis em Acidos
gordurosos dos &leos individuais componentes.

A mistura & preferivelmente realizada a uma temperatura
de mistura acima do ponteo de fus3o da mistura gorda, pelo gue
cada um dos Slecs componentes estd numa fase liguida. 0 agueci-
mento dos &dleocs até & temperatura de mistura & a mistursa dos
oleos num aparelho misturador convencional deverXo ser levadpse a
Cabo com um cuidadoso comtrols da temparastura. Fode ssr usada uma
temperatura de mistura dentro do intervalo desde cerca de 36 0
ate 58 *C. As vitaminas soluveis =m &lea X0 normalments disspl-

vidas na composic¥o gorda num passo perliminar.

Fara preparar o produto  alimentar nutricionalmente
completo, a mistura gorda completada & misturads com os cutros
componentes gue foram combinados separadamznte. 0 processamento
até ao ligquido alimentar pronto a wtilizar, pd ou liguido concen-—
trado pode szer levada a cabo de uma mansira convencicnal.

A Tabela II apresenta uma comparacio da

c
acidos gordurosos da gordura de leite humano = das +ris misturas

gordas do  invento, utilirzando apenas  os quatro  ingredientes
gordos preferidos: A + & mistura gorda pre feridas; B, uma mistura
gorda de oleina de palma an acasno baixa; 2 C uma ocleina de palma
20 2caso alta. £ dado um sub-total zeparado para cada coluna para
0s acidos gordurcosps saturades e insaturados listados. Na Tabela

I, os totais de &cido dordursso n3o atingsm os 1eo v porgus =5 os
acidos gordurosos mais importantes s¥3o  incluidos, 0= wvalores
pErcentuais de &cido gordurcso  usados na descricXfo das

c
C3es gordas do invento surgem-nos de uma maneira semelhante.
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Tabela 11

Mistures Bordas e Composzicdo em Acido Borduroso

de dleo de Oleina de Falma &0 Acacen

A E c

Olsing Oleina

de Falma de Falma

Aa Acaso Ao Acaso  Leite
. . _— n . ¥
Gleas Freferida Eaiua Alta Humeano
Sl2o de cleina de palma
a0 acaso (palmitico) 25 =20 Kt
bleo de coco (léurico) < 28 =
Gleo oleico de agafroaloleico) I 2D =B
Sleo de sogja (linoleico) 14 17 g
tclecs aoardos
CB -~ Caprilico 2.8 PRI g (]
Lig — Caprico 1.5 1.4 1,5 1,2
C17 - Liurico 15,4 15,5 15,8 4,8
614 -~ Miristico 3.4 TNz S &.4
Clé - Falmitico 14,7 12,1 17,8 23,1
EIB - Eztedrico 2.8 2.7 Z.0 .
Sub-total de saturados 2.8 46,0 4%, 7 43,7
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Clé"1 - Falmitoleico a,1 @1 8,1 1,7
) u
Ciﬁ ;T Oleico 43,3 41, 37,8 Z5.8
H: !
Clq_ﬁ - bLinoclsico 15,2 &7 12,6 12,5
Cin. - Linclénico &,9 8,9 1,9 1,2
Sub-total de insaturados 57,9 58,7 92,7 51,5
Total 55 . & 96,7 98,4 95,2
¥

Yalores compasitos de 11 relatos publicados dos E.ULA.,
GirZ-Bretanha, Canada, Alemanha Doidental, Australia a2

Finlandia de=de 1965-1983.,

0 conteldo de Acido gordwroszo do leite humano nZo &  um
blocoe constante, mas variavel, dependendo largamente da dieta
local & em parte do sstigioc de lactago. For conseguinte, a gama
de variacdo do contedda de Adcido gorduroso do leite humanc deos
onze 2studos a partir dos guais os ndmeros compdsitos da  Tabela
I

q
I foram obtidos & dada na Tabela 111 sequinte.

-



Gama_de Acidos Dorgdurosss do Leite Humano

Gama

Azido Borduroso Felatada
CB - Caprilico a,1

CIQ - Caprico a8 - 1,6
Cia = Laurico Iyl —- &3
C14 - Miristico Sl - 7.4
Cib - Falmitico 0,2 - 25,2
CiB - Estedrico Lo - 1a.4
Cié:l - Falmitoleico I.7 - 4,1

Cig,y - Dleico 29,4 - 44,9

CIB-T Linoleico 7.2~ 15,6
CID:J - Linclénico @,7 - 2,0

Outras variac@ies destas gamas seri3c encontradas noutras
dreas geograficas, por exenplo, onde a dista & largamente vegeta-—
riamna ou onde peixe ou outros alimentos marinhos s3c a principal

fonte alimsntar.

& Tabela IV seguinte d&d cito cutros 2xemplos {(D-K) de

misturas gordas de 4les de &cido palmitico ao acaso do invento,
exemplos representam os valores baix e alto para os Aacid

léurico, palmitico, lincleico e linolénico gue wutilizam o dleo

=] t

cada grupe  tende o conteddo mais baiue e mais al
e

amente, de cada um destes quatro 4cidos gordurosos.



Misturas Gordas de dlen de

I}

asc

Eaivo/Aalto

cCoco
babagu
miclo de palma

palma ao acaso Ta-3E
oleina de palma ao acazo

oleico de acafroa 28-35
a:eitana
cancoula
milhao
=oja
Jirassol 8-17

agatlor
semente de algodio

ldurico _lﬂ
miristica C
14
palmitice C
eatedrico CI&
T - 18

Total de Eaturadoax

palmoleico C
oleico C
1” 1
linoleica
8:
1lnnlmn1ro 18-‘

Total de insaturados

1&21

e

Em adig®%o & estes Acidos gordurosos listados, os
outros dcides gordurosos presentes em percentagen

D E E &

- 3 =1 -
25 - - -

- - - %

- - -~ st
23 26 26 -

- it 35 -
35 ~ - 28

— 1 5 —_ —

17 - ~ -

- - 14

— -— — 1 gl
11,7 17,2 17,1 2.7
4,7 5. B 5. 8 5,1
18,7 13,1 I.0 4,1
4,0 2, 2.8 3.3
41,7 42,4 42,4 45,4
@,7 @1 - @,5
39,6 39,9 38,8 38,0
16,7 15,4 7.7 14,5
G 4h 6,9 6,1 a,2
57.7 55,2 S5, 4 53,5

=3

totais incluem
MAils pPRQUENSES.



Tabela IV (Cont.)

Gama H I Jd E
coco 25-31 21 - - -
babagu - - 29 -
miolo de palma - - - 25
palma ao acaso 20-35 20 - 5 -
oleina de palma ao acaso - 23 - 23
gleico de agafroa 28-35 - Kiat - -
azelitona - -~ 28 -
canoula 32 - - 5
milho - 17 - -
soia - - - -
girasscl 8-17 - - - -~
agaflor 17 - - 17
semente de algod3o - - g -
laurico C, 16,7 11.8 13,7 2.2
miristico C14 S.7 4,8 S,7 S,@
palmitico Cl‘ 13,8 14,1 2Z2,0 14,4
estedrice 515 2.9 3,0 3.6 2,7
Total de Saturadosx 42,8 36, 48,3 36,4
palmoleico Cié'l - 0,1 @,6 -
cleica E18'1 ) IR,.b 44,7 I7.9 25.7
lincleica™C g:n 2.8 17.4 11,7 23,9
linolénico élétT Zeb B,.2 0,2 &6
Total de insaturadast Sh.& &2, 4 o8, 4 &3,1

¥ - . . . .
Em adiclo a estes &cidos gordurozos listados, os totais incluem

outros dcidos gordurosos presentes em percentagens mais pequenas.
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& sete outros sxemplos (L-R)  de

le mitico ao acaso do  invento.

o
L
i
A
=0
e N
O
1
W

& 1
Estes exemplos utilizam os diferentes &leps vegetals em cada

grupo ne guantidade preferide paras esse grupo particular.
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Tabela V
Compo em écido Gordurceso de M sturas das GQuantidades
Preferidas de Cada Classe de dlsos
L ] N 0 P Q R
CoCo - =28 - 28 28 - -
babacu =8 - - - - 28 -
miolo de palma - - 28 - - - 28
palma ac acaso - 25 - - ol -
oleina de palma ao acaso 25 25 -~ 25 25 - 25
oleico de agafros ZE - - RS - - -
azreitona - - 33 - - 3 -~
canoula - - - R - IE
nli2ico de girassol - =T -~ - - — _-
milho - - - 14 - - -
s0ja 14 - - - - - -
Qirassal - 14 - - - - -
acaflar - - - - 14 - 14
zemznte de algod3o - - 14 - - 14 -
laurico C| . 12,2 15,5 14,3 15,46 15,5 12,6 14,7
miristico C14 5.4 5.3 5.9 S.4 Sad S Sab
palmitico Clé 14,7 14,2 21,5 14,7 14,6 21,1 15.@
esteidrico Elé T.4 2.7 I.0 2.6 2.8 I.6 2,7
Total de turados 48,1 42,8 45,5 41,7 41,7 44,8 39,4
palmoleico a1 @,1 B,1 @,6 g,1 .1 @,6 a,1
oleico CIR-l 2.1 39,1 Ie.e 41,2 Iz,9 37,8 5.4
].Lrlﬂlt:‘.l.!._.':'—clg-,;. 18,2 17,9 13,2 15,54 21,1 14,9 21.4
linolénico L’lét? 8,9 3,1 g,2 9,2 8,5 9,2 2,7
o - X ol — (M = o X = -y T z
Total de insaturados 27,3 Sb6,2 53,9 57,86 57,3 53,8 48,1
* Em adicHo a estes dcideos gordurcecs listados, os totais incluem
outros &cidos gordurosos presentes =m percentagens mais peguenas



Na Tabela VI seguinte sstZo exemplos de composicdes  do

invento de misturas gordas  para prematurcos. Estes exemplos

utilizam os MCT7s preferidos @ os preferidos olea de adcido  palmi-
tico a0 acasc, &leo de Acido laurico, dlec de 4&cide cleico e dleo

d2 Acido linoleico. 0 asterisco ma mistura ¥ indica qus esta & a
composicdEo  da mistura gorda  para prematurcs  particularmente

preafarida.

Tabesla VI
ComposicZo em Acido Borduroso & Misturas Gordas para Frematuros

de ¢lec de Dleina de Falma Ao Gcasa

T
=
=
<
=
we
-

MCTs 1& 1¢ D6 o 26 1@* R1%)
reoo ¥ 16 zo 16 z 20 20 5
coco 0 z 2 2 25 27 26
S-0Oleico 2& 2 = 3 26 25 29
Soja 2 18 ) 1¢ 15 13 15
CB .7 8.1 R 33.9 14,9 3.5 21,1
Cl@ 4.4 4,2 1&,@ 15,8 7.4 4,5 1,3
Cyo Lok 12,1 7.4 5,5 14,2 15,1 11,6
Cig 5,5 .2 2,3 1,8 4,8 5.1 .8
Clé Fad 15,8 &a7 11,1 11,9 12,6 Fab
Lig 2.4 2,2 1.4 1,7 23 2.9 2.6
Ciasg 1.8 4,3 19,4 19,1 22.8 33,3 26,5
Cig.o 18,7 6.1 19,5 ?,1 13,3 15,7 2.8
ClS:o 1.4 1,1 9,8 P& 3,9 1,1 8.9
A preferidn

b & S .
olec de cleina de palma ao acasc
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xemplo 1

3]

U

&0 dados a  seqguir dpois exemplos da composic3do de  um
produto nutricional infantil completo gue utilizam uma COMpOSLCED
de miztura gorda do invento. Nos exemplos, & utilizada a Composi-
c¥e de mistura gorda preferida, mas qualquer composicdo de
miztura gordsa do invento de 4dlec de &cido palmitico ao acaso pode

ser utilizada. (A seguir,"RFO0" significa &leo de oleina de palma



Froteina

Goardura (aleas)

Hidrato de carbono

Constituintes

Ensirgia kcal
Froteina g

Gordura g

Hidrato de carbonc g
Agua g

4cido linoleico ma

Yitamina A UI
Vitamina D U1
Vitamina E UI

( o - 29
sora de leite isolado de
desmineralizado praoteina de so
e leite nio gordo

RFEO0O - 25 % ®rFOO - 25
Coro - B 4 Coco - 2
Sem.soja - 13 % Sem.zoja ~ 173
Lecitina - 1 % Lecitima - 1
lactose SACAarose
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o
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2300
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tro pot

o

litro
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Ju

Vi
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Exemplo 1 — continuacio

Consgtituintes por litro por litre
Vitamina ¥ pg 59 100

Tiamina (Vit EI) ug &70 &7m

Fiboflavina (Vit BE) Hg 1 Q60 1666
Vitamina B6 Hg 420 4zZa
Vitamina BIE Hg 1,5 =
Miacina ug SO0 SR
Adcido falico (Folacin) pg S 56

Acido Fantotémico pg 21ao ZOBO

Bictina ug 15 5
Vit © {(Acido Ascérbico) mg 5 55
Colina mg 166 25
Inositol mg 3z ey
Taurina mg 46 4o
Carnitina mg 27 2.5
Calcio mg 426 B
Fasfore mg 2D 420
Magnésio mg 45 &7
Ferro mg {(p/po 12,86/71,5 11,5
Zinco mg 5] bl
Mangan®s pg 156 pdols

Cobra ug 473 476

ITodo pg =60 &5
S4dia mg 15 e
Fotassioc mg s TG

Cloreto Mg 75 T
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produto nuwtricio
zam uma composicEo
Nos =usmplos, &

de misturs

utilizada
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Exemplo 2

sequir dois exempleos

al infantil completo para prematuros que

Qorda do inv

a4 composigio o

da composicido de um
utili-
ento para prematuros.,

2 mistura gorda para

prematuros preferida, mas qualaouer mistura Qoirda de dlec de Acidao
t

palmiti
fica dlec de olein

Froteina

Gordura {(Adlecs)

Hidrato de carbonco

Energia kecal
FProteina g

Gordura g

Hidrato de carbono

Agqua q

Co a0 acasa pode ser utilizada.

de

("RF

palma ac acasa e MOT

-
£

Saro de leite

desmineralizado

2 leite n¥o gordo
MET - 18 %
RPCO - 26 %
Coco - 27 %
S.0leico - 25 %

Sem.coja - 17 %

Lecitina - 1 %

lactose

g10
20
44
34
g&n

00", a seguir, signi-

significa trigliceri-

2K
<

soro de leite
desmineralizade

@ leite n#Ho gordo

MCT - 1a %
RFOO - 28 %
Coco - 27 %
S.0leico ~ 25 %

Sem.scia - 17 %

LY

Lecitina - 1 %

gie

2,0

42,
84,5

S0
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Exemplo 2 - continuacZo

Constituintss

Acido linoleico mg
Vitamina A Ul

Vitamina D UI

Vitamina E UI

Mitamina ¥ pg

Tiamina (Vit El) Ha
Riboflavina (Vit B.Y ng
Yitamina Bé Ea

Yitamina 812 ug

Mizcinma pg

Acido félico (Faolacin) pg
Acido Pantoténico pg
Biotins g

Yit C {Acido Ascérbico) mg
Colina mg

Inositol mg

Taurina mg

Calcio mg

Fasforo mg

Magrnésio mg

Ferro mg

Zinco mg

Mangan®s pg

Cobre png

Iodo pg

Sodioc mg

Fotdssio mg

Cloretn mg

it

por 1i

400

283G

430

200

I
1

ju]

-

-t e

por litro

4050

Si1aa

)
t-1
8]

r-J
1£)]
‘-

r.J
]
m oo

4

-
2!

H

i
R ds
w0
S

ok
3]
[
t

s
o

284

64,

20
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Reivindicaciss

12, - Frocesso para a2 preparacidc de  uma camposicdo

gorda de sleo inteiramente  vegetal para utilizacdo numa férmula

para criancas nutricionalmente completa, caracterizado por se

incloir na referida composicXo gorda de Sleso inteiramente vegetal

(2) Z0-Z3 %, calculade numa base ponderal da Ccomposi—
230 gorda, de wn ou dois Sleos de acido palimitico
o escclhidos de entre &leo de palma  ao

acaso ou Sleo de oleina de palma ao acaso:

(h) 25-31 %, calculado numa base ponderal da composi-
&0 gorda, de um ou maiz &leos de Acido  laurico
eecolhidos de entre dlec de coco, dleoc de habassu
2 5leo de miolo de palma;

(c) 2B-33 %, calculade numa base ponderal da composi-

zH0 gorda, de um ou mais Sleos de acido oleico
lhides de entre azeite, d&lec de caco, oleo

!

de agaflor, 4leo oleico de girassol e slao

(d)y 8-17 %,

0

no

da composic

aords, de um o maiz  dlecs de Acido lincleico

1
@2scolhidos de entre dlso de milho, dleo de semente

de algodio, dleo de agaflar, dlec de coia e o&lea
de girassol,

zendo as  quantidades dos 4lecs tais que a composigcdo gorda
contém, por 188 partes, em pEs0, dos 4cidos gordos totais pressrn-

tes como triglicerideos,



S
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(i1 10-18 partes de acido laurico;
fi11) 13-24 partes de &cido palmiticos
(iii} 2-3 partes de icido esteidrico;

—

{iv) IZ8-45 partes de &cido oleicop e

{v) 11-24 partes de Acido linoleicno.

L2. - Processo de acordo com a ReivindicagZo 1, carac-—
terizado por se preparar uma composicHo gorda de &dleo inteiramen-—
te vegetal gue contém um Sleo de  Acido palmitico, um &leo de
acido laurico, um o&leo de 4cido oleico e um ou dois &le=os  de

acido linoleico.

- Frocesso de acordo com a ReivindicagHo 1, carac-
terizado por se preparar uma composicHo gorda de Sleo inteiramen-

te vegetal que contém um dleo de 4cide linecleico.

42. - Frocesso de acordo com a Reivindicac®o 1., carac-
O por =2 preparar uma composicdo gorda de dleo inteiramen—
tal em que o oleo de Acido palmitico ao acaso escolhida &

2
slao de oleina de palma ac acaso.

S2. - Frocesso de acardo com a Reivindicacg3o 1., carac-—
terirado por e preparar uma composicde gorda de dlec inteiramen-
ta vegestal em gue o élea de Acido laurico escolhido & &leo de
COCer,

&2, — Processso de acordo com a RegivindicasXo 1, carac-
terizado por se preparar uma composicda gorda de Slen inteiramen-—

te vegetal =m gue o 4leo de &cido opleico es=colhido & &leo oleico

72. - Frocesso de acordo com a Reivindicag¥%o 1, carac-

terizade por =8 preparar uma composigio gorda de dleo
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inteiramente vegetsl em gue um  ou dois dleos de acido linoleico
o

sa0 escolhidos entre 4l1s

=2, & Reivindicsgdo 1, carac-
terizado por se preparsr uma compesicao gorda de dleo inteiramesn-

4.

te vegetal em que & utilizado um &leo de Acido linaleico, o qusal

# escolhido de entre dleo de soia e oleoc de milho.

F&. - Frocesso de acordo com a ReivindicacZo 1, carac-—
Or S8 preparar umna composigdo gorda de dleo inteiramen-—
e 05 oleos gordos saturados representam 4944 A

0 acidos gordos hotais.

1ed. - FProcesso de acordo com a Reivindicagdo 1,
caracterizado por se  preparar  uma Composigdo gorda de a&leo

inteiramente vegetal em que os dlecos compreendem

(a) 22-28 %, de um &leo de &cido palmitico ao acaso
escolhido de entre Aleo de palma ao acaso ou  dlen
de oleina de palms ao ACA=D

(b} 25-Z1 %, de um dleo de acido 1iur escolhida  de

ic
entre &leo de coco, d&leoc de babassy & &leo de

miolo de palma:

jul
i

(o) Z2-Z5 %, de um &leo  de &cido oleico sscolhido
1

i

e oleico o

(d) 11-15 %, de um ou dois aleos de Acido linoleito
#scolhidos de entre oleo de milho, d&leo de aca-

flor, éleo de =oja 2 4leo de girascsnol.
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112, - FProcesso de acordo com a Reivindicac3o e,
caracterizadc por se preparar  wna composic¥o gorda de  bleo
inteiramente vegetal, em gque um ou dois &leos de 4cido linoleico
z#0 escolhidos entre Sleo de milho e Sleo de soja.

128, - Frocesso de acordo com a  ReivindicagXo 1éer,

r Erizado por =B pRreparar  uma  Composicio gorda de &leo
inteiramente vegetal 2m gue & utilizado um Sleo de &cido linolei-

coy 0 ogual & escolhido de entre 4dleo de spja & &leo d= milho.

178, - PFrocesso de acordo com  a Feivindicagio 1
caracterizado por se  preparar  uma composicdo gorda de  &leo
inteiramente ve ue x composicdo  gorda compreende,  por

& g
pezo total dos &cidos gordos presentzs como triglicerideos,

(1) 13-17 partes de Acido léurico;
(ii)  14-21 partes de &cido palmiticog
(iii} 2-4 partes de acido estedrico;

{iv) 35-47 partes de acido oleico; e

(v) 12~17 partes de 4cido linoleico.

142. - Frocesso de acordo com  a Reivindicac®o 1,
caracterizado por se  preparar  uma composicdo gorda de dleo

inteiramente vegetal gque compreende

ta) Z22-28 %, de um 4&leo de Acido palmitico ao acasco
escolhido de entre Sleo de palma ao acaso ou  &leo

de oleina de palma an acasog

(b} 25-31 %, de um &leo de 4cido laurico gue 2 Sleo de

cCOoCo;



(c)y ZZ2-Z5 %, de um dleo de &cido oleico escolhido de
gntre 42leo oleicc de agaflor, &leoc oleico de

girassol, oleo de canoula; e
td) 11-15 %, de um Sleo de acide linpleico escolhido
de entre o&leo de milho, &leo de acaflor, &leo de

z0ja & &leo de girassol,

sendo as quantidades dos  Aleos tais gque a composicda gorda
n

u’ 1

contém, por 199 parte em pe2so, dos acidos gordos totais prese

tes como triglicerideas,

{12 13-17 partes de &rcido laurico
(11} 14-Z1 partes de &cido palmitico;
{1i1) Z2~4 partes de &cido esstedrico:
(iv) 35-43 partes de 4cido oleico; e

(v 12-17 partes de 4&cido linocleico.

158, - Frocesso de acordo com  a Reivindicacioa i,
taracterizado por sB  preparar  umna composicgdo gorda de Sleo

inteiramente vegetal que compreende

) 25 % de oleo de oleina de palma ao acaso;

() 228 % de dlen de coco:
(o) 33 % de sSleo olsico de acaflor: e

(d) 14 % de Aleoc de soja,

sando as gquantidades dosz &dlecs  tais que  asz composicdes gordas
contEm, por 100 partes, em peso, dos acides gordos totais presen—

tes como triglicerideos,
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(111) 3 partes de Acido estedarico:
fiv) 41 partes de dcido oleico; e
(v} 15 partes de &cido limoleico.

143, - Frocesso para a preparacdo de um produte alimen-
tar nutriciconalmente completo adaptado para a alimentecdo  intan-—

til humans, caracterizado por se  incluir ne referido produtoc
alimentar uma fonte de proteinas, uma fonte de carbo-hidratos,
vitaminas, minerais e uma composicHdo gorda de dlea inteiramente

vegetal da reivindicag3o 1.

173, - Frocesso para a preparag3c de um  produtc
alimentar nutricionalments completo adaptado para a alimentagdo
t

intantil humana, caracterizado por se incluir no referido produto

alimentar uma fonts de proteinas, uma fonte de carbo-hidratos,
vitaminas, minerais € uma composicio qorda de dlen  inteiramente

vagetal da reivindicas3o 14.

182, - Frocesso para a preparacdc de uma composicdo

gorda de dleo inteiramsnte vegetal particularmente para wutiliza-
cdo numa formula para criancas nutricicnalmente completa, carac-—
terizado por se incluir na referida composicio gorda de  SHleo

inteiramente vegetal

e TR

LemiZ8 A, de um dleo de idcido palmitico ao

,..
Ity

o
]
o
i}
[}

:

ecscolhido de sntre dlea

)
i

e
In}

e palma ao acaso ou A

i}

de ocleina de palmsa ao acaso

T

(b)Y 23-31 %, de um &4leo de Acido laurico escolhido  de

entre sleo de coco, &leo de bhabassu & oleo de

micla de palmay



(c} Z2-3Z5 %4, de um dleo de acido oleico escolhido  de
entrs sleo cleice de agaflor, &leoc oleico de
1

girassol = &dlso de canou

£ 11-15 %, de um ou dois dlecs de &cido linoleico
escolhidos de entre &les de milho, &lec de aga-—

1
lor, &lec de soja e dleo de girassol,

sendo as  quantidades dos  dlecs tais que  a composigio  gorda
contém, por 198 partes, em peso, dos Acidos gordos totais presen-
=

tes come triglice:

{1 12-17 partes de Acido laurico;
(ii) 14-21 partes de 4cido pelmitico;
{1ii) 2-4 partes de Arcido psteidricoy
(iv}) I5-43 partes de 4cido oleico; e

() 12-17 partes de 4cido linoleico.

198. - Frocesse de acordo com  a Reivundicag®o 18

-l a

caracterizado pocr sSe preparar  uma composicioc gorda de aleo
inteiramente vegetal =m que os Acidos gardos satuwrados  represen-—

z .

tam 40-44 Y, em peso, dos Acidos gordos totais.

28d. - Processoc de acordo com oa Reivundicagieo 18

X
Caracterizado por =8  preparar  uma Composigdo gorda de  &l=o
inteiramente vegetal em que o dleo de Acido palmitico escolhido &
dleo de oleina de palma ac acaso.
213, - Frocesso de  acordo com  a ReivundicagXo 18,
caracterizado por se  preparar  uma cemposigio  gorda o ole

e o
inteiramente vegstal em que o d4leo de Acido laurico escolhido @

aleo de coco.
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228, - Processo de acordo com a Reivundicacdo

caracterizado por se preparar uma composicHc gorda  de

inteiramente vagetal
clao cleico de acaflaor.

s

2, - Frocesso de  acordo com  a

al o

R
caracterizade por se  preparar  uma composicio  gorda

de

eivundicac®n

19,

aclea

2m gqua 0 oleo de  Acido aleico sscolhido

=

1e,

alen

inteiramente vegetal em gque o 4cido linnleico escolhido & &leo de

Soja.

243, - FProcessEo de acordo com  a ReivundicacXo

caracterizado por se preparar  uma composic&o  gorda

inteiramente vegetal gue compreende

(a) 25 % de dleo de oleina de palma ao acas "

(b 2B % de 4leo de cocoj;

(c) Z3 %L de bleo oleico de agaflory =

(> 14 % de Sleo de soja,

sendo as quantidades dos Alecs  tais que as Ccomposicaes

contEm, por 199 partes, em peso, dos Acidos gordos totais

[t}

tes como trigliceridens,

(i) 14 partes dz dcido lduricog
(11) 15 partes de acido palmiticos

{11i1) 3 partes de A4cido es SArico;
(iv}) 41 partes de Acido oleico; e

() 15 partes de 4cido limpleico.

de

18,

oleo
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252. - Frocesso para a preparacio de um produto alimen-
tar nutricicnalmente completo adaptado para a 2limentagcidc infan-
til humana, caracterizado por se incluir no referido produto
alimentar uma fonte de proteinzs, uma fonte de carbo-hidratos,
vitaminaszs, minerais e uma composisXo gorda de 4leo  inteiramente
vegetal da reivindicacdao 1R,

262, - PFroce

1

B0 para  a preparagdo de uma composicio

X-’-
i

de oleo inteiramen vegetal em particular para utilizagXe

UI

gords

numa farmula para criancas nutricionalmente completa para prema-—

turos (ou de baiwo peso & nascengal, caracterizado por s2 incluir

na raferida compasicdo gorda de &leog inteiraments vegetal, para
prematureos,

(&) 1e-3 %, calculado numa base ponderal da COmpPosi—

¢do gorda, de um ou dois Slecs de Acido palmitico

a0 acasc escolhidos de entre élso de palma  ao

acaso ou Sleo de oleina de palma ao acaso;

(b) 8-2B %, calculado numa bass ponderal da COomposic3n
gorda, de um ou mais Sleos de  4cido  laurico
escolhidos de e=ntre Sleo de coco, 4l=o de  babassu

2 aleo de miclo de palmajg

n]
~r
i
!
I
[used
-
n
w
ot
I‘l

ulado numa basze ponderal da COmpos=1gED
gorda, de um ou mais dleos de édcido oleico  esco-

lhidos de entre azsite, 3lec de coco, Sleo olesico
1

ol e g

TH

(cdy 10-23 %, calculado numa base ponderal da composi-
¢3o gorda, de um ou mais 4leos de acido linoleico

ezcolhidos de entre dlec de milhao, &lec de =emente
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e algodio, &lec de agaflor, dSleo de soja e oleo

BN

o 0
L
F
%
it

(2} 106-58 %, calculado numa base ponderal da Composi-

gao gorda, de triglicerideos de cadeia média
(MCTs),

zendo as  guantidades o orda

]

£ oleos taiz gque a composiclo
[}

o
contem, por 100 partes, em peso, dos

fi

cidos gordos totais presen-
tes como triglicerideos,
(1) B-I24 partes de &cido caprilicos
{(ii) 4-14 partss de 4cido cépricos
7-16 partes de &cido palmiticos

fiv) 19-35 partes de &cido oleico; e

(v} F-18 partes de Acido linoleico.
2732, - FProcesso de acordo com & Reivindicag3o 24,

caracterizado por se preparar  uma camposicio gorda de Aleo

intgiraments vegeta

st
v
fu
E
m

prematuros, gue contém un &leo de
dcido palmitico, um 3len de Acido laurico, um dlea de 4cido

oleico & um ow dois dlecs de 4cido linpleico.

288, - Frocesso de  acordo com  a Reivindicag%o 27,
do por  se  preparar  uma composigdo gorda de  Sleo
2 ve

&
inteiramente vegetal, para prematuros, em gue & utilizado um Slen

e Acido linoleic

8]

292, - Prccesso de acorde com o a ReivindicacXa 26,

Caracterizado por =& preparar  uma composicAo gorda de dleo
inteiramente vegetal, para prematurcs, em que o Alec de Acido

palmitico ao acaso e2scolhido & &4leo de oleina de palma ao acaso.
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82, - Frocesso de acordo com a Reivindicacdo 2

ig

caracterizado por se  preparar  uma  composicXo gorda de &

[y
m
I

f—l-
C
[n]

r
-t

nteiramente vegetal, para prematwros, em gus o dleo de &

lavsrico escolhido olea de coco.

312, - Frocesso de acordo com a Reivindicac3o 26,
caracterizado por se pregarar  uma  composicHo Qorda de oleo
inteiramente vegetal, para prematurcs, em gue o aleo de Acide

1 c

olhido 2 &lec cleico de agaflor.

228, - Frocesso de acordo com a Reivindicac3o 26&,
carscterizado por se  preparar uma composicdc gorda de  dlec
inteiramante vegetal, para prematuros, em que um ou dois &leos de
Acido lincleico sZo escolhidos entre dAlec de snia e &leoc de

milho.

3I2. - Frocesso de acordo com oa Reivindicacdo Z6,
caracterizado por se  preparar uma composicic gorda de dleo
inteiramente vegetal, para prematurcs, em gue & utilizade um &leco

de acido linoleico, o gual & s==s=colhido de entre &leo de soja e

Slen de milho.,

ccesso de  acordo com & Reivindicac®o 28,
caracterizade por se prepsrar uma camposigio  gorda de  Sleo

inteiramente vegetal, para pramaturos, em gue os sleos  compresn-

—~
Y
~

153-25 % de  um dleo de &cido palmitico ao  acaso
2ccolhido de entre dleo de palma ao acaso ou &len

de oleina de palma ao acaso;



R

(b} 20-306 % de um 4leo de Acido liurico escolhido
entre dlec de coco, é&lea de babassu & dleo
miolo de palmas;

{(c} 26-Z0 % de um d&leo de Acido oleico escolhido
entre Sleo aleico de agaflor, d&dleo oleico
giraszol e dlex de canoulag e

(d)  14-21 % de um ou dois &leos de Acid linol
escolhidos de entre dleo de milho, olec de
flor, &leo de soja @ 4lec de girassol; e

() 10-25 % de trigliceridecs de cadeia média (MO

358, - Frocesso de acordo com  a Reivindicag o

caracterizado por se  preparar uma compesic3c aorda  de
inteiramantes vegetal, para prematurcs, em que um ou

escaolhidos

entre olea

de milhoc

dois &leao
1

348, - FProcessc de  acordo com  a Reivindicacdco
caracterizado por sSe preparar  uma composicio  gorda da
inteiramente vegetal, para prematurcs, em que & escolhido um
de acido linoleico, gue & 3lso de soja.

372, - Frocesso de acordo com  a Reivindicacio
caracterizado por se preparar  uma composiciEo  gorda de

inteiramente vegetal,
de cadeia média (MCTs

T

2935 4 de acido cépr

8. -

caracterizado por se

para prematurcs,

) compresndem

ico.

Frocesesn

pre

de acor

narar

&Ha-76 U

do

uma

em que

cs

@100

aca-

4,
aleo

alec

a4,

Sleo

triglicerideos

de Adcido caprilica e

com a Reivindicago 34,
caomposigdo gorda de Aleo



inteiramente

COoOMmpy SSnaeE .

como trigliceri

caracterizado

u

t
il
<

inteiramen

.
u
—

(b

L

(@)

45 -
oetal, para prematurcs, em que a composicHo  gorda
Dase ponderal dos &cidos gordos totais  presentes
decs,

1] 8-1€ partes de &cido caprilico:s

{(ii) 4~9 partes de Aacido céprico;

{111’ 12-14 partes de &cido palmiticos:

(iv) 20-3I5 partes de 4cido oleico; =

() 12-17 partes de &cido linoleico.

- FProcesso de acordo com a Reivindicagcdo 34,
Or sg  preparar uma  composicXo gorda de Sleo
getal, para prematuros, que compreende

15-25 % de um 4lep de &cido palmitico ao  acaso
gscolhido de entre dleo de palma ao acaso ou  Sleo
de oleina de palmax ao acasog

2932 Y de um Sleo de Acido liurico que & Alea de
CoOCO3

28-38 Y de um Slec de &cido cleico escolhido  de
entra sleo oleico de agaflor, oleo oleico de
girasscl e dlec de canoulag e

14-21 % de um 4leo de &cido linoleico escolhido de

entre dlec de milho,

g oleo de girassol; a

18-2% % de triglicer

2

()

idecs de cadeia médis,

leo de agaflor, dlec de saia
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sendo as guantidades deos Sleos i

d

a

Lt

contém, por 199 partes, em peso,

tes como triglicerideops,

N — - 44 -
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que a composicdEo gorda

cidos gordos totais presen-—

e

(1) 8~-18 partes de &cido caprilicos
(i1} 4-%9 partes de Acide cépricog
(1117 19-14 partez de &cido palmiticos
(iv) 29-33 partes de Acido oleico; e
{v) 12-17 partes de &cido linoleico.
4¢2. - Frocesso de acordo com  a Reivindicagio 74,
caracterizado por se preparar  uma composicg3doc gorda de Sleo
inteiramente vegetal, para prematuros, que compreende
(a) 29 % de &leo de oleina de palma ao acasos
(b} 27 % de Slec de cocoj
{cy 25 % de Sleo oleico de acaflorg
(d) 18 % de dleo de soja, =
(@) 12 % de trigliceridecs de cadeia médizx (MCTs)
sendo as quantidades dos dleocs  tais que as composigies gordas
cont®m, por 188 partes, =m peso, dos Acidos gordos totais presen-
tes como triglicerideas,
(13 B-9 partes de &cido caprilicos
(1i) 4-5 partes de Acidn caprico;
(iii) 12~13 partes de &cido palmiticosg
(iv) 3I3-Z4 partes de Acido oleico; e
(v) 15-146 partes de &cido linoleico.
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412. - Frocesszo para a preparacido de um produto alimen-—
tar nutricicnalmente completo adaptado para a alimentacXe infan-
til humana, que comprezende uma fonte de proteinas, uma fonte de
carbo-hidratos, vitaminas, minerais e uma composicic qorda  de

oleo intziramente vegetal, para przmaturcs, da reivindicacdo 34.

Z8. - Frocesso para a preparaci3o de um produtc alimen—
tar nutricionalmente completo adaptado para a alimentacdo infan-—
til humana, que compreende uma fonte de proteinas, uma fonte de
carbo-hidratos, vitaminas, minerais & uma composic3o gorda de

aleo inteiramente vegetal, para prematurcs, da reivindicacda 3%.

432. - Frocesso para a preparacdo de uma composicXo
gorda de éleo inteiramente vegetal, para prematurcs, em particu-
lar para utilizac3o numa farmula para criancas nutricionalmente
completa para prematures (ou de baixeo peso & nascengal, caracte-—

lo gorda de dleo

6

rizado por se incluir na referida COmMpPOsic

inteiramente vegetal, para prematurcs,

(a) 135-25 % de um dleo de 4&cido palmitico ao acaso
escolhido de entre olec de palma ao acaso ou  dlec

de oleina de palma aoc acasog

(h) Z20-30 % de um dlec de &cido laurico escolhido de
entre &lec de coco, dleo de babassu e &lec de

miclo de palmag

(c)  20-32 % de um oleo de &cido oleico esscolhido de
entre &lec oleico de agaflor, o&lec cleice de

girassol e dleo da canoulas
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(d} 14-21 % de un aleo de Acido linocleico escol

hido de
entre olec de milho, dlec de agaflor, dleo de soia
2 Sleo de girassol; e
(@) 10--25 % de trigliceridecs de cadeia média (MCTs),

s=nda as guantidades dos dleos tais gque as composicdes gordas
contEm, por 18 partes, em pesc, dos Acidos gordos totais presen—
tes como triglicerideos,

(i) 8-18 partes de Acido caprilico;

{(ii) 4-9 partes de Acido caprico;
(iii) 1e-14 partes de acido palmiticog
(iv) 20-3I5 partes de &cido oleicos; =)

() 12-17 partes de acido linoleicc.

442. - Frocesso de acordo com a Reivindicag3o 47,
caracterizado por se preparar uma composicHo gorda de  Sleo
inteiramente vegetal, para prematurcs, em que o oleo de acido

palmitico escolhido € dlec de cleina de palma ac acaso.

45a, - F

rocesso de acoirdo com a Reivindicagfo 473,
caracterizado por <

O
2 pregarar uma composicd3c gorda de Aleco
inteiramente vegetal, para presaturcs, em gue o aleo de Aacido

lauriceo escolhido & dleo de coco.

462, - Process de& acordo com a Reivindicac3o R
caracterizado por se preparar uma composicHo gorda de olea
inteiramente vegestal, para prematurcs, em que o aleoc de &cido

oleico esceolbhido € Slec oleico de acaflor.

478. - Frocesso de acordo com a Reivindicagdo 43

it [l

caracterizade por se preparar  uma composicdo gorda de dleo
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inteiramente vegetal, para prematuracs, em que 0O Adlea lincleico

escalhido & &leo de soia.

48a. - Frocessea de acorde com & FReivindicagdo 45,
caracterirado por <€ preparar  uma composicXo gorda de oleo
inteiramente vegetal, para prematurcs, em que oS trigliceridecs
de cadeia média (MCTe) compreendem &86-78 % de acido caprilica e

2535 % de Adcido cAprico.

492, - Frocesso de acordo com a Reivindicagdo 4%,
caracterizado por se preparar uma composigXo gorda de 2leo
inteiramente vegetal, para pramaturos, gue compreende

(a) 20 % de oleo de aleina de palma ao acasog

{thy 27 % de &leo de cocog

(c) 25 % de &leo oleico de agaflory

(ddy 18 % de o&leo de

i
)
[
o
'
m

(e) 10 % de triglicerideos de cadeia média (MCTs)

sendo as quantidades dos éleons  tais que as compozicses gordas
cont&m, por 1600 partes, em peso, dos &cidos gordos totais presen—

tes como triglicerideos,

(1) ? partes de acido caprilicos
(ii) 5 partes de &cido cépricos;
{iii} 13 partes de acido palmitico;
{iv R ﬁarte% de &cido oleicoy e

{v} 14 partes de Acido linoleico.



92, - Processo para a preparacdo de um produto alimen-—
tar nutricionalmente completo adaptado para a alimentag&n infan-
til bumana, que compreende uma fonte de proteinas, uma fonte de
carbo-hidratos, vitaminas, minerais e uma composigio gorda de

alen inteiramente vegetal, para prematuros, da reivindicacdo 43,
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