Republica Federativa do Brasil
hitie do 7 .

(RPI 2100)

@ o Coméroin Extarior
h Py

Intitutes b

21 PI0706591-4 A2

(22) Data de Depésito: 10/01/2007
(43) Data da Publicacao: 05/04/2011

UL

(51) Int.CI.:
A23F 3/32
A23F 5112
A23F 5/00
A23G 1/00
A23G 1/20
A23L 1/00
A23L 1/40

(54) Titulo: PRODUTO OBTIDO A APARTIR DE UM
MATERIAL EM PO OU GRANULAR E PROCESSO
PARA OBTENGAO DO PRODUTO

(30) Prioridade Unionista: 13/01/2006 IT BO2006A000015,
25/10/2006 IT BO2006A000737

(73) Titular(es): Erminio Diolaiti, Gianpaolo Belloli, Ippolito Ippolito
(72) Inventor(es): Erminio Diolaiti

(74) Procurador(es): Tavares & Companhia

(86) Pedido Internacional: PCT 182007000061 de 10/01/2007

(87) Publicacao Internacional: wo 2007/080492de 19/07/2007

(57) Resumo: PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE UM MATERIAL
EM PO OU GRANULAR E PROCESSO PARA OBTENGAO DO
PRODUTO. Trata-se de um processo para o processamento de um
produto em pé ou granular, em particular na forma de um produto
alimenticio, especialmente um produto para infuséo tal como café, cha.
cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros, que envolve a
adigdo de um liquido a uma parte predeterminada do produto e a
aplicagéo de energia a parte predeterminada do produto. Além disso,
uma camada (12) de material é aderida a uma face correspondente
(13) de uma parte predeterminada do produto.
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Relatério Descritivo da Patente de InvencZo
para “PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE UM MATERIAL
EM PO OU GRANULAR E PROCESSO PARA
OBTENCAO DO PRODUTO”.

Campo Técnico

A presente invengdo refere-se a um produto obtido a
partir de um produto ou matéria-prima em pd ou granular, em especial
um produto de g€nero alimenticio, mais particularmente um produto
para infusdo, como caf€, cha, cacau, chocolate, preparado para caldo,
entre outros. |

A presente invencdo refere-se também a um
processo para a obtengo de tal tipo de produto.

Estado da Técnica

Os produtos para infusdo do tipo citado acima,
especialmente o café, mesmo em ambiente doméstico ou particular, sdo
geralmente divididos em partes na condigio solta, retirados da maquina
de moagem apropriada, € entdo colocados em um vidro adequado, que
devera ser inserido na maquina de infusfo. Entretanto, tal processo
apresenta numerosas desvantagens. Nem sempre € possivel obter partes
do produto com a quantidade ideal, o que significa que nem sempre €
possivel assegurar a condi¢do ideal da bebida final.

Além do mais, a facilidade de manuseio de tal tipo
de produto em pé ou granular ndo € a desejada, pois durante as vérias
operagdes de dosagem e uso do produto particulas podem ser

derramadas, causando sujeira e tornando necessaria uma limpeza
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cuidadosa, além de comprometer a higiene do ambiente em que tais
operagdes sdo realizadas.

Além disso, no ambiente doméstico, $30 necessarios
utensilios adicionais, como colheres de cha e outros, para poder
manusear tal produto granular para infusdo, e o referido utensilio
precisara ser lavado, obrigando os consumidores a realizarem mais essa
tarefa.

Além disso, o produto moido, mantido na méaquina
de moagem ou na caixa correspondente até sua utilizacdo, comega a se
deteriorar imediatamente. Isso representa uma desvantagem em termos
de qualidade da bebida que sera obtida a partir dele.

De acordo com outro método de consumo, 0s
produtos em pé para infusdo do tipo mencionado acima normalmente
sd0 consumidos em recipientes feitos de material plastico rigido ou
estdo contidos em sacos especiais, em filme de papel-filtro, em filme
plastico ou em filme de aluminio, que envolve o produto solto € o
mantém compacto.

Uma desvantagem do uso dos meios especiais para
conter partes especificas do produto para infusdo diz respeito ao
evidente uso excessivo de material para obter partes predeterminadas
do material.

O referido pacote, ou capsula plastica, também
precisa ser mantido bem vedado para impedir que o produto se
deteriore ou que o produto escape por furos predefinidos possivelmente
presentes em alguns pacotes do estado da técnica. Geralmente isso €

feito colocando-se a capsula em um invélucro de contengdo adicional.
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Além do mais, de acordo com outra desvantagem,
durante as etapas de produgfo de tal produto em sacos ou recipientes
plésticos, costuma ser bastante complexo e dificil manter o produto
granular ou em po solto junto e compacto para completar o pacote.

Portanto, durante as etapas de producdo de tal
produto em sacos ou em recipientes plasticos, torna-se necessario o uso
de meios complexos e enfadonhos para alimentar o produto em po6 ou
granular no saco ou na respectiva capsula feita de material plastico
rigido.

Revelacio da Invencio

A presente invenc¢do propde um produto obtido a
partir de um produto em p6 ou granular, em especial na forma de um
produto alimenticio, particularmente um produto para infusdo, como
café, cha, cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros;
caracterizado por compreender uma camada de material que se adere
ao referido produto.

A invengdo também propde um processo para a
produgdo de um produto a partir de um produto em pé ou granular, em
especial na forma de um produto alimenticio, particularmente um
produto para infusdo, como cafg, ch4, cacau, chocolate, preparado para
caldo, entre outros, caracterizado por envolver a etapa de fazer uma
camada de material se aderir a uma face correspondente de uma parte
predeterminada do produto.

Obtém-se um produto consistindo da parte ideal ou
desejada, que pode ser utilizado como o produto acabado, ou inserido

em maquinas de infusdo, sem correr o risco de contaminar diretamente
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o produto alimenticio, visto que este estd protegido pela camada de
material.

Além disso, tal tipo de produto pode ser usado em
processos de embalagem, sendo vantajoso em termos de uso pratico €
simplicidade das méaquinas que processam tal produto.

De acordo com outro aspecto, a presente invengdo
também oferece um produto em pd ou granular, na forma de um
produto alimenticio, especialmente um produto para infusdo, como
café, cha, cacau, chocolate, preparado para caldo, enfre outros,
caracterizado por ser na forma de uma pastilha compacta.

Também ¢ proporcionado um processo para o
processamento de um produto em pé ou granular, em especial na forma
de um produto alimenticio, principalmente um produto para infusdo
como café, cha, cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros,
caracterizado pela aplicagfo de energia a uma parte predeterminada do
produto de tal maneira que as particulas do produto se adiram.

Portanto, ¢ possivel utilizar esse tipo de produto na
condi¢do compacta em processos de embalagem, sendo vantajoso em
termos de uso pratico e simplicidade das maquinas que processam tal
produto.

Além do mais, o proprio produto na forma de uma
pastilha de compacta pode ser usado como o produto acabado. A
vantagem disso é a obtengdo de um produto numa dose
predeterminada, constituindo também uma vantagem em termos de

resultados constantes em relacdo a bebida obtida.
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Além disso, a camada externa do produto compacto
permite melhorar a conservacio das camadas internas do produto, outra
vez constituindo uma vantagem particular em termos de agradabilidade
da bebida obtida.

Essas e outras caracteristicas técnicas da invengdo
sdo descritas de forma clara nas reivindicacGes adiante, ¢ suas
vantagens s3o mais visiveis na descricdo detalhada que segue, com
referéncia aos desenhos em anexo, os quais ilustram concretizagoes
preferidas da inven¢do apresentadas meramente a titulo
exemplificativo, sem restringir o dmbito do conceito inventivo.

Descricdo Resumida dos Deserthos

As caracteristicas técnicas ¢ aspectos vantajosos da
invencdo sdo mais visiveis na descricdo detalhada a seguir, com
referéncia aos desenhos em anexo, 0s quais ilustram concretizagdes
preferidas da invengfo apresentada a titulo meramente exemplificativo,
sem restringir o0 &mbito do conceito inventivo, ¢ nos quais:

A Figura 1 é uma vista em perspectiva da primeira
concretizacio preferida do produto de acordo com a presente invengao;

A Figura 2 € uma vista em perspectiva da segunda
concretizagio preferida do produto de acordo com a presente invengéo,

A Figura 3 é uma sec#o transversal esquematica do
dispositivo preferido para produgdo de um produto de acordo com a
presente invengao.

Descri¢cdo Detalhada das Concretizacdes Preferidas

da Invencdo
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A Figura 1 ilusta a primeira concretiza¢@o preferida
de um produto na forma de produto alimenticio, como café, cha, cacau,
chocolate, preparado para caldo, entre outros, em especial um produto
em po ou granular para infusdo, consistindo de particulas adequadas
O11.

De acordo com a presente invencdo, o produto
granular ou em pd € configurado na forma de uma pastitha compacta
010, em que as particulas do produto 011 se aderem umas as outras,
formando uma configuracdo agregada do produto.

O produto granular ou em po, na forma de uma
pastilha compacta 010, ¢ de tal manema que ele mantém seu proprio
volume, sem o auxilio de meios de contengdo adicionais, €, portanto,
pode ser manuseado de forma vantajosa durante as varias operagdes as
quais ele é submetido, especialmente durante a embalagem.

Essa pastilha compacta 010 de produto em po ou
granular também pode ser usada como um produto acabado. A
vantagem € a obteng@o de um produto em uma dose predeterminada,
permitindo um nivel significativamente constante de resultados em
relacdo as caracteristicas da bebida obtida.

Além do mais, a camada externa da pastitha 010
permite melhorar a conservagfo das camadas internas do produto.
Novamente, isso € vantajoso em termos de qualidade da bebida obtida.

A vpastilha de produto, ou parte agregada 010
consiste praticamente apenas de particulas inteiras do produto, que se

aderem umas as outras na condi¢do inteira.
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Portanto, a infusdo obtida a partir disso €
completamente natural e se conforma com o produto na condigdo solta
e desagregada.

Preferencialmente, propde-se um processo para o
processamento de um produto em pé ou granular, em especial na forma
de um produto alimenticio, particularmente um produto para infusdo,
como café, cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros, em que
um agente agregante ¢ adicionado ao produto € uma parte
predeterminada do produto ¢ colocada em um molde de forma
apropriada.

Em seguida, aplica-se energia a parte
predeterminada do produto de modo a agregar as particulas do produto
, ou seja, para fazé-las aderir-se umas as outras.

De forma particularmente vantajosa, a referida
energia € aplicada na forma de vibragdes mecanicas, de preferéncia na
forma de fibragGes mecanicas ultra-sonicas.

Obtém-se uma pastitha ou tampdo 010, na qual as
particulas do produto permanecem claramente separadas umas das
outras, aderindo-se diretamente umas as outras, formando uma
configuragfo compacta ou agregada do produto em p6 ou granular.

Em uma forma particularmente preferida, o agente
agregante ¢ na forma de um liquido, em particular na forma de agua, o
que, de forma vantajosa, ndo modifica essencialmente o produto
processado. Entretanto, também podem ser usados outros liquidos ou

agentes.
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Em particular, o agente agregante ¢ adicionado a
uma quantidade que pode variar de 0,1% a 20% do peso da parte
predeterminada. De preferéncia, o liquido € adicionado a uma
quantidade que pode variar de 3% a 10% do peso da parte
predeterminada.

Além do mais, o produto ¢ alimentado com energia
na forma de vibragdes mecanicas, com uma frequéncia de vibragdo que
pode variar de 15.000 a 50.000 Hz, de preferéncia estando na faixa
ultra-sonica, igual a 20.000 Hz.

Além disso, aplica-se uma quantidade de energia
entre 100 e 5.000 Joules a parte predeterminada do produto. A
quantidade de energia aplicada estd, de preferéncia, entre 700 e 2.000
Joules, e € particularmente preferido que ela seja substancialmente
igual a 1.500 Joules.

Foi descoberto que pelo menos parte da agua
agregante evapora durante a etapa de aplicar energia a parte
predeterminada do produto, especialmente durante a etapa de aplicar
energia mecanica.

CONCRETIZACAO EXEMPLIFICATIVA 1

5 gramas de café moido foram inseridas em um
molde adequado, em seguida umedecendo o produto com uma
quantidade previamente dosada de agua igual a 8% do peso do
material.

Em seguida, o produto foi submetido a tensfo ultra-

sOnica, usando um sonotrodo, que emite uma vibragdo sonora a uma
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frequéncia de 20.000 Hetz com uma energia predeterminada igual a
1.500 Joules.

Obtém-se uma pastilha ou tampdo compactado,
com as caracteristicas ilustradas na Figura 1, que mantém essa
configuracdo permanentemente, em que as particulas do produto para
infusdo estdo diretamente conectadas ou aderidas umas as outras.

A parte de pastitha ou agregado ¢ produzida
utilizando-se praticamente apenas particulas inteiras do produto.
Portanto, a infusdo obtida a partir disso ¢ completamente natural e se
conforma com o produto na condi¢fo desagregada.

O produto obtido dessa forma pode ser parte de um
pacote de um produto em pd ou granular, na forma de um produto
alimenticio, especialmente um produto para infuso, como caf€, cha,
cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros, que pode, portanto
compreender o produto na forma de uma pastilha compacta ou
agregada 010, em que as particulas do produto se aderem diretamente
umas as outras, € em que hd meios adequados para alojar o produto na
forma compacta.

Especificamente, os meios para alojar o produto
podem ser na forma de uma primeira € uma segunda camada de
envolvimento do produto, formando um saco para infus@o, em que o
produto inserido estd na forma de uma pastilha compacta 010, sendo
vantajoso em termos de conservagdo do produto contido e/ou da
qualidade do produto infundido obtido.

De acordo com outra concretizagdo, 0s meios para

alojar o produto compacto podem ser na forma de uma cépsula feita de
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material rigido, por exemplo, plastico, ou outro material, em que o
produto inserido estd na forma de pastilha compacta 010, novamente
sendo vantajoso em termos de conservagdo do produto contido e/ou da
qualdiade do produto infundido obtido.

A presente invengdc também refere-se a 0 uso de
uma pastilha compacta 010 de tal produto em pd ou granular, em
especial na forma de um produto alimenticio, particularmente um
produto para infusdo, como café, cha, cacau, chocolate, preparado para
caldo, entre outros, em um processo para embalar tal produto em po ou
granular, implementado usando um aparelho de embalagem.

A Figura 2 thustra uwme segunda concrelizagdo
preferida do produto, em particular na forma de café, que poderia, no
entanto, ser cha, cacau, chocolate, preparado para caldo, entre cutros.

O presente produto esta na forma de um produto
alimenticio, especialmente um produto em p6 ou granular para infusio,
consistindo de particulas 11.

O produto em pd ou granular dessa segunda
concretizagdo ¢ configurado na forma de uma pastilha compacta 10, da
mesma forma que a descrita em relagdo a primeira concretizagdo
preferida, em que as particulas do produto 11 se aderem umas as outras,
formando uma configuracdo agregada do produto.

O produto granular ou em pd, na forma de uma
pastilha compacta 10, € de tal maneira que ele mantém seu proprio
volume, sem o auxilio de meios de contengfo adicionais, ¢, portanto,

pode ser manuseado de forma vantajosa, por exemplo, durante as varias
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operacdes as quais ele ¢ submetido, especialmente durante a
embalagem.

Essa pastilha compacta 10 de produto em pd ou
granular também pode ser usada como um produto acabado. A
vantagem disso ¢ a obtencdo de um produto numa dose
predeterminada, permitindo um nivel constante de resultados em
relacdo a bebida obtida.

Além do mais, a camada externa da pastitha 10
permite melhorar a conservagdo das camadas internas do produto.
Novamente, isso € vantajoso cm termos de qualidade da bebica obtida.

A pastilha de produto, ou parte agregada 10 consiste
praticamente apenas de particulas inteiras ¢ separadas do produto, que
se aderem diretamente umas as outras.

Portanto, a infusdo obtida a partir dessa pastitha ¢
completamente natural e se conforma com o preduto na condigfo solta
¢ desagregada.

De forma particularmente vantajosa, uma camada
de matertal 12 que se adere diretamente ao produto € colocada na parte
do produto 10.

Na pratica, a camada de material 12 ¢ unida ao
produto e € suportada por ele.

A aplicagdo dessa camada externa de material
permite que o produto seja manipulada facilmente, sem contaminar
diretamente o produto alimenticio, principalmente, sem precisar
recorrer a preparagdo complexa de sacos ou algo similar, como € o caso

do estado da técnica.
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De forma vantajosa, uma Segunda camada de
material 14, que também se adere diretamente ao produto, ¢ aplicada a
parte do produto 10. A camada de material 14 também € unida ao
produto e € suportada por ele.

Conforme ilustrado, a parte do produto 11 tem faces
transversais opostas 13, 15 e uma superficie lateral 17.

Conforme ilustrado, a primeira e segunda camadas
de material estdio em contato com as faces opostas 13, 15 da parte
predetermianda do produto 10.

Na pratica, o produto 10, tendo a primeira e segunda
camadas 12, 14, pode formar um pacote de produto predeterminad, que
pode ser usado para obter o produto infundido ou algo similar.

Conforme indicado, cada camada de material 12, 14
estd em contato com uma face transversal correspondente 13, 15 da
parte predeterminada do produto.

Entretanto, também ¢ possivel imaginar uma
camada de material 12, 14 estendendo-se em contato com a superficie
lateral 17 da parte predeterminada do produto 11 ou a presenga de uma
camada especial para cobrir a superficie lateral 17 da pastilha 10,
também aderindo-se diretamente ao material 10.

A camada de material 12, 14 ¢, de preferéncia, na
forma de um filme de material de papel, tal como papel-filtro, e como
ilustrado, ¢ formada de tal maneira que ela possua um perfil externo
circular.

De forma vantajosa, foi apresentado um processo

para produzir um produto 10, comecando com um produto em po ou
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granular 11, em especial na forma de um produto alimenticio,
principalmente um produto para infuso, de preferéncia café.

Entende-se que o produto inicial também poderia
ser cacau, chocolate, preparado para caldo e outros produtos.

Conforme ilustrado, a parte do produto 11 tem faces
transversais opostas 13, 15 e uma superficie lateral 17.

De forma vantajosa, o presente processo envolve
fazer com que uma camada de material 12 se adira a uma face 13 de
uma parte predeterminada do produto.

Em especial, de forma vantajosa, uma primeira e

uma segunda camada de material 12, 14 sdo formadas para se aderir as
faces correspondentes 13, 15 da parte predeterminada 11 do produto.
' De forma vantajosa, o processo envolve adicionar,
ao produto, um agente agregante, em especial na forma de um liquido,
consistindo particularmente de agua. A camada de material 12, 14 é
colocada em contato com o produto, de preferéncia em uma face 13, 15
da parte predeterminada do produto.

O processo envolve aplicar energia a parte
predeterminada 11 do produto, de tal forma a agregar as particulas
do produto 11, ou fazé-las aderir-se umas as outras, € a0 mesmo
tempo faz com que a camada de material 12, 14 se adira a uma
face correspondente 13, 15 da parte predeterminada 11 do
produto.

Na pratica, um agente agregante, em particular na
forma de um liquido, € adicionado ao produto e uma parte

predeterminada do produto € colocada em um molde adequado tendo
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uma forma predeterminada, em contato com as respectivas camadas de
material 12 e 14.

Em seguida, aplica-se energia a parte
predeterminada do produto de modo a agregar as particulas do produto,
ou fazé-las aderir umas as outras, para fazer as camadas de material 12
e 14 se aderir as particulas do produto na respectiva face em contato
com a camada relativa de material.

De forma particularmente vantajosa, a referida
energia ¢ aplicada na forma de vibragdes mecénicas, de preferéncia na
forma de fibragdes mecanicas ultra-sonicas.

Obtém-se uma pastitha 10, em que as particulas do
produto 11 permanecem claramente separadas umas das outras,
aderindo-se umas as outras, formando uma configuragdo compacta ou
agregada do produto em po ou granular, € em que as camadas de
material 12 e 14 se aderem diretamente a parte compacta do produto.

De forma particularmente preferida, o liquido estd
na forma de 4gua, que, de forma vantajosa, ndo modifica
substancialmente o produto processado. Entretanto, também podem ser
usados outros liquidos ou agentes.

Em particular, o agente agregante na forma de 4gua
¢ adicionado a uma quantidade que pode variar de 0,1% a 20% do peso
da parte predeterminada. De preferéncia, o agente, em particular na
forma de agua, [e adicionado a uma quantidade que pode variar de 3%
a 10% do peso da parte predeterminada.

Além do mais, o produto € alimentado com energia

na forma de vibra¢Ges mecénicas, com uma frequéncia de vibragio que
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pode variar de 15.000 a 50.000 Hz, de preferéncia estando na faixa
ultra-sénica, igual a 20.000 Hz.

Além disso, aplica-se uma quantidade de energia
entre 100 ¢ 5.000 Joules & parte predeterminada do produto. A
quantidade de energia aplicada estd, de preferéncia, entre 700 e
1.000 Joules, e ¢ particularmente preferido que ela seja
substancialmente igual a 1.500 Joules.

Foi descoberto que pelo menos parte da &gua
agregante evapora durante a etapa de aplicar energia a parte
predeterminada do produto, especialmente durante a etapa de aplicar
energia mecanica.

/ Como ilustrado na Figura 3, o molde 16 tem uma
parede base 18, uma parede lateral 20 e uma abertura superior 22. O
sonotrodo 24 tem uma face 26 que fecha a abertura superior do molde
16.

Também ha meios eldsticos 28 para comprimir a
parte predeterminada.

Na pratica, a camada inferior do papel-filtro 14 ¢
colocada no molde, depois a parte predeterminada 11 do produto €
colocada no molde, e depois a camada superior do papel-filtro 12 ¢
colocada no mesmo mole 16, no topo da parte predeterminada 11.

A abertura no molde ¢ entdo fechada usando o
dispositivo sonotrodo 24 e aplica-se energia ultra-sonica.

Conforme ilustrado, a primeira ¢ segunda camadas
de material 12, 14 estdo em contato com as faces transversais opostas

13, 15 da parte predeterminada do produto.
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Em uma concretizagfo alternativa, também poderia
haver uma camada de material 12, 14 estendendo-se em contato com a
superficie lateral 17 da parte predeterminada do produto 11.

De forma vantajosa, a camada de material 12, 14
estd na forma de um filme, de preferéncia um filme feito de material
poroso, material de papel, tal como papel-filtro, que facilite o processo
de infusdo. Entretanto, também € possivel conceber o uso das referidas
camadas 12 e 14 feitas de um filme de outro material.

Obtém-se uma parte prontamente embalada do
produto ou pastitha 10, na forma de um elemento em forma de disco,
tendo um perfil circular exierno, em que a respectiva camada de
material 12, 14 se estende por toda a face transversal da parte do
produto 11 com o qual ele estd associado, com uma borda externa que
corresponde essencialmente ao perimetro externo da parte do produto
11. Como ilustrado, a camada de material 12, 14 cobre, portanto, tanto
a parte central quanto a parte externa da face correspondente da parte
do produto 11.

CONCRETIZACAO EXEMPLIFICATIVA 2

5 gramas de café moido foram inseridas em um
molde adequado, entre uma primeira e uma segunda camada de papel-
filtro, em seguida umedecendo o produto com uma quantidade
previamente dosada de agua igual a 8% do peso do material.

Em seguida, o produto foi submetido a tensfo ultra-
sdnica, usando um sonotrodo, que emite uma vibragdo sonora a uma

frequéncia de 20.000 Hetz com uma cnergia predeterminada igual a

1.500 Joules.
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Obtém-se uma pastilha ou tampdo compactado,
com as caracteristicas ilustradas na Figura 2, que mantém essa
configuracdo permanentemente, em que as particulas do produto para
mfusio estdo diretamente conectadas ou aderidas umas as outras, € em
que as duas camadas de papel-filtro se aderem diretamente as particulas
do produto agregado.

A parte de pastitha ou agregado ¢ produzida
utilizando-se  praticamente apenas particulas inteiras do produto.
Portanto, a infusdo obtida a partir disso ¢ completamente natural ¢ se
conforma com o produto na condi¢do desagregada.

O produto obtido dessa forma pode formar um
pacote correspondente de um produto alimenticio gramilar ou em po,
especialmente na forma de um produto para infusfo tal como café, cha,
cacau, chocolate, preparado para caldo e outros, em que o produto é
compacto ou agregado.

Varios dos referidos produtos 10 podem ser
inseridos, empithando-os cm um cartuche, feito de plastico, metal ou
outro material, consistindo de um tubo tendo uma superficie cilindrica
interna formando uma cAmara para alojar os produtos 10 ¢ com um
didmetro ligeiramente maior do que o didmetro externo dos produtos
10 e na extremidade do qual pode haver pelo menos uma fenda para a
emissdo de um respectivo produto através de meios de engate e
propuls&o.

O cartucho, no qual os produtos sdo empilhados

com as faces transversais em contato com o produto adjacente, pode ser

associado a uma maquma de mfusdo para alimentar uma parte
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predeterminada do produto a referida maquina a fim de preparar a
bebida.

A presente invengdo envolve, portanto, o uso de um
produto, em especial na forma de uma pastilha compacta 010 ou 10,
em um processo para acondicionar um produto em pd ou granular,
particularmente na forma de um produto alimenticio, especialmente um
produto para infusdo tal como café, chd, cacau, chocolate, preparado
para caldo, entre outros.

A presente invengdo envolve, portanto, o uso de um
produto, em especial na forma de uma pastilha compacta 010 ou 10,
em um processo para nfusdc de um produto em pd ou granular,
particularmente na forma de um produto alimenticio, especialmente um
produto para infusdo tal como café, chd, cacau, chocolate, preparado
para caldo, entre outros.

A invengdo descrita tem evidentes aplicacdes
industriais, ¢ pode ser modificada ¢ adaptada de vérias formas sem com
isso divergir do ambito do conceito inventive. Além do mais, todos os
detalhes da invengdo podem ser substituidos por elementos

equivalentes do ponto de vista técnico.
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REIVINDICACOES

1. — Processo para a produgdo de um produto (10) a
partir de um produto em p6 ou granular (11), em especial na forma de
um produto alimenticio, particularmente um produto para infuséo, tal
como café, chd, cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros,
caracterizado por envolver a etapa de fazer uma camada de material
(12) se aderir a uma face correspondente (13) de uma parte
predeterminada do produto.

2. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 1 ou
com o preambulo da reivindicagdo 1, caracterizado pela aplicagdo de
energia a uma parte predeterminada do produto de tal maneira a fazer
as particulas do produto se aderir umas as outras.

. 3. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindi.cagées precedentes, caracterizado pelo fato de que uma segunda
camada (14) de material € aderida a uma face correspondente (15) da
parte predeterminada (11) do produto.

4. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes precedentes, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada (12, 14) de material € colocada em contato com a parte
predeterminada do produto e energia € aplicada a parte predeterminada
(11) do produto, de modo a fazer a camada de material (12, 14) se
aderir a uma face correspondente (13, 15) da parte predeterminada (11)
do produto.

5. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que um agente

agregante ¢ adicionado ao produto.
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6. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que um agente
na forma de liquido € adicionado ao produto. |

7. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagOes precedentes, caracterizado pelo fato de que um agente
na forma de agua ¢ adicionado ao produto.

8. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (14, 16) € colocada em contato com uma face
correspondente de uma parte predeterminada do produto.

9. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagcdes 3 a 8, caracterizado pelo fato de que a primeira e
segunda camadas de material estdo em contato com faces opostas da
parte predeterminada do produto.

10. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que a parte do
produto (11) tem faces transversais opostas (13, 15) e uma superficie
lateral (17).

11. — Processo, de acordo com a reivindica¢io 10,
caracterizado pelo fato de que a camada de material (12, 14) esta em
contato com uma face transversal correspondente (13, 15) da parte
predeterminada do produto.

12. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 10 ou
11, caracterizado por haver uma camada de material em contato com a

superficie lateral (17) da parte predeterminada do produto (11).
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13. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que a camada de
material (12, 14) ¢ na forma de um filme.

14. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que a camada de
material (12, 14) é na forma de um material de papel.

15. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 14,
caracterizado pelo fato de que a camada de material (14, 12) € na forma
de um papel-filtro.

16. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicag¢Oes precedentes, caracterizado pelo fato de que a energia €
aplicada na forma de vibragdes mecanicas.

17. — Processo, de acordo com a reivindicacgdo 16,
caracterizado pelo fato de que as vibragdes mecanicas sdo vibragdes
mecanicas ultra-sonicas.

18. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 5 a 17, caracterizado pelo fato de que o agente €
adicionado em uma quantidade que pode variar de 0,1% a 20% do peso
da parte predeterminada.

19. — Processo, de acordo com a reivindicagfo 18,
caracterizado pelo fato de que o agente € adicionado em uma
quantidade que pode variar de 3% a 10% do peso da parte
predeterminada.

20. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 19,

caracterizado pelo fato de que o agente ¢ adicionado em uma



10

e
(el

quantidade substancialmente igual a 8% do pesc da parte
predeterminada.

21. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 17 a 20, caracterizado pelo fato de que a energia
aplicada na forma de vibragdes tem uma freqliéncia de vibragdo que
pode variar de 15.000 a 50.000 Hz.

22. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 21,
caracterizado pelo fato de que a energia tem uma freqliéncia de
vibragdo ultra-sénica igual a 20.000 Hz.

23. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicacOes precedentes, caracterizade pelo fato de que uma
quantidade de energia entre 100 e 5.000 Joules € aplicada a parte
predeterminada do produto.

24. — Processo, de acordo com a reivindicagdo 23,
caracterizado pelo fato de que uma quantidade de energia entre 700 e
2.000 Joules ¢ aplicada a parte predetermmada do produto.

25. — Processo, de acordo com a reivindicacio 24,
caracterizado pelo fato de que uma quantidade de energia
substancialmente igual a 1.500 Joules € aplicada a parte predeterminada
do produto.

26. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes precedentes, caracterizado pelo fato de que a parte
predeterminada do produto € colocada em um molde (16) que tem uma
forma predeterminada.

27. — Processo, de acordo com qualquer uma das

reivindicagdes 5 a 26, caracterizado pelo fato de que pelo menos parte
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do agente agregante, ou agua, evapora durante a etapa de aplicagfo de
energia.

28. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢des precedentes ou de acordo com o predmbulo da
reivindica¢do 1, caracterizado pelo fato de que uma parte prontamente
embalada do produto ou pastitha (10) ¢ preparada na forma de um
elemento em forma de disco.

29. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes precedentes ou de acordo com o predmbulo da
retvindicagdo 1, caracterizado pelo fato de que uma parte prontamente
embalada do produto ou pastitha (10) ¢ preparada na forma de um
elemento com um perfil circular externo.

30. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes precedentes, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) tem um perimetro que corresponde
essencialmente ao perimetro externo da parte do produto (11).

31. — Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindicagOes precedentes, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) se estende pela parte central da face
correspondente da parte do produto (11).

32. -- Processo, de acordo com qualquer uma das
reivindica¢Ges precedentes, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) se estende pela parte externa da face
correspondente da parte do produto (11).

33. — Processo, de acordo com qualquer uma das

reivindica¢des precedentes, caracterizado pelo fato de que a respectiva
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camada de material (12, 14) se estende por toda a face da parte do
produto (11).

34. — Produto obtido a partir de um produto em po
ou granular, em particular na forma de um produto alimenticio,
especialmente um produto para infusdo tal como café, cha, cacau,
chocolate, preparado para caldo, entre outros; caracterizado por ser
produzido de acordo com o processo de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes precedentes.

35. — Produto obtido a partir de um produto em po
ou granular, em particular na forma de um produto alimenticio,
especialmente um produto para infusio tai como café, cha, cacau,
chocolate, preparado para caldo, enire coutros; caracterizado por
compreender uma camada de material (12) que se adere ao referido
produto.

36. — Produto, de acordo com a reivindicagéo 35,
caracterizado por compreender uma segunda camada de materiat (14)
que se adere ao produto (11).

37. - Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 36 ou de acordo com o predmbulo da reivindicacdo
34, caracterizado por ser na forma de uma pastitha compacta (010).

38. — Produto, de acordo com qualquer uma das
retvindicagbes 34 a 37, caracterizado pelo fato de que a primeira ¢
segunda camadas de material estdo em contato com faces opostas (13,
15) da parte predeterminada do produto.

39. — Produto, de acordo com qualquer uma das

reivindicagdes 34 a 38, caracterizado pelo fato de que a respectiva parte



10

20

25

do produto (11) tem faces transversais opostas (13, 15) e uma superficie
lateral (17).

40. — Produto, de acordo com a reivindicagdo 39,
caracterizado pelo fato de que a camada de material (12, 14) esta em
contato com uma face transversal correspondente (13, 15) da parte
predeterminada do produto.

41. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 40, caracterizado pelo fato de que uma camada de
material (12, 14) se adere em contato com a superficie lateral (17) da
parte predeterminada do produto (11).

42. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes 34 a 41, caracterizado pelo fato de que a camada de
material (12, 14) € na forma de um filme.

43. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 42, caracterizado pelo fato de que a camada de
material (12, 14) € na forma de um filme feito de material poroso.

44, — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 43, caracterizado pelo fato de que a camada de
material (12, 14) € na forma de material de papel.

45. — Produto, de acordo com a reivindicacdo 44,
caracterizado pelo fato de que a camada de material (12, 14) € na forma
de papel-filtro.

46. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 45 ou de acordo com o predmbulo da reivindicagdo

34, caracterizado pelo fato de que a parte prontamente embalada do
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produto ou pastilha (10) € preparada na forma de um elemento em
forma de disco.

47. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 46 ou de acordo com o predmbulo da reivindicagdo
34, caracterizado pelo fato de que a parte prontamente embalada do
produto ou pastilha (10) € na forma de um elemento com um perfil
circular externo.

48. — Produto, de acordo com qualquer uma das
retvindicacdes 34 a 47, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) tem um perimetro externo que corresponde
essencialmente ao perimetro da parte do produto (11).

49. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes 34 a 48, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) se estende pela parte central da face
correspondente da parte do produto (11).

50. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes 34 a 49, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) se estende pela parte externa da face
correspondente da parte do produto (11).

51. — Produto, de acordo com qualquer uma das
reivindicagtes 34 a 50, caracterizado pelo fato de que a respectiva
camada de material (12, 14) se estende por toda a face da parte
correspondente do produto (11).

52. — Cartucho contendo uma multiplicidade de

produtos, caracterizado pelo fato de que cada um deles ¢ produzido
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usando o processo de acordo com qualquer uma das reivindicagdes 1 a
33 ou de acordo com qualquer uma das reivindicagdes 34 a 51.

53. — Pacote de produto em p6 ou granular, em
particular na forma de um produto alimenticio, especialmente um
produto para infusdo, tal como café, cha, cacau, chocolate, preparado
para caldo, entre outros, caracterizado por compreender o produto na
forma de uma pastilha compacta (010), em que as particulas do produto
se aderem diretamente umas as outras, € meios para alojar o produto na
forma compacta.

54. — Pacote, de acordo com a reivindicacdo 53,
caracterizado pelo fato de que os meios para alojar os produtos estdo na
forma de um saco contendo uma primeira ¢ segunda camadas para
encerrar 0 produto na forma de uma pastitha compacta (010).

55. — Pacote, de acordo com a reivindicagdo 53,
caracterizado pelo fato de que os meios para alojar o produto estdo na
forma de uma capsula feita de material rigido para conter o produto na
forma de uma pastilha compacta (010).

56. — Uso de um produto na forma de uma pastilha
compacta (010), de acordo com qualquer uma das reivindicagdes 34 a
51, caracterizado por ser em um processo para embalar um produto em
po ou granular, particularmente na forma de um produto alimenticio,
especialmente um produto para infusdo tal como caf€, cha, cacau,
chocolate, preparado para caldo, entre outros.

57. — Uso de um produto na forma de uma pastilha
compacta (010), de acordo com qualquer uma das reivindicag¢oes 34 a

51, caracterizado por ser em um processo para infusdo de um produto
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em po6 ou granular, particularmente na forma de um produto
alimenticio, especialmente um produto para infuso tal como café, cha,

cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros.
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FIG. 1
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RESUMO

Patente de Invencdo para “PRODUTO
OBTIDO A PARTIR DE UM MATERIAL EM PO OU
GRANULAR E PROCESSO PARA OBTENCAO DO
PRODUTO”.

Trata-se de um processo para o processamento. de
um produto em pd.ou granular, em particular na forma de um produto
alimenticio, especialmente um produto para infusdo tal como café, chg,
cacau, chocolate, preparado para caldo, entre outros, que envolve a
adicdo de um liquido a uma parte predeterminada do produto € a
aplicagdo de energia & parte predeterminada do produto. Além disso,
uma camada (12) de material ¢ aderida a uma face correspondente (13)

de uma parte predeterminada do produto.
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