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GAUFRIER PERMETTANT UN MEILLEUR REMPLISSAGE DU SOUS-
ENSEMBLE SUPERIEUR DE CUISSON

L’ invention se rapporte & un gaufrier ou & tout autre
appareil de cuisson électrique similaire comprenant deux
sous-ensembles de cuisson articulés entre eux. ‘

On connalt un appareil électroménager du type
comportant un sous-ensemble supérieur de cuisson et un
sous-ensemble inférieur de cuisson qui sont articulés entre
eux entre une position ouverte et une position fermée
rapprochée dans laquelle les deux plaques de cuisson se
font face alors que le gaufrier ne comportant pas
d’aliments & cuire, et dans laquelle les deux sous-
ensembles de cuisson définissent une chambre de cuisson.

I1 s’avére que, lorsque l’aliment & cuire est du type
tendant a produire de la vapeur et & gonfler sous l’action
de la chaleur dégagée par les sous-ensembles de cuisson,
comme c’est le cas d’une pate & gaufre qui peut grossir
considérablement (avec un coefficient de 2 & 3 selon les
ingrédients utilisés), 1’aliment tend a déborder hors des
sous—-ensembles de cuisson, ce qui salit 1’appareil
électroménager et le plan de travail sur lequel ce dernier
est posé, et produit des gaufres ayant des Dbordures peu
esthétiques, sans toutefois remplir 1’ensemble de la
chambre de cuisson, les gaufres présentant (presque)
toujours une face (celle en contact avec le sous-ensemble
supérieur de cuisson) bien moins consistante que Llrautre.
Aussi, 1l’utilisateur hésite souvent entre augmenter la
quantité de pate afin d’avoir une gaufre avec deux faces
aussi développées 1l’une que l’autre, ce qui entraine un

débordement important de la pate, et réduire la quantité de
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pate afin d’éviter tout débordement, ce qui donne des
gaufres avec une face presque sans relief.

Il existe des gaufriers pouvant pivoter sur un bAati,
l7utilisateur faisant basculer 1le gaufrier pendant
1’ opération de cuisson de sorte que chaque face de la
gaufre soit, pendant un certain temps, la face inférieure,
ce qui facilité son expansion. Toutefois, ces gaufriers
sont, en général, assez complexes, cofiteux et nécessitent
de la part de 1l’utilisateur une manipulation qui, méme si
elle n’est pas considérée comme fastidieuse, peut é&tre
oubliée..

Le probléme posé est de réaliser un appareil électrique
du type précité qui soit simple et permette de réaliser des
aliments a base de péte (du type gaufres) présentant, de
chaque cété, un relief correspondant a celui des plaques de
cuisson portées par les sous-ensembles de cuisson, sans que
l’utilisateur ait & faire une quelconque manipulation de
1" appareil. .

Selon l’invention, le gaufrier du type précité comprend
au moins une conduite dféchappement ayant un orifice
débouchant au-dessus du plan médian de la chambre de
cuisson quand les deux sous-ensembles de cuisson sont dans-
leur position fermée rapprochée, 1le plan médian étant
défini comme étant le plan équidistant des deux plaques de
cuisson portées par les deux sous-ensembles de cuisson, et,
lorsque 1les plagues de cuisson comprennent un certain
relief, le plan équidistant des plans de fond des deux
plagues de cuisson.

Ainsi, grdce a cette ouverture, la vapeur générée par
la cuisson de la pate est évacuée hors de la chambre de
cuisson, et, le fait que l’orifice se situe au-dessus du

plan médian facilite 1’évacuation de la vapeur dont qui a
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tendance & s’accumuler dans la partie haute de la chambre
de cuisson. Or, dans les appareils électroménagers de l’art
antérieur, aucun dispositif n’était prévu pour faciliter
1’ évacuation de la vapeur alors qu’en fait, c’est cette
derniére qui, accumulée dans la partie haute de la chambre
de culsson, empéche la pate de se développer
convenablement. Ainsi, selon 1/invention, la vapeur d’eau
étant évacuée hors de la chambre de cuisson, la pate peut
remplir 1’ensemble de la chambre de cuisson.

D’ autres particularités et avantages apparaltront . dans
la description des modes de réalisation donnés a titre
d’exemple non limitatif et illustrés par les dessins mis en
annexe.

La figure 1 est une vue en coupe schématigque d’un
gaufrier conforme a un premier mode de réalisation de la
présente invention,

' La figure 2 est une vue en coupe schématique d’un
gaufrier conforme 4 un second mode de réalisation de la
présente invention,

La figure 3 est une vue en coupe schématique d’un
gaufrier conforme & un troisieme mode de réalisation de la
présente invention,

La figure 4 est un schéma illustrant un aspect
particulier de la présente invention.

La figure 5 est une vue en coupe partielle d'un
gaufrier conforme au troisiéme mode de réalisation, de la
pate a gaufre ayant éteé déposée sur la plaque inférieure de
cuisson, les deux sous-ensembles de cuisson étant dans leur
position fermée rapprochée,

La figure 6 est une vue similaire a la figure 5, la

. pdte ayant gonflé Jjusqu’a remplir l’ensemble de la plaque
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supérieure de cuisson, les deux sous-ensembles de cuisson
étant toujours en position fermée rapprochée,

La figure 7 est une vue similaire aux figures 5 et 6,
la péte ayant continué son expansion Jjusqu’a écarter les
deux sous-ensembles de cuisson, sans qu’il y ait eu de
débordement,

La figure 8 est une vue en perspective d’une plaque de
culsson du sous-ensemble supérieur de cuilsson adaptée a un
gaufrier conforme au troisiéme mode de réalisation,

La figure 9 est une wvue schématique en coupe du fond
d"une gorge de la plague de cuisson du sous-ensemble
supérieur de cuisson selon une variante de la présente
invention, et

La figure 10 est une vue en coupe partielle illustrant
la coopération des deux plaques de cuisson au niveau des
nervures principales délimitant des gaufres différentes
issues d’'une méme cuisson, selon un mode de réalisation
particulier,

La figure 11 est une vue en coupe des deux plaques de
cuisson d’un gaufrier conforme & un autre mode de
réalisation de la présente invention,

La figure 12 est un agrandissement de la zone XII de la
figure 11, et

La figure 13 est une wvue de cété schématique partielle
illustrant la coopération entre les deux sous-ensembles de
cuisson selon une variante permettant une extraction simple
d’une gaufre.

Un appareil électroménager 1 (en 1’occurrence un
gaufrier 1) comprend de fagcon classique un sous-ensemble
supérieur de cuisson 2 et un sous-ensemble inférieur de
cuisson 3 qui sont articulés entre eux par une charniére

entre une position ouverte permettant le dépdt d’un aliment
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a cuire (en l’occurrence de la pate) et le retrait de
17aliment cuit (par exemple une gaufre), et une position
fermée rapprochée dans laquelle les deux sous-ensembles de
cuisson 2,3 se font face et définissent une chambre de
cuisson 4 pour 1l’aliment & <cuire, le gaufrier 1 ne
comportant pas de pate a cuire.

Par ailleurs, chaque sous-ensemble de cuisson 2,3
comprend une coquille 5,6 qui forme le corps du sous-
ensemble 2,3, une plagque de cuisson 7,8 qui est adaptée a
recevoir et a cuire la pate, et une résistance électrique
de chauffe 9 qui apporte & la plaque de cuisson 7,8
l"énergie thermique nécessaire pour la cuisson. De facon
classique pour un gaufrier, chaque plaque de cuisson 7,8
comprend des dents 10 qui sont orientées en direction de
l"autre plaque de cuisson 8,7 quand les deux sous-
ensembles 2,3 sont dans leur position fermée rapprochée, et
des gorges 11 qui délimitent ces dents 10.

Selon 1’invention, et comme on peut le voir aux
figures 1 a 7, 11 et 12, 17 appareil électroménager 1
comprend au moins une conduilte dféchappement 12 ayant un
orifice 13 débouchant au-dessus du plan médian 14 de la
chambre de cuisson 4 gquand les deux sous-ensembles de
cuisson 2,3 sont dans leur position fermée rapprochée. ILe
plan médian 14 de la chambre de cuisson 4 est défini comme
étant le plan équidistant aux deux plaques de cuisson 7,8
de 1'appareil électroménager 1 quand les sous-ensembles de
cuisson 2,3 sont dans leur position fermée rapprochée, et
plus précisément, dans le cas d’un gaufrier, le plan
équidistant aux deux plans de fond 15,16 des plaques de
cuisson 7,8, le plan de fond 15,16 d’une plaque de
cuisson 7,8 étant le plan défini par le fond des gorges 11

de cette plaque 7,8.
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Ainsi, la vapeur d’eau générée par la cuisson de la
pate, qui tend naturellement a s’accumuler & la partie
haute de la chambre de cuisson 4 (dans le cas d’un
gaufrier, dans les gorges 11 de la plaque supérieure de
culsson 7), s’échappe hors de l’appareil en passant par la
conduite d’évacuation 12.

De préférence, du fait que la vapeur a toujours
tendance a s’accumuler au sommet de la chambre de
cuisson 4, les orifices 13 des conduites 12 débouchent a un
niveau plus proche du plan de fond 15 de 1la plaque
supérieure de cuisson 7 que du plan médian 14. Et, mieux
encore, ces orifices 13 débouchent au niveau du plan de
fond 15 de la plaque supérieure de cuisson 7.

Selon le premier mode de réalisation illustré a 1la
figure 1, les orifices 13 des conduites d’échappement 12
sont formés par des ouvertures 13 réalisées dans le sous-
ensemble supérieur de cuisson 2, et plus précisément aux
sommets de la plaque supérieure de cuisson 7.

Selon les modes de réalisation illustrés aux figures 2
a 7, 11 et 12, les orifices 13 des conduites
d’ échappement 12 sont formés par 1"écartement, quand les
deux sous-ensembles de cuisson 2,3 dans leur position
fermée rapprochée, entre, d’une part, un élément
périphérique 17,20,120 du sous—-ensemble supérieur de
cuisson 2 et, d’ autre part, un élément
périphérique 18,211,121 du sous—-ensemble inférieur de
culsson 3. Quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3
sont dans leur position fermée rapprochée, 1ils ne se
touchent que ponctuellement, sur la périphérie des plagues
de cuisson 7,8, de fagon a définir 1’écartement entre les

éléments périphériques 17,18,20,21,120,121.
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Selon les modes de réalisation illustrés aux figures 2
a 7, les deux éléments périphériques 17,18,20,21
s’emboitent 1’un dans 1/autre.

Dans le mode de réalisation illustré a la figure 2,
1"élément périphérique 17 du sous-ensemble supérieur de
cuisson est formé par une ouverture 17 réalisée dans ce
sous-ensemble 2 (en l’occurrence dans la plaque supérieure
de cuisson 7)), et celui 18 du sous-ensemble inférieur de
cuisson 3 est formé paxr une paroi périphérique
intérieure 18 qui est portée par ce sous-ensemble 3 et qui
s"étend en direction du sous-ensemble supérieur de
cuisson 2, au-dela du plan médian 14. 1L’ouverture 17
réalisée dans la plaquée supérieure de cuisson 2 forme la
délimitation extérieure de l1l’orifice 13, alors gue la paroi
périphérique intérieure 18 du sous-ensemble inférieur de
cuisson 3 forme sa délimitation intérieure.

Par ailleurs, 1l7élément périphérique 17 du sous-
ensemble supérieur de cuisson 2 est complétée par une paroi
périphérique intérieure 19 qui s’étend, depuis le rebord de
1’ ouverture 13, dans la direction opposée au sous-ensemble
inférieur de cuisson 3, et donc sensiblement dans la méme
direction que la paroi périphérique intérieure 18 du sous-
ensemble inférieur de cuisson 3. Ainsi, quand les deux
sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans leur position
fermée rapprochée, la paroi périphérique intérieure 19 du
sous—ensemble supérieur de cuisson 2 et celle 18 du sous-
ensemble inférieur de cuisson 3 s’emboitent 1’une dans
l7autre de facon a former 1l'orifice 13 d’une conduite
d’ évacuation 12.

Les parois périphériques intérieures 18 portées par 1la
plague inférieure de cuisson 3 peuvent servir de rainure de

séparation de gaufres dans le cas d’une plaque de cuisson 8
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conformée de fagon a servir de .moule pour plusieurs
gaufres.

Dans le mode de réalisation illustré aux figures 3 a 7,
17 élément périphérigque 20 du sous-ensemble supérieur de
cuisson 2 est formé par la périphérie extérieure 20 de ce
sous—ensemble 2, et celui 21 du sous-ensemble inférieur de
culsson 3 est formé par une paroi périphérique
extérieure 21 qui est portée par ce sous-ensemble 3, qui
entoure la plagque de cuisson correspondante 8, et qui
s’étend en direction du sous-ensemble supérieur de
cuisson 2, au-dela du plan médian 14. La périphérie
extérieure 20 du sous-ensemble supérieur de cuisson 2 forme
la délimitation intérieure de 1l’orifice 13, alors que la
paroi périphérique extérieure 21 du sous-ensemble inférieur
de cuisson 3 forme sa délimitation extérieure. Quand les
deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans leur position
fermée rapprochée, 1ls ne se touchent que ponctuellement
sur la périphérie des plaques 7,8, de facon a définir
1’ écartement entre les é&léments périphériques 20,21 des
sous—ensembles de cuisson 2, 3.

Par ailleurs, 17élément périphérique 20 du sous-
ensemble supérieur de cuisson 2 est complétée par une paroi
périphéfique extérieure 22 qui entoure la plaque de
cuisson 7 correspondante, et qui s’étend, depuis 1la
périphérie extérieure 20 de ce sous-ensemble 2, dans la
direction opposée au sous-ensemble inférieur de cuisson 3,
et donc sensiblement dans la méme direction que la paroi
périphérique extérieure 21 du sous-ensemble inférieur de
cuisson 3. Ainsi, guand les deux sous-ensembles de
cuisson 2,3 sont dans leur position fermée rapprochée, la
paroi périphérique extérieure 22 du sous-ensemble supérieur

de cuisson 2 et celle 21 du sous-ensemble inférieur de
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cuisson 3 s’emboitent 1’une dans l’autre de fagon a former
lforifice 13 d’une conduite d’évacuation 2.

Dans le mode de réalisation illustré aux figures 11
et 12, 1" élément périphérique 120 du sous-ensemble
supérieur de cuisson 2 est formé par un rebord périphérique
extérieur 120 de la plaque supérieure de culsson 7, le
rebord 120 s’étendant selon le plan de fond 15 et entourant
la zone de cuisson définie comme étant la partie de cette
plagque 7 formée de dents 10 et de gorges 1l. L’ élément
périphérique 121 du sous-ensemble inférieur de cuisson 3
est formé par une paroi périphérique extérieure 121 de la
plagque inférieure de cuisson 8 qui entoure la =zone de
cuisson définie comme étant la partie de cette plaque 8
formée de dents 10 et de gorges 11 et qui s’étend en
direction du rebord périphérique 120, au-dela du plan
médian 14. Quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3
sont dans leur position fermée rapprochée, 1ils ne se
touchent gque ponctuellement sur la périphérie des
plaques 7,8, de facon & définir 1'écartement entre les
éléments  périphériques 120,121 des sous-ensembles de
cuisson 2, 3.

Dans les modes de réalisation illustrés aux figures 2 a
7, 11 et 12, chaque paroi périphérique 18,22,19,21,120,121
est monobloc avec la plaque de cuisson correspondante 7,8.
En outre, 1’ orifice 13 délimité par les éléments
périphériques 17,18,20,21,120,121 est réalisé sur toute la
périphérie des sous-ensembles de cuisson 2,3.

Dans le cas d’un orifice 13 délimité par un seul sous-
ensemble de cuisson 2, comme c’est le cas & la figure 1, si
17orifice 13 est de forme circulaire, la direction a

prendre en considération est le diamétre, si 1l’orifice 13
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est une fente, la direction a prendre en compte est sa
largeur, sa longueur pouvant é&tre quelconque.

Dans le cas d'un orifice 13 délimité par deux sous-
ensembles de cuisson 2,3, comme c’est le cas aux figures 2
a 7, 11 et 12, la direction a prendre en compte est 1’écart
entre les deux éléments périphériques 17,18,20,21 quand les
deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans leur position
fermée rapprochée.

En outre, afin de faciliter 1’évacuation de 1la vapeur,
les dents 10 de 1la plagque supérieure de cuisson 3
débouchent intégralement, en hauteur, dans 1’orifice de 1la
conduite d’échappement. Dans le cas d’une plaque 2 adaptée
a un gaufrier 1 tel qu’illustré par ~la figure 3, on
l’orifice 13 de la conduite d’évacuation 12 se situe au
niveau du plan de fond 15 de la plaque supérieure de
cuisson 2, la plaque supérieure de cuisson 7 ne comporte
pas de paroi périphérique qui s’étend depuis le plan de
fond 15, en direction de la plaque inférieure de cuisson 8
(comme on peut le voir & la figure 8).

De plus, toujours pour faciliter 1’évacuation de la
vapeur, la figure 9 illustre une variante dans laquelle 1la
plaque supérieure de cuisson 7 comprend des canaux
d’évacuation de vapeur 23 qui s’étendent le long des
gorges 11, au fond de celles-ci (au niveau du plan de
fond 15). Ces canaux 23 permettent une meilleure
circulation de la vapeur. De préférence, afin que ces
canaux 23 ne soient empruntés que par la vapeur, leur
section de passage posséde les mémes caractéristiques que
celles de 1la section de passage de 1’orifice 13 de 1la
conduite d’évacuation 12 (section inférieure a 2 mm, voire

inférieure & 3 mm, et supérieure & 0,5 mm). Egalement de



10

15

20

25

30

WO 2006/051214 PCT/FR2005/002786

11

préférence, ces canaux 23 débouchent directement dans un de
ces orifices 13.

Selon une variante particuliérement avantageuse de la
présente invention, afin d’éviter tout débordement de pate
hors de la chambre de cuisson 4, chaque orifice 13 forme un
passage qui est spécifique a 1la vapeur générée par la
cuisson de la pate et a une section de passage insuffisante
pour permettre le passage de la pate. De préférence, la
section de passage de chaque orifice 13 présente, dans une
direction, un écartement au plus égal a 2 mm, volre 3 mm.
Afin d’avoir une trés bonne évacuation de la vapeur, il est
préférable que cet écartement soit au moins de 0,5 mm.

Dans le mode de réalisation illustré aux figures 11
et 12, afin de géner 1’écoulement de la péate hors de
1’appareil 1, et donc afin d’améliorer la spécificité du
passage 13 & la vapeur, la plaque supérieure de cuisson 7
comprend, au niveau des deux éléments
périphériques 120,121, un systeme de chicane disposé sur
toute la périphérie des plaques 7,8. Le systéme de chicane
comprend une paroi 122 réalisée sur le rebord
périphérique 120 et une rainure 123 réalisée dans la paroi
périphérique 121. Afin de ne pas ralentir 1" évacuation de
la vapeur, de préférence, la paroi 122 fera une saillie
d’au plus 2 mm par rapport au rebord 120 ; le systéme de
chicane peut également é&tre réalisé uniquement sur
certaines parties de la périphérie des plaques de cuisson.

Les figures 5 & 7 illustrent le processus de cuisson
d’une gaufre dans un gaufrier 1 conforme a la présente
invention.

Aprés avoir déposé la pate a gaufre sur la plaque
inférieure de cuisson 8, le sous-ensemble supérieur de

cuisson 2 est refermé sur la pdte, les deux sous-ensembles
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de cuisson 2,3 étant alors dans leur position fermée
rapprochée (cf. figure 5).

Dés que les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont
dans leur position fermée rapprochée, la cuisson de la pate
provoque une génération de vapeur qui est évacuée gréce a
1’orifice 13 défini par les deux parois périphériques
extérieures 21,22. La vapeur étant évacuée, la péte peut
occuper tout le volume de la chambre de cuisson 4 (cf.
figure 6). Par ailleurs, dans le gaufrier 1 illustré par
ces figures, la section de passage 13 de 1l'orifice est trop
étroite pour que la ©pate soit entralnée hors de
17 appareil 1.

Par la suite, du fait de son expansion, la pdte pousse
le sous-ensemble supérieur de cuilsson 2 vers le haut,
jusque dans une position fermée écartée (cf. figure 7).
Dans le gaufrier 1 illustré aux figures 5 a 7, de facgon
particuliérement avantageuse, gquelle que soit la position
des deux sous—-ensembles de cuisson 2,3 entre leur position
fermée rapprochée et une position fermée  écartée,
1l’orifice 13 forme un passage spécifique a la vapeur. A cet
effet, la charniére du gaufrier 1 permet un débattement
vertical important des deux sous-ensembles de cuisson 2,3
entre les deux positions fermées.

Ainsi, méme lorsque les deux sous-ensembles de
cuisson 2,3 s’écartent 1’un de 1l’autre, la section de
paésage de 1'orifice 13 permet le passage de la vapeur mais
pas celui de la pate, ce qui empéche tout débordement. De
ce fait, tout le surplus de pate est intégré dans
1’épaisseur de la gaufre et n’est plus éjecté hors de
1rappareil 1. Ce surplus de pate pouvant é&tre intégré peut
&tre relativement important, la limite étant 1’amplitude de

positions du sous-ensemble supérieur de cuisson 2 dans
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lequel 1l’orifice 13 de la conduite d’évacuation 12 reste
spécifique a la vapeur. Il est ainsi possible de réaliser
des recettes originales de gaufres, comme, par exemple, des
gaufres fourrées réalisées en déposant une premiére couche
de pate sur la plaque inférieure de cuisson 8, un couche de
fourrage sur la premiere couche de pate, et une seconde
couche de péte sur la couche de fourrage.

De préférence, de fagon a éviter un excés de péte qui
entrainerait inévitablement un débordement (1l’amplitude de
positions du sous-ensemble supérieur de cuisson 2 étant
forcément limitée pour un gaufrier donné) ou un défaut de
pate, le sous-ensemble inférieur de cuisson 3 comprend un
indicateur de niveau optimal de pate a gaufre. Un tel
indicateur peut é&tre une maréhe, une dent ayant une hauteur
spécifique, ou une sérigraphie réalisée, par exemple, sur
la paroi périphérique extérieure 21.

I1 est & noter que 1’élévation du sous-ensemble
supérieur de cuisson 2 se fait a partir d’un certain temps
de cuisson, et dgque, de ce fait, quand le sous-ensemble
supérieur de cuisson est dans une position fermée écartée,
la péte n’a plus la méme fluidité que lorsqu’il était dans
sa position fermée rapprochée. Ainsi, 1l7orifice 13, gquand
les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans une
position fermée écartée, peut, avec des caractéristiques
différentes (moins contraignantes), é&tre spécifique a la
vapeur.

Afin de réaliser un orifice 13 spécifique a la vapeur
guand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont entre
leur position fermée rapprochée et une position fermée
écartée, la paroi périphérique 21,18 du sous-ensemble
inférieur de cuisson 2 (extérieure 21 et/ou intérieure 18)

s’étend 1légérement au-dela de 1’élément périphérique
p q
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correspondant 20,17 porté par le sous-ensemble supérieur de
cuisson 2 (périphérie extérieure 20 et/ou ouverture 17)
quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans
cette position fermée écartée. La paroi périphérique
(extérieure 22 et /ou intérieure 19) du sous-ensemble
supérieur de cuisson 2 (paroi s’étendant de la périphérie
extérieure 20 et/ou de 1’ouverture 17) peut s’étendre
Jusqu’a atteindre 1’extrémité de la paroi périphérique
correspondante 21,18 du sous—-ensemble inférieur de
cuisson 3 quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont
en position fermée rapprochée.

De préférence, la paroi périphérique (extérieure 21
et/ou intérieure 18) de la plaque inférieure de cuisson 3
fait un angle‘compris entre 90° et 150° avec le plan de
fond 16 de la plague inférieure de cuisson 8, et, de
préférence, compris entre 92° et 100°, afin que
1’ écartement entre cette paroi périphérique et 1’élément
périphérique correspondant du sous—ensemble supérieur de
cuisson 2 (la périphérie extérieure 20 et/ou
1’ouverture 17) reste & peu prés constant quelle que soit
la position des deux sous-ensembles de cuisson 2,3 entre
leurs positions fermées rapprochée et écartée. Un angle
inférieur & 92° risque de générer un coincement entre les
deux éléments périphériques 17,18,20,21, de géner le
déplacement vers le haut de sous-ensemble supérieur de
cuisson 2, et de contraindre la pate a passer par
l’orifice 13. Un angle supérieur & 100° augmente de facon
importante 1’ écartement entre les deux éléments
périphériques 17,18,20,21 quand le sous-ensemble supérieur
de cuisson 2 est déplacé vers le haut, ce qui est favorise

le passage de la pate dans l’orifice.
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La paroi périphérique (extérieure 22 et/ou
intérieure 19) du sous-ensemble supérieur de cuisson 2 peut
elle aussi avoir un angle ayant les mémes caractéristiques.
I1 est clair que plus les parois périphériques 18,21,19,22
des deux sous-ensembles de cuisson 2,3 ont des angles
proches de 90°, plus la section de passage de l’orifice 13
reste constant.

Par ailleurs, afin de faciliter le bon remplissage de
la plaque supérieure de cuisson 7 pendant 17é&tape de
cuisson, il est particuliérement recommandé de répartir
réguliérement la pate sur la plaque inférieure de
cuisson 8. En effet, si une zone de la plaque inférieure de
cuisson 8 est peu recouverte de pate par rapport au reste
de la plague, la pate située sur cette zone est prlus
éloignée de la plaque supérieure de cuisson 7 que le reste
de la pate. Cette pate est donc moins chauffée. Du fait de
1’expansion du reste de la padte qui est en contact avec la
plague supérieure de cuisson 7 et qui pousse cette plagque 7
vers le haut, la portion de padte en retard n’arrive pas a
atteindre la plaque supérieure de cuisson 7, regoit donc
moins de chaleur, et ne peut pas rattraper son retard. De
méme, 1l est préférable que chaque sous—ensemble de
cuisson 2,3 comprenne un dJdispositif de chauffe adapté a
répartir 1’énergie thermique sur une grande partie de la
surface de la plagque de cuisson correspondante 7,8. En
effet, plus la chaleur est uniformément répartie, moins il
y a de =zones anormalement chaudes ou froides, ©plus
1’ expansion de la pédte est uniforme.

Dans le cas de gaufrier 1 dans lequel les deux plaques
de cuisson sont gravées de fagon a cuire plusieurs gaufres
en méme temps, les plagues de cuisson 7,8 comprennent des

nervures principales 24,25 distinctes des dents 10. Afin
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d’améliorer la répartition homogéne de la pate sur le
plaque inférieure de cuisson 8, les nervures principales 25
de cette plaque 8 peuvent é&tre beaucoup moins épaisses que
les dents 10, leur épaisseur est de préférence, au maximum
la moitié, voire le tiers ou le quart, de celle d’une
dent 10.

Dans le mode de réalisation illustré a la figure 10,
les nervures principales 25 de la plaque inférieure de
cuisson 8 sont moins hautes que les dents 10 de cette
plaque 8, alors que les nervures principales 24 de la
plaque supérieure de cuisson 7 dépassent le plan médian 14
quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans leur
position fermée rapprochée.

De préférence, afin que la péate de cuisson ne soit pas
véritablement divisée par les nervures principales 24,25,
quand les deux sous-ensembles de cuisson 2,3 sont dans leur
position fermée rapprochée, les nervures principales
supérieures 24 ne sont pas en contact avec les nervures
principales inférieures 25.

Dans le mode de réalisation illustré a la figure 11,
afin d’éviter un débordement de paté hors de 1’appareil 1,
la plaque inférieure de cuisson 8 comprend une gorge
périphérique 124 qui entoure la paroi périphérique 121.
Cette gorge périphérique 124 est ainsi délimitée, en
direction de la zone de cuilsson, par la paroi
périphérique 121, en direction de la plaque supérieure de
cuisson 7, par le rebord périphérique 120 de la plague
supérieure de cuisson 7, et, en direction de 1’extérieur,
par un rebord périphérique 125 porté par la plaque
inférieure de cuisson 8. Cette gorge périphérique 124, du
fait de la situation de la conduite d’évacuation 12 au

niveau du plan de fond 15 de la plaque supérieure de
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culsson 7, a une profondeur égale nettement plus importante
gue les gorges 11 de la plaque de cuisson. Cette profondeur
peut étre égale & la distance séparant les deux plans de
fond 15,16 guand les deux sous-ensembles de cuisson sont
dans leur position fermée rapprochée.

Dans les modes de réalisation ol la paroi périphérique
extérieure 21,121 du sous-ensemble inférieur de cuisson 3
s’"étend bien au dela du plan médian 14 du gaufrier 1, voire
au dela du plan de fond 15 de la plaque supérieure de
cuisson 2, sur toute la périphérie du sous-ensemble
inférieur de cuisson 3, l’extraction de 1la gaufre peut
s’avérer particuliérement délicat.

Afin de faciliter cette extraction, plusieurs systémes
sont possibles

- la plaque inférieure de cuisson 8 peut étre séparable
du sous-ensemble inférieur de cuilsson 3 et de la paroi
périphérique extérieure 21 (éventuellement de la paroi
périphérique intérieure 18), et comprendre un organe de
préhension facilitant sa manipulation.

- le sous-ensemble inférieur de cuisson 3 peut
comprendre un levier mobile entre une position de repos
dans laquelle 1l «repose sur la plaque inférieure de
cuisson 8, et une position activée dans lagquelle 1l fait
saillie vers le haut, entralnant la gaufre avec lui.

- les deux plaques de cuisson 7,8 peuvent avoir un
revétement anti-adhésif, le pouvoir adhésif de celui déposé
sur la plaque supérieure de cuisson 7 étant plus important
que celul déposé sur la plague inférieure de cuisson 8, la
gaufre ayant ainsi tendance a rester accrochée a la plaque
supérieure de cuisson 7 d’ou elle 'peut facilement é&tre

extraite.
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- chaque plaque de cuisson 7,8 peut avoir des dents 10
ayant des formes qui lul sont propres, celles de la plaque
supérieure de cuisson 7 pouvant étre conformées de facon a
favoriser 1’accroche de la gaufre alors que celles de la
plagque inférieure de cuisson 8 peuvent étre conformées de
fagon & favoriser son détachement.

- Comme illustré a la figure 13, la paroil périphérique
extérieure 21 du sous-ensemble inférieur de cuisson 3 peut
comprendre, de fagon a définir un acces au flanc de la
gaufre, une partie principale 50 qui, sur environ 300°
(voire plus), s’étende au-dela du plan médian 14 du
gaufrier 1 (voire au delda du plan de fond 15 du sous-
ensemble supérieur de cuisson 2), et une partie
complémentaire 51 qui s’étende jusgu’au plan médian 14, sur
environ 60° (voire moins), la partie complémentaire 51 de
la paroi périphérique extérieure du sous-ensemble
inférieur 3 pouvant comprendre un Joint d’étanchéité
coopérant avec une partie 52 correspondante de la paroi
périphérique extérieure du sous—ensemble supérieur de
cuisson 2 de fagon a ne pas créer de passage par léquel la
pite pourrait s’échapper. Il serait possible que la partie
complémentaire 51 de la paroi périphérique extérieure 21 du
sous—ensemble inférieur de cuisson 3 n’atteigne pas le plan
médian, la partie 52 correspondante de la paroi
périphérique extérieure du sous-ensemble supérieur de
cuisson 2 étant alors conformée de facon a réaliser
17 étanchéité voulue.

I1 serait possible, afin de faciliter 1’évacuation de
la wvapeur, que le fond de la plaque supérieure de cuisson 8
défini par le fond des gorges 11, au lieu de s’étendre
selon un plan (le plan de fond 15 dans les présents modes

de réalisation), présente une courbure adéquate (plus le
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fond est proche d’un orifice 13, plus il est éloigné du

plan médian 14 du gaufrier 1).
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REVENDICATIONS

1. Appareil électroménager (1) comportant un sous-
ensemble supérieur de cuisson (2) et un sous-ensemble
inférieur de cuisson (3) articulés entre eux entre une
position ouverte et une position fermée rapprochée dans
laquelle 1ils définissent une chambre de cuisson (4),
caractérisé en ce qu’il comprend au moins une conduite
d’ échappement (12) ayant un orifice (13) débouchant au-
dessus du plan médian (14)- de la chambre de cuisson (4)
quand les deux sous-ensembles de cuisson (2,3) sont dans
leur position fermée rapprochée.

2. Appareil électroménager (1) selon la
revendication 1, caractérisé en ce qgu’au moins un
orifice (13) débouche a un niveau plus proche du plan de
fond (15) de la plaque de cuisson (7) portée par le sous-
ensemble supérieur de cuisson (2) gque du plan médian (14).

3. Appareil électroménager (1) selon la revendication 1
ou 2, caractérisé en ce que l’orifice (13) d’une conduite
d’ échappement (12) est formé par une ouverture (13)
réalisée dans la plaque de cuisson (7) portée par le sous-
ensemble supérieur de cuisson (2).

4. Appareil électroménager selon 17une des
revendications 1 a 3, caractérisé en ce que 1’orifice (13)
d’une conduite d’ échappement (12) est formé pazr
1’ écartement, quand les deux sous-ensembles de
cuisson (2,3) sont dans leur position fermée rapprochée,
entre un élément périphérique (17,20,120) du sous-ensemble
inférieur de cuisson (2) coopérant avec un élément
périphérique (18,21,121) correspondant du sous-ensemble

inférieur de cuisson (3).
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5. Appareil électroménager selon la revendication 4,
caractérisé en ce que 1’élément périphérique du sous-
ensemble supérieur de cuisson (2) est formé par une
ouverture (17) gui est réalisée dans la plaque de
cuisson (7) portée par ce sous-ensemble (2) et qui forme la
délimitation extérieure de l7orifice (13), 17 élément
périphérique du sous-ensemble inférieur de culsson (3)
étant formé par une parol périphérique intérieure (18) qui
est portée par ce sous-ensemble (3), qui s’étend en
direction de 1l’ouverture (17) au deld du plan médian (14),
et qui forme la délimitation intérieure de 1l’orifice (13).

6. Appareil électroménager (1) selon la revendication 4
ou 5, caractérisé en ce que 1’élément périphérique du sous-
ensemble supérieur de cuisson (2) est formé par la
périphérie extérieure (20,120) de ce sous—ensemble qui
forme la délimitation intérieure de l7orifice (13),
17élément périphérique du sous-ensemble inférieur de
cuisson (3) étant formé par une paroi périphérique
extérieure (21,121) qui est portée par ce sous-ensemble,
qui s’ étend en direction de la périphérie
extérieure (20,120) du sous-ensemble supérieur de
cuisson (2) au dela du plan médian (14), et gui forme la
délimitation extérieure de l'orifice (13).

7. Appareil électroménager (1) selon la revendication 5
ou 6, caractérisé en ce que chaque paroi
périphérique (18,21,121,19,22) fait un angle compris entre
92° et 100° avec la plaque de cuisson (8,7) correspondante.

8. Appareil électroménager (1) selon 17une des
revendications 5 a 7, caractérisé en ce que chaque paroi
périphérique (18,21,121,19,22) d"un sous-ensemble de
cuisson (3,2) est monobloc avec la plaque de cuisson (7, 8)

correspondante.
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9. Appareil électroménager (1) selon 17une des
revendications 5 & 8, caractérisé en ce gque la plaque
inférieure de cuisson (8) comprend un organe de préhension
et est séparable de la parol périphérique (19,21) du sous-
ensemble inférieur de cuisson (3).

10. Appareil électroménager (1) selon l'une des
revendications 4 & 9, caractérisé en ce gque, guand les
sous-ensembles de cuisson (2,3) sont dans leur position
fermée rapprochée, chagque élément périphérique (18,21) du
sous-ensemble inférieur de cuisson (3) s’étend au-dela du
plan défini par 17 élément périphérique (17,20)
correspondant de la plaque supérieure de cuisson (2).

11. Appareil électroménager (1) selon 1l’une des
revendication 1 & 10, caractérisé en ce que chaque
orifice (13) forme un passage spécifique a la vapeur
générée par la cuisson d’une pate disposée dans la chambre
de cuisson (4), sa section de passage étant insuffisante
pour permettre le passage de la péte.

12. Appareil . électroménager (1) selon la
revendication 11, caractérisé en ce gque la section de
passage de chaque orifice présente, dans une direction, un
écartement au plus égal a 2 mm, voire 3 mm.

13. Appareil électroménager selon la revendication 11
ou 12, caractérisé en ce que, quelle que soit la position
des deux sous-ensembles de cuisson (2,3) entre leur
position fermée rapprochée et une position fermée écartée
dans laquelle 1les deux plaques de cuisson (7,8) sont
écartées 1l’une de 1l’autre sous l1l’action de 1’expansion de
la pate, chaque orifice (13) forme un passage spécifique a
la vapeur.

14. Appareil électroménager (1) selon l’une des

revendications 1 & 13, caractérisé en ce que la plaque de
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cuisson (7) portée par le sous-ensemble supérieur de
cuisson (2) comprend des dents (10) et des gorges (11) qui
délimitent 1les dents (10) des unes des autres et qui
débouchent intégralement, en hauteur, dans un orifice (13)
d’une conduite dféchappement (12).

15. Appareil électroménager (1) selon la
revendication 14, caractérisé en ce que la plaque de
cuisson (7) portée par le sous-ensemble supérieur de
cuisson (2) comprend des canaux d’évacuation de vapeur (23)
qui s’étendent le long des gorges (11), au fond de celles-
ci.

16. Dppareil électroménager (1) selon la
revendication 15, <caractérisé en ce que chagque canal
d’ évacuation (23) débouche dans un orifice (13).

17. Appareil électroménager (1) selon la
revendication 15 ou 16, caractérisé en ce que chaque canal
d’ évacuation (23) a une section de passage inférieure a
2 mm, volire 3 mm.

18. Appareil électroménager selon 1"une des
revendications 1 & 17, caractérisé en ce gue le pouvoir
adhérent de la plaque de cuisson (7) portée par le sous-
ensemble supérieur de cuisson (2) est plus important que
celui de la plagque de cuisson (8) portée par le sous-

ensemble inférieur de cuisson (3).
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