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【公報種別】特許法第１７条の２の規定による補正の掲載
【部門区分】第１部門第１区分
【発行日】令和2年6月25日(2020.6.25)

【公開番号】特開2018-191634(P2018-191634A)
【公開日】平成30年12月6日(2018.12.6)
【年通号数】公開・登録公報2018-047
【出願番号】特願2018-72079(P2018-72079)
【国際特許分類】
   Ａ２３Ｌ  27/00     (2016.01)
   Ａ２３Ｌ  33/10     (2016.01)
   Ａ２３Ｌ  27/21     (2016.01)
   Ａ２３Ｌ  27/20     (2016.01)
【ＦＩ】
   Ａ２３Ｌ   27/00     　　　Ｚ
   Ａ２３Ｌ   33/10     　　　　
   Ａ２３Ｌ   27/21     　　　　
   Ａ２３Ｌ   27/20     　　　Ｅ
   Ａ２３Ｌ   27/20     　　　Ｆ

【手続補正書】
【提出日】令和2年5月14日(2020.5.14)
【手続補正１】
【補正対象書類名】特許請求の範囲
【補正対象項目名】全文
【補正方法】変更
【補正の内容】
【特許請求の範囲】
【請求項１】
　次の成分（Ａ）及び（Ｂ）；
（Ａ）クロロゲン酸類　０．００１質量％以上、及び
（Ｂ）Ｌ－トリプトファン
を含有し、
　成分（Ａ）と成分（Ｂ）との質量比［（Ｂ）／（Ａ）］が０．００００５～０．０１で
ある、食品組成物。
【請求項２】
　成分（Ｂ）の含有量が０．０００００００１～１．０質量％である、請求項１記載の食
品組成物。
【請求項３】
　食品組成物が固形状食品組成物である、請求項１記載の食品組成物。
【請求項４】
　成分（Ａ）の含有量が５～９０質量％である、請求項３記載の食品組成物。
【請求項５】
　成分（Ｂ）の含有量が０．００１～１．０質量％である、請求項３又は４記載の食品組
成物。
【請求項６】
　食品組成物が飲料である、請求項１記載の食品組成物。
【請求項７】
　成分（Ａ）の含有量が０．００１～３．０質量％である、請求項６記載の食品組成物。
【請求項８】
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　成分（Ｂ）の含有量が０．０１～１００質量ｐｐｍである、請求項６又は７記載の食品
組成物。
【請求項９】
　ｐＨが２．０～８．０である、請求項６～８のいずれか１項に記載の食品組成物。
【請求項１０】
　次の成分（Ａ）及び（Ｂ）；
（Ａ）クロロゲン酸類　０．００１質量％以上、及び
（Ｂ）Ｌ－トリプトファン
を、両者の質量比［（Ｂ）／（Ａ）］が０．００００５～０．０１となる範囲内で含有さ
せる、クロロゲン酸類の収斂味及びＬ－トリプトファンの苦味の抑制方法。
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