
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)实用新型专利

(10)授权公告号 

(45)授权公告日 

(21)申请号 202121855386.6

(22)申请日 2021.08.09

(73)专利权人 四川省青神县云华竹旅有限公司

地址 620000 四川省眉山市青神县南城镇3

村2社

(72)发明人 陈云华　陈嵩　

(51)Int.Cl.

A47G 21/10(2006.01)

 

(54)实用新型名称

一种分菜夹

(57)摘要

本实用新型公开了一种分菜夹，包括分菜夹

本体，所述分菜夹本体由两根夹持臂（1）构成的，

两根所述夹持臂（1）的一端为连接端，另一端为

分菜夹的夹持端；两根所述夹持臂（1）的中部套

设有吸油套（2）；两根所述夹持臂（1）的外侧面都

设置有压板（3），所述吸油套（2）分别位于压板

（3）的内侧；两根夹持臂（1）相对的一面设置有相

互啮合的锯齿槽，能使得在夹取菜品时不会轻易

滑落；该分菜夹能使分菜夹夹持端翘起，不与桌

面接触，保证了分菜夹的卫生。
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1.一种分菜夹，其特征在于，包括：

分菜夹本体，所述分菜夹本体由两根夹持臂（1）构成的，两根所述夹持臂（1）的一端为

连接端，另一端为夹持端；两根所述夹持臂（1）的中部套设有吸油套（2）；两根所述夹持臂

（1）的外侧面都设置有压板（3），所述吸油套（2）分别位于压板（3）的内侧。

2.根据权利要求1所述的一种分菜夹，其特征在于：所述夹持臂（1）的夹持端内侧的相

对面上具有相互啮合的锯齿槽（4）。

3.根据权利要求1所述的一种分菜夹，其特征在于：所述压板（3）的一端设置有支撑块

（5），所述支撑块（5）的长度大于压板的宽度，所述支撑块（5）靠近夹持臂（1）的夹持端。

4.根据权利要求1所述的一种分菜夹，其特征在于：所述吸油套（2）是通过吸油纸卷成

筒状而形成的，所述吸油纸露在外侧的一端位于压板（3）与夹持臂（1）之间。

5.根据权利要求1所述的一种分菜夹，其特征在于：所述夹持臂（1）的连接端通过连接

装置连接。
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一种分菜夹

技术领域

[0001] 本实用新型涉及厨具领域，尤其涉及一种分菜夹。

背景技术

[0002] 根据中国的饮食习惯，菜品基本都是通过放置于餐桌上共同享用。因此对于某些

菜品需要通过公筷进行分菜；而由于用餐时也是使用筷子，因此筷子和公筷容易混淆。导致

一些用户在使用完公筷后，忘记自己手中拿的是公筷，从而使用公筷进行继续进餐。这种行

为不是故意为之，但是也不可避免。使用公筷不仅存在卫生问题，而且公筷被使用后其他人

也无法通过公筷进行继续分菜，导致用餐不方便的问题。

[0003] 现如今，饮食安全问题都备受国民的关注，上一年时疫情的爆发更让人们意识到

了饮食安全的重要性。我们都知道病从口入，为了降低用餐时发生交叉感染的风险，需要一

种更加有效的分菜餐具。

[0004] 如申请号为CN202020270206.7 的实用新型专利，介绍了一种公筷夹，所述公筷夹

包括第一夹片、第二夹片与弹性金属组件；第一夹片从下到上依次包括第一夹片夹头、第一

夹片转动支撑段、第一夹片手柄、公筷托；第二夹片从下到上依次包括第二夹片夹头、第二

夹片转动支撑段、第二夹片手柄；第一夹片转动支撑段与第二夹片转动支撑段通过弹性金

属组件连接；通过弹性金属组件的压紧作用，使公筷夹固定在菜盘边缘上，然后在公筷夹的

公筷托上放置公筷，并使公筷重心落在公筷托的中心处或两件公筷夹之间。上述实用新型

的不足之处在于无法防止公筷夹上的油水流到手柄处。

[0005] 如申请号为CN202022635070.8 的实用新型专利，介绍了一种防滑公筷，在握持部

上开设有至少一个卡槽，用于卡接在容器的边缘，相对于设置防滑纹路来说，卡槽更容易卡

合在容器的边缘，不会因为晃动，而轻易从容器中脱落，从而达到比较好的固定效果；且所

述握持部上设有配重槽，配重槽内部填充配重块，用于降低所述握持部的重心，使握持部的

卡槽部位转动下沉，卡槽槽口始终朝下，便于利用重力作用使卡槽卡接在容器边缘。上述实

用新型仅能对传统公筷的防滑性能加以改善，但无法防止公筷夹上的油水流到手柄处，也

不能有效避免公筷与私筷混淆。

实用新型内容

[0006] 本实用新型的目的在于克服现有技术的不足，提供一种用于替代公筷的分菜夹，

该分菜夹不仅不会出现被当做自己的筷子使用的问题，而且能够避免分菜夹尖端的油倒流

至分菜夹的握手部，导致使用者手上沾油的问题。

[0007] 本实用新型的目的是通过以下技术方案来实现的：

[0008] 一种分菜夹，包括：

[0009] 分菜夹本体，所述分菜夹本体由两根夹持臂构成的，两根所述夹持臂的一端为连

接端，另一端为夹持端；两根所述夹持臂的中部套设有吸油套；两根所述夹持臂的外侧面都

设置有压板，所述吸油套分别位于压板的内侧。

说　明　书 1/4 页

3

CN 215838280 U

3



[0010] 进一步的，所述夹持臂的夹持端内侧的相对面上具有相互啮合的锯齿槽。

[0011] 进一步的，所述压板的一端设置有支撑块，所述支撑块的长度大于压板的宽度，所

述支撑块靠近夹持臂的夹持端。

[0012] 更进一步的，所述吸油套是通过吸油纸卷成筒状而形成的，所述吸油纸露在外侧

的一端位于压板与夹持臂之间。

[0013] 更进一步的，所述夹持臂的连接端通过连接装置连接。

[0014] 本实用新型的有益效果：

[0015] 1、本实用新型为夹子状，不同于普遍使用的公筷，因此可以避免出现公筷被当做

自己的筷子，使用者用来进食的现象；

[0016] 2、该分菜夹中部的吸油套能够吸取从分菜夹中部流过来的油，避免油流到分菜夹

握手部；

[0017] 3、该分菜夹中的压板配合分菜夹本体对吸油套进行夹紧，避免了吸油套松散和移

动，也避免了用户的手直接抓到吸油套上；

[0018] 4、通过在压板的两侧设置有支撑块，因此可以直接将分菜夹放在桌面上，支撑块

靠近分菜夹尖端的一侧，可以使分菜夹尖端翘起，不与桌面接触，保证了分菜夹的卫生；

[0019] 5、本实用新型为竹制品，卫生环保，不会出现不易降解的问题。

附图说明

[0020] 图1 为本实用新型的主视图；

[0021] 图2 为本实用新型的左视图；

[0022] 图3 为图2中D‑D处剖视图；

[0023] 图4 为图1中A处放大图；

[0024] 图5 为图2中B处放大图；

[0025] 图6 为图3中C处放大图；

[0026] 图中，1‑夹持臂、2‑吸油套、3‑压板、4‑锯齿槽、5‑支撑块、6‑销钉。

具体实施方式

[0027] 为使本实用新型实施例的目的、技术方案和优点更加清楚，下面将结合本实用新

型实施例中的附图，对本实用新型实施例中的技术方案进行清楚、完整地描述。显然，所描

述的实施例是本实用新型一部分实施例，而不是全部的实施例。通常在此处附图中描述和

示出的本实用新型实施例的组件可以以各种不同的配置来布置和设计。因此，以下对在附

图中提供的本实用新型的实施例的详细描述并非旨在限制要求保护的本实用新型的范围，

而是仅仅表示本实用新型的选定实施例。基于本实用新型中的实施例，本领域普通技术人

员在没有作出创造性劳动前提下所获得的所有其他实施例，都属于本实用新型保护的范

围。

[0028] 实施例一，本实施例中，如图1至图6所示，一种分菜夹包括分菜夹本体，所述分菜

夹本体由两根夹持臂1构成的，两根所述夹持臂1的一端为连接端，两根所述夹持臂1的中部

套设有吸油套2。本实施例中，所述夹持臂1为一体成型结构，并由竖直段和延伸段连接而

成，所述竖直段和延伸段之间形成钝角，两根所述夹持臂1的竖直段相互连接形成连接端，
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两根所述夹持臂1的延伸段向外侧延伸；所述夹持臂1采用竹篾条制成。

[0029] 通过上述技术方案，通过吸油套2吸取从分菜夹夹菜端流到分菜夹中部的菜油或

菜汤；通过竹篾条制作，其竹制品卫生环保，不会出现不易降解的问题。

[0030] 本实施例进一步设置为：两根所述夹持臂1的外侧面都设置有压板3，所述吸油套2

分别位于压板3的内侧。本实施中，所述压板3的一端为限位固定端并与夹持臂1相固定，所

述夹持臂1与压板3之间形成间隙，所述吸油套2通过间隙和限位固定端进行限位。

[0031] 通过上述技术方案，通过压板3的设置，使得能压紧吸油套2并避免使用者的手抓

到吸油套2上，使得使用者的手上不会沾上油汤。

[0032] 本实施例进一步设置为：两根所述夹持臂1的另一端为夹持端，所述夹持端内侧的

相对面上具有相互啮合的锯齿槽4。

[0033] 通过上述技术方案，通过在夹持臂1的夹持端上设置锯齿槽4，使得在夹持菜品时，

其菜品不会轻易滑落。

[0034] 本实施例进一步设置为：所述压板3的一端设置有支撑块5，所述支撑块5的长度大

于压板的宽度，所述支撑块5靠近夹持臂1的夹持端。本实施例中，所述压板3与支撑块5为一

体成型结构，所述压板3与支撑块5的整体呈T形，由于支撑块5体积较小，只要能够使摆放时

使分菜夹夹持端脱离桌面即可，因此只要在进行加工时将竹篾条整体留宽一点，然后将支

撑块5两端的部分削窄即可得到带有支撑块5的竹篾条。

[0035] 通过上述技术方案，支撑块5的作用是将分菜夹的夹持撑起来，因此可以使分菜夹

本体摆放在桌面上，而不用靠在盘子上；分菜夹本体因为有支撑块5的支撑，因此夹持端不

会与桌面接触，不会出现因为分菜夹接触桌面而不卫生的情况。

[0036] 上述实施例一进一步设置为：所述吸油套2是通过吸油纸卷成筒状而形成的，所述

吸油纸露在外侧的一端位于压板3与夹持臂1之间。本实施例中，所述吸油套套设于夹持臂1

且位于间隙内，并通过限位固定端进行限位。

[0037] 上述实施例进一步设置为：所述夹持臂1的连接端之间通过连接装置固定。在本实

施例中，所述夹持臂1的连接端之间通过胶水粘连连接，并通过销钉6进行贯穿固定。

[0038] 通过上述技术方案，能保证两个夹持臂之间的连接更加稳固。

[0039] 本实用新型的工作过程如下：

[0040] 1.使用者手持夹持臂1与销钉2的结合处，通过在此处施力，完成对菜品的夹持。

[0041] 2.将夹持菜品分好后，使支撑块5与桌子接触，保持分菜夹尖端不与桌子接触。

[0042] 3.就餐完成，清理分菜夹。

[0043] 4.同时，分菜夹可以作为一次性使用品，也可以进行清后更换吸油套3进行多次使

用。

[0044] 实施例二，本实施例公开了一种分菜夹，包括分菜夹本体，所述分菜夹本体由两根

夹持臂1构成的，两根所述夹持臂1的一端为连接端，两根所述夹持臂1的中部套设有吸油套

2。本实施例中，所述夹持臂1为一体成型结构，并由竖直段和延伸段连接而成，所述竖直段

和延伸段之间形成钝角，两根所述夹持臂1的竖直段相互连接形成连接端，两根所述夹持臂

1的延伸段向外侧延伸且形成夹持端；所述夹持臂1采用竹篾条制成。

[0045] 通过上述技术方案，通过吸油套2吸取从分菜夹夹菜端流到分菜夹中部的菜油或

菜汤；通过竹篾条制作，其竹制品卫生环保，不会出现不易降解的问题。
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[0046] 本实施例进一步设置为：两根所述夹持臂1的外侧面都设置有压板3，所述吸油套2

分别位于压板3的内侧。本实施中，所述夹持臂1与压板3采用一体成型结构。

[0047] 通过上述技术方案，通过压板3的设置，使得能压紧吸油套2并避免使用者的手抓

到吸油套2上，使得使用者的手上不会沾上油汤。

[0048] 本实施例进一步设置为：两根所述夹持臂1的另一端为夹持端，所述夹持端内侧的

相对面上具有相互啮合的矩形槽或三角槽。

[0049] 通过上述技术方案，通过在夹持臂1的夹持端上设置锯齿槽4，使得在夹持菜品时，

其菜品不会轻易滑落。

[0050] 本实施例进一步设置为：所述压板3的一端设置有支撑块5，所述支撑块5的长度大

于压板的宽度，所述支撑块5靠近夹持臂1的夹持端。本实施例中，所述支撑块5与压板3是独

立的零部件，所述支撑块5通过销钉和胶水固定于压板3的外侧，所述压板3与支撑块5形成T

形结构。

[0051] 通过上述技术方案，支撑块5的作用是将分菜夹的夹持撑起来，因此可以使分菜夹

本体摆放在桌面上，而不用靠在盘子上；分菜夹本体因为有支撑块5的支撑，因此夹持端不

会与桌面接触，不会出现因为分菜夹接触桌面而不卫生的情况。

[0052] 上述实施例一进一步设置为：所述吸油套2是通过吸油布卷成筒状而形成的，所述

吸油纸露在外侧的一端位于压板3与夹持臂1之间。本实施例中，所述吸油套套设于夹持臂1

且位于间隙内，并通过限位固定端进行限位。

[0053] 上述实施例进一步设置为：所述夹持臂1的连接端之间通过连接装置固定。在本实

施例中，所述夹持臂1的连接端之间通过胶水粘连连接，并通过销钉6进行贯穿固定。

[0054] 通过上述技术方案，能保证两个夹持臂之间的连接更加稳固。

[0055] 该分菜夹可以作为一次性使用品，也可以进行清洗然后更换吸油套3进行多次使

用。

[0056] 在本实用新型的描述中，需要说明的是，术语“上”、“下”、“内”、“外”、“左”、“右”等

指示的方位或位置关系为基于附图所示的方位或位置关系，或者是该实用新型产品使用时

惯常摆放的方位或位置关系，或者是本领域技术人员惯常理解的方位或位置关系，仅是为

了便于描述本实用新型和简化描述，而不是指示或暗示所指的设备或元件必须具有特定的

方位、以特定的方位构造和操作，因此不能理解为对本实用新型的限制。此外，术语“第一”、

“第二”等仅用于区分描述，而不能理解为指示或暗示相对重要性。在本实用新型的描述中，

还需要说明的是，除非另有明确的规定和限定，“设置”、“连接”等术语应做广义理解，例如，

“连接”可以是固定连接，也可以是可拆卸连接，或一体地连接；可以是机械连接，也可以是

电连接；可以是直接连接，也可以通过中间媒介间接连接，可以是两个元件内部的连通。对

于本领域的普通技术人员而言，可以根据具体情况理解上述术语在本实用新型中的具体含

义。
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图1
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图2
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图3
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图4
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图5
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图6
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