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B.1970-EXT
ABREGE

APPAREIL DE CUISSON DU TYPE FRITEUSE A AIR CHAUD

L'invention concerne un appareil de cuisson du type friteuse a air chaud
comprenant un systéeme de soufflage d’air chaud, une cuve (2) et un panier (1).
Le panier comprend une poignée de manipulation (18) munie d’une patte (19) et
la cuve comprenant un rebord supérieur (3) et une zone de réception (10) de la
10 poignée de manipulation. La patte prend appui sur le rebord supérieur et la
poignée de manipulation se loge dans la zone de réception lors du positionnement
du panier dans la cuve. Le panier comprend sur sa paroi externe au moins une
premiére piéce (30) d’'assemblage et la cuve comprend sur sa paroi interne au
moins une seconde piece d'assemblage. Ces piéces d'assemblage coopérent et
15 assurent le guidage latéral du panier lors du positionnement du panier dans la
cuve jusqu’a atteindre le positionnement de la poignée de manipulation (18) dans
sa zone de réception (10) et une position d’appui centrée du panier dans la cuve
permettant de maintenir le fond du panier a distance du fond de la cuve et de caler
latéralement le panier dans la cuve de maniére a positionner le panier (1) dans

20 une position fonctionnelle de cuisson.

Figure 1
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B.1970

APPAREIL DE CUISSON DU TYPE FRITEUSE A AIR CHAUD

Domaine technique

La présente invention concerne un appareil de cuisson du type friteuse a air
chaud et porte tout particulierement sur le systéme de support d’'un panier dans

une cuve de la friteuse a air chaud.

Etat de la technigue

Les appareils de cuisson du type friteuse a air chaud sont connus de 'homme du
métier. De tels appareils permettent de réduire fortement la quantité de matiére
grasse, voire de la supprimer completement, pendant la cuisson des aliments qui
peuvent étre d’origine végétale ou animale, par exemple des frites ou du poisson.
En effet, la cuisson s’effectue avec peu ou pas d’huile grace a de l'air chaud
circulant dans une cuve, ce qui permet de consommer des aliments plus
diététiques, croustillants a I'extérieur et moelleux a lintérieur. Etant donné la
réduction ou la suppression de I'huile pour la cuisson, ces appareils dégagent

moins d’odeurs et de graisses ; leur nettoyage est en outre simplifié.

Un appareil de cuisson du type friteuse a air chaud comprend généralement une
cuve amovible configurée pour recevoir un panier dans lequel sont disposés les
aliments a cuire. Une fois le panier placé dans la cuve, 'ensemble est inséré
dans une chambre dans laquelle est pulsé de 'air chaud au moyen d’'un systeme
de soufflage d’air chaud incorporé dans ledit appareil. L'air chaud pulsé circule
dans la chambre et dans la cuve contenant le panier avec les aliments, assurant

ainsi leur cuisson.

Pour assurer une cuisson homogéne des aliments, le fond du panier doit étre
maintenu a distance du fond de la cuve et la circulation de I'air chaud doit étre

convenable dans la cuve.
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Il est connu le modéle dutilité allemand publié sous le numéro
DE202017103259U qui décrit une friteuse a air chaud dans laquelle le fond de la

cuve présente des formes en relief et le panier comprend, sur sa partie avant
supérieure, une poignée de manipulation munie d’une premiére patte qui vient

5 en appui sur le rebord supérieur de la cuve et, sur sa partie arriére inférieure,
deux secondes pattes venant en appui ponctuellement sur deux parties saillantes

du fond en relief de la cuve. Bien que cette mise en ceuvre favorise une répartition
homogeéne de l'air chaud dans la cuve et autour du panier et assure une stabilité

du panier posé dans la cuve, celle-ci présente plusieurs inconvénients. En effet,

10 lors du placement du panier dans la cuve, l'utilisateur doit veiller a engager la
poignée de manipulation du panier sur le rebord de la cuve tout en positionnant
convenablement les secondes pattes en appui sur les parties en relief du fond de

la cuve ; les jeux existants dans la zone d’engagement de la poignée de
manipulation sur la cuve peuvent occasionner un mauvais positionnement des

15 deux secondes pattes sur les deux parties en relief du fond de la cuve. En outre,

le frottement des secondes pattes sur le fond de la cuve peut dégrader ledit fond.

Résumé de l'invention

La présente invention met en ceuvre un appareil de cuisson du type friteuse a air
20 chaud qui permet une répartition homogéne de I'air chaud dans la cuve afin de
cuire convenablement tous les aliments disposés dans le panier, tout en assurant
un positionnement précis, intuitif et stable du panier dans la cuve, sans risque de

dégradation du fond de ladite cuve.

25 A cet effet, I'invention concerne un appareil de cuisson du type friteuse a air
chaud comprenant un systéme de soufflage d’'air chaud, une cuve et un panier.
L’appareil de cuisson comprend également d’autres caractéristiques que I'on
trouve traditionnellement sur un tel appareil, a savoir une chambre permettant la
réception de la cuve avec le panier logé dans celle-ci. Le systeme de soufflage

30 d’air chaud permet quant a lui de pulser de I'air chaud dans la chambre et la cuve.

Selon l'invention, le panier comprend un cété avant sur lequel est agencée une

poignée de manipulation munie d'une patte et la cuve comprend un rebord
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supérieur et un c6té avant sur lequel est agencée une zone de réception de la
poignée de manipulation. La patte prend appui sur le rebord supérieur et la
poignée de manipulation se loge dans la zone de réception lors du

positionnement du panier dans la cuve.

Le c6té avant est défini par la position de la poignée de manipulation, disposée
en fagcade de 'appareil de cuisson une fois la cuve et le panier introduits dans la
chambre dudit appareil, I'introduction se faisant d’avant en arriére par action sur

ladite poignée de manipulation et inversement pour le retrait.

De maniere remarquable, selon I'invention, le panier comprend une paroi externe
munie d'au moins une premiére piéce d’assemblage et la cuve comprend une
paroi interne munie d’au moins une seconde piece d’assemblage. L’au moins
une premiére piéce d’assemblage et 'au moins une seconde piéce d’assemblage
sont configurées pour coopérer et assurer le guidage latéral du panier lors du
positionnement du panier dans la cuve jusqu’a atteindre le positionnement de la
poignée dans sa zone de réception et une position d'appui centrée du panier
dans la cuve permettant de maintenir le fond du panier a distance du fond de la
cuve et de caler latéralement le panier dans la cuve de maniére a positionner le

panier dans une position fonctionnelle de cuisson.

Selon une premiére conception de I'appareil de cuisson, une seule premiére
piece d’assemblage et une seule seconde piéce d'assemblage sont mises en
ceuvre. Le panier comprend un coté arriere muni sur sa face externe d’une
premiere piece d’assemblage et la cuve comprend un c6té arriére muni sur sa
face interne d'une seconde piéce d'assemblage. La premiere piece
d’assemblage et la seconde piece d’assemblage sont configurées pour coopérer
et assurer le guidage latéral du panier durant sa mise en place dans la cuve
jusqu’a atteindre une position d’appui centrée du panier dans la cuve permettant
de maintenir le fond du panier a distance du fond de la cuve et de caler

latéralement le panier dans la cuve.
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Selon une seconde conception de I'appareil de cuisson, deux premiéres pieces
d’assemblage et deux secondes pieces d’assemblage sont mises en ceuvre. Le
panier comprend deux co6tés latéraux munis chacun sur leurs faces externes
d’'une premiere piece d'assemblage et la cuve comprend deux cotés latéraux
munis chacun sur leurs faces internes d’'une seconde piéce d’assemblage. Les
deux premiéres piéces d'assemblage et les deux secondes piéces d'assemblage
sont configurées pour coopérer et assurer le guidage latéral du panier durant sa
mise en place dans la cuve jusqu’a atteindre une position d'appui centrée du
panier dans la cuve permettant de maintenir le fond du panier a distance du fond

de la cuve et de caler latéralement le panier dans la cuve.

On pourrait envisager d’autres variantes de conception de I'appareil de cuisson
avec un nombre variable de premiéres piéces d'assemblage et de secondes
piéces d'assemblage et dont les positions dépendront par exemple de la forme

de la paroi externe du panier et de la forme de la paroi interne de la cuve.

Le guidage et le centrage assurent une mise en place intuitive du panier dans la
cuve jusqu’a atteindre une position d’appui ou le panier se retrouve calé dans la
cuve, durant le positionnement de la poignée de manipulation dans la zone de
réception. Ce calage permet de maintenir un écartement constant entre le panier
et la cuve, sur tout leur périmétre, ce qui assure un flux d’air chaud uniforme sur
tout le contour du panier. Les positions de I'au moins une premiére piéce
d’assemblage et de I'au moins une seconde piéce d’assemblage respectivement
sur les parois externe et interne assurent un maintien du panier dans la cuve
sans devoir prendre appui sur le fond de ladite cuve, évitant ainsi toute rayure

sur celui-ci durant la manipulation du panier.

Selon un mode de réalisation préférentiel de F'appareil de cuisson, chaque
premiére piece d’assemblage comprend deux branches de guidage s'étendant
vers le haut en se rapprochant I'une de l'autre jusqu’a former un sommet. En
outre, chaque seconde piéce d’assemblage comprend un élément protubérant
qui vient se loger entre les deux branches lors du positionnement du panier dans

la cuve. En d'autres termes, les deux branches forment plus ou moins un V
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inversé, la partie évasée du V facilitant I'introduction de I'élément protubérant
entre les deux branches ; puis le rétrécissement du V inversé permet aux
branches de guider le panier vis-a-vis de |'élément protubérant afin de centrer le
panier dans la cuve, jusqu’a atteindre la pointe du V inversé ou les branches sont

calées et en appui contre I'élément protubérant.

On pourrait envisager une conception inverse au mode de réalisation préférentiel
précité. En effet, la premiére piéce d’assemblage sur le panier peut comprendre
l'élément protubérant et la seconde piéce d’assemblage sur la cuve peut
comprendre les deux branches qui, dans ce cas, s'étendent vers le bas — et non
vers le haut — en se rapprochant jusqu’a former une petite cuvette, ledit élément
protubérant venant se loger entre les deux branches jusqu’a venir en butée dans

la petite cuvette, lors du positionnement du panier dans la cuve.

Selon ce mode de réalisation préférentiel et pour une mise en ceuvre de I'appareil
de cuisson selon la premiére conception précitée, les extrémités inférieures des
branches de guidage sont prolongées vers I'avant de I'appareil, c'est-a-dire en
direction de la poignée de manipulation, par deux déflecteurs disposés en
equerre vis-a-vis desdites branches, lesdits déflecteurs s’étendant sous le fond
du panier. Ces déflecteurs permettent d’orienter la circulation de I'air chaud dans
la cuve durant la cuisson. Ainsi, I'air chaud circule de maniére contrélée dans la
cuve et le panier, pour une cuisson optimale des aliments. Ces deux déflecteurs
forment une pointe orientée vers 'avant de la cuve. De préférence, les branches
et les déflecteurs sont formés d’une seule et méme piece. De préférence, les
branches et les déflecteurs sont en matiére plastique. Les déflecteurs sont
configurés pour rester distants du fond de la cuve lorsque le panier est logé dans
ladite cuve, c’est-a-dire lorsque que le sommet entre les deux branches est calé

sur I'élément protubérant, afin d’éviter tout risque de rayure sur le fond de la cuve.

Selon ce mode de réalisation préférentiel de I'appareil de cuisson mis en ceuvre
selon la premiére conception ou selon la seconde conception, voire selon toute

autre variante de conception, chaque élément protubérant est formé d'un
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bossage sur la paroi interne de la cuve. En variante, chaque élément protubérant

peut étre formé d’une piece rapportée sur la paroi interne de la cuve.

Selon I'appareil de cuisson objet de l'invention, un systéme de verrouillage est
5 agencé entre la poignée de manipulation et la zone de réception de sorte a
maintenir assemblés le panier et la cuve. Ce systeme de verrouillage est
désactivable par un bouton de commande de sorte a séparer le panier de la cuve.
Ces caractéristiques sont déja connues sur les appareils de cuisson du type
friteuse.
10

Bréve description des figures

La description suivante d’'un mode de réalisation non limitatif de I'appareil de
cuisson du type friteuse a air chaud met en évidence les caractéristiques et
15 avantages de la présente invention. Cette description s’appuie sur des figures,
parmi lesquelles :
- Lafigure 1 illustre un panier logé dans une cuve, le panier et la cuve étant
assemblés entre eux ;
- Lafigure 2 montre une vue en coupe de coté de la figure 1 ;
20 - Lafigure 3 montre en perspective, de dessus, la cuve seule ;
- Les figures 4 et 5 montrent en perspective le panier seul, selon deux
angles de vues différents, le fond du panier n’étant pas illustré sur la figure
5,
- La figure 6 montre en perspective une réalisation préférentielle en une

25 seule pieéce, de la premiére piéce d’assemblage et des déflecteurs.

Description détaillée

Les figures 1 a 6 n’illustrent pas dans son ensemble I'appareil de cuisson du type
friteuse a air chaud, mais uniquement les caractéristiques objets de I'invention
30 qui portent sur la cuve et le panier. Les autres caractéristiques (systéme de
soufflage d’air chaud, chambre dans laquelle sont insérés la cuve et le panier ...)

d’un tel appareil sont déja connues, raison pour laquelle elles ne sont pas décrites

CA 3037236 2019-03-18



10

15

20

25

30

7

ci-aprés. L’homme du métier pourra se référer aux friteuses a air chaud existant

déja sur le marché.

Les figures 1 et 2 montrent un panier 1 placé dans une cuve 2 et assemblé avec
celle-ci. Comme l'illustrent les figures 1 a 3, la cuve 2 comprend un rebord
supérieur 3, un fond 4, un c6té avant 5, un cété arriére 6, deux cotés latéraux 7,
8 et une fagade 9 qui est agencée sur le coté avant 5. Une zone de réception 10
est aménagée sur la fagade 9. Le rebord supérieur 3 comprend une petite
encoche 11 disposée en regard de la zone de réception 10. La zone de réception
10 comprend dans sa partie inférieure 10a une ouverture 12. Comme Tlillustrent
les figures 1, 2, 4 et 5, le panier 1 comprend un cété avant 13, un coté arriere 14,
deux cdtés latéraux 15, 16, un fond 17 et une poignée de manipulation 18 qui est
fixée au coté avant 13 au moyen d’'une patte 19 présentant une forme recourbée.
La poignée de manipulation 18 comprend un corps 20 de dimensions adaptées
a la zone de réception 10 et un manche 21 pour la préhension. Un bouton 22 de
commande est agencé en partie supérieure du manche 21 pour actionner un
mécanisme de transmission 23 agissant sur un loquet 24 pour le déverrouillage
du panier 1 vis-a-vis de la cuve 2. Lorsque le panier 1 est placé dans la cuve 2,
la patte 19 se positionne dans la petite encoche 11, le corps 20 se positionne
dans la zone de réception 10 et le loquet 24 pénétre dans I'ouverture 12 et
s’enclenche sous le bord arriére 25 de cette ouverture 12, assurant le verrouillage
du panier 1 sur la cuve 2. L’actionnement du bouton 22 permet de dégager le
loquet 24 du bord arriere 25 de l'ouverture 12, pour déverrouiller le panier 1 et
lextraire de la cuve 2. Deux doigts 26, 27 sont agencés sur les cotés latéraux
20a, 20b du corps 20 et se positionnent dans des encoches 28, 29 de guidage
agencées sur les cotés latéraux 10b, 10c de la zone de réception 10 ; lorsque les
doigts 26, 27 sont logés dans les encoches 28, 29, le panier 1 est calé en
translation d’avant en arriére vis-a-vis de la cuve 2 et le cété avant 13 du panier

1 est calé en translation latéralement vis-a-vis du c6té avant 5 de la cuve 2.

Ainsi, le mécanisme de transmission 23, le loquet 24 et le bord arriére 25 forment
un systeme de verrouillage agencé entre la poignée de manipulation 18 et la

zone de réception 10 de sorte @ maintenir assemblés le panier 1 et la cuve 2
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dans une position fonctionnelle de cuisson, ledit systéeme de verrouillage étant
désactivable par un bouton 22 de commande de sorte a séparer le panier de la

cuve.

Tel que l'illustrent les figures 4 a 6, le panier 1 comprend une premiére piéce 30
d’assemblage qui est de préférence réalisée en matiére plastique, par exemple
un polysulfure de phényléne (PPS). Cette piéce 30 est rapportée sur une face
externe 31 du cété arriere 14 et sur une face inférieure 32 du fond 17 au moyen
de trois points d’assemblage 33, 34, 35, ledit assemblage étant réalisé par
vissage sur le contour 17a du fond et sur le c6té arriere 14. La piece 30 comprend
deux branches 36, 37 de guidage dont les extrémités inférieures 36a, 37a sont
évasées et les extrémités supérieures 36b, 37b se rejoignent en un sommet 38.
Les deux branches 36, 37 sont disposées contre la face externe 31 du coté
arriere 14. La piece 30 comprend également deux déflecteurs 39, 40 qui sont
disposés en équerre vis-a-vis des branches 36, 37 et sous la face inférieure 32
du fond 17. Les extrémités arriére 39a, 40a des déflecteurs 39, 40 prolongent les
extrémités inférieures 36a, 37a des branches 36, 37 et les extrémités avant 39b,
40b des déflecteurs 39, 40 se rejoignent pour former une pointe 41. Les branches
36, 37 sont disposées symétriquement entre elles par rapport au plan médian du
panier 1, le sommet 38 étant situé dans ce plan médian. De méme, les
déflecteurs 39, 40 sont disposés symétriquement entre eux par rapport au plan

médian du panier 1.

Tel que l'illustre la figure 3, la face interne 42 du cété arriére 6 de la cuve 2
comprend une seconde piéce d’assemblage comportant un élément protubérant
43 qui est mis en ceuvre en réalisant un bossage sur ledit c6té arriére 6. On
pourrait toutefois rapporter par vissage un plot (non illustré) sur cette face interne
42 afin de mettre en ceuvre ledit élément protubérant 43. L'élément protubérant

43 est disposé dans le plan médian de la cuve 2.

Tel que l'illustrent les figures 1 et 2, lors de la mise en place du panier 1 dans la
cuve 2, les extrémités inférieures 36a, 37a des branches 36, 37 se positionnent

chacune d'un cété de I'élément protubérant 43, la forme évasée des branches
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36, 37 facilitant lintroduction de ['élément protubérant 43 entre lesdites
extrémités inférieures 36a, 37a. durant 'enfoncement du panier 1 dans la cuve
2, le rétrécissement de I'écartement entre les branches 36, 37 permet de
recentrer le sommet 38 vis-a-vis de I'élément protubérant 43, jusqu’a ce que ledit
sommet 38 vienne en butée contre ledit élément protubérant 43. Dans cette
position de butée illustrée sur les figures 1 et 2, le fond 17 du panier 1 est distant
du fond 4 de la cuve 2 et positionné dans une position fonctionnelle de cuisson.
De méme, les déflecteurs 39, 40 sont hors de contact du fond 4 de la cuve 2. En
outre, I'élément protubérant 43 est calé entre les extrémités supérieures 36b, 37b
des branches 36, 37, ce qui bloque la translation latérale du cété arriére 14 du
panier 1 vis-a-vis du coté arriére 6 de la cuve 2. Comme décrit précédemment,
une fois le corps 20 de la poignée de manipulation 18 inséré dans la zone de
réception, les doigts 26, 27 dudit corps 20 sont calés d’avant en arriére dans les
encoches 28, 29 sur ladite zone de réception, ce qui bloque toute translation
d’avant en arriére (et inversement) entre le panier 1 et la cuve 2 et, ainsi, assure
le maintien du sommet 38 en butée contre I'élément protubérant 43. En d’autres
termes, I'élément protubérant 43 ne peut pas se dégager des deux branches 36,
37. Le calage en translation latéralement des c6tés avant 13 et arriere 14 du
panier 1 vis-a-vis des cotés avant 5 et arriere 6 de la cuve 2 et le calage en
translation d’avant en arriére (et inversement) du panier 1 vis-a-vis de la cuve 2
permettent de maintenir le panier 1 centré vis-a-vis de la cuve 2 et, ainsi, de
maintenir un espace 44 constant entre la périphérie du panier 1 et la périphérie

de la cuve 2.

Ainsi, la mise en place précise du panier 1 dans la cuve 2 s’effectue intuitivement
grace aux branches 36, 37 et a I'élément protubérant 43 qui guident I'insertion du
panier 1 dans la cuve 2. L'espace 44 constant entre la périphérie du panier 1 et
la périphérie de la cuve 2 assure une répartition homogéne de l'air chaud dans
la cuve 2, autour du panier 1. Le maintien du fond 17 du panier 1 a distance du
fond 4 de la cuve 2 assure également la circulation de I'air chaud de maniere
homogeéne sous le panier 1. La présence des déflecteurs 39, 40 sous le panier 1
permet d’orienter le flux d’air chaud et de le faire circuler convenablement dans

la cuve 2 et le panier 1.
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D'autres caractéristiques sont envisageables sans sortir du cadre de l'invention.

Tel que l'illustrent les figures 1, 2, 4 et 5, le fond 17 du panier 1 est amovible pour
faciliter son nettoyage, voire pour changer de fond 17 selon le type des aliments
a cuire. Pour cela le fond 17 repose sur le contour 17a et est maintenu en position

grace a des lamelles élastiques 45, 46.

La poignée de manipulation 18 est amovible du panier 1 pour faciliter le nettoyage
du panier 1. Pour cela, tel que lillustrent les figures 2 et 5, le corps 20 de la
poignée de manipulation 18 comprend sur ses cdtés latéraux 20a, 20b deux
gachettes 47, 48 qui peuvent étre actionnées pour déplacer un péne 49 sur le
corps 20 et le sortir d'une gache 50 agencée sur la patte 19, de sorte a
déverrouiller la patte 19 vis-a-vis du corps 20 et & permettre le dégagement vers

le bas de la poignée de manipulation 18 par rapport a la patte 19.

Des variantes de conception de l'invention sont envisageables.

On peut par exemple agencer sur la face externe 31 du c6té arriére 14 du panier
1, un élément protubérant similaire a I'élément protubérant 43 et agencer sur la
face interne 42 du c6té arriére 6 de la cuve 2, deux branches de conception
similaire aux branches 36, 37, mais dont le sens est inversé de sorte que le
sommet 38 se retrouve en bas et forme une petite cuvette dans lequel vient se
loger I'élément protubérant du panier 1 lors de sa mise en place dans la cuve 2.
Dans ce cas, les déflecteurs 39, 40 seront mis en ceuvre au moyen d’une piéce

indépendante, dans une position similaire a celle illustrée en figure 4.

On peut aussi prévoir plusieurs éléments protubérants similaires a I'élément
protubérant 43 et agencés sur la paroi interne 51 de la cuve 2 et prévoir autant
de branches similaires aux deux branches 36, 37 et agencées sur la paroi externe
52 du panier 1 en correspondance avec les éléments protubérants. Par exemple,
deux éléments protubérants sont agencés sur les faces internes 53, 54 des cotés

latéraux 7,8 de la cuve 2 et deux jeux de deux branches sont agencés sur les
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faces externes 55, 56 des cbtés latéraux 15, 16 du panier 1. Dans ce cas, les
déflecteurs 39, 40 seront mis en ceuvre au moyen d’une piéce indépendante,
dans une position similaire a celle illustrée en figure 4. On pourra aussi inverser
les positions des éléments protubérants et des branches sur les parois interne

5 51 et externe 52, comme expliqué ci-dessus.

10
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B.1970-EXT

REVENDICATIONS

1. Appareil de cuisson du type friteuse a air chaud comprenant un systeme

de soufflage d’air chaud, une cuve (2) et un panier (1), le panier (1)
comprenant un coté avant (13) sur lequel est agencée une poignée de
manipulation (18) munie d’une patte (19) et la cuve comprenant un rebord
supérieur (3) et un coté avant (5) sur lequel est agencée une zone de
réception (10) de la poignée de manipulation, la patte prenant appui sur le
rebord supérieur et la poignée de manipulation se logeant dans la zone de
réception lors du positionnement du panier dans la cuve, caractérisé en
ce que le panier (1) comprend une paroi externe (52) munie d’au moins
une premiére piéce (30) d’assemblage et la cuve (2) comprend une paroi
interne (51) munie d’au moins une seconde piéce d’assemblage, l'au
moins une premiére piéce d’assemblage et 'au moins une seconde piéce
d’assemblage étant configurées pour coopérer et assurer le guidage
latéral du panier lors du positionnement du panier (1) dans la cuve (2)
jusqu’a atteindre le positionnement de la poignée de manipulation (18)
dans sa zone de réception et une position d’appui centrée du panier dans
la cuve permettant de maintenir le fond (17) du panier a distance du
fond (4) de la cuve et de caler latéralement le panier dans la cuve de
maniére a positionner le panier (1) dans une position fonctionnelle de

cuisson.

. Appareil de cuisson selon la revendication 1, dans lequel le panier (1)

comprend un coté arriere (14) muni sur sa face externe (31) d'une
premiére piece (30) d’assemblage et la cuve (2) comprend un cété
arriére (6) muni sur sa face interne (42) d'une seconde piece
d’assemblage, la premiére piéce d'assemblage et la seconde piéce
d'assemblage étant configurées pour coopérer et assurer le guidage
latéral du panier durant sa mise en place dans la cuve jusqu’a atteindre
une position d’appui centrée du panier dans la cuve permettant de
maintenir le fond (17) du panier a distance du fond (4) de la cuve et de

caler latéralement le panier dans la cuve.
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3. Appareil de cuisson selon la revendication 1, dans lequel le panier (1)

comprend deux cotés latéraux (15, 16) munis chacun sur leurs faces
externes (55, 56) d'une premiére piece d’assemblage et la cuve (2)
comprend deux cdtés latéraux (7, 8) munis chacun sur leurs faces
internes (53, 54) d’'une seconde piéce d’assemblage, les deux premiéres
pieces d'assemblage et les deux secondes pieces d’assemblage étant
configurées pour coopérer et assurer le guidage latéral du panier durant
sa mise en place dans la cuve jusqu'a atteindre une position d'appui
centrée du panier dans la cuve permettant de maintenir le fond (17) du
panier a distance du fond (4) de la cuve et de caler latéralement le panier

dans la cuve.

. Appareil de cuisson selon 'une quelconque des revendications 2 ou 3,

dans lequel chaque premiére piéce d'assemblage comprend deux
branches (36, 37) de guidage s’étendant vers le haut en se rapprochant
l'une de l'autre jusqu’a former un sommet (38) et chaque seconde piéce
d’assemblage comprend un élément protubérant (43) qui vient se loger
entre les deux branches lors du positionnement du panier (1) dans la

cuve (2).

. Appareil de cuisson selon la revendication 4 rattachée a la revendication

2, dans lequel les extrémités inférieures (36a, 37a) des branches (36, 37)
de guidage sont prolongées vers lavant de [lappareil par deux
déflecteurs (39, 40) disposés en équerre vis-a-vis desdites branches et
s’étendant sous le fond (17) du panier (1), lesdits déflecteurs permettant

d’orienter la circulation de I'air chaud dans la cuve (2).

. Appareil de cuisson selon la revendication 5, dans lequel les deux

déflecteurs (39, 40) forment une pointe (41) orientée vers I'avant de la

cuve (2).

. Appareil de cuisson selon 'une quelconque des revendications 5 ou 6,

dans lequel les branches (36, 37) et les déflecteurs (39, 40) sont formés

d’'une seule et méme piece (30).

. Appareil de cuisson selon I'une quelconque des revendications 5 a 7, dans

lequel les branches (36, 37) et les déflecteurs (39, 40) sont en matiére

plastique.
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9. Appareil de cuisson selon 'une quelconque des revendications 5 a 8, dans
lequel les déflecteurs (39, 40) sont configurés pour rester distants du
fond (4) de la cuve (2) lorsque le panier (1) est logé dans ladite cuve.

10. Appareil de cuisson selon I'une quelconque des revendications 4 a 9, dans

5 lequel chaque élément protubérant (43) est formé d’'un bossage sur la
paroi interne (51) de la cuve (2).

11.Appareil de cuisson selon I'une quelconque des revendications 4 @ 9, dans
lequel chaque élément protubérant (43) est formé d’'une piéce rapportée
sur la paroi interne (51) de la cuve (2).

10 12.Appareil de cuisson selon I'une quelconque des revendications 1 a 11,
dans lequel un systéme de verrouillage (23, 24, 25) est agencé entre la
poignée de manipulation (18) et la zone de réception (10) de sorte a
maintenir assemblés le panier (1) et la cuve (2), ledit systeme de
verrouillage étant désactivable par un bouton (22) de commande de sorte

15 a séparer le panier de la cuve.
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