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ES 2998 753 T3

DESCRIPCION
Méaquina para cocinar una dosis de pasta en un recipiente
Referencia cruzada a solicitudes relacionadas

La presente solicitud de patente reivindica prioridad frente a la solicitud de patente italiana n.° 102019000005918,
presentada el 16 de abril de 2019.

Campo técnico

La presente invencién se refiere a una maquina para cocinar una dosis de pasta.

En particular, la presente invencién se refiere a una maquina configurada para cocinar una dosis de pasta en un
recipiente. La maquina esta configurada para ser utilizada tanto en el sector de la restauracién, por ejemplo, en un
restaurante o en un bar, como en casa, sin que por ello pierda su caracter general.

Técnica anterior

Generalmente, las maquinas para cocinar una dosis de pasta comprenden un generador de vapor y una boquilla para
suministrar vapor en un recipiente que contiene la dosis de pasta.

En particular, el documento US 2010/0151092 divulga un aparato para cocinar alimentos en un recipiente que
comprende un generador de vapor y una varilla que tiene una boquilla para suministrar vapor.

Los documentos WO/2018/044160, US 2018/199748 y JP 2003070644 ensefian como cocinar alimentos dentro de un
recipiente introduciendo vapor en un recipiente.

Asimismo, el documento WO 2019/207509 ensefia a cocinar una cantidad determinada de pasta en un recipiente,
dosificando agua liquida y vapor de agua en dicho recipiente.

El documento JP2003070644A divulga un dispositivo de calentamiento de alimentos mediante inyeccién de vapor.

Las maquinas de coccidén actualmente conocidas no son capaces de cocinar una dosis de pasta en los cortos periodos
de tiempo requeridos por el sector de la comida rapida y, al mismo tiempo, de preservar las cualidades organolépticas
de la dosis de pasta.

Materia objeto de la invencién
El objetivo de la invencién es proporcionar una maquina que resuelva los problemas de la técnica anterior.

De acuerdo con la invencién, se proporciona una maquina para cocinar una dosis de pasta en un recipiente que tiene
una abertura superior, comprendiendo la méquina:

- un bastidor que comprende una estructura superior y una estructura inferior orientada hacia la estructura superior,

- un dispensador, que comprende al menos una primera abertura para suministrar vapor y al menos una segunda
abertura para suministrar agua caliente, se soporta en la estructura superior y se extiende desde la estructura superior
hacia la estructura inferior en el espacio entre la estructura superior y la estructura inferior a lo largo de un eje
longitudinal;

- un elemento de referencia, que se soporta en la estructura inferior y esta configurado para colocar la abertura superior
del recipiente en correspondencia del dispensador.

Gracias a la presente invencién, se puede cocinar una dosis de pasta en un recipiente colocado debajo del dispensador
suministrando vapor y agua caliente por separado o simultdneamente y/o seguln cualquier secuencia, para optimizar
los tiempos de coccidn y la calidad.

El elemento de referencia permite colocar el recipiente en una posicién predeterminada con respecto al dispensador
de forma sencilla, rapida y repetible. La posicidn relativa entre el dispensador y el recipiente permite una distribucién
mejor y mas uniforme del vapor y del agua caliente en el recipiente, con la ventaja de obtener una coccién homogénea
de la dosis de pasta.

Teniendo en cuenta el corto tiempo de coccidn, la distribucién uniforme del vapor y del agua caliente es sumamente
importante para obtener una coccién homogénea.
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En particular, la estructura inferior comprende una pared de soporte configurada para soportar el recipiente, estando
fijado dicho elemento de referencia a la pared de soporte.

De esta forma, el recipiente puede colocarse en la posicién predeterminada en la pared de soporte bajo el dispensador.
En particular, la pared de soporte es mévil a lo largo del eje longitudinal.

De esta forma, es posible modificar la distancia relativa, medida a lo largo del eje longitudinal, entre el dispensadory
la pared de soporte.

Dado que el dispensador se proyecta hacia abajo, la insercién del recipiente en la posicién de coccidén implica empujar
la pared de soporte hacia abajo para que no interfiera con el dispensador.

Mas en detalle, la estructura inferior comprende un dispositivo de guia para desplazar la pared de soporte a lo largo
del eje longitudinal y al menos un elemento elastico configurado para empujar la pared de soporte hacia el dispensador.

De esta forma, la distancia del recipiente desde el dispensador puede controlarse de forma mecéanica.

En particular, la fuerza dirigida a lo largo del eje longitudinal en la direccién del dispensador, que ejerce sobre la pared
de soporte el al menos un elemento elastico, aumenta cuando la distancia, medida a lo largo del eje longitudinal, entre
el dispensador y la pared de soporte aumenta.

En particular, el dispensador esta conformado para definir una tapa para el recipiente.

De esta forma, el dispensador también sirve como tapa, de modo que el posicionamiento relativo entre el dispensador
y el recipiente permite la definicién de un compartimento cerrado, en el que se introducen agua caliente y vapor y que

se mantiene a una ligera sobrepresién en relacién con la presién ambiente en el exterior del recipiente.

Cuando la presion del vapor en el compartimento cerrado es demasiado alta, el recipiente y la superficie de soporte
se bajan ligeramente para permitir la salida del vapor sobrante, reduciendo asi la presién en el compartimento cerrado.

En particular, el dispensador comprende un borde exterior plegado hacia la estructura inferior.

De esta forma, se produce un aumento de la estanqueidad del compartimento cerrado definido por la posicién relativa
entre el dispensador y el recipiente.

En particular, el armazén comprende un basamento que soporta la estructura inferior; y una estructura vertical que se
extiende desde el basamento y soporta la estructura superior.

De esta forma, la maquina es robusta.

En particular, la maquina comprende una caldera, que esté dispuesta dentro de la estructura en el lado opuesto de la
estructura vertical en relacién con la estructura superior y la estructura inferior.

De esta forma, se reducen las dimensiones del volumen aparente de la méquina.

En particular, la maquina comprende una tuberia de distribucién de vapor en comunicacién fluidica con la al menos
primera abertura y una tuberia de distribucién de agua caliente en comunicacién fluidica con la al menos segunda
abertura.

De esta forma, el vapor y el agua caliente pueden introducirse en el recipiente de forma independiente.

En particular, la maquina comprende un panel de visualizacidn e interfaz soportado por la estructura superior.

De esta forma, un operario humano puede visualizar y ajustar manualmente los pardmetros de coccién, que
comprenden, por ejemplo, el intervalo de tiempo durante el cual tiene lugar la introduccién de agua caliente o del vapor

en el recipiente y la secuencia de introduccién de agua caliente y del vapor en el recipiente.

Otro objeto de la presente invencidn es proporcionar un sistema para cocinar una dosis de pasta en un recipiente,
comprendiendo el sistema:

- una maquina como se ha descrito anteriormente; y
- un recipiente con una abertura superior.

Gracias al sistema, el agua caliente y el vapor pueden introducirse por separado y de forma independiente en el
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recipiente que contiene una dosis de pasta.

En particular, el recipiente comprende una pared de base, una pared lateral y la abertura superior opuesta a la pared
de base y delimitada por un borde; en donde la distancia méaxima entre dos puntos pertenecientes a la pared lateral
es mayor que la distancia entre la pared de base y el borde de la abertura, en particular, la distancia maxima entre dos
puntos pertenecientes a la pared lateral es mayor que el doble de la distancia entre la pared de base y el borde de la
abertura.

De esta forma, el agua caliente y el vapor suministrados dentro del recipiente se pueden distribuir de manera uniforme.

Més en detalle, la dosis de pasta contenida en el interior del recipiente se puede humedecer con agua caliente de
forma homogénea y extensa para facilitar la coccién de la dosis de pasta.

En particular, el sistema comprende una pluralidad de recipientes de cartén impermeabilizado.

De esta forma, la dosis de pasta puede comerse desde el mismo recipiente desechable en el que se cociné.

En particular, el sistema comprende una pluralidad de envases, cada uno de los cuales esta configurado para
almacenar y transportar la dosis de pasta y comprende un recipiente; una dosis de pasta; y al menos una ldmina

protectora para sellar herméticamente la dosis de pasta en el recipiente.

De esta forma, se puede evitar la operacién de dosificar la dosis de pasta antes de la coccién, con el consiguiente
ahorro de tiempo.

En particular, el recipiente del envase esta configurado para usarse para cocinar la dosis de pasta y para consumir la
dosis de pasta.

De esta forma, la dosis de pasta puede cocinarse y consumirse utilizando el mismo recipiente, sin necesidad de
transferir la dosis de pasta a otro recipiente después de la coccion.

Breve descripcién de los dibujos

Otras caracteristicas y ventajas de la presente invencién seran evidentes a partir de la siguiente descripcién de una
realizacion no limitativa de la misma, con referencia a las figuras adjuntas, en donde:

- la figura 1 es una vista en perspectiva, con piezas retiradas para mayor claridad y piezas esquematicas, de un sistema
para cocinar una dosis de pasta segun la presente invencién;

- la figura 2 es una vista lateral en alzado de un recipiente del sistema para cocinar una dosis de pasta de la figura 1,

- la figura 3 es una vista en perspectiva de un detalle de una maquina del sistema para cocinar una dosis de pasta de
la figura 1;

- la figura 4 es una vista en seccién, con piezas retiradas para mayor claridad, de un dispensador y de un recipiente
del sistema de la figura 1 en una configuracién operativa;

- la figura 5 es una vista en perspectiva, con piezas retiradas para mayor claridad, del dispensador de la figura 4; y

- la figura 6 es una vista en perspectiva, con piezas retiradas para mayor claridad, de un envase para una dosis de
pasta de acuerdo con el sistema de la presente invencion;

REALIZACION PREFERIDA DE LA INVENCION

Con referencia a la figura 1, el numero 1 indica, en conjunto, un sistema para cocinar una dosis de pasta P (figura 4).

El sistema 1 comprende una méaquina 2 para cocinar una dosis de pasta P y un recipiente 3 configurado para contener
la dosis de pasta P (figura 4).

Con referencia a la figura 4, la dosis de pasta P comprende una pluralidad de elementos unitarios de pasta colocados
dentro del recipiente 3, de tal manera que existen espacios entre los elementos unitarios.

Con referencia a la figura 1, la maquina 2 comprende un bastidor 4, un dispensador 5, un elemento de referencia 6,
un panel de visualizacién e interfaz 7, una tuberia de distribucién de agua caliente 8 y una tuberia de distribucién de
vapor 9.

El bastidor 4 comprende una estructura superior 10, una estructura inferior 11 enfrentada a la estructura superior 10 y
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una estructura vertical 12, que se extiende desde la estructura inferior 11 y soporta la estructura superior 10.

En el ejemplo que se muestra en la figura 1, la estructura superior 10 comprende una pared inferior 13, desde donde
sobresale el dispensador 5. La estructura inferior 11 comprende un basamento 14, que soporta un dispositivo de guia
15 y una pared de soporte 16, que se configura para definir una superficie de apoyo y soporte para el recipiente 3
debajo del dispensador 5.

En particular, la pared de soporte 16 esta soportada elasticamente para permitir que la pared de soporte 16 se traslade
de manera vertical. Mas en detalle, el dispositivo de guia 15 comprende dos cuerpos, que estan acoplados de forma
prismética, y al menos un elemento elastico 17, que empuja la pared de soporte 16 hacia arriba. Se puede proporcionar
un tope de carrera, que no se muestra en las figuras adjuntas y cumple la funcién de limitar la altura superior de la
pared de soporte 16. En ausencia de un tope de carrera, la altura superior esta definida por el elemento elastico 17.

En el ejemplo que se muestra en la figura 1, se muestran una pluralidad de elementos elasticos 17.

La tuberia de distribucién de agua caliente 8 y la tuberia de distribucién de vapor 9 estan conectadas hidraulicamente
al dispensador 5, que se extiende a lo largo de un eje longitudinal A1 desde la pared de soporte 16 hacia la pared
inferior 13 en el espacio comprendido entre la estructura superior 10 y la estructura inferior 11.

En particular, el dispensador 5 comprende un cuerpo fijo 18, que esta integrado en la méaquina 2; un cuerpo de boquilla
19 (figuras 4 y 5); y una tapa 20, que comprende un borde exterior 21 plegado hacia la estructura inferior 11 y se
configura para delimitar, junto con el cuerpo de boquilla 19 y el recipiente 3, un compartimento cerrado, en el que se
introducen agua caliente y vapor.

El elemento de referencia 6 esté integrado en la pared de soporte 16 y tiene una forma que sigue el perfil lateral del
recipiente 3, con el fin de determinar una posicién predefinida del recipiente 3 en la pared de soporte 16 y en relacién
con el dispensador 5.

El panel de visualizacién e interfaz 7 se soporta en la estructura superior 10 y comprende una pantalla tactil 22 en la
que un operario humano puede visualizar y ajustar manualmente los parametros de coccién, que comprenden, por
ejemplo, el intervalo de tiempo durante el cual tiene lugar la introduccién de agua caliente o del vapor en el recipiente
3 y la secuencia de introduccién de agua caliente y del vapor en el recipiente 3.

Con referencia a la figura 2, el recipiente 3 comprende una pared de base 23, una pared lateral 24 y una abertura
superior 25, que esté opuesta a la pared de base 23 y esta delimitada por un borde 26; en donde la distancia maxima
D1 entre dos puntos que pertenecen a la pared lateral 24 a lo largo de la pared de base 23 es mayor que la distancia
D2 entre la pared de base 23 y el borde 26 de la abertura superior 25.

En particular, , la distancia maxima D1 entre dos puntos de la pared lateral 24 a lo largo de la pared de base 23 es
mayor que el doble de la distancia D2 entre la pared de base 23 y el borde 26 de la abertura superior 25.

En otras palabras, el recipiente 3 tiene una dimensién horizontal que es mayor que el doble de su altura.

En el ejemplo que se muestra en la figura 2, el recipiente 3 tiene una pared de base 23 con forma circular y una pared
lateral 24 ligeramente abocinada. En esta configuracién, el didmetro de la pared de base 23 es mayor que el doble de
la distancia entre la pared de base 23 y el borde 26 de la abertura superior 25.

Con referencia a la figura 3, el elemento de referencia 6 estad configurado para mantener la abertura superior 25 del
recipiente 3 en correspondencia del dispensador 5 y en una posicién predeterminada.

En particular, el elemento de referencia 6 se desarrolla a lo largo de una semicircunferencia y esté configurado para
mantener el centro de la pared de base 23 del recipiente 3 alineado con el eje longitudinal A1.

En otras palabras, el eje longitudinal A1 pasa por el centro de dicha semicircunferencia.

Con referencia a la figura 4, el cuerpo fijo 18 tiene un canal de suministro de vapor 27, que se extiende a lo largo de
un eje A2 que coincide sustancialmente con el eje longitudinal A1, y dos canales de suministro de agua caliente 28,
que se extienden a lo largo de dos ejes respectivos A3 y A4, que son sustancialmente paralelos al eje longitudinal A1
y estan igualmente separados del eje A2.

El cuerpo fijo 18 tiene un apéndice 29 que comprende una pared cilindrica, que se configura para acoplarse al cuerpo
de boquilla 19 y delimitar la parte de extremo del canal de suministro de vapor 27.

El canal de suministro de vapor 27 esté conectado hidraulicamente a la tuberia de distribucién de vapor 9 y los canales
de suministro de agua caliente 28 estan conectados hidraulicamente a la tuberia de distribucién de agua caliente 8.
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El cuerpo de boquilla 19 se desarrolla alrededor del eje longitudinal A1 y comprende una pared cilindrica 30, que esta
conformada para acoplarse al cuerpo fijo 18 de manera desmontable mediante un acoplamiento de bayoneta.

El cuerpo de boquilla 19 comprende un saliente central 31, que se extiende a lo largo del eje longitudinal A1.

El cuerpo fijo 18 y el cuerpo de boquilla 19 estdn acoplados para formar una camara central 32, que esta en
comunicacién fluidica con el canal de suministro de vapor 27, y una camara 33 dispuesta alrededor de la cdmara 32,
que esta en comunicacion fluidica con los dos canales de suministro de agua caliente 28.

En particular, el cuerpo de boquilla 19 comprende una pared cilindrica interna 34 dispuesta alrededor del apéndice 29,
que es una extensién del saliente central 31, que se acopla al apéndice 29 y separa la cdmara 32 de la camara 33 de
una manera sellada hidrgulicamente.

El cuerpo de boquilla 19 comprende una pluralidad de aberturas 35 para introducir vapor en el interior del recipiente
3, que se distribuyen a lo largo del saliente central 31 y se extienden a lo largo de respectivos ejes.

En particular, al menos una abertura 35 dispuesta a lo largo del eje longitudinal A1 y en correspondencia con el extremo
inferior del saliente central 31 se extiende a lo largo de un eje respectivo, que es paralelo al eje longitudinal A1, mientras
que las restantes aberturas 35 se extienden alrededor del eje longitudinal A1 a lo largo de ejes respectivos, que se
inclinan con respecto al eje longitudinal A1.

La pluralidad de aberturas 35 conecta hidraulicamente la cdmara 32 y el recipiente 3.

Se introduce vapor en el recipiente 3 a una presién superior a la presién ambiente en el exterior. Mas en detalle, de
acuerdo con una realizacién no limitativa preferida de la presente invencién, la presién del vapor introducido en el
recipiente 3 estd comprendida entre 110 kPa (1,1 bar) y 300 kPa (3 bar), preferentemente entre 110 kPa (1,1 bar) y
150 kPa (1,5 bar).

Asimismo, el cuerpo de boquilla 19 comprende una pared 36 y una pared 37, que se extienden alrededor del saliente
central 31 y tienen una pluralidad de aberturas 38 para introducir agua caliente en el recipiente 3.

En particular, algunas aberturas 38 se extienden a lo largo de respectivos ejes paralelos al eje longitudinal A1 y las
otras aberturas 38 se extienden a lo largo de respectivos ejes inclinados con respecto al eje longitudinal A1.

La pluralidad de aberturas 38 conecta hidraulicamente la cdmara 33 y el recipiente 3.

Se introduce agua caliente en el recipiente 3 a una temperatura superior a 50 °C. Mas en detalle, de acuerdo con una
realizacion no limitativa preferida de la presente invencién, latemperatura del agua caliente introducida en el recipiente
3 estd comprendida entre 94 °C y 100 °C, preferentemente entre 96 °C y 98 °C.

El extremo libre del saliente central 31, provisto de aberturas 35, se dispone bajo el nivel ocupado por la dosis de
pasta.

La tapa 20 esté dispuesta alrededor del cuerpo de boquilla 19 y esta configurada para cerrar el recipiente 3. En otras
palabras, el dispensador 5 y el recipiente 3 estadn acoplados para formar un compartimento sustancialmente cerrado,
que contiene la dosis de pasta P.

En particular, la tapa 20 comprende una pared anular 39, que es plana y esta configurada para colocarse en contacto
con el borde 26 del recipiente 3; una pared de borde 40, que esta configurada para colocarse alrededor del recipiente
3; y una pared de conexién 41, que es sustancialmente cilindrica y estad configurada para acoplarse al cuerpo de
boquilla 19.

Asimismo, la tapa 20 esta acoplada al cuerpo de boquilla 19 mediante elementos de fijacién 42y, por lo tanto, puede
desmontarse selectivamente del cuerpo de boquilla 19.

En una variante de la invencién, que no se muestra en las figuras adjuntas, la tapa 20 esté fijada al cuerpo de boquilla
19 de manera integral.

Con referencia a la figura 5, se puede ver claramente la distribucién de las aberturas 35 y 38 del cuerpo de boquilla
19.

En particular, las aberturas 35 estéan distribuidas alrededor del eje longitudinal A1, en correspondencia del extremo
libre del saliente central 31.

Las aberturas 38 que tienen un eje paralelo al eje longitudinal A1 estan dispuestas alrededor del eje longitudinal A1, a
lo largo de una pared 36 adyacente al saliente central 31.



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

ES 2998 753 T3

Las aberturas 38 que tienen un eje que esta inclinado con respecto al eje longitudinal A1 estan dispuestas alrededor
del eje longitudinal A1, a lo largo de la pared inclinada 37 que es adyacente a la pared 36 y a la pared cilindrica 30.

Con referencia a la figura 6, el sistema 1 comprende una pluralidad de envases 43, cada uno de los cuales esta
configurado para almacenar y transportar una dosis respectiva de pasta y comprende un recipiente 3; una dosis de
pasta P; y al menos una lamina protectora 44 para sellar herméticamente la dosis de pasta P en el recipiente 3.

En el ejemplo que se muestra en el presente documento, la lamina protectora 44 tiene forma de bolsa cerrada.

En particular, el recipiente 3 estéd configurado para usarse para cocinar la dosis de pasta P y para consumir la dosis
de pasta P.

En uso, la ldmina protectora 44 se retira de un envase 43 y el recipiente 3 y la respectiva dosis de pasta P se acoplan
al dispensador 5.

Con referencia a la figura 1, antes de que el dispensador 5 suministre vapor y/o agua caliente, la pared de soporte 16
se separa de la pared inferior 13 ejerciendo una ligera presion sobre la pared de soporte 16, que determina un
acortamiento temporal del elemento elastico 17 y se mantiene durante el posicionamiento del recipiente 3 bajo el
dispensador 5.

Dicho posicionamiento se lleva a cabo colocando el envase 3 sobre la pared de soporte 16 de forma que una parte de
la pared lateral 24 del recipiente 3 esté en contacto con el elemento de referencia 6.

Posterior al posicionamiento del recipiente 3, se libera la pequefia presién ejercida sobre la pared de soporte 16,
determinando asi el alargamiento del elemento elastico 17, que empuja el recipiente 3 apoyado en la pared de soporte
16 contra el dispensador 5.

En particular, el borde 26 del recipiente 3 se empuja contra la tapa 20, determinando el cierre de la abertura superior
25 del recipiente 3.

La introduccién de vapor en el recipiente 3 determina una sobrepresién en el interior del recipiente 3, que se controla
y limita mecanicamente gracias a la pared de soporte 16, que se soporta en el elemento elastico 17 y puede deslizarse
gracias al dispositivo de guia 15.

En detalle, la fuerza que tiende a alejar la pared de soporte 16 de la pared inferior 13, que se ejerce sobre la tapa 20,
sobre el cuerpo de boquilla 19 y sobre la pared de base 23, se equilibra con la fuerza dirigida hacia la pared inferior
13, que ejerce el elemento elastico 17 sobre la pared de soporte 16.

En particular, a medida que aumenta la presion en el interior del recipiente 3, la fuerza ejercida sobre la pared de base
23, sobre la tapa 20 y sobre el cuerpo de boquilla 19 aumenta. Esta fuerza tiende a aumentar la distancia entre la
pared inferior 13 y la pared de soporte 16, creando asi, entre el borde 26 del recipiente 3 y la tapa 20, una rendija, de
la que sale vapor con sobrepresidn respecto al ambiente exterior, reduciendo el valor de la presidén dentro del recipiente
3.

A medida que disminuye el valor de la presién en el interior del recipiente 3, la fuerza dirigida hacia la pared inferior
13, que ejerce el elemento elastico 17 sobre la pared de soporte 16, tiende a cerrar dicha rendija, restableciéndose
asi el contacto entre el borde 26 del recipiente 3 y la tapa 20.

En particular y en referencia a la figura 4, la posicién relativa entre el recipiente 3 y el dispensador 5, el suministro de
vapor desde la pluralidad de aberturas 35 hacia el interior de la dosis de pasta P contenida en el recipiente 3 y el
suministro de agua caliente desde la pluralidad de aberturas 38 por encima de la dosis de pasta P contenida en el
interior del recipiente 3 permiten una difusion homogénea del agua caliente y del vapor en la dosis de pasta P.

Una vez cocinada la dosis de pasta P, el recipiente 3 se retira de la maquina 2 y la dosis de pasta P puede consumirse
en el mismo recipiente 3.

Es evidente que se pueden realizar modificaciones a la presente invencién sin alejarse del alcance de proteccidén en
las reivindicaciones adjuntas.
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REIVINDICACIONES
1. Una maquina para cocinar una dosis de pasta en un recipiente, comprendiendo la maquina (2):

- un bastidor (4) que comprende una estructura superior (10) y una estructura inferior (11) orientada hacia la estructura
superior (10);

- un dispensador (5), que comprende al menos una primera abertura (35) para suministrar vapor y al menos una
segunda abertura (38) para suministrar agua caliente, se soporta en la estructura superior (10) y se extiende desde la
estructura superior (10) hacia la estructura inferior (11) en el espacio entre la estructura superior (10) y la estructura
inferior (11) a lo largo de un eje longitudinal (Al);

un elemento de referencia (6), que se soporta en la estructura inferior (11) y se configura para colocar el recipiente (3)
con la abertura superior (25) en correspondencia del dispensador (5).

2. La maquina de acuerdo con la reivindicacién 1, en donde la estructura inferior (11) comprende una pared de soporte
(16) configurada para soportar el recipiente (3); estando fijado dicho elemento de referencia (6) a la pared de soporte
(18).

3. La maquina de acuerdo con la reivindicacién 2, en donde la pared de soporte (16) es desplazable a lo largo del eje
longitudinal (Al).

4. La maquina de acuerdo con la reivindicacién 3, en donde la estructura inferior (11) comprende un dispositivo de
guia (15) para desplazar la pared de soporte (16) a lo largo del eje longitudinal (Al) y al menos un elemento elastico
(17) configurado para empujar la pared de soporte (16) hacia el dispensador (5).

5. La méaquina de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en donde el dispensador (5) esta
conformado para definir una tapa para el recipiente (3).

6. La maquina de acuerdo con la reivindicaciéon 5, en donde el dispensador (5) comprende un borde exterior (21)
plegado hacia la estructura inferior (11).

7. La maquina de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en donde el bastidor (4) comprende un
basamento (14) que soporta la estructura inferior (11); y una estructura vertical (12) que se extiende desde el
basamento (14) y soporta la estructura superior (10).

8. La maquina de acuerdo con la reivindicacién 7, que comprende una caldera dispuesta dentro del bastidor (4) por la
banda opuesta de la estructura vertical (12) con respecto a la estructura superior (10) y a la estructura inferior (11).

9. La méaquina de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, y que comprende una tuberia de
distribucién de vapor (9) en comunicacién fluidica con la al menos primera abertura (35), y una tuberia de distribucién
de agua caliente (8) en comunicacién fluidica con la al menos segunda abertura (38).

10. La méquina de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, y que comprende un panel de
visualizacién e interfaz (7) soportado por la estructura superior (10).

11. Un sistema para cocinar una dosis de pasta en un recipiente, comprendiendo el sistema (1):
- una maquina (2) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a 10; y
- un recipiente (3) con una abertura superior (25).

12. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 11, en donde el recipiente (3) comprende una pared de base (23), una
pared lateral (24) y una abertura superior (25) opuesta a la pared de base (23) y delimitada por un borde (26); en
donde la distancia méaxima entre dos puntos pertenecientes a la pared lateral (24) es mayor que la distancia entre la
pared de base (23) y el borde (26) de la abertura superior (25), en concreto la distancia maxima entre dos puntos
pertenecientes a la pared lateral (24) es mayor que el doble de la distancia entre la pared de base (23) y el borde (26)
de la abertura superior (25).

13. El sistema de acuerdo con la reivindicaciéon 11 o 12, que comprende una pluralidad de recipientes (3) de cartén
impermeabilizado.

14. El sistema de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones desde la 11 a la 13, y que comprende una pluralidad
de envases (43), cada uno de los cuales estd configurado para almacenar y transportar la dosis de pasta (P) y
comprende un recipiente (3); una dosis de pasta (P); y al menos una ldmina protectora (44) para sellar herméticamente
la dosis de pasta (P) en el recipiente (3).
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15. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 14, en donde el recipiente (3) del envase (43) esta configurado para
utilizarse para cocinar la dosis de pasta (P) y para consumir la dosis de pasta (P).
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