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‘ A presente invencgdo refere-se a aperfeigoamen-
tos realizados nas maquinas para fazer bifes moldados (ham-
burgueses), por cuja aplicagdo se conseguem vantagens impor-
tantes de ordem construtiva, funcional e pratica sobre
as conhecidas até agora.

De facto, existem j& varias maquinas destinadas
a cortar carne picada ou a fabricar bifes hamburgueses,
que costumam ser constituidas por uma bancada e uma carcassa
em cujo interior se aloja um mecanismo de electroiman,
dispondo-se na parte superior da maquina um funil ou conduta
de entrada, que pode ser ligado a uma maquina embutideira
ou picadora encarregada de proporcionar a carne. A mesma
méaquina apresenta dois rolos de papel: um para a face infe-
rior da carne e outro para a fece superior. A carne picada
vai ficar emparedada pelos referidos papeis e, ao passar
por uma faca transversal accionada por aquele electroiman
é cortada em pecas rectangulares.

E também conhecida a patente N9o. 489 258
que compreende um depdsito que contém a carne picada, dispos-
to com uma abertura inferior de alimentacdo da carne, sob
a forma de uma fita, para uma rampa, incluindo também o



fornecimento de duas tiras de papel gue acompanham por
cima e por baixo aquela massa de carne até uma faca-molde
cortadora, conformadora e compressora da referida fita
de carne, tendo a referida faca movimentos alternativos
de subida e descida, gragas a um &mbolo ou motor, tendo
meios de aspiragdo dos recortes de papel restantes.

Por outro 1lado, a patente de invengdo N2,
556 404, descreve um dispositivo automdtico para elaborar
bifes hamburgueses que, resumidamente, é constituido por
uma armagdo, articulada por meio de eixos numa bancada,
fixado por meio de uma vareta estrangulada por uw comando
roscado e dotado de: uma boca de alimentagdo de carne picada,
um sistema de regulagdo do volume ocupado pela carne, formado
por um parafuso solidario com uma placa interior, um sistema
de transporte formado por fitas de polietileno que se desen-
rolam de duas bobinas e uma rampa de descida. 0 certificado
de adig¢do N¢. 8 700 979 aperfeigoa a patente anterior no
sentido de acrescentar & maquina uma primeira célula de
comando que liga o 6rgd3o accionador da mesma, uma vez expulso
0 bife hamburgués formado anteriormente, bem como uma segunda
célula de comando que para a maquina quando se acabar o
corddo de carne a moldar.

A maquina produtora de bifes hamburgueses
objecto dos presentes aperfeic¢oamentos inclui uma série
de dispositivos e pormenores que melhoram a sua eficéacia,
produtividade e seguranga, tais como: a inclusdo de uma
célula que, em combinagdo com umas marcas previamente impres-—
sas no papel que envolverd os bifes hamburgueses, detecta
a passagem da fita do referido papel ordenando o accionamento
da matriz de moldagao dos mesmos, a expulsdo dos recortes
restantes de papel por meio de um impulso de ar, um disposi-
tivo anti-entupimentos, um dispositivo que detecta quando
se acaba o papel dos rolos, um Orgdo de freio de inércia
para pelo menos um dos referidos rolos e a possibilidade
de governo conjunto da prdpria maquina que fornece a carne
picada, continuamente ou a intervalos.

Para facilitar a explicag¢do, a presente memdria
descritiva é acompanhada de desenhos, nos quais se represen-



tou um caso pratico de realizagdo, dado apenas a titulo
de exemplo ndo limitativo do alcance da presente invencgdo.
As figuras dos desenhos representam:

A Fig. 1 - uma vista geral, em perspectiva,
da maquina segundo os presentes aperfei
goamentos;

As Figs. 2 e 3 - respectivamente, pormenores
ampliados (II) e (III) indicados
na Fig. 1; e

As Figs. 4 e 5 - uma vista em corte e em planta
de uma variante da matriz, respectiva-
mente.

Com referéncia as Figs. 1, 2 e 3, a miquina
para a produgdo de bifes hamburgueses segundo os aperfeigoa-
mentos de acordo com a presente invencdo, é constituida
por uma base em forma de armério (1), dentro do qual esté
alojado o sistema eléctrico; no exterior estd um quadro
de manobra (2), bem como tomadas (3) e (4).

gm cima da referida base (1) had uma plataforma
inclinada (5), na qual estd3o montados praticamente todos
os dispositivos da maquina: o mecanismo automdtico de
entrada regulavel (6) de carne picada ou massa (7) 1ligado
& salda de uma mAquina embutideira ou a um depdsito de
massa (8); as duas bobinas (9) e (10) fornecedoras de
uma folha flexivel e transparente, por exemplo celofane;
o dispositivo cortador e moldador (11) e o brgdo (12)
de accionamento do referido dispositivo (11).

0 mecanismo de entrada de carne picada (6)
tem umas guias laterais corredigas (13) que actuam como
freio da massa (7), para poder trabalhar com gqualquer
tipo de carne. Além disso, tem uma espécie de placa inclinada
(14) cuja extremidade superior é dentada, como uma cremalhei-
ra (15), na qual engrena uma roda (16); rodando num sentido
ou no outro, a referida roda (1o) sobe ou desce aquela



placa (14), estrangulando mais ou menos a passagem do
alimentador ou mecanismo (6) de entrada da carne e regulando
portanto a drossura ou o peso da massa (7) que entra.

0 referido alimentador possui também um fecho
de comporta (17) que pode cortar a alimentacdo eventualmente
quando funciona o dispositivo cortador moldador (11).

As bobinas (9) e (10) fornecem a tira de celofane
respectiva (18,19) para a face superior e para a face
inferior da massa de carne picada (7). Uma das referidas
tiras, por exemplo a inferior (19), tem uma série de marcas
(20), situadas a dist@ncias iguais umas das outras e iguais
ao comprimento de um bife hamburgués, a fim de, quando
a referida marca (20) passar em frente de uma célula foto-
eléctrica inferior (21), esta detecte a marca e comande
o0 funcionamento do dispositivo cortador e moldador (11).

As referidas bobinas est3o introduzidas num
eixo fixo (22) e tém um nlcleo metdlico (23) que, quando
acabar o celofane, recebe o contacto directo de um apalpador
respectivo (24,25) que comanda a paragem da miquina. Nessas
bobinas (9,10) actua também um travdo de inércia convencional
(26) que evita o desenrolamento de mais papel ou celofane
que o necessario.

Junto da plataforma (5) encontra-se o chassis
(27) de suporte do dispositivo cortador moldador (11)
dos bifes hamburgueses e outros elementos afins. Tal disposi-
tivo cortador moldador (11) consiste basicamente numa
matriz (28) com o bordo dentado e cortante accionado pelo
cilindro (12) e cujo contorno tem a forma do bife, mais
um pré-corte (28a) para a porgdo de carne seguinte com
celofane. O mesmo dispositivo (11) é desmontdvel do referido
chassis (27) a fim de poder 1limpar-se facilmente e também
substitui-lo por outro que produza bifes hamburgueses
de forma ou dimensd3o diferentes.

Dentro da matriz (28) encontra-se o calcador
(29) do bife, que fica escondido no interior quando desce
até um batente e faz a moldagdo do bife. Este calcador
(29) estd ligado a uma mola (30) que faz com que, ao subir
a matriz (28), o bife (31) suba com o mesmo; ao chegar



ao fim da subida actuam os expulsadores (32) que, por
serem fixos, ficam salientes e despegam o bife (31) ja
confeccionado com o©0s dois papeis incorporados, o qual
cali sobre a rampa da plataforma que tem uma zona estriada
(5e) para que o bife (31) n3o se pegue e va para uma fita
transportadora (33).

Por baixo da referida matriz (28), na base
(5e) h& umas aberturas (34) nas quais incide uma corrente
de ar proveniente da conduta ou tubeira (35), fazendo
com que o0s recortes de papel sobrante passem através das
referidas aberturas (34) e cheguem a um depdsito inferior
(37), que poderd ser uma bolsa de malua. ueste recorte
sobrante (36) vai a marca (20) respectiva que serviu para
activar a célula (21). Em alternativa (Fig. 4 e 5) a matriz
(28n) tera uma parte transversal rectilinea dentada (45)
para cortar o celofane, adjacente a outra parte redonda,
ovalada ou com forma semelhante, para a prensagem, e sem
pré-corte. Nesse caso, a referida matriz (28n) actuaré
numa abertura quadrada ou rectangular (46).

Recuando no trajecto da carne picada, Fig. 3, exis
te um pequeno calcador (38) com uma mola (39) montado
no mesmo chassis (5) da matriz (28), que desce conjuntamente
com esta Ultima e assenta sobre a tira superior de papel
celofane (18), para que a mesma se encoste A carne picada
(7c). Por outro lado, ha& uma haste vertical fixa (40)
na qual se encosta a massa de carne com o papel celofane
quando esta Gltima sobe juntamente com a matriz (28),
guando acapar de cortar o bife (31), de modo gque ao se
encostar separa-se a referida massa (7c) da matriz (28)
e desce encostando-se & plataforma (5).

Ha também uma haste (41) independente da subida
e da descida do chassis (27) da matriz (28), cuja extremidade
superior esté prdéxima do actuador (42) de um microinterruptor
(43), enquanto que a sua extremidade inferior tem uma
expansdo (44) em frente da passagem da carne picada com
o celofane (7¢), de modo que, no caso de se produzir uma
acumulagdo desta, se provocara a subida daquela haste
(41), que actuaria no microinterruptor (43), parando a



madquina e evitando entupimentos.

Todos o0s mecanismos descritos estdo dentro de uma
protecgdo (ndo representada) que, quando se abrir, para auto-
maticamente a maquina para prevenir qualquer perigo para
0 operéario.

Tambéii, todas as pe¢as susceptiveis de se sujarem,
sdo desmontaveis para poderem 1limpar-se facilmente fora da
maquina.

A méquina aperfeigoada segundo a presente inveng3o
periiite fabricar bifes hamburgueses de qualquer forma, com
celofane ou papel transparente nas duas faces, se se desejar,
com velocidades de produgdo realmente elevadas, sendo o peso
de cada bife muito exacto, e com o papel impresso do modo
que a impressdo ou nome, desenho, etc., fique sempre centrado
nos bifes. Além disso, permite ligar a fonte de alimentacgdo
a referida maquina e comandar todo 0 equipamento cCoOm um mesio
comando. wnNeste caso existe um sistema com base num automatismo
temporizador ou relés convencionais, n3o representados, para
alimentar a maquina com por¢des, de maneira consistente para
fazer funcionar a méquina embutideira (s) a intervalos de
tempo determinados pelo referido automatismo.

Todas as partes eléctricas s3o protegidas de modo
que a hunidade ndo afecte nenhum componente, nem coloque
en perigo o operador.

A presente inveng¢do, dentro da sua esséncia, pode
ser realizada noutras formas que apenas em pormenor diferem
da indicada apenas a titulo de exemplo, devendo todas essas
formas considerarem-se dentro do ambito da presente invengdo.
Também, os referidos aperfeicoamentos podem ser realizados
com os meios e materiais mais apropriados e o0s acessdérios
convenientes, tudo incluido no ambito definido pelas reivindi-
cagdes.



REIVINDICAGOES

12, - Aperfeigoamentos nas méquinas para a produgdo de
pifes hamburgueses do tipo que compreende basicamente uma
bancada com uma plataforma em cuja parte superior hd meios
de fornecimento de carne picada proveniente de uma maquina
embutideira, depdsito ou 6érgdo fornecedor da mesma Sob pres-—
sdo, havendo depois meios tais como bobinas que fornecem
fitas respectivas de folha flexivel para cobrir, respectiva-
mente por cima e por baixo, a massa de carne picada que avanga
a partir daqueles meios de fornecimento e a seguir um meio
de conformagdo da carne picada para formar o bife hamburgués,
tal como uma matriz prensadora, accionada por um d6rgdo mecini-
co ou pneumdtico, caracterizados essencialmente, por a referi-
da bancada ser constituida por uma espécie de armirio que
contém o circuito eléctrico e comandos de funcionamento e
controlo da prépria méquina, por a conduta de entrada de
carne picada estar dotada com meios para cortar a intervalos,
a alimentagdo e de meios para regular a passagem da mesma,
por as bobinas de fita flexivel estarem providas de freios
de inércia respectivos, bem como elementos respectivos que
detectam quando a referida fita acaba, por a saida das referi-
das bobinas ter um calcador com mola, das fitas de folha
flexivel e da carne picada, por pelo menos uma das fitas
de folha flexivel conter umas marcas, a uma certa distancia
umas das outras que, quando passam por uma célula fotoeléctri-
ca, a excitam, comandando esta a descida do 4rgdo cortador,
prensador e conformador dos bifes, por existir um separador
sob a forma de uma haste gque separa a extremidade da carne
picada contigua a que acaba de ser transformada num bife
moldado e sobe eventualmente, por antes do referido érgdo
de corte haver um dispositivo de protec¢do contra obstrucdes,
por os recortes de folha sobrantes serem impelidos por uma
conduta de ar e através de uma abertura da plataforma para
um depdsito, de preferéncia uma bolsa de malha, por a porgdo
da plataforma situada por baixo do d6rgdo de corte ser estriada



)

para evitar a aderéncia dos bifes moldados (hamburgueses),
por a parte inferior da mesma plataforma se unir com uma
fita transportadora que leva os referidos bifes hamburgueses.

29, - Aperfeigoamentos de acordo com a reivindicacdo 1,
caracterizados por os meios para cortar a intervalos a alimen-—
tagdo de carne picada consistirem numa comporta que, juntamen-—
te com o brgd3o de corte, desce produzindo o corte correspon-
dente.

32. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicag¢des
anteriores, caracterizados por 0s meios para regular a entrada
de carne picada consistirem numa placa inclinada associada
a uma cremalheira na qual engrena um pinh3o rotativo corres—
pondente, que roda num sentido ou no outro, para fazer subir
e descer a referida placa, reduzindo ou aumentando as dimen-
sbes da passagem da prépria conduta de entrada.

42. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicagdes
anteriores, caracterizados por a referida conduta de entrada
ter guias laterais -corredigas que actuam como freio regulével
de massa para poder trabalhar com qualquer tipo de carne.

52. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicacgdes
anteriores, caracterizados por os elementos que detectam
o fim da fita de cada bobina serem constituidos por um nicleo
metédlico da prdépria bobina e por um terminal eléctrico que
se apoia na fita flexivel correspondente de modo que quando
acabar a referida fita se estabelece um contacto do terminal
eléctrico como o referido nicleo, provocando a paragem da
maquina.

. 62. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicacgdes
anteriores, caracterizados por o dispositivo de protecgado
contra obstrugles ser constituido por uma barra com uma expan-
sdo inferior colocada em frente da passagem da carne picada,
com bandas superior e inferior, num ponto antes do 4rgdo
de corte, sendo a extremidade superior da referida barra



tangente ao botdo de um micro-interruptor, de modo que quando
se produzir uma obstrugdo a referida barra sobe e acciona
um micro-interruptor que provoca a paragem da maquina.

7¢. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicag¢les
anteriores, caracterizados por optativamente o 6rgdo de corte,
que & substituivel, dispor de uma parte rectilinea, dentada,
para cortar o papel e encostada a outra parte, com um perfil
conveniente para a prensagem do bife e sem corte prévio da
parte seguinte das fitas flexiveis, actuando o referido érg3o
de corte sobre uma abertura rectangular.

82. - Aperfeigoamentos de acordo com as reivindicacdes
anteriores, caracterizados por, quando a maquina para a produ-
¢do de bifes hamburgueses estiver 1ligada a uma embutideira
continua, se prever um sistema automdtico para o fornecimento
de por¢des de carne picada, que consiste em fazer funcionar
a referida embutideira a intervalos marcados pelo referido
sistema de automatismo convencional.

Lisboa, 25 de Julho de 1991
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Adjunto de
ENG.S RUSEY BAGGUES GRANIA GARGIA

Agente Oficial da Proprisdade Industrial



RESUMO

A invencdo refere-se a uma maquina aperfeicoada
para a produgdo de bifes hamburgueses, na qual a conduta
(6) para a carne estd dotada de uma comporta (17) para inter-
romper o fornecimento, a certos intervalos, e de uma placa
(14) para regular a passagem da carne (7). As bobinas de
papel para envolver o bife estdo dotadas de freios de inércia
respectivos (26) e de palpadores (25) que, quando se acabar
o papel, entram em contacto com o ndcleo (23) da bobina e
param a maquina. Uma das referidas fitas de papel leva uma
série de marcas (20) que, ao passar pela célula (21), produzen
o funcionamento do orgdo de corte (11). HA também uma haste
(40) que separa a extremidade da carne picada contigua ao
bife, e outra haste (41) que, quando sobe, devido a uma obs-
trugdo, contacta com um micro-interruptor e para a maquina.
Os recortes de papel sobrantes sdo impelidos por ar (35)
para uma bolsa (37).
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