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La présente invention concerne un moyen d'ex-
traction de petit lait dans une marmite 3 fromage. Dans
les industries fromagéres, on utilise une marmite pour fa-
briquer du caillé. Dans ces marmites, on utilise divers.
outils avec lesquels on agite le caillé&, on découpe le
caillé coagulé.en particules, et on maintient homogéne le
caillé découpé par agitation. Lorsque le caillé coagulé
est découpé en particules, il y a formation de petit lait
comme autre composant, Le petit lait a une composition et
des propriétés trés voisines de celles de lt'eau, et on en
enléve le maximum possible de la marmite pendant le proces-
sus de cuisson.

Etant plus lourd gue le petit lait, le caillé
descend au fond de la marmite pour former un précipité.Le
petit lait peut par conséquent &tre extrait & ce stade par
drainage aprés que le précipité se soit déposé au fond.
Divers moyens ont &té& &tudiés pour procéder a cette opéra-
tion, parmi lesquels on peut citer des tubes et des bacs
de filtrage, &ventuellement équipés d'un grattoir pour en
éviter le blocage; de 13, le petit lait est extrait par
pompage pour &tre acheminé& par un tuyau flexible,

Les différents types de moyens de filtrage ont
1'inconvénient qu'ils se bloguent et sont difficiles a net-
toyer. On connait aussi dans l'art d'autres solutions ne
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faisant pas appel & un systéme de filtrage : il s'agit
avant tout des systémes 3 simple tuyauterie., En général,
tous comportent néanmoins une pompe 4 moteur qui achemine
le petit lait depuis la cuve de filtrage ou dans une con-
duite sortant de la marmite & fromage.

Le dispositif de la présente invention permet
d'éviter les inconvénients cités ci-dessus. De maniére
a atteindre cet objectif, le dispositif de la présente
invention est caractérisé en ce gu'il est constitué d'une
hoite pouvant &tre immergée dans la marmite a fromage et
gui comporte une ouverture d'entrée, au-dessous de laquelle
elle peut 8tre reliée & une ouverture de sortie pratiquée
dans le c8té de la marmite a fromage, d'oll il résulte que
le petit lait séparé par la bolIte peut s'échapper par
l'ouverture de sortie.

La présente invention est &galement caractérisée
en ce que la boite est ouverte au-dessus et sur un co6té et
peut &tre immergée le long de la paroci de la‘marmite &
fromage, de sorte gue l'ouverture de sortie est toujours
située & l'intérieur de l%évidement formé par la boite et
la paroi de la marmite. Avec une réalisation de cette na-
ture, on obtient une construction simple.

En outre,la présente invention est caractérisée
en ce que les parois latérales et/ou le fond de la boite
dans les sections qui viennent en contact avec les parois
de la marmite 3d fromage sont constituées de composants '
coulissants et réalisant 1'é&tanchéité. L'utilisation de
parois interchangeables en matériau plus tendre que la
paroi de la marmite & fromage permet d'éliminer le risque
d'érafflure de la paroi en acler et permet d'obtenir une
bonne é&tanchéité,

La présente invention est, d'autre part, carac-
térisée en ce que la bolte peut &tre ahaissée et soule~
vée par un cible au moyen d'un tambour solidaire d'un
moyen d'entrainement, par exemple un moteur électrique.
Le moteur sert 3 la fois de frein lors de l'abaissement
de la bolte et de moyen de levage,

La présente invention sera bien comprise lors
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de la description suivante faite en liaison avec les des-
sins ci-joints dans lesquels :

La figure 1 représente une marmite a8 fromage
gquipée d'un moyen d'extraction de petit lait selon la
présente invention; et

' La figure 2 représente en gros plan un moyen
d'extraction de petit lait de la présente invention.

La marmite 3 fromage 1, décrite en figure 1, ol
le reste du moyen ée traitement de caillé a &té omis pour
rendre la figure plus claire, comporte un moyen d'extrac-
tion de petit lait selon la présente invention. Les compo-
sants principaux sont une bolIte 2 et une vanne 4, en plus
desquels il y a un réceptacle tubulaire 9, un tambour 8
et un moteur 10 d'entrainement du tambour. Pendant le
fonctionnement normal de la marmite & fromage, le décou-
page du caillé se poursuivant, la bolte 2 du moyen d'ex~
traction de petit lait est maintenue dans le réceptable 9.

Lorsqu'on souhaite extraire le petit lait, on
arr@te les autres machines, on laisse les particules de
caillé se déposer au fond de la marmite 1, et on abaisse
1a bofte 2 jusqu'd sa position la plus haute représentée
par le trait plein en figure 1. Placée contre la paroi, la
hofte 2 forme un &videment ayant sa seule ouverture &
1'extrémité supérieure ouverte 3. Sur les cOtés 5 et sur
le fond 6 se trouvent des éléments d'étanchéité inter-
changeables 7 en caoutchouc assurant gu'aucune particule
de caillé n'entre dans la boite 2.

La hofte 2 est suffisamment abaissé&e pour que
le petit lait entre par 1'extrémité supérieure 3, a la
suite de gquoi on ouvre la vanne 4 et procéde a la vidan-
ge du petit lait. La boite 2 descend vers le fond en
synchronisme avec la propre descente de la surface du pe-
£it lait dans la marmite 1, jusqu'd ce qu'elle atteigne sa
position la plus basse représentée en figure 1 par le
pointillé, Aprés avoir attendﬁ que la totalité& du petit
lait ait 6té vidangée, on ferme la vanne 4 et met en mar-
che le moteur 10, lequel sert de frein pendant la descen-

te pour remonter la bofte 2 jusqu'd son réceptacle tubulai-
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re 9. .

La présente invention n'est pas limitée aux
exemples de réalisation qui viemnent d'&tre décrits, elle
est au contraire susceptible de modifications et de va-
riantes qui apparaftront & l'homme de l'art. Par exemple,
le moyen de levage de la bolte 2 peut &tre construit ou

monté différemment.
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REVENDICATIONS
1 - Moyen d'extraction de petit lait pour mar-

mite a4 fromage, caractérisé@ en ce qu'il est constitué

d'une bofte (2) pouvant &tre immergée dans la marmite (1)

et comportant une ouyerﬁure d'entrée (3),la boite (2) pouvant &tre rac-
cordée par sa partie inférieure & une ouverture de sortie
(4) pratiquée dans le c&té de la marmite (1), d'ol il ré-
sulte que le petit lait s@paré par la bolte (2) peut &tre
évacué par l'ouverture de sortie (4),

2 - Moyen selon la revendication 1, caractérisé
en ce que la boite (2) est constitude d'un boitier ouvert
3 son extrémité supérieure et sur un cOté, qui peut &tre
ainsi immergée le long de la paroi de la marmite & froma-
ge (1), de sorte gque l'ouverture de sortie est toujours
situde 3 l'intérieur de 1l'évidement défini par la boite et
la paroi de la marmite (1).

3 - Moyen selon la revendication 2, caractérisé
en ce que les parois latérales (5) et/ou le fond (6) de
la bofte constituent des parties en contact avec les pa-
rois de la marmite i fromage (1) formées de parties coulis-
santes et d'é&tanchéité (7).

4 - Moyen selon la revendication 1 ou 2, carac-
térisé en ce que la boite (2) peut &tre abaissée ou élevée
en étant suspendue par un cable, au moyen d'un tambour (8)
solidaire d'un moyen d'entrafnement tel qu'un moteur élec~

trique.



2528276

PL. UNIQUE

— 1

Fig.1

Fig.2




