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PRO VYNALEZY

(71) Pizza Hut, Inc., Wichita, Kansas, us

(72) Mc ponald Jane M.. Louisville, Kentuckﬁ, us: Bingham Lynn R., Sapulﬁa, oklahoma, US: Higgins Lori
B., Coralville, Iowa. us; Jenning: Kathryn M., Brownton, Minnesota, US: Koeppe Susan, Omaha, Nebraska,
UsS: O Relill gdward, Fort Wayne. ndiana, US; Moshier Mark W.. wichita, Kansas, US; Behm Larry R..,
Wwichita, Kansas, US;: Jaax Susan L.. Garden Plain, Kansas, us:

(54) Vrchni vrstva plzzy a gzpusob a za¥izeni k jejimu
zhotoveni

(57)
vrchni vrstva ﬁi.uy se zhotovi spojenim dévkg
sfru s n&kolika plzzovimi oblo¥enimi,  kter
mohou obsahovat. ale neomezuji se na nasledujici
polo¥ky: maso nakrajené na 1atky, mleté maso a
zelenina a rovn¥¥ gejich kombinace. Davka sfru a
vibranb pizzova o lo¥eni se lpo"l(i do vrltvs,
kterd Jje ¥ibli¥n¥& tvarovand ulo¥eni ]
pizzového orpusu. s§r a vybrané pizzova
oblo¥eni se sapo { dohromady K vytvoreni vrchni
vrutvg p:lu&, terh se nule uskladnit pro
nasledné ou¥iti ke l%ojeni do pizzy. Za¥izeni
obsahuje do ravnik (14 L k p¥eprav¥ tvarovacich
ovrchu (13 a n&koll davkovacich prost¥edku
7150% k ukladéni davk¥ sfru a n¥kolika pizzov§ch
eni na tvarovac fovrchy {135). Za¥izeni
dhle obsahuje spojovac prost¥edek (185) ke
spojovani Avky syru a né&kolika plzzovych
oglo!eni k vytvoreni vrchni vrstvy pilzzy, kter
mu¥e bt zxmrazena k ulo¥eni a n sledné pou¥iti
ve spojeni do plzey. P¥i zhotovovani plzzy se
vrchni vratva pizzy umisti do nepe&eného
pizzového korpusu & vrchni vrstva pizzy a
nepedeny pizzovy korpus se potom zape¥ou
vytvo¥eni pefené pizzy.
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Zpisob a zaifizeni ke zhotoveni vrchni vwrstwy pizzy

Qblasgt techniky

Vynélez se tykéd pripravy pizzy a oblo¥eni pizzy. Zejména
se tykd zpisobu a zafizeni ke spojowéni p¥ised do pizzy k vy-
tworeni jejf wrchni vrstvy a pouZiti vrchnf vrstvy k pizze,

Dosavadni stav techniky

P¥iprava a pefeni pizzy v potravindfském primyslu vyZaduje
velky podet nérodnych pracovnich krokl., Pizzovwé tdsto se papii-
klad p¥ipravuje a tvaruje do korpusu. Do korpusu se také vkld-
dé nejednou syr a oblo¥eni pizzy. Krom$ toho QE'V'pizzemiich,
dodavatelskfch a: virobnich podnicich, ka?dd p¥isada pridévand
jako oblozenf, obvykle m&¥{ a vé3{ k zajidténi jednotnosti ko=
nedného vyrobku, PFirozeng, Ze tyto jednetlivé kroky zvySuji né-
klady a &as potiebny k piipravé vyrobku. Zajidtsn{ jednotnosti
pizzy zhotovované riznymi zémSstnanei také mi¥e byt vyzwou
pro pizzerie, dodavatelské a/nebc vyrobnl podnikye Krom& tcho
nedostatek jednotnosti ovliviuje regulaci ndkladd. Dokonce i
melé mno¥stvi p¥isad pfidané'na&,stanavennu;&évkmAéasem'znaéné
zvysi p¥idavné ndklady v pizzeriich, dodavatelskych a/nebo vy=
robnich podnicich. Byly vyvinuly rizné pripravky a. zpisoby Jje—
jieh zhotoveni k. pedukowvéni ndkladdl a ke zvfSeni rychlosti
a jednotnosti p¥{pravy pizzy. Nap¥tklad v patentovém spisu Us
Ee44159,349, autora Caiello, je uvedens pizza a zpisots jejiho
shotoveni s poufitim 3tyF geometricky shodnfeh plétkd pizzové-
ho s¥ra s otvorye. Plétky se urovnaji tak, Ze tvor{ jednu wrstwu.
k oblo%en{ korpusu pizzye. V patentovém spisu UB &+44066,769,
autora McKee, je uveden pfipravek:k:vytvofeni povrchového po=
vlaku pizzy obsahujiecl algin rozpustny ve vod&, zejména k po-
u¥it{ na zmrazenou pizzu. Algin rozpustny ve vodd se nandsi
na povrech pizzowého t¥gta, kde vytvdFi kiru, pred pridénim obloZe~
n{ nebo rejského protlaku.V patentowém spissu US EedyT753,815,
autora Kielsmesliera a kol., je uveden zpisob piipravy a r§hlého
znrazeni syru ve tvarw granulf k uchowvéni jejieh vlhkosti. S¥=
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rové granule se potom zapékajl v pizze ve zmrazeném nebo &ds-
teénd zmrazeném stavu, V patentovém spisu US &.4,283,431, au-
tora, Giordano a kol., je uveden zpisob zhotoveni dwvouvrstwvé
pizzy. Ve zplsobu je uvedeno pou¥iti dwou wrstew pedivového
t&sta s obvyklym pizzovym oblofenim umist&nym mezi tyto pefi~-
vwové vrstvy pied pelenim pizzyi

Podstata vyndlezu

Strutng PFelemo, vyndlez se tykd vrchni vrstvy pizzy a rov-
n¥¥ zpisobu a zafizeni ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy a po-
u¥itf vrchnf vrstvy k pizze. Podle vyndlezu se zhotovuje pizza:
spojenim dévky syre s wice druhy pizzového obloZenf, které mi-
%e obsshovat ndsledujief poloZky, ale nemusi se na n& omezovat:
maso nakrdjené na pldtky, mIeté maso nebo zeleninu nebo jejich
kombinaci. Dévka syra a vybrand pizzovéd obloZeni se spojl do vrst=-
vy, kteréd je pfibli¥n® vytvarovamé pro umisténi do korpusue Syr
a vybrané obloZeni se spoji dohromady a vytvo¥i vrchni{ vrstva
pizzy, kterd se uskladn{ k ndslednému pou¥it{ pro spojeni do pizzy.
Ud3ld se pizzovy korpus a vytwii se pizza za syrova spojenim
vrchnt vrestvy pizzy s korpusem, Vrchni vrstva pizzy e karpus
se potom zapeiow a vytvwofi se hotové pizza.

V pfedmostnim provedeni vyndlezu se na tvarovém.pownchu
uspobddd dévka syra k vytvofeni syrowé vrstvy. Ne: tuto vrstvu.
se nenese vybrané mno¥stwi obvykle vyZadoveného pizzového oblo~
feni. Sfrové vrstva a vybrané pizzowé obloZeni se potom spojl
a vytvori vrehnt vestwu pizzy, kterd se uskladni k néslednému
pou¥it{ pro spojemi do pizzy.

¥ del¥im prednostnim provedeni vyndlezu se na prvni syrovou
vrstvu a wybrané pizzové obloZenf uspofddd druhd dévka syra
k vytvoreni druhé sfrowé vrstvy. Sfrové vrstvy a vybrané pizzo=
vé obloZen{ se potom spoji dohromady a vytwoFi vrchni vrstvu
pizzyes Vrchnf vrstva se potom miZe uskladnit pro ndsledné po=-
vziti.

Vv dalsim pPednostinim provedeni wynédlezu se smichd tietd
dévka syra s vybranym mnoZstvim pizzového obloZeni k Jjeho na-—
neseni na prvni syrovou vestwu.
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P¥i vyrob® pizzy podle vynédlezu se vytvoii pizzovy korpus.
Spojenim vrchni vrstvy pizzy a pizzového korpusm se vytiwol{
pizza za syrova. Vrchnf vrstva pizzy a korpus se potom zapedouw
a vytwof{ se hotowéd pizza.

V jedné z kategorii tohoto vynélezu je uvedeno ze¥izeni,
které dévkuje na tvarovaci povrchy ddvku syru a vice druhd pi@-

zowého obloZenf, které mi%e obsahovat ndsledujici poloZky,

ale nemus{ se na n& omezovat: maso nekrédjené na pldtky, mleté
maso nebo zelenimu nebo jejich kombinaci. Dévka syry a vice
druhd pizzového oblo¥eni se ddvkuji na dopravn{k obsahujiel
tvarovaci povrehy. Dé@ks syru a vice druhd pizzowého obloZeni
se speji spojovacim prost¥edkem a vytwofi se vrehni vrstva pizzy,
kterd se uskladni qhésIednému.pau21ti pro spojeni do pizzye.

Vv tomoto prednostnim provedeni vynélezu se dopravnikem pfe-
pravi nékolik tvarovacich powrchi pod n&kolik ddvkovacich pro-
st¥edkl. Déwkavaci prostfedky dévkuji syry a. vybrand mno¥stvi
obwykle vyZadovaného pizzowého obloZen{ na tvarovaci powrchy.
Kdy% se komponenty syru a obvykle vysadovaného pizzového oblo-
Yeni ddvkujl na tveroveci povrehy z dévkavacich prostZedki,
propaddvaji kaskéddovit# ddévkovacim dopravnikem. Dévkovac{ do-
pravnik je uspoidddn tak,.%e kdyZ komponenty padeji na tvarova=
ci paovrchy, vytvé¥eji specifické wzory. Kompanenty se potom
spojuj{ dohromedy a vytwéifejl vrehnd vrstwu pizzy, kterd se
uskladni k nédslednému pauziti pro spojeni do pizzye.

V jiném pfednostnim provedeni vyndlezu se ulo¥l dédvka syru
na tvarovaci povrch k vytvoreni syrové vrstvy. Na tuto syrowou
vrstvu se dévikuje vybrané mnozstvi obvykle vy%adovaného pizzo-
wého oblozen{. Vrstva syru a vybrané pizzowé obloZeni propadé~
vaji ddvkavacim dopravnikem a vytvéiejl p¥i svém uklddéni
na tvarovacim povrchu specificky vzor. Komponenty ' se potom
spojujf dohromedy a vytwéteji{ vrchri vrstvu pizzy, kterd se
smrezf k uskladndnf a néslednému pou¥iti pro spojeni do pizzy.

V dal¥f{m prednostnim provedeni vyndlezu se ulo%f druhd déve
ka syru na prvni syrovou vrstvu a vybrané pizzovwé abloZeni k vy=-
tvoreni druhé syrowé vrstvy. Vrstvy syru a pizzovyeh obloZeni
se dévkujf ddvkovacim prostiedkem a dévkovacim dopravnikem
a vytvédiej{ pPi svém ukldddni na twarovacim povrchu specificky
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vzor. Komponenty se potom spoji dohromedy a vytvo?i vrchni
vrstvu pizzy. Vrchni vrstva se zmraz{ a uskladni se k ndsled-
nému pouzitf,

V dal3im p¥ednostnim provedeni vyndlezu, dévkovaci prostfe-
dek na maso nakrédjené na pldtky uklddd ddvku toloto masa na tva-
rovaci povrch. Maso nakrédjen€ ma pldtky se uklddd na tvarowaci
povrchy v pfedem uréenych vzorech.

P¥i vyrob& pizzy podle vyndlezu se vytvoi{ pizzovy korpus.
Spojenim vrchaof vrstvy pizzy a pizzového korpusu = se vytwo¥d
pizza za syrova. Vrchni vrstva pizzy a korpus se potom zape-
gou a vytvor{i se hotovd pizza.

Vynélez primés{ rizné vyhody pizzeriim, dodavetelskym a/nebo
vyrobnim podnikim. Mezi vyhodami je lep3i regulace ndékladd,
zvySend dspora pracnosti, lep3f pracovni padminky, v&t3{ jedw=
notnost pizzy zhotovené riznymi zamdstmanci a eitlivéjsf regu-
lace konedného wyrobku, protoZe vrchmi vrstva pizzy miZ%e byt
zhotovena pifedtim, ne¥ se pizza objednd. Vrchni vrstvy pizzy
se mohou vyrdb&t centrdlné. P¥iprava vrchnich vrstev plzzy
v centrélni vyrobnd mi¥e zmen¥it pFipravny prostor potiebny
ke zhotovenf spojené pizzy primo na mist& v pizzeriich, dodava=-
telskych a/mebo wyrobnich podniciche.

Vyndlez miZe dodate¥n¥ redukovat mnoZstvi Zasu vyiadovanéha
k p¥ipravd pizzy. PFi zaddni objedndvky na pizzu se miZe plzza
sestavit rychleji s vyu¥itim vrchmi vrstvy pfipravené piedem,
ne? s pouZitim soudasnych obvyklfch zpisobd k jejimu zhotoveni.

Prehled obrédzki na vykrese

Vyndlez bude bude bli%e osv&tlen podle dal3{ho podrobného
popisu a priloZeného vykresu, kde na obr.l je zndzorn&na v per-
spektivnim pohledu vrchni vrstva pizzy zhotovend podle vyndle-
zu, na obr, 2 je zmdzornén v perspektivnfm pohledu piednostni
zpisob. zhotoven{ vrchni vrstvy pizzy podle vyndlezu, na obr.3
je znézorndno pFednostni pouzitd vrchni vwrstwvy pizzy podle vy-
nédlezu, na obr.4 je v perspektivnim pohledu znézornéna zapele-
néd pizza zhotovené podle vyndlezu, na obr.5 je v perspektivnim:
pohledu zndzorn&no prednostni provedeni zefizeni ke zhotoveni
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vrchni vrstvy pizzy, na obr.6 je v pldorysu zndzorn&no uvede=~
né zarizeni{ ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy, na obr.7 je

v perspektivnim pohledu zndzornén dévkovaci prostfedek pied-
nostniho provedeni zaif{zeni ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy

a na obr.8 je v Ffezu zndzorméne horni &dst dédvkovaciho prostied-
ku, kde fez Je veden piimkou 8~8 z aobr.7.

P¥1klady provedeni vyndlezu

Podle prednostniho provedenmi wyndlezu se vrchni vrstva 10
pizzy padle obre.i zhotovi spojemim jedné nebo vice dédvek syru
s n3kolika pizzovymi obloZenimi, kterd mohou obsahovat jednu
nebo vice nésledujicich vybranych poloZek: masoc nakrdjené
na plétky, mleté maso nebo; zelemimu nebo jejich kombinaci..
Vieobecnd platf, %e jakykoliv typ syru whodny k p¥ipravé pizzy
se mi%e poufit ke zhotoveni vrechm{ vrstvy pizzy podle vyndlezu.
Prednostn® se pouZivéd syri, které se tavi rovnomérné a nerozpo=~
jujl se p#i oh¥ivéni, k vytvédfeni vrechni vrstvye. Nejwyhodnsjii
je pouziti syru mozzarella s nizkeu vlhkosti a vyrobemého z Eds-
te¥nd odstfeddného mléka. Syry pou¥ivand ke zhotoveni vrchnf
vrstvy pizzy jsou pPednostn® ve formé strouhaného nebo aétkar~
wého syru. Poufité strouhand syry mohouw byft ve form# préddku.

K syrim se miZe pridat kateni k vytwofeni vrchni vrstwy pizazy.
Koteni mi¥e obsahovat ndsledujici druhy, ale nemusi se na nd
omezovat: oreganoc, {tald¥ koteni, Sesnek, bazalku, sil nebo
pep? nebo jejich kombinace. Mno¥stvi celkowé urdenych ddvek
syru a mno¥stwl vybranych pizzovyeh oblofeni, kteryech mé byt
pouzito kolisd podle rozmsru a typu poZadované vrechni vrstvy
pizzy. Celkové mno¥stvi syru se pohybuje p¥ibliZn# mezi 30

a¥ 90% celkové hmotnosti vrchni vrstvy pizzy. . '

V pfednostnim zpisobu zhotoveni vrchni vrstvy pizzy se

s¥r kombinuje s vybranym mnoZstvim abvykle vyZadovanych cblow
3eni pizzy a rozdiluje se jakc wrstva na tverovaci povrch.
Tato vrstva je pPibliZnd vytvarovéna k umfstini na vrchnf sté-
mu pizzového korpusu, Vrstva se mife tvarovat ddvkovénim syru
kombinovaného s vybranym pizzowym oblofenim na twarovacim po~
vrchu majicim pofadovany primdr hotowé wrehni vrstvy pizzye
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Tvarovaci povrch miZe byt vieobecn& jekykoliwv plochy povrech,
Jake je powrch dopravniho pdsu nebo pracowniho stolu. PouZity
tvarovaci povrch miZe byt obvykle tvofen jednou z nédsledujicich
polo¥ek: miska, papir, krouZek, forma nebo pods Tvarovaci povrch
Je zejména vytwo¥en z pergamenového papiru.

Oblo¥eni pizzy podle vymdlezu miZe obsahovat ndsledujici
polo¥ky, ale nemusi se na n& omezovat: maso nakrdjené na plédt-
ky, mleté maso nebo zeleninu nebo jejich kombinaei. Vybrans
oblo¥en{ mohou byt, podle vyb&ru, pfedvarena pfed vytvofenim
vechni vrstvy. Zejména mno%stvi vybraného oblofeni pizzy se:
predemr zmd*{ pro pafadovanou welikost vrchni vrstvy e rozdil{
se rovnomérnd pa plode povrchu vrchni vrstvy. MnoZstvi obloZe=-
ni plizzy kombinované s celkowd urdenym mnoZstvim syru miZe ko=-
lisat podle velikasti a typu poZadované vrchni vrstvy pizzy.
Podle p¥éni mi%¥e byt vrchnf{ vrstwa pizzy individuflné upravena
na urdité typy spojenim ifdiwidudlniho obloZeni pizzy nebo
kombinaci pizzovych obloZemf s celkové urdenou ddvkou syrae.
Dodatetné se mi%e pouZfit kombinaece kombinace jedné nebo n&koli-
ka: vrehnfeh wrstew pro spojeni do jediné pizzye ,

¥ jedné z kategaorif tohoto vyndlezu je uveden.zpﬁsob,vytxm-
f¥enf riznfch provedem{ vrehmf vrstvy pizzy. Tato provedeni vie-
obecnd obsahujf rozddleni jedmé nebo vice dédvek syra na tvaro=
vaci povrch a vytwvarowvéni tdchto ddvek do jedné neba vice syro~
vjeh vrstev. Vybrend obloZeni pizzy se také rozdélujl jako vrste
vy, Komponenty se potom spejnj{ dohromedy k: vytvofenmi vrechni
vrstvy pizzy, kterd se uskladni k ndslednému pouziti ke spajeni
do pizzy. Dalsf kategorie tohoto vymélezu obsahuje n&€kolik pro-
veden{ sutometizace zpisobu zhotovovédni vrchni vrstvy pizzy.
Za¥izeni obsshuje zejména dopravmiky, alespon jeden ddvkavaci
prostiedek a: spojovaci prostfedek, kde komponenty vrchni wrstwy
pizzy se dévikujil elespon jednim dévkovacim prostfedkem na tvae-
povaci powrch, kdy% se tvarovaci povrch pohybuje po doprawmiku
ke spojovacimu prost¥edku, kde se komponenty spoji dohromady
k vytvoteni vrchni vrstvy pizzy, kterd se uskladnf{ k ndsledné-
mu poufiti pro spojeni do pizzy.

V prednostnim provedeni vyndlezu se ddvka syru rozdsl{
ne tvarovaci povrch k vytwo¥eni syrové vrstvy. Na tuto syrovou
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vrstvu se nand3{ vybrané mmoZstvi obvy¥le vyZadovanych pizzo-
vych obloZeni. '

V jiném pfednaostnim provedeni vynélezu vytvoii prvni dévka
syru prvni syrovou vrstvu ne tvarovacim povrchu. Podle tohoto
pFednostnfho provedeni se rozd¥IL{ pfibliin& 20 a% 80% celko-
v& stenoveného mno%stvi syru vrchni vrstvy na vytvofeni preni
syrové wrstvy. Na tuto syrowou vrstvu se nanese vybrané mno%-
stvi vieobecns vyzedBfych oblozeni pizzy. Na tuto prwni syro-
vou vrstwu a vybrand obloZeni se rovnom&rné ddvkuje druhd ddve
ka sfru pro vytvofen{ druhé syrové wratvy. Druhé syrowd vrstva
se obvykle sklddd pribli¥n¥ ze 20 a¥ 80% celkové stanoveného
mnozstvl syru vrchni vrstvy.

V dalsim prednostnim provedeni vynélezu, Jjek je zndzormino
na obr.2, vytvoii prvni dévka syru prwani syrovou vrstwu 14
na tvarevacim povrehu: 16+ K vytwoXeni této prvni syrové vrstwy
14 se v nejvyhodns j&im proveden{ rozdsli na tvarovaci powreh
16 obwykIe 35 a% 45% celkové stamoveného mnozstvi syru. Diive
ne’ se nanese vybrané mnoistvi obvykle vyZadovanych pizzovych
obloten{, spoji se tato obloZeni s 3dsti celkové stanovenéha
mmo¥stwi syrue. Tato kombinace syra a vybranych oblozeni pizzy
je popséna na obr.2 vztahowow zmafkou 18, Kombinace 18
sfra a vybranfch oblofeni pizzy se dévkuje na prwni syrowou
vrstvu 14. V nejvyhodn&jsim provedeni je v kombinaci 18 syru
a pizzovyeh abloZeni obsaZeno priblizns 10 a% 20% celkové sta=
noveného mnoZstvi syru. Podle tohoto mejwyhodn#jitho provedeni
se na prvni wrstwu syru 14 a na kombinaci 18 syra a vybranych
obloZen{ nanese rovnomsrné druhd ddvka s¥rue Druhd ddvka syru
se ddviugje k vytwofeni druhé syrové vrstvy 20. V tomto nejvy-
hodn&jé{m provedeni obsehuje druhd sfrovéd vrstva 20 piibli¥né
35 a% 45% celkowd stanoveného mno¥stvi syru pro vrchni vrestwu.
pizzy.

Podle tohoto vyndlezu se spoji dohromady celkové stenove-
né mno¥stvi syru a vybrand obloZeni plzzy a vytvo¥{ vrchni
vestvu pizzy, kterd se miZfe uskladnit pro nédsledné pouZiti.
Gplné mno¥stvi syru a vybrand obloZen{ pizzy se mohou spojit
dohromedy jednim z nédsledujicich zpisobi: chemicky, mechanicky
nebo tepeln&, P¥iklady t&chto zpisobd zahrnuji, ale neomezuji
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se na &éste¥né taveni syru, s poufitim podtlaku, s pouiitim
tlaku jako tlak véleékﬁ, s pou#itim potravindéfskych pojiv,
jako jsou gumy, pektiny, Zelatiny nebo jedlé foIie nebo s po=
utitim smr3fovacich nebo nast¥iknutych obald na ochranu potra=
vine ‘

Uplné mmo¥stwi syru a vybranyech obloZeni pizzy se zejména
spojuje dohromady oh¥evem. Podle tohoto zpisobu: jsou komponen=
ty vystaveny &dstednémm ninimdlnimy tavent. Nutné teplota
k provedeni tohoto minimédlniho tavend miZe kolisat v zévislos~
ti na typu sfru a na typw pouZitého topného &lénku. KdyZ se
pau¥ije prednostn& vybreného syru, mozzerella s nfzkou vilhkosti
a vyrobeného z. &dstedn® odstiedéného mléka, je teplota, p¥i nmi%
se doséhne Zdstedného miniméInfho taveni, pFibliZné 425°F
/204%¢/. Bas vyzedovany k dosefeni Ydstedného minimélniho te-
veni kolfisé podle nésledujiefch faktord: zvolend teplota ohi'e-
vu, individudlni wybér obkladu pizzy a celkovy rozm&r poZado-
vany pro wrchni vrstvu. P¥i pouziti tohoto pfednostnfho zpiso=
bu spojovéni se mi¥e zv&t3it rozmér vrchnf vrstvy pizzy nane-
senfm netaveného syru ve tvaru: scustfedného kruhu na stédvajict
spejenou vrchni vrstvu a opekovénim &4steXného minimdIniho ta-
venf, pokud je tiebae

Po spojeni se mi%e vrchni vrstva pilzzy podle vyndlezu.
uskladnit pro ndsledovné spojent k vytvoieni pizzy. Vrchnd
vrstva pizzy se zejména uskladfiuje v chladirn¥, eniZ by se
zmrazila pred spojenim pro vytveieni pizzy. Vrchn{ vrstva pizzy
se podle vyb&ru miZe zmrazit k deliimx uskladndni pied spoje—
nim pro vytvoreni pizzye.

Podle obr.3 se miZe vrchni vrstva pizzy 10 nejvyhodndji
pousit ke spojeni pro vytvoteni pizzy. Podle vyb&ru se vrechni
vrstva pizzy podle vyndlezu miZe umistit do syrového korpusu
jekékoliw vellikosti nebo. typu pizzy. P¥iklady takovyeh korpu-
s mohou zahrmovat, ale nemusi se omezovat na pizzové korpusy
pro tradidnf pizzu p¥ehnutou W ruce, pizzn na pénviZece, pizzu
s tenkou kirkou nebo pizzu se dvéma kdrkami. Tyto typy pizzy
jsou dob¥e znémy. Podle vyndlezu se pod. pojem syrovy/nepeieny/
korpus zshrnuje i ¥dsteln® peXeny korpus-"par baked", zcela
syrovy/nepefeny/ korpus: nabo Jjakykoliw zmirazeny korpus.
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Podle vyb&ru se mi%e pouZfit pro spojeni do pizzy zcela upele~
ného korpusu nebo: zcela upedeného korpusu, ktery byl pFedem
Zmrazene

Jak je znézorn&no na obre.3, vrchni vrstva 10 se odebere
ze skladu a umisti se ma syrovy /nepeleny/ korpus 26 pizzye
Vrehnil vrstva 10 pizzy e syrovy pizzovy korpus 26 se potom za-
petou a vytwo¥{i se hotovwd, upelend pizza 28, jak je zndzorns-
mo na obre.4. K virob® hotowé pizzy 28 se miZe k pefeni pouit
mikrovinné trouby. Mezi vrchmi vrstwvu a pizzovy korpus se na-
nese zejména rajsky protlak nebo obwyklé pizzowé koieni,

V¥robni postup podle vyndlezu se mi¥e zautomatizovat. Au-
tomatizace vyrobniho postupu sniZuje pracnaest a refijn{ ndkla-
dy a v¥sledkem je lepdfi regulace nédkladid. Zefizeni ke zhoto~
veni vrchni vrstvy pizzy, podle vyndlezu,vSecbeend obsahuje
dopravnik, alespon jeden twarovaci povrch, alespon jeden dév-
kovaci prostiedek, spojovaci prostiedek a mrazfci prostiedek,
kde se komponenty vrchni vrstwy pizzy ddvkuj{ na tvarovaci po~-
vreh, kdy% se tvarovaci povreh pohybuje po dopravniku nebe
na automatickém doprawnim zafi{zeni ke spojovacimu prostifedku,
kde se komponenty spoji dohromady k vytvoreni vrchni vrstvy
pizzy, kterd se uskladnf k ndslednému pouZiti pro spojeni
do pizzye.

Vrehnt vrstva 10 pizzy z abre3 se obvykle pouZfivé pro spo~
jeni. do pizzy. Podle vyb&ritRiZe vrchni vrstva pizzy, podle
#ynélezu”umistit,do syrového korpusu jakékoliw velikosti nebo
typu pizzy, vEetnZ ale bez omezemi na typy korpusu popsané
v predchozi ¥dsti. Jak je zndzornéno na obr.3, vrchni vrstva
10, zhotovend padle vyndlezu, se odebere ze skladu a umisti
se na syrovy/nepedeny/ korpus 26 pizzy. Vrchni vrstva 10 pizzy
a syrovy pizzovy korpus se potom zapelou a vytvo¥i se hotovi,
upelend pizza, jak je zndzorn&no na obr.4. K vyrob& hotowvé
pizzy 28 se mi¥e k pefeni pou%it mikrovlnné trouby. Mezi
vrchni{ vrstvu a pizzowy korpus se nanese zejména rajsky pro=-
tlak. nebo obvyklé pizzové kofeni.

V pFfednostnim provedeni vyndlezu, zarizeni k automatiza-
¢l vyrobniho postupu ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy obsshu-
je dopravnik, ktery pfepravuje tvarovaci povrchy, dévkovaci
prostiedky, z nich% se automaticky dévkuji syr a vybrend ob-
lo¥en{ pizzy na tvarovaci povrchy, kdy% se pohybuji na doprav-
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niku, spojovaci prostfedek, ktery spojuje komponenty peo vy=-
tvoteni vrchni vrstvy a zmrazovaci prost¥edek pro zmrazeni
vrchnf vrstvy k uskladnéni a ndslednému pouiti pro spojeni
do pizzy.

V pfednostnim provedeni obsahuje zafizeni ke zhotoveni
vrehni vrstvy pizzy dopravnik, ktery prdb&iné prepravuje tva=
rovaeci povrchy. Dévkovaci prostf#edek ddvkuje v piedem urdenych
intervalech ddvky syra na tvarovaci povrch pro vytvoreni prvni
syrové wrstvy. Tvarovaci povrch prochédzi na dopravniku nebo
jiném autometizoveném doprawnim zafizeni k druhému dévkovacimu.
prostfedku, kde = se ddvkuje wybrané mno¥stvi obvykle vyZado-
vanych pizzovych obloZeni na syrovou vrstvu a tvarovaci povrche
Tvarovaci povrch s prvni syrovou wrstwou a vrstvou vyhranych
pizzovych oblofeni prochdzi na dopravniku ke spojovacimu pro-
st¥edku, kde se spoji dohromady dévka sfru a vybranéd pizzovd
oblozeni k vytvoien{ vrchni vrstvy plzzye. Zmrazovaci prostie-
dek zmrazi{ spojenou vrchnf vrstvu pizzy, které potom miZe byt
uskladnéna k ndslednémupouziti pro spojeni do pizzye.

'~V dalsim pfednostnim provedeni se tvarovaci povrch umisti
na dopravnik nebo Jjiny automatizoveny dopravni prosti¥edeks,
Tvarovaci povrch mé zejména tvar profilu a primdr poZadované
kone&né vrchni vrstvy. Tvarovaci povrch umistény na dopravni-
ku miZe byt vieobecnd jekykoliv plochy povrch jako: miska,
papir, krouek, forma, plastowy nebo kovovy meteridl nebo pod.
Podle vybéru se mi¥e pouift i dopravniho pdsu jako tvarovaciho
povrchu. Tvarovaci povrch se prednostné vyrdbi z pergamenového
papiru s vysokou pevnosti v tahu a vysokym bodem vzplemuti,
Ktery je vyddi nez 500°F /246°C/. Ve vyhodn&jsim provedeni
se na tvarovaci povrch nanese povlak smési rostlinného oleje
a silikonu. Tato sm&s napoméhd k lep3imu odd&lovéni rdznych
kombinaci hotowyeh vrchnich vrstev pizzy od tvarovacich povr-
chti. Podle vyb&ru se miZe pouzit i jinych materidld s hladkym
povrchem jako tvarovaciho povrchu, Tvarovaci povrchy se mohow:
dodédvat na dopravnik nebo jind sutomatizovand dopravni zeiize-
n{ na standardnich papirovych podlozkdch, jako je typ vyrébé-
ny spolednosti The James River Co. 2 Virginie. Tvarovaci po=
yrchy jsou usporddény na dopravniku v jediné %ead®: v pfedem
stanovenych roztelich.




V pPednostnim provedeni jsou tvarovaci povrchy pFfepravové-
ny na dopravniku nebo jiném automatizoveném dopravnim zeifizeni
pod dévkovaci prostfedek, kde se dédvkuje ddvka syrw nebo vy=-
branéd ddvka obvykle vy¥adovaného pizzového obloZeni na tvaro=-
vac{ povrch ve tvaru v podstat® shodnym s tvarem tvarovaciho
povrchu. Komponenty se zejména ddvkuji na tvarovac{ povrch tak,
¥e padaj{ na tvarovaci povrch a vytvéieji na n&m specificky
tvar. Ve vyhodn§#§¥im provedeni se pou¥ivd ddvky syru jako prv-
ni komponenty k uloZfenf na tvarovacim povrchu a vytvoieni prv-
ni syrové vrstvy na tvarovecim povrchu pii dévkovéni.

Vieobecnd se pou%ivé viech syrd vhodnyech pro pizzu ke zho-
toveni vrchni vrstvy pizzy, podle vyndlezu. Zejména se pou¥i=-
vé syri, které se tavi rovnomErng a neoddsluji se p¥i ohfevu,
k vytvofeni vrechn{ vrstvy. Ve vfhodn&jsim provedeni se ppuzi-
vé syru mozzarelly s nizkeu vlkosti a vyrobeného z ddstednd
odst¥edéného mléka, Syry poufivané ke zhotoveni vrchni vrstvy
pizzy,podle vynélezu, jsou ve form# strouhaného nebl» plédtkové=-
ho s¥ru. Strouhané syry mohou byt ve formé préddku. K syrim
poutivenych k vytvoreni vrchni vrstvy pizzy se mi%e priddvat
koten{. Takovd ko¥enf mohou obseshovat, ale nemusi se omezovat
na: oregenc, italské korenf, Zesnek, bazalku, sil neba pep#

a rovnds jejich kombinsce, MmoZstvi celkove urdené ddvky syrd
a mno%stv{ vybranjch pizzovych oblo¥eni, kterych méd byt pou¥i-
to, kolisd podle velikosti a typu pozadované vrchni vrsivy
pizzy. Obvykle celkové dévka pouzitého syra dosshuje piibliZ-
n& 30 a% 90% celkové hmotnosti vrchni vrstvy pizzy. Podle vy=-
béru miZe dosehovat celkovd ddvka syru pfibliZn& aZ 100% cel-
kowé hmotnosti vrchmnf vwrstvy pizzy, kdy% se poZaduje"pouze
sfrové" vrchni wrstva plzzy. :
v PFi uklddénf{ prvni komponenty na tvarovaci powrch, podle
vynélezu, se tvarovaci powrch prepravuje ~ n&kolika ddvkove-
cimi prostPedky, kde se ddvkuje dévka sfra nebo daldftho jedlé-
ho pojiva a obvykle vyZadovanych pizzovfch obloZeni na tuto
prvn{ komponentu. Pizzové oblozeni, kterd se ddvkuji, mohou
obsahovat ndsledujfeci poloky, ale nemus{ se na né& omezovat:
maso nekréjend na pldtky, mleté maso nebo zeleninu nebo jejich

kombinace.




Pizzovd oblo¥eni, podle vyndélezu, mohou obsahovat mie
nemusi se omezovat na vyb&r z ndsledujicich skupin poloZek:
maso nakrdjené na pldtky, mleté maso nebo zeleninu nebo jejich
kombinace, Podle wybéru mochou byt vybrand obloZeni piedvarena
pred. vytvéfenim vrchni vrstvy. Mnoistvi vybraného pizzového
obloZeni se zejména p¥edem zméF{ pro poZadovanou velikost
vrehn! vrstvy a rovnomérmé se rozdéli{ na povrchovou plachu
vrchni wrstvy pizzy. Mnofstvi pizzovych obloZfeni spojenych
s celkovou urZenou ddvkou syru miZe kolisat podle velikosti
a typu wrchni vrstvy pizzy. Podle vybéru miZe byt vrchni vrst-
vy individudlng upravena podle urditych typd obloZeni spoje-
nim s jednotlivym pizzovym oblo¥enim nebo kombinaci pizzovych
oblozeni s celkové stanovenou ddvkou syru. Dodatedné se miZe
pau¥it kombinace jedné nebo n¥kolika vrchnich vrstew pro spo=-
jeni do pizzy. Zejména ddvka syru nebo dal3iho jedlého pajiva
se ukléddd jako prvni komponenta na twarovaci povrch k vytvode-
ni prvni syrové vrstvy. Zejména jedna neba vice obvykle vyZa-
dovenych pizzovych oblo¥eni se ddvkuje na tuto prvni ddvku
sfru, v zévislostil na pofadované konené vrchni vrstvé pizzy.
P?i ddvkovéni vybranych pizzovych obloZeni se na tato obloZe-
n{ ddvkuje dodate¥nd dévka syru nebo jiného pojiva.

Ve vyhodn&j$im provedeni,podle vyndlezu, se dédvkuje prvni
dévka syru jako prvni syrové vrstva na twarovaci povrch. Podle:
tohoto vyhodn&§siho provedeni se dédvkuje pFfibli¥né& 20 a¥ 80%
celkavd stanovené dévky syru z vrchni wrstvy na tvarovaci po=-
vreh k vytvorenf prvnf syrové vrstvy. Na tuto syrovou vrstwu
se: uloz{ vybrané mno¥stvi obvykle vyZadovanych pizzovych oblo-
senf, Druhd ddvka syru se rovnom&rné ulofi na prvni syrovou
vrstvu a vybrand pizzovéd obloZeni k vytvoieni druhé syrowé
vrstvy. Tato druhd syrovéd vrstva obwykle obsahuje 20 a% 80%
celkové dédvky syru pro vrchni vrstvu. o

V daldim vyhodndjdim provedeni,padle vyndlezu, se dévku-
je prvni ddvka syra jako prvni syrovéd vrstva na tvarovaci po-
vrche Na tvarovaci povreh se obvykle ulo%i p¥ibliZné& 35 a% 45%
celkovd stanovené ddvky syru, podle tohoto vyhodn&jSiho prove-
deni, k vytvoreni prvni syrové vrstvy. Pred nanesenim vybraného
mno¥stvi obvykle vyZadovanych pizzovyich oblofeni se spaji ¥dst
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celkové stanovené ddvky syru s témito vybranymi pizzovymi ob-
loZenimi, Kombinace syru a vybrenych pizzovych obloZeni se ulo-
¥{ na prvai syrovou vrstvu. V mto vyhodn&jsim provedeni obsa=
huje kombinace syru a pizzovych obloZeni _ pPriblizné
10 aZ 20% celkovd stanovené dévky syru. Podle tohoto vyhodn&j-
§1tho provedeni se druhd ddvka syra rovnom&rné ddvkuje na prv-
n{ syrowou vrstvu a kombinaci syru a vybranfch obloZeni. Dru-
hé dévka syru se ddvkuje k vytvoreni druhé syrowé vrestvy.
V tomto vyhodndjdim provedeni druhd syrovéd dévka obsehuje p¥i-
bli¥nd 35 a¥ 45% celkové stanovené ddvky syru pro vrchni vrstvu.

Prednostni prost¥edek k dédvkovéni komponent vmchni vrstw
vy je kaskddovity dévkevaeci prostredek. Kaskddowity ddvkavaci
prosti¥edek , padle vynélezu, zehrnuje unikdtn{ ddvkovaci do-
pravnik, Ddvkavaci dopravnik umo¥nuje ddvkovéni komponentd
vrchni vestvy na twarovael povrch ve specifickém tvaru, zatim-
co prebytedné mnostvi se vraci zpdt. Dédvkovaci dopravnik od=
stranuje pfebytky nahromaddného mno¥stvi pojive a pleddvéd je
na recirkulainf dopravni systém, kterg op¥tnd zdsobuje kaskd=
dovity ddvkoveel prostiedek. Dévkoveci dopravnik je zejména
usporddén a tvarovén k uloZeni poZadované dévky komponenty
na tvarovaci povreh v predem staboveném profilm. Dévkovaci do-
pravnik je zeJjména uspofdddn a tvarovén tak, Ze ukldddnd kom=
ponenta padé ne tvarovaci povrch a vytvéri specificky tvar
na tverovaeim povrchu, ktery pritom vylouZi piebytetné mmoZ-
stvi k recyklovéni. Dévkavaci dopravnik je zejména uspofddén
tek, e tvori uzavieny obwod se sérii dévkovacich Sablon,
kterj obklopuje automatizované dopravni zefizeni, na ném%¥ se
prepravujf tvarovaci povrchy. Ddvkovaci dopravnik ddle obsahu-
je hnac{ prost¥edek, ktery zaji¥tuje synchronizaci kaZdé jed~-
motlivé dévkovaci Zablony s tvarovacim povrchem tak, %e ddvkoe
vaci ¥ablona se pohybuje v pFedem stanovené vzdélenosti nad tva=-
rovacim povrchem a je s nim v synchronizovaném vztahu.

Dal¥{ pPednostni prosti¥edek pro dédvkovédni komponent je od=-
vafovaci pds. Tento p¥edmostni dévkavaci prostiedek je také

urden a uspoPsddn k pripojeni k dédvkovacimu dopravniku, kte-

ry je v podstatd stejmy jeko jiZ popsany ddvkavaci dopravnik.
OdvaZovaci pds a dédvkovaci dopravnik bude podrobnéji popsén
podle obre. 7 a 8e




Kdy% byly wvSechny komponenty uloZeny na tvarovacim povr=
chu, pFeprawi se na doprawniku nebo automatizovaném dopravnim
zarizeni{ ke spojovacimu prostedku. Spojovaci prostiedek spo-
j1 komponenty dohromedy a tak se vytvori vrchni vrstva pizzy.
Celkové ddvka syra a vybraného pizzowého obloZeni se miZe spo-
jit dohromady jednim z ndsledujicich zpisobd: chemicky, mecha-
nicky nebo tepeln&e. PPiklady t&chto zplsobd zahrnuji, ale ne-
jsou omezeny na 3dste¥né taven{ syru, s pouzitim pedtlaku,

s pouzitim tPAku jeko tleku vélelkd , s pou¥itim potravingd-
skyeh pojiv, jeko je guma, pektiny, Zelatiny nebo: jedlé f5lie;
nebe s pouzitim ochrannych obald nma potraviny, jako jsou
smrifovaci obaly nebo mast¥F{knuté obaly.

Celkowd dévka syru a vybranych pizzovych obloZeni se zej=
méne spojuje dohromady ohfevem a pisobenfm proudu. péry. Podle
tohoto zpisobu jsou komponenty vystaveny Zdstednému ninimdlni-
mu taveni. Teplota a stupen wlhkasti patfebné k provedeni to-
hoto minimdlnfho taven{ mohou kolisat: v zéwislosti na typu po~
uzitéh® syru a ma typu topmého &ldnku. MnoZstvi &asu vyZadove-
mého k dosafeni &dstedného mimimélniho taveni kolisé padle né-
sledujiecich faktori: vybrend teplota ohlevu, procento wlhkosti,
jednotlivéd zwolend ebloZenf pizzy a kone&ny rozmdr pofadovany
pro pavrchovou vrstw. KdyZ byla povrchové vrstwa spajena doe
hromady, piepravi se ke zmrazovacimu prostfedkm, kde: se teplo=-
ta vrehm{ vrstvy sniZuje, dokud se vrstva nezmrazie. Vrchni
wrstva se zejména zmrazuje pro pouZiti v nésledném obdobi
ke spojeni do pizzye. Podle vyb&ru se vrehn{ vrstva pizzy usklad-
fuje v chladfirng, eni} by se zmrazila pied pouiti pro spojeni
do pizzye.

_ Nyni podle abr.5 a 6 je zndzornéno vfhodn&jdi provedeni
100 zaPizeni ke shotoveni vrchni vrstvy pizzy. V tomto vfhod—
nsj&im provedeni 100 se dopravuji tvarovaci povrchy 135 na au=~
tomatizoveném doprevnim pésu 140 pohén¥ném odvijecim bitbnem
130+ Tvarovaci powrchy se zejména konstruuji z papiru 132
s vysokou pevnost{ v tahu a bodem vzplenuti vy33im ne¥ pPibliZ-
né 300°E /135%/. Ve vihodn&jdim provedeni{ maji tvarovaci po-
vrehy 135 bod vzplanutf vy$8i ne# priblising 500°F /246°C/.
Papir 132 je veden v roli od odwijectho bubnu 130 k dopravnimu
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pésu 140, ktery se pohybuje rychlostf p#ibli¥n& 45 stop/min
/14 m/min/ a% 110 stop/min /34 m/min/. Kdy¥ se papdr 132
pfivede k dopravnimu pédsu 140 je rozst¥fihdn do jednotlivyeh
segmentl nebo twvarovacich povrchi 135. Tvarovaci povrchy 135
jsou: zejména opat¥enmy povlakem ze sm¥si rostlinného oleje

a silikonu. Povlak poméhdéd pi#i odd&lovéni riznyech hotovych
vrchnich vrstev od tvarovaciho povrchue. Tvarovaci pavrchy
135 jsou zejména uspordddny v jedimné fad® v piredem stanove=
nych roztedich na dopravnim pésu 140. Podle vyb&ru miZe byt
pouZito,namisto papiru,plastickych, kovovych nebo jingch mate-
pidld, jako tvarovacich povrchi. Doprawvni pds 140 mi¥e byt
ddle uspofddédn se zebudovanymi vnit¥n{mi tvarovacimi povrchy,
které jsou souldsti dopravaniho za¥izeni,

Tvarovaci povrch 135 se p¥epravi na dopravaniku 140 k prv-
nimu dévkovacimu prostfedku 150. Brwni dévkovaci prostiedek:
150 uklddd vrstvu vybrané komponenty na tvarovaci paovreh 135
a vytwori zdkladn{ vrstvu, na kterou se uklddaj{ dalsl{ T
komponenty vrchni vrstvy pizzy, Prwni ddvkovaci prostiedek |
150 je zejména uspofdddn k dédvkovédnmi presnd uxdemyeh kompoment,
¢o se tykd tvaru, objemu a hustoty, vEhnt vrstvy pizzyy viet-
né piedem daného prostorového profilu, komtinudlnim zplisobem.
Prvni ddvkavaci prostifedek 150 se zejména pouZivéd ve spojeni
s ddvkovacim dopravnikem 160, ktery je synchronizovédn k uklé-
dém{i kemponent vrchni vrstvy pizzy na twarovaci povrchy 135
v pfedem stanovenych profilovyeh tvarech. Prvni dévkoeaci
prost¥edek 150 a ddvkovaci dopravnik 160 bude padrobn&ji po-
psén podle obr.7 a 8.

Vv pfednostnim provedeni vyndlezu je zdkladni vrstva,
na ni¥ se uklddajf{ dals{ komponenty obloZfeni pizzy, vytvoirema
ze syra nebo z jimého jedlého podobného pojivae. S¥r se ukldds
zejména kontinudlnim proudem na tvarovaci povrech 135 k vytwoe~
¥ent zdkIadni vrstvy. Ve vyhodn#js3im provedeni se pou¥ije
pFedem nastrouhané zmra¥ené mozzarelly nebo jiného obvyklého
pizzowého syru.

Po uloZeni zékladni vrstvy vybrané komponenty se ivarovaci
pawvrch 135 potom p¥esune na dopravniku 140 ke kontrolnimu od~
vasovacimu prost¥edku 170. Kontrolni odvaZovaci prostiedek 170
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zejména zkontroluje mno%¥stwi prvni komponenty uloZené grv-
nim ddvkovacim prostfedkem 150. Kontrolni odvaZovaci prost¥e=-
dek 170 poméhd regulovat wykon prvntho ddvkovaciho prostied-
ku: 150. Kontrolni odva¥ovaci prostiedek 170 ddle umonuje
vypustit e reeyklovat mno¥stwi dévkované keomponenty, které
nen{ v rozsahu po¥adované specifikace pro kone&nou vrchnf
vrstvu. Tvarovaci povrechy 135 se zejména dopravuji ke kontrol=
nfmu odvaZovacimu prost¥edku 170 v jediné radd ‘o Kontrolni
odva¥ovaci prostiedek 170 je zejména standardni Fadovy vysoko
rychlostni kontrolni odvaZovaci prostfedek typu vyrébéného
spolednosti Hi-Check Weigher Company of Ithaca, New York.

04 kontrolnfiho odvaZovaciho prostifedku 170 se pFepravuje
tvarovaci powrch 135 a prvni uloZenéd komponenta ke druhému
ddvkovacimu prost¥edku 180 urdenému k dévkovédni mesa nekréje-
ného na pldtky, ve specifickych pFedem stanovenych vzorech.
Druhy ddvkovaci prostfedek 180 dédvkuje komponenty vrehn{ vrste
vy pizzy, jako pepperoni v predem stanoveném wzoru, ktery od-
povidéd velikosti a tvaru prvani komponenty ulo¥ené na tvarova-
cim powrchu 135. Tvarovaci povrchy 135 jsou uspofddény u dru-
hého dévkovactho prost¥edku 180 zejména v jedné Fad¥. K dédv-
kovdni mesa nakrdjeného na plétky se zejména pou¥{véd standard=-
nfho krédjede wyrobce pizzy, jako je Pepp=o -matic, vyrob&ného
podnikem Brote, Ince. of Ohio.

Po uloZeni masa nakrdjeného na pldtky na tvarovaci povrch
135 a po ulofeni prvni ulo¥ené komponenty se presune tvarova=-
ci{ povech. 135 k né&kolika ddvkovacim prostifedkim, které jsou
v podstat® shodné s pevnim ddvkovacim prost¥edkem 150, ktery
byl ji% popsén. KdyZz Jje tvaravaci povrch veden t&mito
ddévkovacimi prostiedky,uklédéaée na ndj dals{ komponenty piz=
zového oblofeni. Na maso nakrdéjené ne plétky se zejména ukld-
dajl obwykle vyZadovaené poloZky pizzového obloZeni, jako zele-
nina a mleté maso, g to jednotlivE nebo ve sm&si.

Jek je znézorn&no na obre5 a 6, pFepravuje se tvarovaci

povrch 135 ndkolika dévkovaecimi prost¥edky 150, po pricho-
du druhym dévkovacim prost¥edkem 180 na maso nakréjené

ne plétky. V pfednostnim provedeni zndzornéném na obr.> a 6
jsou uspo¥ddény oddélené ddvkovaci prost¥edky 150 k ulojeni
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zbyvajicich komponentd vrchni vrstvy pizzy ne twarovaci povrch
135« Tvarovaci povrch prochdzi pfednostné _ prvnim _~ ddvko~
vacim prostfedkem 150 k ukléddnf zeleniny a - dal$im dévkoe
vacim prostiedkem k ukldddn! mletého masa. Podle wybdru mi-
Ze byt pouZito jedinéhoddvkoveciho prost¥edim 150 k uklédddndi
ptedmichané kombinace mletého masa a zeleniny. Daldfho déwka=-
vacdho prostfedku 150 se zejména pouZivd k uloZeni dald{ wrste
vy s¥ru nebo: dal3fho pojiva. Ve vihodndj¥im provedenf se ule#i
daldf vrstva syra jako konednd komponenta vrchni vrstvy pizzy
na twarovaci povrch 135. v

Podle vybéru se po ulofeni ridznfech komponent vrchni wrst-
vy pizzy vede tvarovaci pawvrch 135 obsshujief tyto komponenty
liniovym detektorem na kovy 175. Detektor na kovy 175 indiku-
Je, Jestli jednatliwy tvarovacf powrch 135 obsahuje nadm¥rmé
mno#stvi kovu. Kdy%? k tomw dojde, je komtaminovany tvarovaci
povreh uloZen strancu pfed dalsSim pokradovédnim na doprawnim
pédsu: 140, Zejména se pouZivd liniowého standardnfho detekto-
ru kovl zndmého typu, ktery je schopen detektovat &dstice
v&t3iho rozméru, ne% p¥ipoudti bezpefnostni norma pro rizné
typy vrehni vrstvy pizzy.
» Zejména kdy%? tvarovaci povrehy 135projdou: detektorem kovd
1725, rozdéli se z jedné poddvaci Frady dopravované dopravnim
pédsem 140 do t¥ech Fad pred vstupem do spojovactho prostiedku
185, Trojnédsobnd podévaci Fada vytvér{ uZinndjs{ predpaoklad
tvarovéni povrehd pi wstupu do spojovaciho prost¥edku. 185,
Poufivd se zde tejména Itirbimowého rozdélovale 178 znémého
typu., Po op&towném uspo¥ddéni 3t&rbinovym rozd&lovalem 178
vehdzeji tvarovaci povrchy 135 obsahujfiel spojené komponenty
vrehni vwrestvy pizzy do spojovaciho prost¥edku 185. Spojovact
prosti¥edek 185 spoji dohromedy vybrand pizzovéd obloZeni a sy=
1y & vytvo®*{ vrchnil vrstwu pizzy. Komponenty se spoji dohro=
mady zejména tak, ¥e jsou vystaveny &dstednému minimédlnimu
taveni kombinovanému pisobenim proudu péry. Plisobeni pédry
je dostatedné zejména proto, Ze na povrchu vrchni vrstvy zd-
stane nomindln{ mnoZstvi wolné& stojiel vody, kdy% vechn{
vrstva vyjede ze spojovacftho prostfedku 185. Tato woln& stoji-
ci voda zabrédni dehydrataci komponent vrchni vrstvy b&hem
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chlazen{ a zmrazowvéni, Ve vyhodn&jSim provedeni se vystawvi
tvarovaci povrchy 135 a spojené komponenty teploté& pfibliZnmé
100°F /24°C/ az 450°F /218%C/ pisobenim pdry majied pFiblizni
2 a% 50% vlhkosti po dobu pFibli%n& od 15 do 60 sekund. Ve wy=-
hodn&jsim provedeni se vystavi tvarovaci povrechy 135 a spoje=-
né komponenty teploté pribli¥ng od& 200°F /79%°¢/ do 350°F /162°C/
pisobenfm pédry mejici pFibli¥n& 4 af 10% vlhkosti, po dobu
piibliZné od 25 do 40 sekund. V piednostnim provedeni znfzor-
m¥ném na obr.5 a 6 je spojovaci prostfedek 185 modulovi kone
strukce a mé nezdvislé Fi{zen{ teploty, vlhkosti a proudu pPéry.
Modunly spojovacich prostfedkd jsou konstruovédny tak, Ze vyhowujf
pofadavkim Departmentu Spojenyeh stétld pro zem&dslatvi. Spojovaci ‘
prost¥edky 185 mohou byt zejména tvoifeny jednim nebo n&kolika
modely vysokorychlostnfch konvertorovych peeci, jake jsou pece
vyrdbdné firmou Stein Inc.,of Sandusky, Ohio.

Podle vybéru se tvarovaci povrchyl35 a spojené vrechni »
vrstvy 110 po vfstupu ze spojovacfho prost¥edku 185 pfepravu-
51 chladfeim prost¥edkem 190, Chladici prostiedek 190 sniZf
teplotu spojenych vrchnich wrstew 110 a ustAlf povrech spoje=
nych vrehnich vrstew pied zmrazenim. Chladicihb prost¥edku
se pou¥ivd zejména pred zmrazenim spejenych vrchnich vrstev
k zabrénsnf prevodu vlhkostl b&hem procesu zmrazowéni, Déle
zechlazeni spojenyech wvrchnich vrstev 110 pted. zmrazenim pomé-
hd k zabrdndni povrchové deformace. Spojené vrchni vrstwy
se vystavi vliva proudu wzduchu obsahujiel oxid uhliZity.

Ve vyhodnj¥im provedeni se spojené vrchni vrstvy vystavi
vlivu oxidu uhliditého po dobu pPibli¥né& od 5 do 25 sekund,
b&hem prepravy spojengch vrchnich vrstevlig. Mnoe¥stvi vyna-
lo¥eného &asu zdvisd na typu spojené vrchni vrstvy a na rych=
losti proudu oxidu uhli#itého. Jako chladiefho prostfedku se
miZe zejména pou¥it zmrazovaciho dmychedla nebo kryogenniha
zmrazovafe. Podle vybdru se miZe pou?{ alternativndch chladi-
cich prost¥edkd nebo predmrazicich chladicich prost¥edki.
MiZe se pou¥it chladici komory, kde se prepravuji tvarovaci
povrchy 135 a spojené kokponenty po délce t&lesa komory, kte-
rou prochdzi okolni vzduch.




Po vystupu z chladiefho prost¥edku 190, nebo kdyZ nebylo
poufito chkaddecfho prosti¥edku, po op&tném uspo¥dddni stérbi-
novwym rozd&lovefem 178, se spojené vrchni vrstvy zmeazi.

Pfed zabalenim prochdzej{ spojené vrschni vestvy zmeazovacim
prost¥edkem 195. Zmrazovacim prostfedkem 195 se spojené wrch-
ni vrstvy zmrazi pro umo?néni deldfho skladovdni a zabrdndni
mistu baktérif., Pou¥ivd se zejména rychlozmrazovale nebo zmra=
zovacfho prostfedku, ktery zmrazuje rychle k zabrénéni dehyd-
ratace: spojenych komponent. Ve vihodn&jii{m provedeni se pou-
2{vd stadardniho spirdlového zmrazovale. Spojené vechni vreste
vy pizzy 110 js_ow zejména vystaveny teplotém pFiblizmd od. =40°F
/-54°C/ do -10°F /-36°C/ po dobu p¥iblizn pét ai deset minut.
Pou¥iv€ se zejména spirdlového zmrazovade typu. vyrdb&ného spo-
le¥nost! Fréigoscandia Compeny, eeSvédska. MiZe se pou¥ft i ji-
nfch zmragzovacieh prost¥edkd, které mohou m¥nit parametry Za-
su a teploty nutné ke anrazenf spajené vrchni vrstvy zhotovend
padle vyndlezu. Podle vybéru, poc vystupu z chladiefho prost¥ede
ku, nebo k_dy% nebylo poufito chladieiho prostfedku, po opée
townénr uspofdédéni Ftirbinovym rozdélovaelem 178, mohou byt
spojené vrchmi vrstvy zchlazenye. Pfedt_Im, neZ jsou zchlazeny,
zabell se vrchnf vrstvy do obalm s ochranneou atmesférou k za=
brénéni rdstu baktérii.:

Po: zmrazeni vrchnfch vrstew pizzy se vechni vrstwy 110
0dd&1l{ od: tvarovacfch powrchi 135. MiZe se pou¥it miznych
zpisobl odddlowéni, které neavliwni celistvost vrchni vestwy
110+ Zejména se pouzdvé podtlakowého pdsu 198, ktery u¥inné
pFitahuje tvarovaci povreh k povrchu pdsu a zpisobl automa=
tické odloupnuti vrchni zmrazené vrstvy. Zejména se pouZivé
standardnftho podtlakowého pédsu zndméha v tomto oborue. Kdy% se
vrechn{ vrstvy pizzy odd&l{i od tvarovacich povrchi, mohou se
uskladnit k ndslednému pou?itf ke spojeni do pizzye.

Na obr.7 a 8 je zndzorndn ddvkovaci prost¥edek 150 s od- )
vafovacim pdsem a dévkovaci dopravnik 160. Ddvkavaciho prostied-
ku 150 se mi¥e pouit, jek jiZ bylo dFive pepsdno, k ddvkovd=-
ni riznfch komponent vrchni wrstvy pizzy na tvarovaci povrchye.
Dévkovactho dopravniku 160 se pouZivé k rozprost¥eni kompo-
nent v predem urdeném tvaru, jak byly ddvkovény. Obvykle, kdyZ
se pou¥ivd ddvkovaciho prostkedku s odvaZovacim pésem
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jako dévkovaciho prost¥edku 150, doprawvuji se komponenty k ddv=-
kovéni do ndsypky 151. S ndsypkou 151 Jje spojena michaci ty&
152, kterd pomdhd rovnomérnému ddvkovéni komponent. Ndsypka
151 dédle obsahuje otvor nebo okénko 153, které se miZe nastavit
ke zm&n& rychlosti proudu komponenty,které se ddvkuj#. Kompo-
nenta se potom dopravuje do odvaZovaci komory 155. OdvaZovaci
 kamora 155 je podepfena ¥adou dynamometrd 157. Bavkovaci prostredek
15@ je uspotddén zejména tak, %e dynamometry Jjsou spojeny

s okénkem 153 k zaji3t¥ni sprévného mno@#stvi ddvkované kompunen=-
ty. V odvaZovaci komofe 155 je umistén odvaZovaci pés: 156, kte-
ry odvaruje mnoZstwi komponenty k ddvkovdéni. KdyZ se komponenta
odvéi1, projde otworem na vibradni desku 158. Vibra¥ni deska 158
umo¥fuje, fe dévkovené komponenta se kontinudln& uleii na tvero-
vaci powrchy 135 bez nutnosti zastaveni dopravniho pésu 140.
Dévkavaci prostiedek 150 s odvaZovacim pésem Jje vyroben jeko
konstrukce z nerezové oceli a je uiednd sggvélen.Departmentwn
Spojenych Stédtd pro zeméddlstwvi.

Kdy% se komponenta #1644 z vibra¥ni desky 1§§ha tvarovaci
povrchy 135, prochézi ddvkovacim dopravnikem 160. Dévkovaci do-
pravnik 160 rozprostZe komponentu na tvarovaci povrechy 135 v pie=
dem stanoveném tvaru. Dévkavaci dopravnik je tvarovén a uspoié-
dén tek, ¥e vedkeré mnao¥stvi komponenty k ulo¥eni se rozprostie
na tvarovaci povreh ve specifickém tvaru bez pfebyteéného mnoZ-
stv{ k recyklovéni. Dévkovaci dopravnik odstrani piebytelné na=-
hromaddné mnoistvi komponenty na recyklovaci dopravni systém,
ktery znowu zdsobuje kaskddovity dédvkovaci prost¥edek nebo
prost¥edek s odvazovacim pésem 150. Dévkovaci dopravnik 160
je s vyhodou nezévisly na doprevnim pdsu 140 a dédvkovaci pross -
stredek je umistin tak, ¥e obklopuje dopravni pds 140 v biiz~
kosti ddvkovaciho prost¥edku. Dédvkovaci dopravnik 160 je zej=
ména uspoidddn v uzavieném okruhu se gérif ddvkovacich Sablon
162, kde tento okruh obklopuje automatizované dopravni zafizent
nebo dopravni pés 140 , na ném% se prepravuji tvarovaci povrchy.
133. |
Uzavieny okruh majici sérii ddvkovacich Sablon 182 je pPfi-
pewnén zejména tak, Ze dévkovaci Sablony jsou polohové& vedeny




v pevné zémkové drdze, Ka¥dd ddvkavaci Sablona 162 je zejména
pripevnéna k uzavienému okruhu samostatng a mé kloubovd zav &
Senou podp&rnou konzolu. Kloubov® zavdSend podpérnéd konzola
umo¥nuje nestaven{ dévkovaci $ablony k pfejizdsni rownob&Znd

s tvarovacimi povrchy. Dévkowaci dopravnik 160 dédle obsahuje
hnac{ prost¥edek 164, ktery umeinuje prejezd ka%dé jednotliwé
dévkaovaci Zablony 162 p¥es tvarovaci povrch 135, tak¥e ddvko-
vaci 3ablema 162 piejiZdf v pPredem stanovené vzddlenasti

nad. tvarovacim pevrchem 135. Podle vybéru mchou byt dédvkovaci
Seblony 162 synchronizowény tek, %e jsou vyrovnény s tvarova-
cim powrchem 135 tak, %e ddvkovaci 3ablona 162 prejiZdil v pie-
dem stanovené vzddlenosti nad twvaraovacim povrchem 135 a v sym-
chronizovaném spojenf{ s timto povrchem. Podle vyb&ru miZe byt
dévkoveci dopravnik 160 uspoifdddn tek, Ze obsahuje jedinou
dévkavaci 3ablonu 162, kteréd obklopuje automatizovang doprav-
nd zarizen{ nebo doprawvni pds 140.

Podle vyb&ru , mi%e byt wrchni{ vrsiva pizzy, podle vynée~
lezu, piipravena na centrdélnim mfstd a potom dopravema do Jed=-
notliv§ech pizzerif, dodavatelskysh a/nebo; vyrobnich podniki.
Zhotovovéni vrchnich wrstev pizzy, podle vyndlezu, v centrél-
nich mistech mi%e sni%it re%ijni ndklady.

Priklady

Nésledujfed prikledy a tabulky ddle uvedené pro ylely o-
svitlenf a popisu déle popisujfl a osvé&tluji rizné druhy vrch-
nich vrstev pizzy zhotovenych podle vyndlezu. Tyto p¥iklady
a tabulky nevy&erpdvaji ani neomezuji rozsah vynélezi v jeho
presnych patentovwfch nédrocich.

Tabulks I vysv&tluje pomoef p¥fkladu mnoZstvi syru a wy=
brenych pizzovych oblofeni potfebnych riznyeh druhd vrchnich
vrstev pizzy.
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Tabulka I
Druh vrchni Celkové mno¥stvi syru  Vybrand obloZeni
vrstvy pizzy /v uncich/ a mno¥stvi/v uncich/
SUPREME 7=8 02./198=227 g/ plédtky masa 1-2 0z,
mozzarelly s nizkouw /28,35~56,7 &/
vlhkost{,z &dsteéné mleté maso 2=-4 oz.
odstiedédéno mléka /56,T=113,4 g/
zelenina 1=3 02ze
/28,35=85 g/
PEPPERONI 3,5=4,5.0zemozzarelly pldtky masa 2-3 0Z.
s nizkou vlhkosti, /56,785 g/
z &dstedné odstiedé-
ného mléka
VEGETABLE 345-445 0z.mozzarelly zelenina 4-9 oz.

s nizkouw vlhkosti,

z &dstednd odst¥ed&ného

/113-255 g/

mléka/3,5-4,5 02.=99 -128 g/

Tabulka IA vysv&tluje pomoci pFfkIadu mno¥stvil syru a vy=-
branyeh pizzowfeh abloZeni pot¥ebnych k. riznym druhim vrche-
nich &éstf pizzy zhotovenych podle vyndlezu ny vybranych za~

fizeniche.

Tabulka IA
Druh automatizoven#d zhotovené vrchni wrsivy pizzy

Druh vrchni
vrstvy pizzy

x4

&

Celkové mnoZstvi syru
/v uncich/

Vybrand obloZeni
a mnofstvi /vuncich/

SUPREME

2=2,5 0Ze/56=7=70,8 8/
mozzarelly s nizkou
vlhkost{, z ddstelnd
odstiedéného mléka

pldtky masa 0,25=1 0Z.
/7=28,35 &/

mleté maso 0,75=1 0Z.
/21-28,35 g/

zelenina 1=2 0Ze.
/28,35=56,7 &/
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PEPPERONI 2=2,5 0z.mozzarelly plétky masa 0,50=1 o0z.
/56,7=70,8 g/ s niz~ /14-28,35 g/
kou vlhkosti, z Jds-
tedné odst¥f.mléka

CHEESE=LOW 1=-2 0z, mozzarelly pldtky masa 0,25=1 oz.

COUNT PEPPERONI/28,35-56,7 g/ s niz-

/7=28,35 &/

/s nizsim kou vlhkosti, z &ds=
obsahem syra/ te¥n¥ odst¥. mléka
CHEESE 3=3,5 oze.mozzarelly #4dné
/syrové/ /85=99 g/ s nizkou.
vlhkost{, z &dstel-
n& dbtH¥. mléka
MEAT.DOVERSR 2=2,5 0z.mozzarelly pepperoni  0,25=1 o0z.

/miYovnici masa/ /56,T7=70,8 g/
s nizkou vlhkosti...

/T=28,35 g/

Druh vrchnf Celkové mne%stvi syru  Vybrand obloZeni
vrstvy pizzy /v uncich/ a mo¥stvi /v uncich/
1 2 L 4
SUPREME 3,5=4 0z. mozzarelly pldtky masa 1-2 oz.
/99=-113/ s nizkou /28,35=56,T7 &/
vIhkostl seees mleté maso 6=7 0z
/170~198,45/
zeleniha 3-4 oz,
/85=113/
PEPPERONI 7-8 0Z. mozzarelly platky masa 2-=3 oz,
/198,45=227 g/ /56,T=85 g/
s niZkou‘ Tlhkmstio .
CHEESE~LOW 3,5=-4 0z. mozzarelly plédtky masa 1=2 02

COUNT PEPPERONI/99-113 g/ s nizkow
vIhkoStl ececeee

/28,35-=56,T &/

CHEESE 10,5=11 oz.mozzarelly
/297=312 g/ s nizkou

vlhkostl ecececee

%4dné
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MEAT LOVERSR 7=-8 0z.mozzarelly pepperoni 1-2 oz.
/198=227 g/ s niz=- /28,35=56,7 &/
kou vlihkostf c.ee mleté maso 7-11 o0z,

/198=312 g/

Druh vrchni Celkové mno¥stvi Vybraend cblo¥eni

vrestvy pizzy syru /v uncich/ a mno¥stvi/v uncich/

15

SUPREME 10-11 ozemozzarelly pldtky masa 1,5=2 02,
/283=312 g/ /42,5=56,7 &/

s nizkou wlhkasti.. mleté maso 9-=10 0Z.
/255=283 g/

zelenina 4,5-5 0z,
/127,5=142 g/
PEPPERONIL 10,5-11 oz.mozza- plétky masa 3 ~ 4 0Z.
© relly /298-312 g/ /85=113 g/

s nizkow vlihkestis.

CHEESE-LOW COUNT 5,25-6 oz.mozzarelly pldtky masa 1,5-2,5 0Ze
PEPPERONI /149-170 g/ /42,5=70,8 &/
s nizkouw vlhkosti.. ‘

CHEESE 15,75=16 ozemozza~  Zédné
relly /446,5-454 g8/
- s nfzkou vlhkosti.. /42,5=56,7 &/
MEAT IQVERS 10~-11 oz.mozzarelly pepperoni 1,5 - 2 02.
/283=312 g/ mleté maso 10 - 13 0Z.

s nizkow vlhkosti.. /283=369 g/

Pizza SUPREME se sklddé z n&kollka pizzovych obloZenf.
Typickd piziové obloseni wlozend do pizzy SUPREME obsshuji
pldtky masa, jeko. pepperoni,, mleté maso jako pérek a rizné
druhy zeleniny. PFi spojovéni vrchni vrstvy pizzy SUPREME
podle nejvyhodn&jsiho provedeni vynélezu se rovnomérné rozdé-
11 35 a% 45% celkového mno%¥stvi urdeného syru na tvarovaci po=-
vreh majici poZadovany pnﬁmén:koneéné'vrchni vrstvye. Prvnf
dévka syra vytvéri prvni syrovou vrstvu. Na tuto vrstva -
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se uloz{ plétky masa. 10 a% 20% celkové ddvky syru se smichd
se zeleninou a mletym masem a ulo%i se na prvni syrovou vrst-
vu. Druhé dédvka syru obsabuje 35 a¥ 45% celkového mno#stvi
syru pouZitého v pizze SUPREME a uloZi se ddle na piedchozi
sfrovou vrstvu a vrstvu vybranych pizzovych abloZeni k vytvo-
fenf dAruhé syrové wrstvy. Komponenty se potom spoji a vytvori
vrchnd vrstvu pizzy.

Dalsf priklady rdznyech druhd pizzy uvedené v tabulce I
a TA se zhotovi stejnym zplsobem, jak bylo popsénce. Ale cel=
kowéd mno¥stvi syru pouzité pro pizzu a mno¥stvi pizzovwych ob-
lozeni se ménf padle mno¥stvi uvedenych v tabulce I a IA.

¥ tabulce IIji?Hﬁle uvedeny odpovidajici p¥ednostni pod=~
minky pro miniméInf tavenf p#i zplscbu spojovéni riznych dru~
I vrchnfch vrstev uvedenych v tabulce I,

Tabulka II
Druh vrchnf ~ Teplota pro Edste¥~ Doba pro Edstelné
vrstvy pizzy né taveni /F/ taveni v min.
SUPREME - 425°F /204%/ 3e20 min.
PEPPERONT. 425°F /204°c/ 2450 min,
VEGETABLE 425°F /204°%C/ 2.50 mine

V tabulee ITA jsou dédle uvedeny odpovidajici pfednastni
podminky pro ddstelné taveni prednostnimi spojovacimi prostied=-
ky pisovenim péry pro rizné vrchni wrstvy plazy uvedené v taw-
bulce TA.

Tabulka ITA
Druh vrchni. Teplota pro ¥dsted- Doba pro Zédstelné
vrstvy pizzy né taveni /F/ taven{ v mime.sec.
SUPREME 280°%F /124°/ 25 secs
PEPPERONT 280°F /124%/ 25 gece
CHEESE-LOW COUNT
PEPPERONT 280°F /124%/ 20 sece
CHEESE 280°F /124%¢/ _20 sec

MEAT LOVERS 280 F /124 C 295 sece
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Popsané vrchni vrstvy byly pou¥ity pro spcjeni do nepe=-
dené/syrové/pizzy ndsledovné: Vrchni vrstvy pizzy byly umis-
tény na nepeleny pizzovy korpus a mezi vrchni vrstvy a pizzovy
karpus: byl nanesen pizzovy protlak, Vrchni wrsivy pizzy a ne=-
peXené korpusy se potom zapekly k vytvoifeni pefené pizzy,.
Vzhled e struktura pe¥ené pizzy byly tytté% jako u pizzy pii-
pravené obwyklymi zpdsoby.

Prededlé popisy prednostnich provedeni vynélezu byly uwve—
deny k dlelim objasnénf a popisu. fmyslem nebylo vyerpat mebo
omezovat rozsesh vyndlezu v jeho prfesnych patentowyfch ndrocich
a v rédmct uvedeného wykladu je moZno mnoho modifikaci{ a wari-
aci, Tato provedeni byla vybréna a popsédna za Ufelem nejlep~-
$1ho wysv&tlen{ principu vynélezu a riznfch provedeni a ritz~
nfch praxmis modifikecf vhodnych pro jednotlivé zamf3lend uZi-
t1{s PPredm&t vyndlezu bude definowén ndsledujicimi patentamimi
ndroky se zahrnutim vSech ekviwvalentl.
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PATENTOVE NLROKY

1o Zpisob zhotoveni pizzy, vy znadujici se tim
3¢ se spojl ddvka syru s ndkolika pizzovymi oblofenimi vybra-
nfch ze skupiny sestdvajic{ z masa nakrdjeného na plétky,
mletého masa a zeleniny a rowvn¥% z jejich kombinace do wrst~
vy na povrchu, kde tato vrstve mé pribliiny tvar k umistdni
do pizzowvého korpusu, déle se spojf tento. syr a pizzowd oblo=~
Yen{ k vytvo¥en{ vrchni vrstvy pizzy, kde tate vrchnf vrstva
se ulog{ k néslednému: pouziti, ddle se vytwoi{ plzzovy korpus,
ddle se spojl uvedemd vrchni vrstva pizzy a uvedeny pizzovy
korpus k vytvoreni nepefené pizzy, kterd se ddle zapele.

2. Zplsob podle badu 1, vy znadujici se tinm,
%e syr je strouhany syr.

3o ZpGsob podle bodu 1, vy znadujici se tim
e syr je pldtkowy syr.

4. Zplsob podle bodu 1, vyznadujici se t {m,
3o ddvka syra a uvedend pizzové obloZeni se spaji dohromady

zmékSenim syru a jeho mislednym opdtinym ztuhnutim.

5. Zpisob podle bodu 1, vy zna&u Jilecid se t1im,
3e ddvka syra a uvedend pizzovd obloZeni se spoji dohromedy

potravindfskym pojivem
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Zpisob podle bodu 1, vy znadujici se tdim, Ze
vrchni vrstva pizzy se zchladf bez zmrazeni b&hem skladovéni,

Zpisob podle bodu 1, vyznadujifci se tdim, Ze
vrchnf vrstva pizzy se zmrazi b&hem skladovént,

Zplsob podle bodu 1, vyznadujici se tim Ze
mezi vrchnf vrstwvu pizzy a korpus se nanese pizzovy protlak.

Zpisob vyroby pizzy vy znadujfici se tim, Ze

se vytvodl prvni ddvka syru do syrovwé vrstvy na povrchu,

kde tato vrstva se pPibliZng vytvaruje k uloZeni do pizzowvého
korpusu, %e se na:premi syrovou vrstvu nanesew pizzovd obloZe-
ni vybrend ze skupiny sklddajicf{ se z masa nakréjeného na plédt~
ky, mletého masa a zeleminy a z jejich kombinaci, ddle Ze se
nanese drubd ddvka syra na prvni ddvku syra a pizzovd obloZe-
ni, ddle Ze se spoji syr a pizzovéd oblo¥eni k vytvoieni vwrch-
ni vrstvy pizzy, dédle %e se vrchni vrstva pizzy uleif, vytvo-
$#{ se pizzow§ korpus, spojl se vrchni vrstva pizzy a pizzowy
korpus k vytvoieni nepelené pizzy a Ze se tato nepetend pizza
zapede,

Zpisotr podle bodu 9, vy znadu jie i1 se t1m Ze
se spajf tdeti ddvka syru s uvedenymi nikolika pizzovymi ob-
loenimi pred menesenim t3chto pizzovych oblefenf na prvni
vrstvu syrue '

Zpisob podle bodu 9, vy zna & uj {ci se tim Ze
syr je strouhany syr.

Zpisob podle bodu 9, vy znad u jiei se tim Ze
syr je plétkowy syre

Zptsob podle bodu 9, vy zna & u jici se ti1im Ze
dévky syru a pizzovéd obloZeni se spoji{ dohromady zm&klenim
syru a jeho néslednym op&tnym ztuhnutime.
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166

170

18,
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200
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22.

Zpisob podle bodu 9, vy znadu jfici se ti1im, %e
dévky syru a pizzovéd obloZeni se spoji dohromady potravindf-
skym' pojivems

Zpldsob podle bodu 9, vy znadujici se tim Ze
vrchnf vrstva se zchledf bez zmrazen{ b&hem skladovédni.

Zpisob padle bodu 9, vy znadujici se ti1im, Ze
vrehni vrstva se zmrazi bdhem skladovédni,

Zpisob podle bodu 9, vy znadujfeif se tin, Ze
mezi mezi vrchnf vrstwu a pizzovy korpus: se nenese pilzzovy
protlak,

Zpisob spajeni s¥ru a pizzovych ablofeni k vytvoieni vrchni
vestvy pizzy, vyznadujici se t1m Ze se
spojf ddvka syru s ndkolika pizzowymi oblofenimi vybranymi

ze skupiny sklddajiecf se z masa nakréjeného: na plédtky, z mle=
tého masa a zeleniny a z jejich kombinaci do syrowé wrstvy

na povrchu, kde tato vrstva se piibliiné tvaruje k umistént
do pizzového karpusu, dédle se spojl syr a pizzowéd obloZeni

k vytvoPfeni vrchmi{ wrstvy pizzy a tato vrchni vrstva se ulo-
¥1 k nédskednému pouziti.

Zpdsob podle bodu 18, wyznadujici se t1m, %e
sfr je strouhany syr.

7pisob podle bodu 18, vy znadujici se ti1m Ze
syr je plétkovy syr.

Zpisob podle bodu 18, vyznadujici se 1t i m, %Ze
ddvka syru. a pizzovéd obloZeni se spoji dohromady zm&k&enim.
syru a jeho op&tnym ztuhnutigp.

Zpisob podle bodu 18, vy znadujic { se t1im,
%e dévka syru a pizzovéd oblo¥eni se spoji dohromady potra-

vind#skym pojivem.
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Zpisob podle bodu 18y vy znadujici se +t1im,
¥e vrechni vrstva se zchladf bez zmrazenf b&hdm skladovéni.

Zplsob podle bodu 18, vy znadujici se ti1im,
Ye vrchni vrstva se zmrazi b&hem skladovédni,.

Zpisob spojeni syru a pizzovych obloZeni k vytvoreni vrch-
ni -vrstvy pizzy, vy znadujici se t1m, Ze
prvoil dévka syru vytwoi{ syrovou vrstvu na povrchu, Ze

tato vrstva s& p¥iblizZng vytvaruje k umisténi do pizzového
korpusu, kde na prvni syrovou vrstvu se nanese n¥kolk piz=-
zovych obloZeni vybranych ze skupiny sklddajici se 2z masa
naekrdjeného: na plétky, z mletého mmsa a ze zeleniny a z je-
jiech kombinaci, kde se spoji syr a pizzovd obloZenf k vytwo-

$eni vrchnf vrstvy k uskladn®ni{ a néslednému spejeni do: pizzye.

Zptisob podle bodu 25, vy z2n a & u j 1 c¢cd 8 e t { m,
¥e syr je strouhany syr.

7pisob podle bodu 25, vy znadujici se tim
¥e syr Jje plédtkowy syre.

Zptsob podle bodu 25, vy znadujici se t {4 m
%e dévka syru a pizzovd oblo¥en{ se spoji. dochromady zmEkée-
nim syru a jeho néslednym ztuhnutim.

Zpdsob podle bedu 25, vy znaéd u jic i s e t {m,
%e ddvka syru a pizzowd obloZeni se spoji dohromady potra=

vind¥skym pojivem.

Zpisob podle bodu 25, vy 2 n a gujici s e t { m,
¥e vrchni vrstva se zchladi bez zmrazeni b&hem skladovéni.

Zpisob padle bodu 25, vy znadu ji ci se t1m
%e wrchni vrstva se zmrazi b&hem skladovéndie.
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Zpisob spojovédni syru a pizzovych obloZeni do vrchnf vrstvy
pizzy, vyznadujict se t1im %e premf ddvka
syru vytvo¥i syrowou vrstwvu na powrchu, kde tato syrovéd vrste
masﬁitvanuje p¥ibli¥n& k ulo¥eni do pizzowého kerpusu, kde

se na prvni syrovou vrstvu nanese ndkolik pizzovych abloXeni
vybranych ze skupiny sklddajfel se z mase nakrdjeného na pldt-
ky, mletého masa a zeleniny a z jejich kombinaef, déle Ze se
nanese druhé ddvka syra na prvnl ddvku syra a pizzovd abloie~
ni, déle Ze se spojl syr a pizzovd ablofeni k wytworen{ vrch-
ni vrstvy pizzy k uskladndni pro ndsledné spojeni do pizzye.

Zpisob podle bodu 32, vyznadujfeci se tim,
e syr je strouhany syr.

Zpisob padle bodu 32, vy znadujfieci se tim,
%e syr je plétkovy syr.

Zplsob podle bodu 32, vyznadujfci se t im,
fe ddvky syru a pizzovfch cbloZeni se spojf dohromedy zm&k-
Zenim syru a jeho ndsiednym op&tnym ztuhnutim.

Zpisob podle bodu 32, vyznadugjfecti se ti1im
Ze ddvky syru a pizzovych obloZemi se spoji dohromady patra=
vind¥skym pojivem,

Zpisob podle bodu 32, vyznadujici se t{m,
%e vrehni vrstva se zchledi bez zmrazeni b&hem skladovédni,

Zpisob podle bodu 32, vyznadujfici se tim,
¥e vrchn{ vrstva se zmraz{ b&hem skladovéni,

Zpisob podle bodu 32, vyznadujfci se ti1im,
¥e se spoji tireti ddvka syru s ndkolikm pizzovymi oblofenimi
pFfed nanesenim nenesenim tdchto obloZeni na prvni syrovou
vrstvue.
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Vrehni vrstva pizzy, vy znadugicti se t { myZe
obsahuje dévku syru p¥ibli%n& vytvarowenou k ulofen{ do piz~
zowého karpusu a ndkolik pizzovich obloZent vybranych ze sku-
piny sklddajfci se z masa nekrdjeného na pldtky, ze sekaného
mesa a zeleniny a rovnd% z jejich kombinaef, pfilem%? syr

a pizzové obloZeni se spoji dohromedy k vytvo¥eni vrchni
vrstvy k uskladn¥ni pro ndsledné spojeni do pizzye.

Vrehn{ vrstva pizzy podle bodu 40, vy Z n a tujictl s e
t { m, %Ze ddvka syre a pizzové obloZeni se spojf dohromady
zmdk&enim syru a jeho nédslednym op&inym ztuhnutim.

Vochnf vrstva pizzy podle bodu 40, vy z n a gujici se
t { m, %e dédvka syru a pizzové obloZeni se spoji dohromady
potravind*skym pojivems |

Vechni vrstva pizzy, vy zna dujiec {f se td1inm, Ze
obsahuje spojencu matrici wytvofenou ze spadni vrstvy prvni
ddvky syru pfibliZng vytvarovanou k ulofent pizzového korpusu,
nskolik pizzovych obloZeni vybranych ze skupiny sklédajici

se z masa nakrdjeného na platky, z mletého mesa a zeleniny

a rovnd¥ z jejich kombinact rozppost¥enych na spodni syrové
vpstvE a ddle ze druhé dévky syru rozprost¥ené na prevni dévce
syru a na pizzovych oblo%enich, p¥ifemZ spojend matrice Je
uzplisobena k: uskledn®n{ pro nédsledné pou¥iti.

Vrehni vrstva pizzy podle bodu 43, vy z 1 & gujici se
t { m, %e ddvky syra a pizzovych oblaZeni se spoji dohromady
zmdkgenim syru a jeho:néSIednym.opétnym‘ztuhnutim.

Vrehni vrstva pizzy podle bodu 43, vy z n 2 gujici se
t { m, Ze dévky syra a pizzovych oblozeni se spoji dohromady
potravind¥skym pojivem.

Vrehni vrstva pizzy podle bodu 43, vy znadtu jicdi se
t { m, te ddle obsahuje t¥et{ dédvku syru smichanou s ndkolika
pizzovymi oblofenimi vybranymi ze skupiny sklddajici se

2 mase nakrdjeného na plitky, z mletého masa @ zeleniny

a rovnd%? z jejich kombinaci pred jejich rozprostfenim na u-
vedené spodni syrové vrstvée
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Zatizeni ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy, vy znad u j {-
ci se t1m %e obsahuje automatizovany prostfedek
pnqpiopravu tvarovaciho povrchu, dédvkovaci prostiedek na syr
pro uklédddni syrové vrstvy na tvarovaci povrch, ddvkovaci
prostiedek ma oblofeni pizzy pro uklédddni n&kolika pizzowych.
obloZeni na tvarovaci povrch, kde pizzovd oblofeni jsou vy=-
bréna ze skupiny sklddajici se z masa nakrédjeného na plétky,
z mletého masa a zeleniny a rovné% z jejich kombinaci, ddle
obsahuje spojovac{ prostiedek pro spojovwdni syrové vrstivy

a pizzowfch obloZeni k vytvoieni vrchnf wrstvy pizzy.

Zarizeni ke zhotoveni vrchni vrstvy pizzy, vy znad u j i~
ci{ se t1m, e obsahuje dopravnik pro pFepravu tvaro-
vaciho povrchu, dévkovaci prost¥edek na syr pro ukldddni
dévky syra na tvarovaci povrch, kde ddvkovaci prostiedek

na syr vytvéd¥{ z dévky syra syrovou vrstwu, kde tato syrovd
vrstva se pfibli¥n tvaruje k ulo¥eni{ do pizzového korpusu,
ddle obsahuje ddvkovaci prostiedek na obloZeni pizzy k ukld-
dénf n&kolika pizzowych obloZeni na twarovaci povreh, kde
tato pizzovd obloZeni jsou vybrédna ze skupin sklddajicich se
z masa nakrdjeného na plédtky, z mletého masa a zeleniny

a rovnd% z jejieh kombinaci, ddle obsahuje druhy dévkowaci
prost¥edek na syr pro uklddéni druhé dédvky s¥ru na uvedenow
syrovou vrstwvu a pizzovéd obloieni a déle obsahuje spajovaci
prostiedek pro spojovéni ddvek syru a pizzovych obloZeni do~
hromady k vytwvofeni vrechni vrstvy plzzy.

Zap{zeni podle bodu 48, vyznadu jici se tim,
%e déle obsahuje zmrazovaci prostfedek ke zmrazeni vrchni
vrstvy k jejimu uskladndnf pro ndsledné pouziti.

Zarfzeni podle bodu 48, vy znadujfci se ti1m
%e ddXe obsahuje chladfei prost#edek k ochlameni a ztuhnuti

povrchu vrchni vrstvy pfed jeho zmrazenime




_34.—

51, Zarizeni ke zhotoveni vrchnf vrstvy pizzy, vy z n a duji-
c { s e t { m, %e obsahuje dopravnik k pfepravé tvarova-
ciho povrchu, nskolik dévkovacich prostredkd k ukldddni né&-
kolika komponent vrchni vrstvy pizzy na tvarovaci powrch,
kde komponenty vrchni vrstvy pizzy obsahuji syr a né&kolik
pizzovych obloZeni vybranych ze skupin sklddajicich se z ma-
sa nakréjeného na plétky, z mletého masa a zeleniny a rovné#
z jejich kombinaci, piifem? tyto komponenty se uklddajil
na tvarovaci povrch v pfedem stanoveném tvaru a ddle obsahu-
je spajovaci prost¥edek ke spojovéni komponent vrchni vrstvy
pizzy dohromady k vytwofeni vrehni vrstvys.

52, Zatizeni podle bodu 51, vy z n a tujici se tim
$e ddle obsshuje chladfcf prostFedek ke zchlazenf a ztuhnuti
povrchu vrchni vrstvy pizzy. |

53, Zafizeni podle bodu 51, vy znacu jici se tim,
%o déle obsahuje zmrazovacl prostifedek ke zmrazeni veehni '
vrstvy pizzy k jejimu uskladnéni pro ndsledné pouziti.

54, Za¥i{zeni k uklédéni jednotlivyeh poloZek v pFedem urieném
tvaru na pohybujfei se povreh, Vy z 0 & gujici se
t { m, %e obsshuje dopravnik s hnacim prostfedkem, alespoml
jednu ddvkovaci Sablomux, S otworem piedem stanoveného tveru,
kterym miZe prochédzet poloZka k uklddéni a miZe byt uloZena
na tvarovaci{ povrech v uspofédéni,podle uvedeného pfedem sta-
noveného tvaru, piidem% tato ddvkowaci Sabloma Jje upevnéna
k uvedenému dopravniku a prejizdi v synchronizovaném sméru
a rychlosti ve vzddlenostil nad uvedenym. tvarovacim povrcheme

55, Zabizeni k uklédéni jednotlivych poloZek v piedem uréeném
g{varu na pohybujfef se povrech, Vv.y z 0 a gujici se
t { m Ze obsahuje dopravnik s hnacim prostfedkem a nékolik:

dévkavacich 3ablon, s otwvory predem stanoveného tvaru k uklé~
déni poloZek v usporédddni podle uvedeného predem stanoveného

tvaru.
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Zaffzeni podle bodu 55, vy znadu jic 1 s e t im,
%e déle obsahuje ddvkovaci dopravnfk k presouvdni ddvkowvacich
Sablon, k jejich synchronizovanému preji?d&ni ve stejném smé&-
ru a stejné rychlosti jako povrech, na n8jZ se uklddaji Jed-
notlivé poloZky.

Zar{zeni podle bodu 55, vy znadu jici se t i m,
e ddvkoveci dopravnik: obsehuje zémkovou. drdhu k vyrovndni
polohy dévkovacich Sablon a jejich dréhy v uzavienén okruhu.

gettzent ke zhotovemf vrchni vrstvy pizzy, vy zna du j i=-
c1{ se t1m %e obsehuje dopravnik k pfepravé tvarova-
efho povrehw, nékolik dévkovacfch prostredkd k ukléddéni n&-
kolika komponent vrchni vrstvy pizzy ne tvarovaci povrch, kde
uvedené komponenty vrchni wrstwvy pizzy obsahuji syr a n&ko-
1ik pizzovyech obloZeni vybranych ze skupin sklédajicich se

z mase nakrédjeného na plétky, z mletého masa a zeleniny

a rovnds z jejich kombinaci a ddle disperzni prost¥edek

k rozprostfeni uvedenych komponent. vrchni vrstvy pizzy

na tvarovaci povrch v pPedem stanoveném tvaru, p¥i¥em% tento
disperzni prost¥edek obsahuje alespon: jednu ddvkoveci Sab-
blonm s otvorem predem stanoveného tvaru k ukldddni jednot-
1livyeh poloZek: v uspofddéni podle otvoru této dévkovaci Sab-

lony.
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