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(54) Procedeu de stabilizare a vinului contra tulburirilor cristaline

(57) Rezumat:
1

Inventia se refera la industria vinicola, si
anume la un procedeu de stabilizare a vinului
contra tulburarilor cristaline.

Procedeul, conform inventiei, prevede
racirea vinului, introducerea cristalelor de
piatrd de vin, mentinerea vinului racit in
prezenta cristalelor de piatrd de vin i
separarea acestora din vinul stabilizat, totodata
in vin se introduc cristale de piatrd de vin
separate din partide de vin stabilizat anterior,

2
care sunt maruntite si tratate, cel putin de doua
ori, cu metabisulfit de potasiu sau metabisulfit
de potasiu si acid citric, Intr-o suspensie apoasa
cu concentratia cristalelor de piatra de vin de
350...450 g/dm’, iar tratarea se efectueazi cu
metabisulfit de potasiu 1n dozd de 1,5...3,5
g/dm’ si acid citric in dozi de 3...5 g/dm’.
Revendiciri: 2




(54) Process for wine stabilization against crystalline turbidities

(57) Abstract:
1

The mvention relates to the wine industry,
namely to a process for wine stabilization
against crystalline turbidities.

The process, according to the invention,
provides for the cooling of wine, introduction
of crystals of tartar cream, maintenance of
cooled wine in the presence of crystals of tartar
cream and their separation from the stabilized
wine, at the same time into the wine are
mtroduced crystals of tartar cream separated
from lots of previously stabilized wine, which

2
are crushed and treated, at least twice, with
potassium  metabisulphite or  potassium
metabisulphite and citric acid, in an aqueous
suspension with the concentration of the
crystals of tartar cream of 350...450 g/dm’,
and treatment is carried out with potassium
metabisulphite in a dose of 1.5...3.5 g/dm’ and

citric acid in a dose of 3...5 g/dm’.
Claims: 2

(54) Cnoco0 cradunu3anyy BUHA NPOTHB KPUCTAJIMYECKUX NOMYTHEHH I

(57) Pegepar:
1

W3obpeTeHHe  OTHOCHTCI K BHHO-
JICTTBYECKOH MPOMBINUICHHOCTH, a HMEHHO K
cmocody  cTaOWIH3amuM  BHHA  IIPOTHB
KPHUCTAUTHYECKUX TIOMYTHEHHIA.

Crioco0, cormacHO H300peTeHHIO, IIpe-
JIyCMaTpHBAeT OXJIaXKJCHHE BHHA, BHCCCHUE
KPHUCTAUIOB ~BHHHOTO  KaMHS, BBLIEPXKKY
OXIKJICHHOr0O  BHHA B IPHCYTCTBHH
KPHCTAIUIOB BHHHOTO KaMHS M HX OTJIEICHHE
OT CTaOUITH3HPOBAHHOTO BHHA, IIPU 3TOM B
BUHO BHOCATCS KPUCTAUTBI BHHHOI'O KaMH1,
OTJICIICHHBIC u3 mapTuit paHee

2
CTaOMIH3UPOBAHHOTO BHUHA, KOTOpBIE
H3MENBYUAlOTCAd B 00pabdaThIBalOTCs, HE MEHEE
JBYX pa3, METaOUCYIh(QUTOM Kalusi HIH
METAOUCYITHGUTOM  Kayiud H  JTHMOHHOH
KHCIOTOH, B  BOHHOH  CyCIEH3UM  C
KOHIICHTPAITHEH KPHCTAIUIOB BUHHOTO KaMHS
350...450 v/, a 06paboTKa OCYIIECTBILETCS
MeTaducynbpuToM Kamus B gose 1,5...3.5
/M’ W TEMOHHOM KuCIOTOM B 03¢ 3...5
/.
I1. popmyms: 2
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, si anume la un procedeu de stabilizare a
vinului contra tulburérilor cristaline.

Este cunoscut procedeul de stabilizare a vinurilor materie prima contra tulburalrilor
cristaline, care constd in aceea cd vinurile instabile (care prezintd solutii suprasaturate
ale sarurilor tartrice) sunt supuse réacirii (pentru diminuarea solubilitdtii acestor saruri)
cu mentinere indelungata la rece, fapt ce permite eliminarea surplusului de saruri
tartrice (dupa formarea cristalelor sarurilor tartrice) si obtinerea vinurilor stabile [1].

Procedeul cunoscut, cu toate ca este larg raspandit, este destul de indelungat si
costisitor, necesitd racirea vinurilor pand la temperaturi joase, deseori apropiate de
punctul lor de inghet, si mentinerea lor la aceste temperaturi timp indelungat.

Aceste neajunsuri majore ale procedeului descris sunt legate de faptul cd procesul
de eliminare a surplusului de sdruri tartrice din vinuri este constituit din doud etape
consecutive — formarea germenilor de cristale (cel mai lung si imprevizibil) si cresterea
acestora pand la mdrimi care permit separarea lor prin sedimentare, filtrare sau
centrifugare.

Mai mult ca atét, formarea germenilor de cristale si viteza lor de crestere depind de o
multime de factori, si anume concentratia sdrurilor tartrice, temperatura de racire,
componenta si proprietatile fizico-chimice ale vinurilor, regimurile termodinamice de
rdcire §i pastrare a acestora etc., fapt ce face procedeul slab previzibil si greu de
controlat.

Este cunoscut, de asemenea, procedeul de tratare a vinurilor cu frig, care presupune
rédcirea vinurilor, introducerea lor in vase termoizolate de pastrare la frig, mentinerea lor
la frig pentru formarea si cresterea cristalelor, separarea ulterioard a vinului stabil de
cristale. Procedeul cunoscut prevede omogenizarea vinului proaspat récit, in procesul
introducerii lui in vasele termoizolate, cu vinul racit anterior si prealabil pastrat in aceste
vase, in care deja a avut loc formarea §i cresterea partiald a cristalelor [2].

Procedeul cunoscut este simplu de indeplinit cu folosirea aparatajului si vaselor
termoizolate larg raspandite, insd nu este lipsit de neajunsuri, principalul dintre care este
imprevizibilitatea efectului de stabilizare, ca urmare a imposibilitatii controlului si
dirijarii lui satisfacatoare.

In practica vinicold este cunoscut si utilizat procedeul de stabilizare a vinurilor
contra tulburdrilor cristaline, care prevede aditionarea in vinurile ricite a cristalelor
prealabil maruntite de piatrd de vin [3].

Procedeul cunoscut si-a gasit aplicatii industriale In diferite variante, inclusiv in
varianta propusd §i realizatd cu ajutorul dispozitivului firmei Henkel & Co, in care
precipitarea din bauturi (inclusiv din vinuri) a excesului de saruri tartrice este efectuata
prin introducerea in ele a cristalelor de saruri, similare cu cele care necesitd a fi
eliminate, inclusiv de piatrad de vin.

Cristalele introduse, cu suprafatd mare de contact, permit fixarea-cristalizarea rapida
a excesului de saruri, iar dimensiunile determinate ale acestora, dupd cresterea lor
considerabild in procesul contactarii cu bautura suprasaturatd in sdruri, permite
separarea lor simpla din bautura stabila la sfarsitul procesului.

Realizarea procedeului mentionat cu ajutorul dispozitivelor moderne de tratare cu
frig permite diminuarea considerabild a duratei de stabilizare a vinurilor contra
tulburdrilor cristaline ca rezultat al elimindrii perioadei lente de formare a germenilor de
cristale, precum si datoritd suprafetei mari de contact. Durata tratdrii cu frig poate fi
micsoratd, in unele cazuri, pand la cateva ore.

Pe langd avantajele evidente ale procedeului descris, acesta are si careva neajunsuri,
sl anume necesitatea permanentd in cantitdti considerabile de cristale endogene cu
cerinte severe la calitatea acestora (componenta, puritatea, dimensiunile, omogenitatea
etc.), fapt ce implica cheltuieli ridicate pentru efectuarea lui.

In vinificatie este cunoscut si procedeul de stabilizare a vinurilor contra tulburarilor
cristaline, care prevede racirea vinurilor, introducerea in ele a pietrei de vin, separatd din
partidele precedente de vin si supusd purificarii, mentinerea vinului racit In prezenta
cristalelor de piatrd de vin purificate si separarea vinului stabil de cristalele de piatrd de
vin [4].
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Procedeul cunoscut exclude necesitatea procurdrii cristalelor de piatrd de vin
exogend, 1nsd purificarea pietrei de vin in procedeul cunoscut, care include
recristalizarea acesteia si spélarea cu alcool etilic, este destul de ancvoioasd si
costisitoare.

Mai este cunoscut procedeul de stabilizare a produselor vinicole, inclusiv a
vinurilor materie primd contra tulburdrilor cristaline, care include racirea acestora,
introducerea in ele a cristalelor de piatrd de vin, prealabil separate din vinul tratat cu frig
si supuse maruntirii, mentinerea vinului racit in prezenta cristalelor maruntite de piatra
de vin §i separarea acestora din vinul materie prima stabil [5].

Procedeul mentionat, realizat cu ajutorul Westfalia Separator AG, permite efectuarea
indelungatd, in flux continuu, a stabilizarii tartrice pentru partide mari omogene de
vinuri materie primd lejere (vinuri albe seci §i vinuri pentru spumante). Separarea,
maruntirea §i introducerea repetatd a cristalelor de piatra de vin din vinul stabilizat in
vinul instabil permite eliminarea (partiald sau totald) necesitdtii procurarii si folosirii
cristalelor exogene.

Totodatd, neajunsurile procedeului cunoscut se evidentiaza mai ales la stabilizarea
contra tulburarilor cristaline a vinurilor extractive (vinurilor albe, fabricate cu macerare
peliculard; vinurilor rosii, vinurilor licoroase).

Principal neajuns este diminuarea treptatd a activitatii cristalelor de saruri tartrice ca
rezultat al cresterii neconforme a acestora (fapt ce poate fi eliminat partial prin
maruntirea acestora), precum si prin sorbtia si incorporarea in ele a coloizilor insolubili
in vin la temperaturi joase (macromolecule de substante albuminoase, polizaharide,
substante fenolice, complexe macromoleculare, inclusiv cu metale etc.). Mai mult ca
atat, cristalele sarurilor tartrice pot retine si microorganisme, vii sau in descompunere,
sau alte impuritdtii mecanice.

Diminuarea treptatd a activitatii cristalelor de piatra de vin, separate din vinul racit,
care nu pot fi inldturate prin maruntirea acestora, diminueaza eficacitatea procedeului
cunoscut si productivitatea aparatajului, totodatd devine imposibil lucrul in flux
continuu indelungat, iar necesitatea procurarii si folosirii pietrei de vin comerciale duce
la majorarea considerabild a cheltuielilor de stabilizare a vinurilor la frig.

Problema pe care o rezolva inventia revendicatd este diminuarea cheltuielilor la
stabilizarea vinurilor contra tulburdrilor cristaline prin tratarea lor cu frig in prezenta
cristalelor de piatrd de vin.

Problema este rezolvatd prin aceea cd se propune un procedeu de stabilizare a
vinului contra tulburarilor cristaline care prevede rdcirea vinului, introducerea cristalelor
de piatra de vin, mentinerea vinului rédcit In prezenta cristalelor de piatrd de vin si
separarea acestora din vinul stabilizat, totodatd in vin se introduc cristale de piatrd de
vin separate din partide de vin stabilizat anterior, care sunt maruntite si tratate, cel putin
de doud ori, cu metabisulfit de potasiu sau metabisulfit de potasiu si acid citric, intr-o
suspensie apoasd cu concentratia cristalelor de piatra de vin de 350...450 g/dm’, iar
tratarea se efectueaza cu metabisulfit de potasiu in doza de 1,5...3,5 g/dm3 si acid citric
in doza de 3...5 g/dm’. Totodata, se utilizeazi cristale de piatrd de vin separate din vin
alb si tratate cu metabisulfit de potasiu in dozi de 2.5...3,5 g/dm’, precum si cristale de
piatrd de vin separate din vin rosu §i tratate cu metabisulfit de potasiu in dozid de
1,5...2,5 g/dm3 si cu acid citric.

Rezultatul tehnic al procedeului propus constd in diminuarea cheltuielilor la
stabilizarea vinurilor contra tulburdrilor cristaline prin tratarea lor cu frig in prezenta
cristalelor de piatrd de vin.

Procedeul propus permite regenerarea eficientd a cristalelor de piara de vin, separate
din vinuri, prin tratarea acestora, concomitent cu maruntirea lor, cu solutii de
metabisulfit de potasiu si/sau acid citric — substante utilizate larg fin vinificatie, care
sunt destul de ieftine §i practic nu solubilizeazd sau nu modificd natura i nativitatea
cristalelor de piatrd de vin.

Aceasta permite folosirea repetatd a pietrei de vin regenerate prin mdruntire §i
tratare, 1in calitate de initiator al cristalizérii (inclusiv ca unica sursd) la tratarea
vinurilor cu frig, fapt ce asigurd diminuarea cheltuielilor de stabilizare a vinurilor
contra tulburarilor cristaline.

Piatra de vin, separata din vinuri (ca reguld, dupa tratarea acestora cu frig), contine
impuritati libere (sedimentate concomitent cu precipitatul pietrei de vin care sunt in
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amestec mecanic cu cristalele acesteia) si impuritati legate (incluse in interiorul
cristalelor de piatrd de vin §i legate cu suprafata acestora prin legdturi preponderent
absorbtionale).

Impuritdtile libere reprezintd primordial resturi organice §i anorganice, ramase de la
tratarea vinurilor, flocoane ale macromoleculelor sedimentate in rezultatul pierderii
reversibile (de exemplu, la frig) sau ireversibile (de exemplu, prin condensare-
polimerizare oxidativd) a solubilitdtii, $i microorganizme. Aceste impuritafi, care sunt
insolubile sau slab solubile in vin si apa, precum si in solutiile de solventi, nu modifica
natura pietrei de vin (de exemplu metabisulfitul de potasiu, acidul citric) si pot fi
eliminate destul de simplu prin clatire si decantare, deoarece posedd o densitate
specificd micd si sedimenteaza, comparativ cu piatra de vin, foarte incet.

Impuritatile legate din cristalele de piatrd de vin reprezintd primordial coloizi
macromoleculari, care sunt absorbiti pe suprafata cristalelor si inclusi in structura
acestora in procesul cresterii lor. Anume aceste impuritati diminueaza treptat, pe zone
si sloiuri, suprafata activa a cristalelor, precum si eficacitatea folosirii pietrei de vin la
tratarea vinurilor cu frig, ficand, in unele cazuri, inutila folosirea ¢i.

Compozitia fizico-chimica a impuritatilor legate depinde de compozitia vinului din
care ele au fost sedimentate si separate.

In precipitatul de piatrd de vin, separat din vinuri lejere albe seci, in calitate de
impurititi legate sunt prezente majoritar substante proteice. In cantitati considerabile
sunt depistate si polizaharide, inclusiv substante pectice, i In cantitdti mult mai scazute
substante de origine polifenolica.

Aceste substante pot fi desorbite satisfacator de pe suprafata cristalelor de piatrad de
vin §i solubilizate cu solutii de metabisulfit de potasiu, fard solubilizarea sau
modificarea acestora.

In precipitatul de piatrd de vin, separat din vinuri extractive rosii seci, in calitate de
impuritati legate sunt prezente preponderent substante polifenolice, inclusiv condensate
prin intermediul metalelor (ferul, cuprul) ori prin legdturd cu substante proteice. in
cantititi mult mai mici sunt depistate si polizaharide, inclusiv substante pectice, care
sunt prezente sub forma de pectati de calciu sau magneziu.

Substantele polifenolice pot fi desorbite satisfacator de pe suprafata cristalelor de
piatréd de vin si solubilizate cu solutii de acid citric, restul — cu solutii de metabisulfit de
potasiu.

Tinand cont de cele expuse, in calitate de solutii pentru regenerarea pietrei de vin
prin tratare, adicd desorbtia si solubilizarea specificd a impuritétilor, din cristale de
piatrd de vin la mdruntirea concomitentd a acestora, cu pastrarea §i activarea
suprafetelor cristalelor maruntite, sunt utilizate solutii de metabisulfit de potasiu si acid
citric.

Maruntirea si tratarea pietrei de vin, cel putin de doud ori, cu metabisulfit de potasiu
sau metabisulfit de potasiu si acid citric intr-o suspensie apoasd cu concentratia
cristalelor de piatra de vin de 350...450 g/dm’, care este selectatd din considerentele
asigurarii unei fluiditati satisfacdtoare, permite atat maruntirea optimé a cristalelor prin
frecare internd (méruntire hidro-dinamicd) la turbulizare intensiva (pompare, amestecare
etc.), cat si eliminarea satisfacdtoare a impuritétilor libere §i legate (dupd solubilizarea
acestora de pe suprafata cristalelor maruntite).

Eliminarea impuritdtilor libere si legate, care si permite regenerarea cristalelor
maruntite de piatrd de vin, este rezultatul decantdrii solutiilor uzate (in care sunt
suspendate sau dizolvate impuritdtile) dupa fiecare etapd de purificare. Volumul
solutiilor folosite pentru tratare la fiecare etapd, care corespunde raportului de 1,0...2,0
volume de solutie la 1 volum de piatrda de vin umeda (umiditatea 30...35% de masa,
densitatea 1,4...1,5 g/dm’), permite eliminarea satisficitoare a impuritatilor, cu toate ci
dupai fiecare etapd in piatra de vin maruntitd umeda raméne o cantitate considerabild de
solutie uzata (fapt ce impune efectuarea procedeului in doud etape cel putin).

Totodatd, la efectuarea procedeului nu se exclude clitirea pietrei de vin cu apd
mainte sau dupd tratarea-maruntirea ei.

Concentratiile solutiilor mentionate in revindecari sunt alese din considerentele
minimului necesar si suficient pentru asigurarea eficacitétii procedeului in conditii reale.
Diminuarea concentratiilor solutiilor, mai jos de limitele stipulate, nu permite o curdtare
satisfacatoare a pietrei de vin fard procedee sau cheltuieli suplimentare (spdlarea la
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temperaturi ridicate, spalarea in multe etape etc.). Mérirea concentratiilor solutiilor, mai
sus de limitele stipulate, nu duce la ridicarea eficacitdtii acestuia, majorand pretul de
cost si chiar cerintele de securitate la indeplinirea acestuia.

Pentru efectuarea acestui procedeu poate fi folosit echipament si materiale auxiliare
standard pentru tratarea §i stabilizarea produselor vinicole (vase, refrigeratoare,
incalzitoare, metabisulfit de potasiu, acid citric).

Procedeul se efectueaza in modul urmator.

Din vinurile supuse réacirii in scopul stabilizarii lor contra tulburdrilor cristaline este
separat precipitatul de piatrd de vin prin decantare, centrifugare, filtrare.

Precipitatul pietrei de vin, direct dupa separare sau dupd o perioada de péstrare, este
supus mdruntirii §i tratdrii intr-o suspensie apoasd cu concentratia cristalelor de
350...450 g/dm’ cu metabisulfit de potasiu si acid citric. Cristalele de piatrd de vin
separate din vin alb sunt tratate cu metabisulfit de potasiu in dozi de 2,5...3,5 g/dm’, iar
cristalele de piatra de vin separate din vin rosu sunt tratate cu metabisulfit de potasiu in
dozi de 1,5...2,5 g/dm’ si cu acid citric in dozi de 3...5 g/md’.

Cristalele sunt supuse maruntirii §i tratdrii cel putin de doud ori prin procedee
cunoscute, de exemplu prin turbulizare In procesul recirculatiei repetate prin intermediul
unor pompe centrifuge.

Suspensia, la prima etapd, este ldsatd pentru sedimentarea pietrei de vin. Dupd
sedimentare (ca reguld 20...60 min), solutia de tratare epuizatd este minutios scursd de
pe precipitat.

Precipitatul umed este supus repetat cel putin Incd unei etape analogice de tratare-
maruntire, iar dupd scurgerea solutiei epuizate de la ultima (a doua) etapd, piatra de vin
purificatd umeda este dirijata direct (ori dupa o pastrare) in partidele de vinuri récite.

Vinurile racite, mentinute la frig in prezenta cristalelor de piatrd de vin mdruntite si
regenerate, dupd atingerea stabilitétii cristaline, sunt separate de piatra de vin, care poate
fi repetat regenerata si folosita la tratarea urmatoarelor partide de vinuri.

Exemplul 1

Precipitatul umed de piatrd de vin, recent separat dupa tratarea unei partide mari de
vin alb sec cu frig (in scopul stabilizarii lui contra tulburdrilor cristaline in flux
continuu), in cantitate de 220 dm’, a fost introdus intr-un rezervor deschis cu 130 dm’
de apa.

Suspensia obtinuta, in volum de 350 dm’ , cu concentratia pietrei de vin de 360
g/dm’, a fost fluidizatd prin amestec mecanic si recirculati cu o pompi centrifugi cu
productivitatea de 10 m’/h si turatiile de 2900 rot/min. La inceputul procesului in
suspensie a fost introdus metabisulfit de potasiu in cantitate de 880 g (2,5 g/dm’).
Recircularea suspensiei la prima etapd a fost efectuatd in decurs de 20 min (11,9 cicluri
de recirculatie).

Dupa recircularea de la prima etapd suspensia a fost 1asatd pentru limpezire in decurs
de 20 min, dupa care de pe precipitatul sedimentat a fost minutios separata spuma
formatd i solutia epuizata.

Ciclul de spalare-maruntire a fost repetat in acelasi mod cu aditionarea in
precipitatul umed a 200 dm’ de api (concentratia suspensiei 290 g/dm’) si 1250 g de
metabisulfit de potasiu (3,1 g/dm’).

Dupai recircularea suspensiei la a doua etapa, efectuatd cu aceeasi pompa in decurs
de 35 min (14,5 cicluri de recirculatie), aceasta a fost ldsatd pentru limpezire In decurs
de 60 min, apoi de pe precipitatul sedimentat a fost minutios separatd solutia epuizata.

Precipitatul de piatra de vin regenerat (spédlat si maruntit) a fost introdus in
rezervorul de contact al aparatului de tratare cu frig in flux continuu (instalatia cu
productivitatea de 250 dal/h si volumul rezervorului de contactare-mentinere a vinului
ricit in prezenta cristalelor 1000 dal) , in cantitate initiald de 40 kg s.u. (doza 4 g/dm’,
care este recomandatd de producdtorul instalatiei).

Paralel a fost efectuatd o tratare cu frig in flux la aceeasi instalatie, folosind in
calitate de initiatori de cristalizare, in aceeasi dozd, piatrd de vin comerciald (control 1)
si piatrd de vin maruntitd in moara aparatului de tratare cu frig, conform procedeului-
proxim (control 2).

Temperatura de saturatie (indicele de stabilitate) a vinurilor, tratate in flux cu frig la
-4°C, la iesire din instalatia datd, este prezentata in tabelul 1.
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Tabelul 1
Durata procesului continuu, h
Initiatorii de cristalizare

0 5 10 15 20 25 30 | 35
cristale de piatrd de vin | 15,3 | 7,4 7.5 7.8 | 80 82 |86 |89
comercialad
(procedeul control 1)
cristale de piattd de vin | 15,3 | 8,5 8,8 93 |97 99 |- -
maruntite
(procedeul control 2)
cristale de piattd de vin | 15,3 | 7,1 7,2 7,8 |79 82 |83 |85
regenerate
(procedeul propus)

Din datele prezentate in tabelul 1 se poate observa cé stabilizarea vinurilor contra
tulburdrilor cristaline cu utilizarea pietrei de vin, separatd din partidele precedente de
vinuri §i maruntitd-tratatd conform procedeului propus, permite folosirea repetatd a
acesteia (decade necesitatea procurdrii pietrei de vin comerciale costisitoare), precum si
obtinerea unor vinuri cu stabilitatea cristalind ridicatd, fapt ce duce la diminuarea
cheltuielilor.

Exemplul 2

Precipitatul de piatrd de vin, separat de la tratarea partidelor mari de vinuri rosii seci
cu frig (in scopul stabilizarii lor contra tulburdrilor cristaline 1n vase termoizolate) si
pastrat indelungat dupd uscarea lui, in cantitate de 125 kg, a fost introdus intr-un un
rezervor-reactor, umplut cu 230 dm’ de api, dotat cu agitator mecanic si omogenizator
industrial cu turatiile de lucru de 3200 rot/min si productivitatea de 5 m’/h.

Suspensia obtinutd, in volum de 290 dm’, cu concentratia pietrei de vin de 430
g/dm’, a fost fluidizati prin amestec mecanic si recirculatd prin omogenizator. La
inceputul procesului in suspensie a fost introdus metabisulfit de potasiu in cantitate de
440 g (1,5 g/dm’) si acid citric in cantitate de 900 g (3,1 g/dm”).

Recirculatia suspensiei la prima etapd a fost efectuatd in decurs de 30 min (8,6
cicluri de recirculatie).

Dupa recirculatia de la prima etapa suspensia a fost ldsata pentru limpezire in decurs
de 20 min, apoi de pe precipitatul sedimentat a fost minutios separatd spuma formatd si
solutia epuizatd in volum de aproximativ 170 dm>.

Ciclul de tratare-maruntire a fost repetat in acelasi mod cu aditionarea in precipitatul
umed a 180 dm’ de apa (volumul suspensiei a crescut pana la 310 dm’, iar concentratia
acesteia a scazut pana la 400 g/dm’). In suspensia obtinuti au fost aditionate 700 g de
metabisulfit de potasiu (2,25 g/dm®) si 1500 g de acid citric (4,8 g/dm”).

Dupa maruntirea si tratarea cristalelor la a doua etapd, efectuatd in decurs de o ord
(16,1 cicluri de recirculatie), suspensia a fost lasatd pentru limpezire in decurs de patru
ore, apoi de pe precipitatul sedimentat a fost minutios separatd solutia epuizata.

Precipitatul de piatrd de vin regenerat (spalat si méruntit) a fost introdus in vinurile
rosii seci ale unei partide, prealabil ricite, in cantitate de 0...4 g/dm’ s.u.  Vinurile au
fost intensiv omogenizate si mentinute la frig In prezenta cristalelor de piatrd de vin
regenerate in decurs de 5 h.

Paralel, cu folosirea aceluiasi vin rosu sec racit, a fost efectuata mentinerea de
control cu utilizarea pietrei de vin comerciale in aceleasi doze in conditii similare
(control 1) si a pietrei de vin maruntite de doud ori (fard tratare) intr-o suspensie de vin,
in acelasi tip de rezervor-reactor, la regimuri similare (control 2).

Temperatura de saturatie a vinurilor, dupd tratarea lor periodicd cu frig la
temperatura -4° C in decurs de 5 ore in prezenta diferitor doze de piatra de vin este
prezentata in tabelul 2.
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Tabelul 2

Doza de initiatori de Procedeul Procedeul Procedeul propus
cristalizare, g/dm’ control 1 control 2

0 16,2 16,2 16,2

1 15,6 15,9 14,2

2 13,7 15,1 13,1

3 12,5 14,7 12,3

4 11,8 14,3 11,5

Datele prezentate in tabelul 2 confirmd ca folosirea pentru stabilizarea vinurilor
contra tulburdrilor cristaline prin tratarea lor cu frig a pietrei de vin, separatd din
partidele precedente de vinuri, maruntitd si tratatd conform procedeului propus, nu este
mai putin efectiva, decat in cazul folosirii pietrei de vin comerciale.

Folosirea repetatd a pietrei de vin, dupd regenerare conform procedeului propus,
exclude necesitatea procurarii pietrei de vin comerciale costisitoare, fapt ce duce la
diminuarea cheltuielilor de stabilizare a vinurilor contra tulburdrilor cristaline prin
tratarea acestora cu frig.

(56) Referinte bibliografice citate in descriere:

1. Carpov S. Tehnologia generald a industriei alimentare. Chisinau, Stiinta, 1970,
p- 230-231

2. FR 2450872 A1 1980.10.03

3. FR 2364270 A1 1978.04.07

4. Kocropa B.T., Jounuenko JI. J., Hagpikra B. 1. OcHOBBI BuHOEMHL. MOCKBa,
Jemu mpunt, 2004, p. 295-297

5. US 4560565 A 1985.12.24

(57) Revendicari:

1. Procedeu de stabilizare a vinului contra tulburarilor cristaline care prevede racirea
vinului, introducerea cristalelor de piatrd de vin, mentinerea vinului racit in prezenta
cristalelor de piatra de vin si separarea acestora din vinul stabilizat, totodatd in vin se
introduc cristale de piatrd de vin separate din partide de vin stabilizat anterior, care sunt
maruntite §i tratate, cel putin de doud ori, cu metabisulfit de potasiu sau metabisulfit de
potasiu si acid citric, intr-o suspensie apoasd cu concentratia cristalelor de piatrd de vin
de 350...450 g/dm’, iar tratarea se efectueazi cu metabisulfit de potasiu in dozi de
1,5...3,5 g/dm’ si acid citric in dozi de 3...5 g/dm’.

2. Procedeu, conform revendicdrii 1, in care se utilizeaza cristale de piatra de vin
separate din vin alb si tratate cu metabisulfit de potasiu in doza de 2,5...3,5 g/dm’,
precum si cristale de piatrd de vin separate din vin rosu si tratate cu metabisulfit de
potasiu in dozi de 1,5...2,5 g/dm’ si cu acid citric.
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