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Sposob otrzymywania drozdzy przy uzyciu pozostatosci podestylacyjnych
jako srodowiska hodowlanego.

Zgloszono 1§ styczmia 1929 r.
Udzielono 3 marca 1930 r.
Pierwszenstwo: 19 stycznia 1928 r, (Francja).

wych, malej wydajnosci i znacznych ko-
sztow fabrykacji, byly zbyt wysokie. Je-

Wiadomo oddawna, ze drozdze sa do-
skonala pasza dla bydla. Trawienie droz-

dzy suchych jest doskonale, poniewaz za-
warte w mnich biatko jest przyswajane az
do 88%, co stawia drozdze, zawierajace
48% dajacego sie strawié¢ bialka na czele
wszelkich pasz roslinnych.

1 kg suchych drozdzy zastepuje 3 kg
migsa, a np. polowg owsa przy karmieniu
koni mozna zastapi¢ drozdzami zmiesza-
nemi z innemi pokarmami roslinnemi.

Ze wzgledu na te zalety usilowano roz-
maitemi sposobami otrzymywaé¢ drozdze
suche, lecz dotychczas bez powodzenia, po-
niewaz koszty ich otrzymywania, z powodu
stosowania pewnych materjaléw wyjscio-

dynie wysuszone drozdze piwne sa uzywa-
ne, lecz nie na wielka skale, a to z powodu -
stabej ich produkcji.

Wynalazca opierajac si¢ na rozpo-
wszechnionem mniemaniu, ze drozdze po-
trzebuja do rozwoju przedewszystkiem po-
zywek weglowodanowych, a gtéwnie cu-
kru, rozpoczal préby z produktem wyjscio-
wym, uwazanym za najtanszy przy wyro-
bie drozdzy, a mianowicie z melasa z cu-
krowni.

Najwyzsze wydajnosci otrzymane z ra-
sa najlepiej dostosowana (Torula utilis)
nie byly zbyt zachecajace, poniewaz nie



wystarcza}y do zainteresowania produ‘k-
cjqszerszego przémystu. .

'erﬂ'zqé;' £é*owoce opadle, zawierajace
cukiet zawieraja drozdze, powzigto mysl
zwrécenia si¢ przy nowych prébach do cie-
czy pozostalych po fermentacji cukry, t. j.
do pozostalosci podestylacyjnych w desty-
larniach melasowych, Liczne doswiadcze-
nia z mieszanina melasy i pozostatosci po-
destylacyjnych w rozmaitych stosunkach
wykazaly zna@zne zwigkszenie wydajnosci
drozdzy.

Wreszcie usilowano hodowaé. drozdze
w samym wywarze melasowym. Otrzyma-
ny wynik wykazal, ze wydajnosé jest taka
sama, co dowodzi, ze drozdze czerpaly z
wywaru wszelkie pozywki organiczne i
nieorganiczne niezbedne do swego rozwo-
ju. A zatem upada twierdzenie i niezbed-
noéci weglowodanéw cukrowych z mela-
sy lub skrobi zbozowej do rozwoju droz-
dzy.

Przedmiotem niniejszego wynalazku
jest sposéb otrzymywania drezdzy paszo-
wych, oraz wszelkich innych oparty na wy-
zej wylozonych spostrzezeniach,

Sposéb ten polega zasadniczo na stoso-
‘waniu wszelkich wywaréw, jako $rodowi-
ska hodowlanego, aby ulatwi¢ rozwéj
drozdzy i zwigkszyé ich wydajnosé.

Sposéb ten mozna réwniez wykonad,
dodajac do wywaru melasy lub innych ro-
$linnych substancyj weglowodanowych.

Mozna np. postgpowaé jak nizej:

Naprzéd otrzymuje sie¢ drozdze macie-
rzyste, hodujac drozdze w melasie lub w
wywarze wyjalowionym z dodatkiem nie-
zbednego siarczanu amonowego i fosfora-
nu sodowego.

Wywar rozcieficzony i gotowany, o ge-
stosci okoto 5°Bé lekko zakwaszony (do-
bre wyniki daje réwniez wywar lekko al-
kaliczny) wprowadza si¢ do kadzi fermen-

tacyjnej, do ktérej wlozono juz drozdze
macierzyste, nast¢pnie dodaje si¢ niezbed-
ng ilos¢ nadfosforanu i catosé¢ utrzymuje
si¢ w temperaturze normalnej dla fermen-
tacji t. j. okoto 25°C, doprowadzajac od
czasu do czasu powietrze, zaleznie od ilo-
§ci uzytych eieczy. Wytworzone drozdze
oddziela si¢ nastepnie przez odwirowanie,
prasuje i suszy.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb otrzymywania drozdzy, zna-
mienny tem, Ze stosuje si¢ wywar z desty-
larni, cukrowni lub drozdzowni, jako $ro-
dowisko hodowlane celem ulatwienia roz-
woju oraz zwigkszenia wydajnosci droz-
dzy. .

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze do wymienionych wywaréw do-
daje si¢ melasy lub innych roslinnych sub-
stancyj weglowodanowych rozmaitego po-
chodzenia w ilosciach zmiennych.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze naprzéd przygotowuje ' sie
drozdze macierzyste, hodujac drozdze w
wywarze wyjalowionym z dodatkiem siar-
czanu amonowego i fosforanu sodowego,
poczem drozdze macierzyste poddaje sie
fermentacji z wywarem i nadfosforanem.

4. Sposob wedlug zastrz. 1 i 3, zna-
mienny tem, ze wywar, dodany do drozdzy
macierzystych, uprzednio gotuje sig, lekko
zakwasza i doprowadza do gestosci okolo
5°Bé, a temperature fermentacji utrzymuje
sie okoto 25°C.

Selbi, Société dExploitation
de Licences de Brevets

Industriels.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Boguslawskiego, Warszawa.
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