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TESTO DELLA DESCRIZIONE

Il presente trovato concerne un apparecchio per la cottura di
cibi mediante frittura o bollitura, in particolare in bagno
d'olio,

La frittura o bollitura di cibi, ad esempio in bagno d'olio,
altera i cibi trattati, in dipendenza - tra l'altro - dalla
temperatura del bagno d'olio, dalla quantitd d’'olio presente
nel bagno stesso in rapporto alla quantitd di cibo trattata,
dal tempo di cottufa, dalle caratteristiche qualitative del
bagno d'olio e dei materiali costituenti il recipiente in cui
s1 esegue la cottura.

Dal punto di vista della scienza dell’alimentazione & accer-
tato che, ad esempio, la carne od il pesce a contatto con le
parti metalliche, .in particolare il fondo o 11 cestello
internoc, dei convenzionali recipienti di frittura o bollitura
in bagno d'olio subiscono un processo di bruciatura esterna
(a volte senza presenza di tracce percepibili ad occhio

nudo), formando sostanze cancerogene.
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D’altra parte, dal punto di vista dell'economia domestica si
@ rilevato, che i cibi sottoposti a frittura o bollitura in

un bagno contenente una scarsa quantita d’elio, in rapporto

alla massa di cibo trattato, tendono, per non bruciare, ad
‘assorbire 1’olio stesso in quantitad maggiore del necessario,

‘risultando, a termine della cottura, grassi ed indigesti.

Tuttavia, nei recipienti di cottura convenzionali, in cui 1
éibi sono a contatto diretto del fondo del recipiente di
cottura o di un cestello interno prossimo a tale fondo, la
ﬁuantita d’olio del bagno di cottura viene dosata in misura
spesso insufficiente. Cid, poiché gid una piccola quantita di
‘élio tende a ricoprire.i cibi da cuocere.

La frittura o bollitura di cibi, ad esempio in bagno d’olio,
richiede, inoltre, frequenti interventi, per evitare la
bruciatura eccessiva delle parti del cibo a contatto di parti
iquale il fondeo) del reciplente di cottura, costringendo chi
esegue l'’operazione a voltare e rivoltare i cibi stessi nel
recipiente, al fine di assicurare una cottura quante piid
completa ed uniforme possibile. Tale fatto & conseguenza, tra
i'altro. della elevata temperatura delle parti del recipiente
di cottura con cui sono direttamente a contatto od in stretta
prossimitd i cibi da cuocere e della mancanza di una libera

circolazione dell’olio di cottura all’interno del recipiente

medesimo.

Lfinventore del presente trovato, partendo dalla nozione dei
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suesposti inconvenienti, si & proposto di eliminarli.
Pertanto, scopo principale del presente trovato & quello di
pFovvedere un apparécchio per la cottura di cibi mediante
frittura o bollitura, in cui i cibi trattati non subiscanoc un
processo di alterazione con bruciatura superficiale e conse-
guente formazione e rilascio di sostanze cancerogene, risul-
tino - al termine cottura - esenti da indesiderati grassi
assorbiti dal bagno di cottura e siano bene ed uniformemente
cotti, in tempi relativamente b£evi, cosl da essere facilmen-
te digeribili, migliorandone inoltre 1le <caratteristiche
organclettiche.

Un altro scopo & quello di provvedere un apparecchio per la
cottura di cibi mediante frittura o bollitura, che sia strut-
turalmente semplice, di facile uso ed economica manutenzione
e che possa essere igienicamente ed agevolmente pulito,
eliminando le scorie di cottura dal bagno.

In vista di tali scopi, il presente trovato provvede un
apparecchio per ia cottura di cibi mediante frittura o bolli-
tura, la cui caratteristica essenziale forma oggetto della
rivendicazione principale. che si intende qui integralmente
riportata.

Ulteriori caratteristiche vantaggiose risultano nelle riven-
dicazioni subordinate, che pure si intendono qui integralmen-
te riportate.

Il presente trovato viene dettagliatamente descritto in
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quanto segue, con riferimento ai disegni allegati, forniti a
solo titolo di esgmpio non limitativo, in cui:

%Jla fig. 1 mostra, in vista prospettica, una forma esempli-
ficativa di realizzazione dell’apparecchio per la cottura di
cibi mediante frittura o bollitura secondo il trovato, in cui
gli elementi componenti sono esposti su di un piano di sop-
porto;

— le figure 2 e 3 sono delle viste, in pianta dall’alto e con
partl interrotte per ragioni di chiarezza illustrativa,
dell‘’apparecchio secondo la fig. 1 rispettivamente in dispo-
sizione di impiego per la cottura di cibi e per sgocciolatura
di cibi cotti;

-~ le figure 4 e 5 sono delle viste in sezione, a scala mag-
giore, rispettivamente secondo la linea IV-IV di fig. 2 e la
linea V-V di fig. 3.

Con riferimento ai disegni, con 10 & indicato nel suo insieme
l'apparecchio per la cottura di cibi mediante frittura o
bollitura, secondo i'esempio di realizzazione jillustrato del
presente trovato.

L'apparecchic 10 comprende un recipiente di cottura 11 a
doppia pentola, di cui l'una esterna 12, destinata a soppor-
tare la fiamma diretta, e l'altra interna 13 a fondo trafora-
to ed estraibile. Dette pentole 12, 13 sono, ad esempio,
entrambe metalliche.

Detto recipiente 11 presenta, pertanto, un fondo a doppia
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paretg 12.1, 13.1 e, tra le pareti laterali delle due pentole
12, 13, una intercapedine continua d'aria 11.1, prefefibil—
mente di esigue dimensioni.

Ambedue le pentole 12, 13 sono provviste di manici 12.2, 13.2
per la comoda presa m;nuale.

Sul fondo traforato 13.1 della pentola interna 13 & appoggia-
to un filtro piatto 14 a retino metallico 14.1 a maglia
relativamente fitta e con cornice anulare metallica 1;.2 di
montaggio, soprastante detto retino. Una impugnatura oscil-
lante 14.3 @& collegata rispetto a detta cornice 14.2, in
Vguisa da disporsil a riposo su detto retino nel vano delimita-
.to dalla cornice stessa, mentre pud essere fatta osci;lare,
al bisogno, in un piano sostanzialmente verticale per la
presa manuale,

‘Sulla cornice 14.2 del filtro 14 & sovrapposta una graticola
metallica 15. con telaio circolare metallico 15.1 portante
una pluralitd di barrette metalliche 15.2, ad esemplo saldate

al telaio medesimo.

Detta graticola 15 costituisce il sopporto di cottura per i

cibi.

Una boccola metallica di sostegno 16 & fissata esternamente
rispetto alla parete laterale della pentola esterna 12 e con
asse sostanzialmente verticale, ad esempio mediante un bullo-

ne di fissaggio 16.1 passante in direzione diametrale.

Una colonnetta di sostegno 17, tubolare metallica, & amovi-
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5ilmente accopplata rispetto a detta boccola 16, in cui viene
inserita sostanzialmente coasslale ed in appoggio sopra detto
bgllone di fissaggio 16.1. Alla estremita libera superiore di
detta colonnetta di ;ostegno 17 & fissata una staffa metalli-
ca 17.1, sostanzialmente ad L capovolta e presentante sul
ramo orizzontale della L un selletta 17.2.

Un gancio di sospensione 13.3 & fissato alla parete laterale
della pen;ola interna 13 per 1l'impegno rispetto ; detta
staffa 17.1 della colonnetta di sostegno 17, come risultera
maggiormente in quanﬁo segue.

Mediante la suddetta disposizione, durante la cottura (cfr.
figg. 2, 4) 11 fondo a doppia parete 12.1, 13.1 del recipien-
te 11 presenta maggiore capacitd termica, rispetto ad un
recipiente convenzionale, mentre minore & la capacitd termica
della parete laterale della pentola interna 13, stante la
intercapedine d’aria 11.1. I cibi da cuocere sono disposti
sulla graticola 15 e, quindi, fuori contatto e relativamente
distanti rispetto al. fondo a doppia parete 12.1, 13.1. Con
riferimento ad una pentola convenzionale, 11 bagno per la
cottura dei cibi nel recipiente 11 deve contenere una quanti-
td proporzionalmente. maggiore d’oclio, tenuto conto della
maggiore altezza rispetto al fondo, a cui sono collocati |
cibi da cuccere. Inoitre. il bagno d'olio durante la cottura
circola liberamente attorno e sotto ai cibi, distribuendosi

uniformemente e ricircolando con continuit3, senza causare
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bruciature, neppure superficiali, dei cibi in cottura.
Terminato il trattamento di cottura, dopo inserita la colon-
n?tta di sostegno 17 nella boccola 16 (figg. 3, 5), la pento-
la interna 13 viene parzialmente estratta dalla pentola
esterna 12 e sospesa mediante il suo gancic 13.3 rispetto
alla staffa di sostegno 17.1, impegnando in modo automatico
la selletta 17.2, che ne assicura il corretto posizionémento.
Pertanto, i!olio di cottura trattenuto in detta pentola
interna 13 e nei éibi, in quantitad eccedente il bisogno,
viene fatto sgocciolare comodamente attraverso 11 fondo
traforato 13.1 della pentola stessa, cadendo nel bagno conte-
nuto nella pentola esterna 12,

Dopo prelevati i cibi cotti, la graticola 15 ed il filtro 14
sono estratti dalla pentola interna 13 per essere lavati e
puliti. Sul filtro iﬁ sl raccolgono, durante tale opefazione.
tutti i residui di cottura, precedentemente depositatisi sul
filtro stesso o ancora in sospensione nel bagno di cottura.
Come risulta da quanto precede, l’apparecchio per la cottura
di cibi secondo il presente trovato assicura i seguenti
vantaggi:

= 1 cibi cotti nellfapparecchio stesso risultanoc esenti da
indesiderate bruciature e, quindi, da sostanze cancerogene;

- seppure il bagno contiene una maggiore quantita d’olio,
rispetto ad un recipiente convenzionale, i cibi assorbono

meno olio durante la cottura e, al termine della stessa, il
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bagno risulta pil pulito ed & quindi pid a lungo riutilizza-
bile; |

-;i cibi durante la cottura non devono essere mossi, poiché
il bagnoe di cottura li avvolge uniformemente e con ricircolo
continuo; la frittura risulta, al termine dello sgocciolamen-
to, cotta in modo uniforme, esente da grassi‘indesiderati,
piu saporita e pid salutare. Graticola e filtro si possono
rimuovere con facilitd per le operazioni di spazzolatgra e
lavaggio. Essi, Inoltre, essendo di costo relativamente
modesto possono essere facilmente sostituiti, quando necessa-
rio.

Naturalmente, gli effetti del presente modello si estendono

ai modelli che conseguono pari utilitd, utilizzando lo stesso

concetto innovativo.

Cosi, ad esempio, l‘apparecchio secondo il trovato pud com-

prendere, in sostituzione di una pentola esterna da disporre

su fiamma diretta, una pentola esterna riscaldata mediante

mezzi a resistenza elettrica.
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RIVENDICAZIONI
1; Apparecchio per la cottura di cibi mediante frittura o
bgllitura. in particolare in bagno d‘olio, caratterizzato da
cid, che comprende un recipiente di cottura (11) a doppia
pentola (12, 13), di cui 1l'una (12) esterna, destinata ad
esempio a sopportare la fiamma diretta, e lfaltra (13) inter-
na a fondo traforato (13.1) ed estraibile, in guisa da pre-
sentare un fondo a doppia parete (12.1, 13.1) e, tra le
pareti laterali delle due pentole (12, 13), una intercapedine
d'aria (11.1), e da cid che sul fondo traforato (13.1) di
detta pentola interna (13) & appoggiato un filtro estraibile
(14) a retino (14.1), mentre su detto filtro (14) & sopporta-
ta una graticola estraibile (15}, la quale costituisce sop-
porte di cottura per i cibi, di guisa che, durante la cottu-
ra, il fondo a doppia parete di detto recipiente di cottura
(11) presenta maggiore capacitd termica rispetto ad un reci-
piente di cottura convenzionale ed i cibi da cuoccere sono
disposti in detto regipiente di.cottura (11) fuori contatto e
relativamente distanfi rispetto a detto fondo a doppia pare-
te, mentre il bagno di cottura contiene una quantita d’olio a
livello dei cibi da  cuocere proporzionalmente maggiore ri-
spetto ad un recipignte convenzionale, il quale bagno di

cottura circola liberamente attorno e sotto i cibi stessi,

senza causarne bruciature, neppure superficiali.

2. Apparecchio secondo la rivendicazione 1, caratterizzato da

10
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cfib. che dei mezzi di sostegno (16, 16.1, 17, 17.1) sono
fissatl, ad esempio in modo scomponibile, rispetto a detta
pentola esterna (12) di detto recipiente di cottura (11),
mentre dei mezzi di sospensione (13.3) sono fissati a detta
pentola interna (13), di guisa che -- terminata la cottura
dei cibi -- detta pentola interna (13) viene parzi..almente
estratta da detta pentola esterna (12) e sospesa rispetto
alla stessa, in guisa che.l'olio di cottura, trattenuto in
detta pentola interna (13) e nei cibl cotti in quantitd
eccedente 11 bisogno, viene fatto sgocciolare attraverso il
fondo traforato (13.1) della pentola interna (13) cadendo nel
bagno contenuto in detta pentola esterna (12).

3. Apparecchio secondo la rivendicazione 1, in cui detto
filtro estraibile (14) a retino & piatto e comprende una
impugnatura pscillante (14.3), che a riposo si dispone
all'interno di una vano delimitato da una cornice (14.2) di
montaggio di detto stesso filtro.

4, Apparecchio secondo la rivendicazione 2, caratterizzato da
cid, che una boccola di sostegno (16) & fissata esternamente
rispetto a detta‘peAntola esterna (l12) e con asse sostanzial-
mente verticale, ad: esempio mediante un bullone di fissaggio
(16.1) passante in direzione diametrale, mentre una colonnet-
ta di sostegno (17) & amovibilmente accoppiata rispetto a
detta boccola (16), in cui & inserita —--— al termine dell’ope-

razione di cottura dei cibi - sostanzialmente coassiale, ad
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esemplo in appoggio sopfa detto bullone di fissaggio (iﬁ.l).
e da cid che alla estfemita libera superiore di detta colon-
ngtta di sostegno (17) & fissata una staffa metallica (17.1),
mentre un gancio di sospensione (13.3) & fissato alla parete
laterale della pentola interna (13) per l'impegno rispetto a
detta staffa (17.1) della colonnetta di sostegno (17), in
guisa da sospendere detta pentola interna (13) parzialmente
estratta rispetto a detta pentola esterna (12), consentendo
lo sgocciolamento dell’oljio dalla prima (13) e dai cibi in
esgsa contenuti nella seconda (12).

5. Apparecchio per la cottura di cibi mediante frittura o
bollitura, secondo le rivendicazioni precedent; e sostanzlal-
mente come descritto ed illustrato e per gli scopi specifica-

ti.

Torino, 2 2 NOV. 1ggl|

APRA BREVETTI
Mandatario: MARIO APRA

Y \/}U:\

12



e
Ao

s g
pon,
Papssed

nonss,
Coiess]
e
Suniin
sories
st

e
-4

. ES

e

%

L By

P ot P

QI
VARG W

™

R

X

PUGLIRSE Bicols




PO

=N\ =
§E§JJ=§

-3

”

A RN

S

Fig. 2

PUGLIESE Ricola

rornnioaggecens.




.mwoa H . w‘ww\

e

“peessine.
e
vers

>

RSt rngg T

- b bid }

£4
: 2%
s
o

ey
Coppwird

soeas,
[ty
orsse,
- Srreed
P
aeed

pr
ronncd

[t

oy

Jrowr

PUGLIRSE Nicols




3> #
«W : \:\..\\:.t
H e
4 4 B s rpir

e,

%.

"

reyel




	Page 1 - BIBLIOGRAPHY
	Page 2 - DESCRIPTION
	Page 3 - DESCRIPTION
	Page 4 - DESCRIPTION
	Page 5 - DESCRIPTION
	Page 6 - DESCRIPTION
	Page 7 - DESCRIPTION
	Page 8 - DESCRIPTION
	Page 9 - DESCRIPTION
	Page 10 - CLAIMS
	Page 11 - CLAIMS
	Page 12 - CLAIMS
	Page 13 - DRAWINGS
	Page 14 - DRAWINGS
	Page 15 - DRAWINGS
	Page 16 - DRAWINGS

