
(57)【要約】
【課題】　転相することがなく、乳化状態が安定しており、更にはＪＡＳに適合する、高
油分のマヨネーズを提供することを目的とする。
【解決手段】　油相と水相とが水中油型に乳化されてなるマヨネーズを製造するにあたり
、油相原料を８５．０質量％以上、９０．０質量％以下の割合で用い、かつ、乳化剤とし
てリゾ化卵黄より分画された低密度リポ蛋白画分を用いることを特徴とする、高油分マヨ
ネーズの製造方法、並びに、前記製造方法により得られ、かつ、ＪＡＳに適合している高
油分マヨネーズを提供する。
【選択図】　なし

JP 2007-129929 A 2007.5.31



【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 油 相 と 水 相 と が 水 中 油 型 に 乳 化 さ れ て な る マ ヨ ネ ー ズ を 製 造 す る に あ た り 、 油 相 原 料 を
８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 の 割 合 で 用 い 、 か つ 、 乳 化 剤 と し て リ ゾ 化 卵 黄
よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 を 用 い る こ と を 特 徴 と す る 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造
方 法 。
【 請 求 項 ２ 】
　 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 の 添 加 量 が 、 生 卵 黄 に 換 算 し た リ ゾ 化 卵 黄 ３ ． ０ 質 量 ％
以 上 に 由 来 す る 量 で あ る 請 求 項 １ 記 載 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ３ 】
　 請 求 項 １ 又 は ２ 記 載 の 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ 、 か つ 、 日 本 農 林 規 格 に 適 合 し て い る 高 油
分 マ ヨ ネ ー ズ 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 本 発 明 は 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 に 関 し 、 詳 し く は 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法
と 、 該 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ 、 か つ 、 日 本 農 林 規 格 に 適 合 し て い る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ と に
関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 通 常 の マ ヨ ネ ー ズ は 、 卵 黄 の 乳 化 力 を 利 用 し て 調 製 さ れ る 安 定 な 水 中 油 型 乳 化 食 品 で あ
る 。
　 日 本 農 林 規 格 （ 以 下 、 Ｊ Ａ Ｓ と 略 記 す る 。 ） で は 、 マ ヨ ネ ー ズ に 関 し て 、 次 の よ う に 定
義 し て い る 。 す な わ ち 、 「 食 用 植 物 油 （ 香 味 油 を 除 く ） 及 び 食 酢 若 し く は 、 か ん き つ 類 の
果 汁 （ 必 須 原 材 料 ） に 食 塩 、 砂 糖 類 、 香 辛 料 等 を 加 え て 調 製 し 、 水 中 油 型 に 乳 化 し た 半 固
体 状 で 粘 度 が ３ ０ Ｐ ａ ・ ｓ 以 上 の も の を 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ と い う 。 半 固 体 状 ド レ ッ シ
ン グ の う ち 、 卵 黄 又 は 全 卵 を 使 用 し 、 か つ 必 須 原 材 料 、 卵 黄 、 卵 白 、 た ん 白 加 水 分 解 物 、
食 塩 、 砂 糖 類 、 香 辛 料 及 び 調 味 料 （ ア ミ ノ 酸 等 ） 以 外 の 原 材 料 を 使 用 し て い な い も の を マ
ヨ ネ ー ズ と い う 。 」 と 定 義 し て い る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 マ ヨ ネ ー ズ や 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ 等 の 水 中 油 型 乳 化 食 品 の 美 味 し さ や コ ク 味 （ 油 脂 感
） は 、 一 般 に 油 分 が 高 い 程 増 加 す る こ と が 知 ら れ て お り 、 こ の た め 、 高 油 分 の も の ほ ど 味
覚 的 に 好 ま れ て い る 傾 向 が あ る 。
　 マ ヨ ネ ー ズ や 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ 等 は 、 和 え 物 や 各 種 サ ラ ダ 類 等 、 幅 広 い 原 材 料 と し
て 使 用 さ れ て い る が 、 特 に 野 菜 等 の よ う に 水 分 含 量 の 多 い 原 材 料 と 混 合 す る 場 合 に は 、 マ
ヨ ネ ー ズ や 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ 等 は 、 か な り 希 釈 さ れ て 油 分 が 低 下 す る た め 、 美 味 し さ
や コ ク 味 の 低 下 す る こ と は 避 け ら れ な い 。
　 従 っ て 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 等 の 水 分 含 量 の 比 較 的 多 い 食 品 類 に 使 用 す る 場 合 、 市 場 で
は で き る だ け 高 油 分 の も の が 要 望 さ れ る 傾 向 に あ る 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
　 し か し な が ら 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 類 等 へ の 原 材 料 と し て 、 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ 類 等
を 使 用 し た 場 合 、 「 マ ヨ ネ ー ズ 」 の 名 称 に 比 べ て 消 費 者 に 理 解 さ れ 難 く 、 購 買 意 欲 を そ そ
り に く い 傾 向 に あ る 。
　 従 っ て 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 類 等 へ の 原 材 料 と し て 、 半 固 体 状 ド レ ッ シ ン グ 類 等 に 代 わ
っ て 、 Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 す る 「 マ ヨ ネ ー ズ 」 が 求 め ら れ る 傾 向 が 強 く な っ て い る 。
　 そ れ 故 、 和 え 物 や サ ラ ダ 類 等 へ の 原 料 マ ヨ ネ ー ズ と し て 、 市 場 で は 、 Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 し て
い る 高 油 分 「 マ ヨ ネ ー ズ 」 が 求 め ら れ る 傾 向 が 強 く な っ て い る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 Ｊ Ａ Ｓ で は 、 マ ヨ ネ ー ズ に つ い て 、 油 分 と し て ６ ５ 質 量 ％ 以 上 を 含 有 す る こ と 、 と 規 定
さ れ て い る 。
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　 通 常 、 マ ヨ ネ ー ズ の 油 分 の 割 合 は ７ ０ ～ ８ ０ 質 量 ％ の 範 囲 の も の が 文 献 等 に 記 載 さ れ て
お り 、 こ れ 以 上 の 例 え ば ８ ５ 質 量 ％ を 超 え る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ は 見 ら れ な い 。 こ れ は 、 油
分 が ８ ０ ． ０ 質 量 ％ を 超 え る と 、 転 相 し 易 く 、 ま た 、 調 製 で き た と し て も 乳 化 状 態 が 不 安
定 な こ と に 因 る （ 例 え ば 、 非 特 許 文 献 １ 、 非 特 許 文 献 ２ 及 び 非 特 許 文 献 ３ 参 照 ） 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
【 非 特 許 文 献 １ 】 鶏 卵 の 知 識 （ そ の 保 蔵 と 加 工 の 科 学 ） 、 Ｐ ． １ ４ ６ 、 発 行 所 ： （ 株 ） 食
品 化 学 新 聞 社 、 昭 和 ５ ８ 年 発 行 、 著 者 ： 今 井 忠 平
【 非 特 許 文 献 ２ 】 食 用 油 脂 － そ の 利 用 と 油 脂 食 品 、 Ｐ ． ２ ５ ３ 、 発 行 所 ： （ 株 ） 幸 書 房 、
２ ０ ０ ０ 年 発 行
【 非 特 許 文 献 ３ 】 BAILEY'S INDUSTRIAL OIL AND FAT PRODUCT, Vol.2, 4th Edition, Edi
ted by DANIEL SWERN, P.330-331, Authors: ROBERT R. ALLEN et al.
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 本 発 明 は 、 上 記 従 来 の 問 題 点 を 解 決 し 、 転 相 す る こ と が な く 、 乳 化 状 態 が 安 定 し て お り
、 更 に は Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 す る 、 高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 を 提 供 す る こ と を 目 的 と す る
も の で あ る 。
　 即 ち 、 本 発 明 の 目 的 は 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 類 等 に 使 用 さ れ て も 好 適 で 、 か つ 、 Ｊ Ａ Ｓ
に 適 合 す る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 と 、 該 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ
を 提 供 す る こ と に あ る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 本 発 明 者 ら は 、 Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 し 、 し か も 乳 化 性 に 優 れ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 開 発 す べ く
、 マ ヨ ネ ー ズ を 構 成 す る 原 料 、 並 び に 、 そ の 配 合 割 合 等 に つ い て 検 討 を 重 ね た 結 果 、 リ ゾ
化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 （ Low Density Lipoprotein画 分 ： 以 下 、 Ｌ Ｄ
Ｌ 画 分 と 略 記 す る 。 ） が 含 有 さ れ る こ と に よ っ て 、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９
０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 と い っ た 高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ を 調 製 す る こ と が で き る こ と を 見 い 出 し 、
か か る 知 見 に 基 い て 本 発 明 を 完 成 す る に 至 っ た 。
　 本 発 明 に よ る Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 す る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 、 並 び に 該 製 造 方 法 に よ り
得 ら れ る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ は 全 く 知 ら れ て い な い 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 即 ち 、 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 は 、 油 相 と 水 相 と が 水 中 油 型 に 乳 化 さ れ て な る マ ヨ ネ ー ズ
を 製 造 す る に あ た り 、 油 相 原 料 を ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 の 割 合 で 用 い
、 か つ 、 乳 化 剤 と し て リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 を 用 い る こ と を 特 徴
と す る 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 を 提 供 す る も の で あ る 。
　 請 求 項 ２ に 係 る 本 発 明 は 、 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 の 添 加 量 が 、 生 卵 黄 に 換 算 し
た リ ゾ 化 卵 黄 ３ ． ０ 質 量 ％ 以 上 に 由 来 す る 量 で あ る 請 求 項 １ 記 載 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製
造 方 法 を 提 供 す る も の で あ る 。
　 請 求 項 ３ に 係 る 本 発 明 は 、 請 求 項 １ 又 は ２ 記 載 の 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ 、 か つ 、 日 本 農
林 規 格 に 適 合 し て い る 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 提 供 す る も の で あ る 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ １ ０ 】
　 本 発 明 に よ れ ば 、 Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 し 、 し か も 乳 化 性 に 優 れ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ が 提 供 さ れ
る 。
　 即 ち 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 乳 化 剤 と し て 用 い る こ と に よ り 、 油 相 原
料 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 と い っ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ が 調 製 さ
れ 、 し か も 該 高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ は Ｊ Ａ Ｓ の 規 格 に 適 合 す る も の で あ る 。
　 本 発 明 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ は 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 類 等 へ の 用 途 と し て 好 適 な も の で あ
る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
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【 ０ ０ １ １ 】
　 以 下 、 本 発 明 に つ い て 詳 細 に 説 明 す る 。
　 ま ず 、 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 に つ い て 、 詳 細 に 説 明 す る 。
　 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 は 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 に 関 し 、 油 相 と 水 相 と が 水 中 油
型 に 乳 化 さ れ て な る マ ヨ ネ ー ズ を 製 造 す る に あ た り 、 油 相 原 料 を ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９
０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 の 割 合 で 用 い 、 か つ 、 乳 化 剤 と し て リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ
ポ 蛋 白 画 分 を 用 い る こ と を 特 徴 と す る も の で あ る 。
　 な お 、 Ｊ Ａ Ｓ に お い て は 、 マ ヨ ネ ー ズ に お け る 油 相 の 比 率 は ６ ５ 質 量 ％ （ 重 量 ％ ） 以 上
と 規 定 さ れ て お り 、 ま た 、 卵 黄 の 使 用 も 認 め ら れ て い る 。 従 っ て 、 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明
の マ ヨ ネ ー ズ は 、 こ の よ う な Ｊ Ａ Ｓ の 規 格 に 適 合 し て い る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
　 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 の 方 法 の 最 大 の 特 徴 は 、 乳 化 剤 と し て 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ
た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 （ Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 ） を 使 用 す る 点 に あ る 。
【 ０ ０ １ ３ 】
　 こ こ で 、 リ ゾ 化 卵 黄 と は 、 リ ン 脂 質 分 解 酵 素 で あ る ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ １ 又 は ホ ス ホ リ パ
ー ゼ Ａ ２ を 作 用 さ せ て 加 水 分 解 し 、 卵 黄 中 の リ ン 脂 質 の １ 位 （ ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ １ に よ る
） 又 は ２ 位 （ ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ ２ に よ る ） の 脂 肪 酸 を 遊 離 さ せ て 得 ら れ る 卵 黄 、 つ ま り リ
ン 脂 質 分 解 酵 素 で あ る ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ １ を 作 用 さ せ て 加 水 分 解 し 、 卵 黄 中 の リ ン 脂 質 の
１ 位 の 脂 肪 酸 を 遊 離 さ せ て 得 ら れ る 卵 黄 、 又 は 、 リ ン 脂 質 分 解 酵 素 で あ る ホ ス ホ リ パ ー ゼ
Ａ ２ を 作 用 さ せ て 加 水 分 解 し 、 卵 黄 中 の リ ン 脂 質 の ２ 位 の 脂 肪 酸 を 遊 離 さ せ て 得 ら れ る 卵
黄 を 意 味 す る 。
　 こ の 際 、 リ ン 脂 質 の リ ゾ リ ン 脂 質 の 変 換 率 を リ ゾ 化 率 と い う 。 リ ゾ 化 卵 黄 の 強 い 乳 化 性
は 、 ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ １ 又 は ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ ２ に よ っ て 生 成 さ れ た 、 こ れ ら リ ゾ リ ン 脂
質 に 基 く 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 に お い て 用 い る リ ゾ 化 卵 黄 と し て は 、 少 な く と も リ ゾ 化 率 ５ ０ ％
以 上 の 卵 黄 が 好 ま し く 、 リ ゾ 化 率 ７ ０ ％ 以 上 の 卵 黄 が よ り 好 ま し い 。 ５ ０ ％ 未 満 の リ ゾ 化
率 の も の で は 、 良 好 な 乳 化 性 を 発 揮 す る こ と が で き な く な る の で 、 好 ま し く な い 。
　 な お 、 リ ゾ 化 卵 黄 の 原 料 と し て 用 い ら れ る 卵 黄 と し て は 、 全 卵 か ら 卵 黄 を 分 離 し た 生 卵
黄 や 乾 燥 卵 黄 を 水 戻 し し た も の 等 で あ っ て も よ い 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 ま た 、 リ ゾ 化 卵 黄 は 、 生 卵 黄 を そ の ま ま リ ゾ 化 し た 生 リ ゾ 化 卵 黄 で も よ く 、 そ れ を ス プ
レ ー ド ラ イ 等 の 装 置 を 用 い て 、 乾 燥 処 理 を 施 し た リ ゾ 化 卵 黄 パ ウ ダ ー で も よ い 。
　 更 に 、 リ ゾ 化 卵 黄 の 乳 化 性 を 強 化 す る 目 的 で 、 未 処 理 の 生 卵 黄 等 を 併 用 し て も 差 し 支 え
な い 。
【 ０ ０ １ ６ 】
　 こ こ で 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 （ Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 ） と は 、 リ ゾ 化 卵
黄 を 遠 心 分 離 し て 得 ら れ る 上 澄 み 区 分 の こ と を 言 い 、 そ の 主 成 分 は 、 低 密 度 リ ポ 蛋 白 で あ
る 。
　 Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 は 、 卵 黄 蛋 白 の 約 ６ ５ ％ を 占 め る 最 も 多 い 蛋 白 で あ り 、 約 ８ ０ ～ ８ ９ 質 量 ％
の 脂 質 を 含 有 す る 。 脂 質 中 に は 、 リ ゾ リ ン 脂 質 が 比 較 的 多 く 含 ま れ 、 リ ゾ レ シ チ ン 、 リ ゾ
ホ ス フ ァ チ ジ ル ・ エ タ ノ ー ル ア ミ ン 等 に よ り 構 成 さ れ て い る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 こ の リ ゾ 化 卵 黄 の Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 の 簡 単 な 分 画 は 、 次 の よ う に し て 行 な わ れ る 。
　 即 ち 、 リ ゾ 化 卵 黄 に 等 量 の 水 を 加 え 、 均 質 化 し た 後 、 ２ ７ ， ０ ０ ０ Ｇ ， ３ ０ 分 間 の 条 件
で 遠 心 分 離 さ れ た 上 澄 み が 、 リ ゾ 化 卵 黄 の Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 で あ る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 一 方 、 リ ゾ 化 卵 黄 か ら Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 分 画 す る 際 の 沈 殿 部 分 か ら 高 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 （ Hi
gh Density Lipoprotein画 分 ： 以 下 、 Ｈ Ｄ Ｌ 画 分 と 略 記 す る 。 ） が 得 ら れ る 。
　 Ｈ Ｄ Ｌ 画 分 と Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 と の 量 比 は 、 前 者 ： 後 者 が 約 １ ： ６ と な っ て い る 。 な お 、 Ｌ Ｄ
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Ｌ 画 分 や Ｈ Ｄ Ｌ 画 分 の 組 成 は 、 Ｓ Ｄ Ｓ 電 気 泳 動 （ Ｓ Ｄ Ｓ － Ｐ Ａ Ｇ Ｅ ） な ど に よ り 確 認 す る
こ と が で き る （ Journal of Food Science, Vol.51, No.5, 1986） 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 に お い て 、 使 用 さ れ る Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 は 上 述 し た よ う な も の で あ る が
、 請 求 項 ２ に 記 載 し た よ う に 、 Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 の 添 加 量 と し て は 、 生 卵 黄 に 換 算 し た リ ゾ 化 卵
黄 ３ ． ０ 質 量 ％ 以 上 に 由 来 す る 量 で あ る こ と が 好 ま し く 、 ３ ． ０ ～ １ ０ ． ０ 質 量 ％ が よ り
好 ま し く 、 特 に 生 卵 黄 に 換 算 し た リ ゾ 化 卵 黄 ５ ． ０ ～ １ ０ ． ０ 質 量 ％ に 由 来 す る 量 で あ る
こ と が 最 も 好 ま し い 。 こ の 割 合 が ３ ． ０ 質 量 ％ 未 満 で は 、 十 分 な 乳 化 性 を 得 る こ と が で き
ず 、 調 製 さ れ た マ ヨ ネ ー ズ の 物 性 が 弱 か っ た り 、 更 に は 、 調 製 時 に 転 相 し 易 く な る と い っ
た 欠 点 が あ る た め 、 好 ま し く な い 。 な お 、 生 卵 黄 に 換 算 し て １ ０ 質 量 ％ を 超 え る 量 を 添 加
し て も 、 添 加 量 に 見 合 う だ け の 効 果 が 得 ら れ な い た め 、 経 済 的 に も 好 ま し く な い こ と か ら
、 １ ０ 質 量 ％ を 上 限 と す る 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 請 求 項 １ に 係 る 本 発 明 に お い て は 、 油 相 原 料 を ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以
下 の 割 合 で 用 い る こ と が 必 要 で あ り 、 特 に ８ ５ ． ０ ～ ８ ９ ． ０ 質 量 ％ の 範 囲 で 用 い る こ と
が 好 ま し い 。 油 相 原 料 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 未 満 で あ る と 、 高 油 分 と 言 う こ と が で き な
い 。 一 方 、 油 相 原 料 の 割 合 が ９ ０ ． ０ 質 量 ％ を 超 え る と 、 乳 化 の 際 に 転 相 し 易 く な る た め
、 好 ま し く な い 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 請 求 項 １ 又 は ２ に 係 る 本 発 明 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 方 法 に お い て 、 乳 化 剤 と し て 用
い る 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た 低 密 度 リ ポ 蛋 白 画 分 （ Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 ） 以 外 の 水 相 を 構 成 す
る 原 料 （ 水 相 原 料 ） と 、 油 相 を 構 成 す る 原 料 （ 油 相 原 料 ） に つ い て は 、 マ ヨ ネ ー ズ と し て
通 常 使 用 さ れ て い る も の で よ い 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 ま ず 水 相 原 料 と し て は 、 マ ヨ ネ ー ズ に 使 用 さ れ て い る も の 、 例 え ば 、 水 、 砂 糖 類 （ 砂 糖
・ ブ ド ウ 糖 糖 ・ ブ ド ウ 糖 果 糖 液 糖 等 ） 、 食 酢 、 か ん き つ 類 の 果 汁 、 た ん 白 加 水 分 解 物 、 食
塩 、 香 辛 料 、 調 味 料 （ ア ミ ノ 酸 等 ） が 挙 げ ら れ 、 こ れ ら を 用 途 に 応 じ て 、 種 類 や 使 用 量 を
適 宜 選 定 し て 用 い る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
　 一 方 、 油 相 原 料 と し て は 、 食 用 植 物 油 脂 や 親 油 性 の あ る 香 辛 料 等 が 挙 げ ら れ る 。
　 こ こ で 食 用 植 物 油 脂 と し て は 、 綿 実 油 、 ト ウ モ ロ コ シ 油 、 米 糠 油 、 大 豆 油 、 パ ー ム 油 、
サ フ ラ ワ ー 油 、 菜 種 油 、 ゴ マ 油 等 が 挙 げ ら れ 、 こ れ ら を 単 品 で 、 或 い は ２ 種 類 以 上 混 合 し
て 使 用 す る 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
　 請 求 項 １ 又 は ２ に 係 る 本 発 明 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 製 造 は 、 既 知 の 手 法 に よ り 行 な え ば
よ く 、 特 に 制 限 さ れ な い 。
　 例 え ば 、 水 以 外 の 水 相 原 料 を 、 水 等 に 分 散 ・ 溶 解 し 、 こ れ ら に 油 相 原 料 を 加 え て 、 一 般
的 な 撹 拌 機 、 例 え ば 、 市 販 の 万 能 混 合 撹 拌 機 等 を 用 い て 予 備 乳 化 す る 。 次 い で 、 コ ロ イ ド
ミ ル 等 の 乳 化 機 に よ り 仕 上 げ 乳 化 を 行 な う こ と に よ っ て 、 本 発 明 の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 製
造 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
　 こ こ で 、 前 記 の リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 の 添 加 は 、 水 以 外 の 水 相 原 料 を 水
等 に 分 散 ・ 溶 解 す る 際 に 行 な え ば よ い 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
　 こ の よ う に し て 請 求 項 １ 又 は ２ に 係 る 本 発 明 の 方 法 に よ り 、 目 的 と す る 高 油 分 マ ヨ ネ ー
ズ を 製 造 す る こ と が で き る 。
　 こ の よ う に し て 得 ら れ た 、 日 本 農 林 規 格 に 適 合 し て い る 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 提 供 す る
の が 、 請 求 項 ３ に 係 る 本 発 明 で あ る 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
　 す な わ ち 、 請 求 項 ３ に 係 る 本 発 明 は 、 請 求 項 １ 又 は ２ 記 載 の 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ 、 か
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つ 、 日 本 農 林 規 格 に 適 合 し て い る 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 提 供 す る も の で あ る 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
　 こ の よ う に し て リ ゾ 化 卵 黄 か ら 分 画 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 乳 化 剤 と し て 用 い て 製 造 す る と
、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 と い っ た 高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ を
製 造 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
　 リ ゾ 化 卵 黄 か ら 分 画 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 乳 化 剤 と し て 用 い る こ と に よ り 、 高 油 分 の マ ヨ
ネ ー ズ が 製 造 で き る 理 由 と し て は 必 ず し も 明 ら か で は な い が 、 次 の よ う に 推 測 さ れ る 。
　 Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 に 比 較 し て 、 Ｈ Ｄ Ｌ 画 分 の 乳 化 性 は 強 く は な い が 、 マ ヨ ネ ー ズ ・ エ マ ル ジ ョ
ン に 粘 度 （ 固 さ ） を 与 え る 成 分 で あ る こ と が 知 ら れ て お り 、 一 方 、 乳 化 性 の 強 い Ｌ Ｄ Ｌ 画
分 は マ ヨ ネ ー ズ ・ エ マ ル ジ ョ ン に 滑 ら か さ を 与 え る 成 分 で あ る こ と が 知 ら れ て い る 。
　 乳 化 性 の 劣 っ た Ｈ Ｄ Ｌ 画 分 を 除 い た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 乳 化 剤 と し て 使 用 す る こ と に よ り 、 分
画 前 の リ ゾ 化 卵 黄 よ り も 、 一 段 と 乳 化 性 能 の 向 上 し た マ ヨ ネ ー ズ を 得 る こ と が で き る 。 更
に 、 Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 の リ ン 脂 質 が リ ゾ リ ン 脂 質 へ と 変 換 さ れ て い る こ と に よ り 、 更 に 乳 化 性 能
が 向 上 し た こ と に よ り 、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 以 上 、 ９ ０ ． ０ 質 量 ％ 以 下 と い っ た
高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ を 得 る こ と が 出 来 た の で は な い か と 推 測 さ れ る 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ３ ０ 】
　 次 に 、 本 発 明 を 実 施 例 等 に よ り 詳 し く 説 明 す る が 、 本 発 明 の 範 囲 は 、 こ れ ら 実 施 例 等 に
よ り 制 限 さ れ る も の で は な い 。
【 ０ ０ ３ １ 】
調 製 例 １
（ １ ） リ ゾ 化 卵 黄 の 調 製
　 卵 黄 ２ ｋ ｇ に 、 １ ０ ， ０ ０ ０ Ｉ Ｕ の ホ ス ホ リ パ ー ゼ Ａ ２ （ ノ ボ ザ イ ム ズ ジ ャ パ ン （ 株 ）
製 、 レ シ タ ー ゼ １ ０ Ｌ ； １ ０ ， ０ ０ ０ Ｉ Ｕ ／ ｍ ｌ ） を 添 加 し て よ く 混 合 し た 後 、 こ れ を ２
Ｌ 攪 拌 槽 に 充 填 し 、 ５ ０ ℃ の 品 温 で ６ 時 間 酵 素 処 理 を 行 っ て 、 リ ゾ 化 率 ９ ０ ％ の リ ゾ 化 卵
黄 を 得 た 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
（ ２ ） リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 離 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 の 調 製
　 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た リ ゾ 化 卵 黄 に 水 を 添 加 し て 、 卵 黄 ／ 水 ＝ １ ／ １ の 組 成 と し た 。
　 次 い で 、 十 分 に 均 質 化 し た 後 、 ５ ℃ 、 ２ ７ ， ０ ０ ０ ｒ ｐ ｍ 、 ３ ０ 分 間 の 条 件 下 で 遠 心 分
離 を 行 い 、 上 澄 み 区 分 か ら 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 離 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 得 た 。
【 ０ ０ ３ ３ 】
実 施 例 １ ～ ４
（ １ ） 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 調 製
　 表 １ に 示 す 配 合 組 成 の 原 料 を 水 中 油 型 に 乳 化 し 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 調 製 し た 。
　 即 ち 、 水 相 原 料 で あ る 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 離 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 （ 上 記 調 製 例 １ （ ２ ） で
得 ら れ た も の ） 、 食 塩 、 食 酢 （ １ ５ ％ 酸 度 ） 及 び 水 を 混 合 溶 解 し て 水 相 を 調 製 し 、 こ の 水
相 に 、 油 相 原 料 と し て 菜 種 油 を 加 え 、 ホ バ ル ト ・ ミ キ サ ー （ ホ バ ル ト 社 製 ） に て 予 備 乳 化
し た 。 次 い で 、 コ ロ イ ド ミ ル （ ク リ ア ラ ン ス ： ２ ０ ／ １ ， ０ ０ ０ イ ン チ 、 回 転 数 ： ３ ， ０
０ ０ ｒ ｐ ｍ ） に よ り 、 仕 上 げ 乳 化 を 行 っ て 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ を 調 製 し た 。
　 な お 、 い ず れ の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ 共 に 、 水 相 中 の 食 塩 濃 度 及 び 酸 度 は 、 そ れ ぞ れ ８ 質 量
％ 及 び ２ 質 量 ％ と し た 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
（ ２ ） 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 乳 化 性 の 評 価
　 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ に つ い て 、 粘 度 の 平 均 粒 子 径 の 測 定 か ら 乳 化 性
を 評 価 し た 。
　 次 に 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 粘 度 （ ｍ Ｐ ａ ・ ｓ ） は 、 次 の よ う な 条 件 で 測 定 し た 。
　 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ に つ い て 、 ２ ４ ℃ で １ 日 保 管 し た 後 、 約 ２ ０ ０
ｍ ｌ 容 の ビ ー カ ー に 充 填 し た 試 料 に 対 し 、 ス ピ ン ド ル ： Ｔ － Ｃ 、 回 転 数 ： ５ ｒ ｐ ｍ の 条 件
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に よ り 測 定 し た 。
　 さ ら に 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 平 均 粒 子 径 （ μ ｍ ） は 、 レ ー ザ ー 回 折 式 粒 度 測 定 機 （ Ｓ Ａ
Ｌ Ｄ － ３ ０ ０ ０ 、 島 津 製 作 所 （ 株 ） 製 ） を 用 い て 測 定 し た 。
　 な お 、 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ の 乳 化 性 の 評 価 と し て 、 粘 度 が １ ０ ０ ， ０ ０ ０ ｍ Ｐ ａ ・ ｓ 以 上
で あ り 、 か つ 、 平 均 粒 子 径 が １ ０ μ ｍ 以 下 で あ る な ら ば 、 乳 化 性 が 良 好 と し 、 そ れ 以 外 は
、 乳 化 性 が 不 良 と 判 断 し た 。
　 結 果 を 表 １ に 示 す 。
【 ０ ０ ３ ５ 】
【 表 １ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ３ ６ 】
比 較 例 １ 、 ２
　 実 施 例 １ 、 ２ に お い て 、 リ ゾ 化 卵 黄 の Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 全 く 使 用 せ ず 、 そ れ ぞ れ 生 卵 黄 を ３
． ０ 質 量 ％ 及 び ５ ． ０ 質 量 ％ 使 用 し た こ と 以 外 は 、 実 施 例 １ 、 ２ と 同 様 に し て 、 高 油 分 マ
ヨ ネ ー ズ を 調 製 し 、 乳 化 性 を 評 価 し た 。
　 結 果 を 表 ２ に 示 す 。
【 ０ ０ ３ ７ 】
比 較 例 ３ 、 ４
　 実 施 例 ２ に お い て 、 油 相 を そ れ ぞ れ ９ １ ． ０ 質 量 ％ 及 び ９ ２ ． ０ 質 量 ％ 使 用 し 、 こ れ に
符 合 し て 水 相 中 の 食 塩 量 と 酸 度 を 合 わ せ た こ と 以 外 は 実 施 例 １ と 同 様 に し て 、 高 油 分 マ ヨ
ネ ー ズ を 調 製 し 、 乳 化 性 を 評 価 し た 。
　 結 果 を 表 ２ に 示 す 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
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【 表 ２ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ３ ９ 】
　 表 １ 、 ２ よ り 、 次 の よ う な こ と が 分 る 。
　 実 施 例 １ ～ ４ に 示 し た よ う に 、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ～ ９ ０ 質 量 ％ の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ で は
、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 し た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 生 卵 黄 に 換 算 し て ３ ～ ５ 質 量 ％ 分 使 用 す る と 、 乳
化 性 は 、 い ず れ も 良 好 で あ っ た 。
【 ０ ０ ４ ０ 】
　 一 方 、 比 較 例 １ 、 ２ に 示 し た よ う に 、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ． ０ 質 量 ％ 及 び ８ ６ ． ０ 質 量 ％
の 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ で は 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 し た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 全 く 使 用 せ ず に 、 未 処 理
の 卵 黄 を そ れ ぞ れ ３ ． ０ 質 量 ％ 及 び ５ ． ０ 質 量 ％ 使 用 し た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ で は 、 コ ロ イ
ド ミ ル で の 乳 化 の 際 に 転 相 し 、 い ず れ も 乳 化 性 は 不 良 で あ っ た 。
　 ま た 、 比 較 例 ３ 、 ４ に 示 し た よ う に 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 し た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 卵 黄 ５ ． ０
質 量 ％ 分 使 用 し て も 、 油 相 の 割 合 が ９ ０ 質 量 ％ を 超 え た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ で は 、 同 様 に 、
コ ロ イ ド ミ ル で の 乳 化 の 際 に 転 相 し 、 い ず れ も 乳 化 性 は 不 良 で あ っ た 。
【 ０ ０ ４ １ 】
　 こ れ ら の こ と か ら 、 油 相 の 割 合 が ８ ５ ～ ９ ０ 質 量 ％ と い っ た 高 油 分 の マ ヨ ネ ー ズ の 製 造
に お い て は 、 乳 化 剤 と し て 、 リ ゾ 化 卵 黄 よ り 分 画 さ れ た Ｌ Ｄ Ｌ 画 分 を 使 用 し た 本 発 明 の 高
油 分 マ ヨ ネ ー ズ は 良 好 な 乳 化 性 を 持 つ こ と が 明 ら か で あ る 。
【 産 業 上 の 利 用 可 能 性 】
【 ０ ０ ４ ２ 】
　 本 発 明 に よ れ ば 、 Ｊ Ａ Ｓ に 適 合 し 、 し か も 乳 化 性 に 優 れ た 高 油 分 マ ヨ ネ ー ズ が 提 供 さ れ
る 。
　 し か も 、 本 発 明 に よ れ ば 、 従 来 技 術 の よ う に 油 分 が ８ ０ 質 量 ％ 以 下 で あ る マ ヨ ネ ー ズ に
比 べ て 、 ８ ５ ． ０ ～ ９ ０ ． ０ 質 量 ％ と 格 段 に 高 油 分 な マ ヨ ネ ー ズ で あ る た め 、 美 味 し さ や
コ ク 味 （ 油 脂 感 ） が 強 く 、 こ の た め 、 和 え 物 や 野 菜 サ ラ ダ 類 等 へ 好 適 に 用 い る こ と が で き
る 。
　 よ っ て 、 本 発 明 は 、 食 品 工 業 分 野 に お い て 有 用 で あ る 。
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