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1l

Bielkovinové zelené krmoviny sa konzervujid # polnohospoddrstve, ako je zndme, pomocou
kyseliny mliednej, ktord vznikd tak, Ze pri nakladgm‘. (siléfovani) bielkovinovych kimovin
sa pridd urdité mnofstvo repnej melasy, ktord 48inkom baktérii Lagtoﬁacillus skvasuje na
kyé;linu mliednu, '

Repnd melasa ako zvyskovy produkt, ktory vzniké pri vyrobe repného cukru, sa ale stéd-
va deficitnym materidlom, jednak v dGsledku zdokonanvan;a cukrovarnickej technologie lep-
$im vyufitim jej obsahu sachardzy, jednak rastdcimi ndrokmi kvasného priemyslu, ktory mela=
su.potrebuje ako vychodiskovy surovinovy produkt pre rSzne ddle?ité vyrobky (lieh, kyseli-
na citrénovd, kyselina mlieéng a pod.). Trvaly nedostatok repnej melasy nerieSi ani ¢iag-
todny dovoz tretinove) melasy,

Podrobnymi pokusmi sa zistilo, Ze pre konzervovanie a fortifikdciu zelenfch objemo-
vich krmovin je moZné nahradit deficitmd repnd melassu drevaym hydrolyzdtom, '

Drevny hydrolyzdt (napr. d:évné melasa ziskand zahustenim odpadovych véd z vyroby
drevovldknitych dosdk mokrym spdsobom, DVD m,.sp., alebo ziskand zshustenim hydrolyzdtu
dreva po pdsobeni hydrolyzadnych 8inidiel, ako kyselin, hydroxidev a pod., v podobe cca
50 % roztoku) obsahuje znadné mnoZstvo. sacharidov, ktoré mdéZu nahradit pri konzervovani
repni melasu,

Pouditie drevného hydrolyzdtu (drevnej melasy) pre krmne ufely je predmetom osobit-

ného autorského osveddenia &, 156 673, Z pristupnej literatiry nie je viak zndme jeho po-
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ufitie na konzervovanie a fortifikdeiu zelenych objemovyech krmovin, 8o Je predmetom pri-
hlédseného vyndlezu, '

Drevny hydrolyzdt obsahuje rozpustené ldtky, prevaZne sacharidickej povaehy v podobe
mono~ & oligosecharidov, ktoré vznikli z dreva pri t{epelnomechanickom rozvlékﬁovani gtie-
pek nasytenou parou alebo pésobenfm hydrolyzadnych Einidiel, Drevnd melasa z vyroby DVD

m,sp. md obylajne toto zloZenle (politané ne susinu):

-~ &tericky extrakt (Zivilnaté ldtky) , . 0440 %,
-~ etanolovy extrakt (monosacharidy & pod.) 20,50 %,
- lignin (stanoveny s kyselinou sirovou) 9,0 %,
- sacharidicky podiel ‘ 66,0 %,
% toho monogacharidy v 8,0 %,
- popol (K20, CaO, MgO, Fe203, 5105, A1203, P205, MnO, stopy Cu, 4,00.%,

B, Ni, Co) _
- dusikaté 1ldtky - 0,10 %,

Na konzervéciu a fortifikdciu se m8%e pouZit zahusteny drevny hydrolyzdt v mnoZatve
0,5 a% 10 % hmot. z konzervovanej krmoviny, Uvddzame priklady pokusov s pou¥itim drevnej
melasy v mnoZstve 0,5 a 1 % hmot. z konzervovanej krmoviny,

Prik lia d 1 - 0,5%

Ku konzervécil ss pouZil prirodzeny trévay porast z prvej kosby. Porast sa zberal
v $t4diu prevlddajdcich druhov trédv (Festuca pratensis Huds., Poa pratensis L., Dectylis
glomerata L.). Pokus sa zalo¥il v typovych gildeh o kapacite 25 1, Ke?dy variant sa reali-
zoval v piatich opakovaniach., Kontrolny variant reprezentoval trdvnu hmotu bez konzervad-
nej prisady.

Drevny hydrolyzdt sa aplikoval v mnoZstve 0,5 % hmot, zo zakonzervovanej trévne]
hmoty. Pred splikéciou sa riedil v pomere 1 : 1, Melasa repnd éko tradidnd konzerva¥nd
prisada ss poutila podla rovnakych zdsad.

Priebeh fermentadného procesu sa sledoval podla produkcie CO, a teploty. Na zéklade
analyzy trévnej hmoty na organické Ziviny pred konéervécibu a po skondeni ferméntaéného
procesu sa vypoéitali straty na Zivindch v priebehu konéervécie. Po skonSeni fermentacéné-
ho procesu sa zakonservovand trévna hmota vyhodnotila podla 8sN 46 7012,

Doslahnuté maximdlne teploty vo variantoch s konzervadnymi prisadami 28,2 a 28,8 %
signalizujd sprévny priebeh fermentadného procesu. Naproti tomu v kontrolnom veriasnte ma=-
ximélna teplota 39,6 ¢ poukazuje, %e teplotné optimum pre &innost baktérif{ mliedneho kva=-
senia sa prekro&ilo, a tym sa vytvorili priaznivé podmienky pre Sinnost neiiadﬁcej mikro-
£18ry. '

Zv§send oxidadnd dinnost v priebehu fermentaného procesu v konirolnom variante sa
prejavila aj vo zvySenej produkeii CO, oproti inym variantom,

Z celkového vyhodnotenia (tabulka 1) zakonzervovanej trévnej hmoty vyplyva, Ze sa do-
siahli v podstate zhodné vfsledky u drevného hydrolyzdtu a u repnej melasy. Uvedend kon~
iervaéné prisady zabezpeduji sprdvny priebeh fermentaéného»procesu, go sa prejavile v zhod-

nom klssifikadnom zatriedeni,



Tabulka 1
Celkové zhodnotenie zaskonzervovanej trdvnej hmoty (0,5 % prisady)
Obsah or;anickich kyselin o
Variant n| pH [% hmot. ] Farba | Véila | Struktire | 505%04
mliedna |octovd | maslovd
Kontrola 514,75 | 1,23 1,92 0,230 |hnedo~ | kysld po | Eiastodne III
zelend | kyseline | narusensd
maslove]
Hydrolyzdt 0,5 % |5 [4,48 | 4,04 0,92 0,000 |zelend | prijemne | zachovald I
' kyslé
Repné melass 5 (4,44 | 4,83 0,70 0,004 |zelend | prijemne | zachovald I
0,5 % kysld
Priklad 2 - 1%

Postupovalo sa podobne ako v priklade 1, len s tym rozdielom, Ze sa drevny hydrolyzét

ako aj repnd melasa poudili v ddvke 1 %

variant sa pou¥ili homofermentativne baktérie mliedneho kvasenia,

hmot., zo zakonzervovanej trdvnej hmoty. Ako daldd

Priebeh fermentainého procesu sa sledoval podla rovnakych kritérii akéAv priklade 1,

Dosishnuté maximdlne teploty (drevny hydrolyzdt 28,8 °C, repnd melasa 26,9 °c, homo-

fermentativne baktérie mliedneho kvasenia 27,1 °C) signalizujd sprévny priebeh fermentad-

ného procesu, V kontrolnom variante meximélna teplota 37,8 °¢ poukazuje na to, %e teplotné

, optimum pre &innost baktérii mliedneho kvasenia se prekrodilo, a tym sa vytvorili priszni- .
vé podmienky pre Sinnost baktérii Coli aerogenes a maslového kvasenia,

7 celkového zhodnotenia (tabulka 2) zakonzervovanej trdvnej hmoty vyplyva, %e sa do- -

Tabulka 2
Celkové zhodnotenie zakonzervovanej trdvnej hmoty (1 % prisady)
Obsah organickych kyselin )
Variant n| pH (% kmat.] Farba | Véiia | Struktira ﬁﬁg:ﬁ‘
mliedna | octovd |maslovd ' :
Kontrola 5 14,69 1 1,47 2,03 0,170 |hnedo~ |kysld po | Siastolne | III
N zelend |kyseline | narufend
maslovej
Hydrolyzdt 1 % |5 [4,22 | 3,58 0,62 0,000 |olivo- |prijemne | zachovald I
vozele~|nakysld
né
Repnd melass 514,32 | 4,23 0,60 0,000 [olivo=- prijemne | zachovald I
1% vozele~ |nakyslé
né
Baktérie mlied=~ |5 |4,42 | 4,12 0,48 0,030 |olivo- |prijemne | zachovald I
neho kvasenia vozele~|nakysld
né




sishli v podstate zhodné vysledky u drevného hydrolyzdtu, repnej melasy a.u homofermenta—
tivnyéh baktérii mliedneho kvasenia, Uvedené konzervadné prisady zabezpeéujﬁ sprévny prie-
beh fermentadného procesu, 8o sa prejavilo v zhodnom klasifikadnom zatriedeni, ,

Dosiahnuté vysledky dovelujdi vyslovit zédver, Ze repnd melase mdZe byt pri konzervé-
cii trdvne] hmoty dspefine nahradend zahustenym drevnym hydrolyzétom,

Exsktne ziskané vysledky potﬁrdili, #e pri konzervovani: ,

‘a/ priebeh tepldt v zakonzervovanych krmovindch dosshuje maximum po 10 aZ 12 h a po

8 dfioch sa teplota vyrovnd teplote okolia, Maximdlne teploty nepresshujdi opitimum
teploty vhodnej pre Zinnost baktérii mlieCneho kvasenla;

b/ maximum tvorby o, se zaznamendva po 13 af 15 diioch. V dalSom obdobi hladina osté~

va na*rovnaekej urovnij l

o/ v zakonzervovanych krmovindch pripravenych s repnou aj drevnou melasou sa nezazne-

menal vyskyt kyseliny maslovej, alebo len nepatrné mnoigtvo;

d/ dosahuje sa vysoké percento kyseliny mliednej;

e/ pH hodnoty dosahujd optimumg

£/ straty na ¥ivindch, najmé na dusikatfch ldtkach si na beZnej hladine,

_ Ako zdroj zahustendho drevného hydrolyzdtu sme uviedli odpadové vody z vyfoby DVD
m,sp. Samozrejme sa mb%e poufit aj melase vyrobend neutralizdciou a zshustenim roztokov
(hydrolyzdtov), ziskanjch zémernou hydrolyzou dreva.

Sledovanim novych mo¥nosti pripravy polnohospoddrskych krmovin z novych zdrojov pri
zachovani kvelity krmovinovej zdkladne a zlepSeni Zivotného prostredia dospeli sme k zéVe-
™, Ze je moihé priprava - konzervovanie a fortifikdeia zelenych objemovych krmiv so zahug-
tenym drevnym hydrolyzétom (drevnou melasou), ktory dovoluje plnohodnotne nahradit deficit;
né repndi melasu, Poukdzali na to dosiahnuté vysledky za prisne sledovanych podmienok.

Konzervovanie a fortifikdcia zelenych objemovych krmovin novym pridavkom, a to zahus-
tenym drevnym hydrolyzdtom, sa vyznaduje tymito vyhodemi: 7

1. Zabezpeduje vyufitie drevnej melasy pripravenej 2z odpadovych v8d od vyroby DVD

m.s8p., alebo z drevného hydrolyzdtu a predstavuje plnohodnotni néhradu doteraz
poufivanej repnej melasy.

2, Uvedeny zdro]j je v sﬁéésnej dobe ne¥elatelnym odpadom (odpadové vody), alebo pred-

stavuje surovinu (drevo), ktord je domdcou surovinou a pri sprdvnom hospoddreni
s lesnym bohatstvom stdle obnovovatelnou.

3, Poskytuje sko konzervadné, tak aj energetické Llétky,

4, Nevyraduje Ziadne investidné ndklady, nakolko sa vyuZije to isté zariadenie ako

pri konzervovani s repnou melasou,

5. Zlepbuje Zivotné prostredie tym, Ze odpadové vody od vyroby DVD m,sp, nezneéisﬁu-

J8 verejné toky pri vypistani, ‘



PREDMET VYNALEZU

Spbsob konzervovania a fortifikdcie zelenych objemovych krmovin pridavkom sachari-
dickfch produktov a pdsobenim kyseliny mliednej, vznikajicej "in situ", vyznaé u-=-
jdei sa tym, Ze pred zakrytim krmoviny, s vyhodou aj'pred utldéanim, sa k zele=
nym objemovim krmovindm priddva 0,5 aZ 2 % hmot. zahusteného drevného hydrolyzdtu, pripra-
veného vékuovym zshustenim odpadovyeh vGd z vyroby drevovldknityeh dosdk mokrym spbsobom

a / alebo vékuovym zahustenim hydrolyzdtu dreva, ziskaného hydrolyzou.
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