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DESCRIPCION

Cépsula para café, té y otros productos solubles.
Objeto de la invencion

La presente invencion se refiere a una vaina o
cuerpo de capsula hexagonal de polipropileno biode-
gradable alimenticio para rellenar de café molido, té
u otros productos solubles que se cerrard con una tapa
hexagonal con anillo circular. También llevard, opcio-
nalmente, en el interior, concretamente en el fondo,
un filtro hexagonal de polipropileno alimenticio bio-
degradable que dejara pasar el liquido y que tendra
la funcién de retener los posos del café, t€ u otros
productos solubles para que durante el momento de
la erogacién o infusién a presién no deje llegar al-
guno de estos posos a la taza. También de este filtro
saldrdn unas paredes que formaran celdillas pudiendo
realizarse seis celdillas o cuatro; estas paredes servi-
rdn para reforzar la vaina cuando la maquina realiza
la erogacidén o infusién para que la vaina o capsula no
se deforme al penetrar la cafetera en la parte inferior
y superior de la cdpsula y mucho mds importante se-
rd que una vez rellena de producto fundamentalmente
café molido no se compacte o apelmace como ocurre
en capsulas convencionales sin este sistema de celdi-
llas. En la base inferior de la vaina o cuerpo de cdpsu-
la ird una cavidad central de forma circular la cual se
podra rellenar con un apdsito saborizante de esencia,
que al hacer la erogacién con la cafetera en ese mismo
acto permitird tomar el café té u otras bebidas solubles
con sabores. Esto es opcional a gusto del consumidor,
si lo desea podra obtener la bebida saborizada al ha-
cer la erogacién o infusién en la cafetera expreso de
cépsulas.

El objeto de esta invencion es poder conseguir con
la misma cafetera y la misma vaina hexagonal con ta-
pa hexagonal con anillo circular, que en el fondo infe-
rior de la vaina se puedan introducir esencias sabori-
zantes naturales para poder tomar una bebida caliente,
café expreso té u otras bebidas con su sabor natural o
con el sabor deseado sin tener por ello que cambiar
de cafetera o de cdpsula ni manipular ningtin produc-
to, dado que la esencia de sabor va incorporado en
el acople apé6sito de la base o fondo de la vaina. Al
poderse acoplar en la parte central de la cavidad ci-
lindrica situada en el fondo de la vaina o cédpsula y
se forma una cdpsula rellena de café molido, té en ra-
ma, natural u otros productos solubles, podrd tomar
la bebida saborizada. Si no realizara el acople, podria
tomar el café o té de forma natural, sin saborizar. Esto
no es ningin problema para el funcionamiento de la
cafetera exprés ni tampoco para el funcionamiento de
la cépsula pues el café o té con sabor es opcional por
parte del consumidor, como también se podrdn com-
prar la capsulas por un lado y los acoples o apésitos
saborizados por otro.

Antecedentes de la invencion

En la actualidad ya existen muchos formatos de
cépsulas de café con diferentes fisonomias y estructu-
ras de numerosas marcas y diferentes materiales, unas
de papel filtro, llamadas monodosis, otras de plastico
rigido, pléstico flexible o de aluminio, llamadas cép-
sulas de café, pero ninguna de estas cdpsulas existen
con formato hexagonal en la vaina o cuerpo de la cép-
sula, pues todas son cénicas y lisas en su estructura.
La vaina o cuerpo de cidpsula hexagonal que propo-
ne la invencién crea unos canales en el interior de
la vaina o cuerpo de cédpsula que sirve para dirigir
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el liquido erogado o infusionado a presién en el in-
terior de la cépsula al fondo de la vaina o cuerpo de
la cépsula para una mejor y limpia evacuacién de la
erogacion y una mejor extraccidn de las bebidas de
café, té o demas bebidas. También se incorporard un
filtro hexagonal de polipropileno alimenticio biode-
gradable del que saldran unas paredes que formaran
celdillas pudiendo realizarse seis celdillas o cuatro;
estas paredes servirdn para reforzar la vaina cuando
la maquina realiza la erogacién o infusién para que la
vaina o cépsula no se deforme al penetrar la cafetera
en la parte inferior y superior de la cdpsula y mucho
mds importante serd que una vez rellena de produc-
to fundamentalmente café molido, que es el producto
que mds se puede compactar puesto que el café tiene
grasas, no se compacte o apelmace como ocurre en
cépsulas convencionales sin este sistema de celdillas
que se colocard en el interior del fondo de la capsu-
la, realizando su base perforada la funcién de filtrar
e impedir que durante la erogacién o infusién del ca-
fé o té, puedan llegar alguno de estos posos a la taza.
Tampoco existen cdpsulas con la tapa de polipropile-
no hexagonal con anillo perimetral independiente de
la vaina o cuerpo de la cdpsula. La vaina o cuerpo de
cépsula que propone la invencidn se cierra a presion
con la tapa hexagonal con anillo circular que una vez
cerrada o incrustada en la vaina formara una cipsula
hexagonal y con sistema de saborizacién de bebidas
opcional.

Las cédpsulas que ya existen en el mercado todas
estan formadas de una pieza y una vez rellenas son
tapadas o bien con la soldadura de un papel de filtro
en los modelos mds antiguos y otras con un complejo
de triple capa de polietileno aluminio y polipropile-
no no biodegradable, otras son cerradas con alumi-
nio. Todos estos sistemas son correctos pero carecen
de la capacidad de biodegradacion por sistema orga-
nico, al contrario de la vaina o cuerpo de cédpsula y
de la tapa que la invencién propone. Ambas al ser de
polipropileno alimenticio biodegradable, se degrada-
rdn por proceso natural orgdnico al mismo tiempo que
los posos y restos de materia orgdnica que estan en el
interior de la cdpsula.

Por otro lado la vaina o cuerpo de cdpsula que la
invencién propone, gracias a la figura hexagonal que
presentan permiten mejor la evacuacién del liquido
para recoger mejor el extracto de los productos ero-
gados y obtener tazas de café con mds crema y sabo-
res menos amargos y mds nitidos. También se propo-
ne que se pueda saborizar una taza de café t€ u otras
bebidas solubles en el mismo momento de la eroga-
cién o infusién, mediante la colocacién de un acople
o0 apdsito saborizante en la cavidad que la vaina tiene
en el circulo creado en la base inferior.

Si bien ya existen cafés o tés con sabores estos
aromas estdn mezclados con el producto en la misma
cépsula no existiendo la posibilidad de tomar el ca-
fé o té en cdpsula con el sabor natural del café (sin
sabores) o si lo desean poder degustar el sabor que
quieran con solo incorporar a la mencionada vaina o
cuerpo de cdpsula en el apésito situado en la base in-
ferior una porcion de esencia saborizante y asi poder
tomar la bebida con el sabor deseado eligiendo dichas
opciones, esto lo permite la solucién que la presente
invencion propone.

Otra solucién obvia seria tener botes con sabores
o siropes y afiadir el sabor a la taza de café una vez
realizada la erogacion o infusién. Pero esta forma de
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saborizar perfectamente valida tiene el inconveniente
de que para saborizar las tazas se necesitarian tener
varias botellas o botes de siropes en la casa, con lo
cual seria muy problemdtico dado el tamafio abultado
que tienen estos botes o botellas de sirope que nor-
malmente se utilizan en locales de hosteleria o cafe-
terfa especializadas. Por esto serfa muy dificil poder
tener una amplia gama de sabores en el hogar u oficina
de trabajo y el resultado no seria el mismo tampoco.
También la propuesta de invencién se puede realizar
la saborizacién si se desea o no, pues es tan simple
como no colocar el apésito en la cavidad inferior de
la vaina o cuerpo de cdpsula para saborizar y asi no
tendriamos sabor ademds se puede hacer la saboriza-
cién a la vez que la erogacién o infusién del café o
té introduciendo la cdpsula en la cafetera si esta tie-
ne el apdsito en la base colocado el mismo agua que
realiza el café nos realizard la taza saborizada. De es-
ta forma el sabor siempre serd uniforme, el liquido y
cantidad no dejando su dosificacién al azar o acierto
del camarero o usuario que saboriza un producto, co-
mo ocurre hasta la fecha siendo del modo tradicional
mucho mds desigual y poco arménico pues cuando la
saborizacion se realiza a través de botellas con dosifi-
cadores en el tap6n al apretar el dosificador de sirope
u otro producto no podremos calcular cudnto liquido
van a echar en nuestra bebida. La invencién que se
propone, mejora y facilita la mejor opcién para sabo-
rizar un café, té u otras bebidas de manera uniforme
y con la cantidad justa como la solucién que la inven-
cién propone.
Descripcion de la invencion

La cdpsula que la invencién propone permite ha-
cer un café con una crema mds suntuosa, mejor ex-
traccion del liquido en el fondo de la cdpsula y de un
sabor mds nitido y menos amargo, por el deslizamien-
to del liquido por los canales de la forma hexagonal
de la vaina o cuerpo de cdpsula. También se incor-
porard un filtro hexagonal de polipropileno alimenti-
cio biodegradable del que saldrdn unas paredes que
formaran celdillas pudiendo realizarse seis celdillas o
cuatro; estas paredes servirdn para reforzar la vaina
cuando la médquina realiza la erogacién o infusién pa-
ra que la vaina o cdpsula no se deforme al penetrar
la cafetera en la parte inferior y superior de la cdpsu-
la y mucho mds importante serd que una vez rellena
de producto fundamentalmente café molido, que es el
producto que mds se puede compactar puesto que el
café tiene grasas, no se compacte o apelmace como
ocurre en cdpsulas convencionales sin este sistema de
celdillas que se colocard en el interior del fondo de
la cdpsula, realizando su base perforada la funcion de
filtrar e impedir que durante la erogacién o infusién
del café o té, puedan llegar alguno de estos posos a
la taza. También propone la posibilidad de saborear
la bebida mediante el apdsito cilindrico exterior ubi-
cado en el fondo de la vaina o cuerpo de cdpsula pa-
ra poder optar por tomar la bebida con sabor natural
de café, té u otros productos o tomarlos saborizados
con solo colocar la cdpsula formada por vaina y ta-
pa con o sin saborizante sin tener ninglin problema
con el funcionamiento de la cafetera expreso. Tam-
bién la solucién que la invencién propone de vaina o
cuerpo de la cdpsula hexagonal de polipropileno ali-
menticio biodegradable independiente de la tapa, que
también es biodegradable, es una opcién muy clara de
componentes biodegradables de forma natural y orga-
nica que se degradara de una forma natural y organica
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con los posos del café, té u otros bebidas. Es decir,
la cépsula podrd degradarse en poco tiempo por la
via de la basura orgénica sin tener que realizar reci-
clajes especiales, como asi ocurre con otras cdpsulas
del mercado mucho mads costosas de reciclar por sus
materiales de fabricacién y a veces muchas no serdn
recicladas por lo cual estardn afios presentes en el me-
dioambiente y pueden acabar en fondos de rios, ma-
res o tierra. La solucion que la invencion propone es,
por un lado, una mejora de la vaina o cuerpo de cép-
sula por la forma hexagonal para una mejor evacua-
cién del liquido erogado y que bajard al fondo de la
vaina o cuerpo de cdpsula por las estrias que forman
las caras hexagonales, y que también incorporard un
filtro hexagonal de polipropileno alimenticio biode-
gradable del que saldrdn unas paredes que formardn
celdillas pudiendo realizarse seis celdillas o cuatro;
estas paredes servirdn para reforzar la vaina cuando
la maquina realiza la erogacion o infusién para que la
vaina o cdpsula no se deforme al penetrar la cafetera
en la parte inferior y superior de la cdpsula y mucho
mads importante serd que una vez rellena de produc-
to fundamentalmente café molido, que es el producto
que mds se puede compactar puesto que el café tiene
grasas, no se compacte o apelmace como ocurre en
cépsulas convencionales sin este sistema de celdillas
que se colocard en el interior del fondo de la capsu-
la, realizando su base perforada la funcién de filtrar
e impedir que durante la erogacién o infusién del ca-
fé o té, puedan llegar alguno de estos posos a la ta-
za. También son muy importantes, como la invencion
propone, los materiales que componen su fabricacién
o inyeccién que serdn de polipropileno biodegrada-
ble alimenticio de almidén de maiz o patata. Por otro
lado, la tapa como pieza independiente de la vaina o
cépsula hexagonal, con anillo circular en todo su peri-
metro, para la formacion completa de la cipsula. Este
conjunto de piezas ensambladas, es decir, vaina y ta-
pa, formardn una cdpsula hexagonal de polipropileno
biodegradable alimenticio con posibilidad si se desea
de saborizar tazas de café, té y otras bebidas solubles.

Por otro lado la solucién para saborizar las bebi-
das que la invencién propone, es mediante un aposi-
to circular con poros, confeccionado de polipropileno
alimenticio biodegradable relleno de esencia sabori-
zante, que introduciéndolo en la cavidad circular que
la vaina tiene de fabrica en el fondo o base exterior de
la misma, si colocamos en el interior el ap6sito al ha-
cer la erogacion o infusion, la cafetera en ese mismo
acto nos saborizara el café, té u otras bebidas solu-
bles. Si no optamos por colocar el apésito, el café, té
u otras bebidas solubles nos saldrdn con su sabor na-
tural de café, té u otras bebidas solubles realizadas por
una cafetera expreso para capsula.

Descripcion de los dibujos

Para complementar la descripcidn que se estd rea-
lizando y con objeto de ayudar a una mejor compren-
sion de las caracteristicas del invento, de acuerdo con
un ejemplo preferente de realizacidn practica del mis-
mo, se acompaifla como parte integrante de dicha des-
cripcién, un juego de dibujos en donde con carécter
ilustrativo y no limitativo, se ha representado lo si-
guiente:

La figura 1.- Muestra una vista en perspectiva
de una cédpsula para productos solubles realizada de
acuerdo con el objeto de la presente invencion.

La figura 2.- Muestra una vista en explosién de la
cépsula de la figura anterior.
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La figura 3.- Muestra una vista en perspectiva pos-
terior del conjunto de la figura anterior sin inclusién
de la tapa.

La figura 4.- Muestra, finalmente, el conjunto de
la figura 3, debidamente montado.

Realizacion preferente de la invencion

En las figuras resefiadas se representan esquema-
ticamente una vaina (1) o cuerpo de capsula de figu-
ra hexagonal, si bien podria opcionalmente materiali-
zarse en una capsula de configuracion tronco-cénica,
presentando la cdpsula del ejemplo forma de tronco
de piramide de base hexagonal, terminando todas sus
caras y vias en un punto central en la parte inferior o
del fondo de la vaina o cuerpo de cépsula para la bue-
na evacuacion del liquido erogado, que resbalard por
los canales que forman la cara del hexdgono tras hacer
la erogacidn del café, té u otras bebidas solubles posi-
bilitando asi una mejor concentracién de crema en el
caso del café expreso. La citada vaina (1) o cuerpo de
céapsula en la parte exterior, y mis concretamente en
la base, aporta una cavidad cilindrica (2), sin perfo-
rar la cdpsula, para colocar de una forma opcional un
aposito cilindrico (8) poroso, relleno con esencia. La
vaina se complementa con una tapa (4) circular con
un marco hexagonal (3) sobre el que se acopla la vai-
na (1), estando estos elementos obtenidos preferen-
temente en polipropileno alimenticio biodegradable,
siendo la funcién de dicha tapa (4) cerrar hermética-
mente la vaina (1) o cuerpo de capsula. La configu-
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racién circular de la tapa (4) define con respecto a la
vaina (1) un anillo circular que sirve para sujetar la
cépsula en el erogador de la cafetera.

En el interior del fondo de la cdpsula ird un fil-
tro hexagonal (5) de polipropileno alimenticio biode-
gradable del que emergen perpendicular y equiangu-
larmente unas paredes (6) que formaran celdillas pu-
diendo realizarse seis celdillas o cuatro; estas paredes
servirdn para reforzar la vaina cuando la mdquina rea-
liza la erogacidén o infusién para que la vaina o cép-
sula no se deforme al penetrar la cafetera en la parte
inferior y superior de la cdpsula y mucho mas impor-
tante serd que una vez rellena de producto fundamen-
talmente café molido, que es el producto que mads se
puede compactar puesto que el café tiene grasas, no se
compacte o apelmace como ocurre en cdpsulas con-
vencionales sin este sistema de celdillas, realizando
su base perforada la funcién de filtrar e impedir que
durante la erogacién o infusién del café o té, puedan
llegar alguno de estos posos a la taza.

Por dltimo, cabe destacar el hecho de que las aris-
tas internas (7) de la vaina (1) definen canales que
hacen deslizar mejor el liquido de café, t€ u otros pro-
ductos solubles erogados a presion en el interior de
la vaina o cdpsula, saliendo el liquido extractado con
mds crema y sabores limpios y menos amargos por el
menor contacto con los posos ya erogados del interior
de la vaina.
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REIVINDICACIONES

1. Céapsula para café, té y otros productos solubles,
que siendo del tipo de las constituidas a partir de una
vaina, destinada a recibir en su seno el producto solu-
ble, café o té de que se trate, y una tapa posterior que
cierra herméticamente la capsula, se caracteriza por-
que la vaina estd obtenida en polipropileno alimenti-
cio biodegradable elaborado de almidén vegetal, tales
como el maiz o las patatas.

2. Cépsula para café, té y otros productos solu-
bles, segln reivindicacién 1°, caracterizada porque
la vaina presenta una configuracién tronco-piramidal,
de forma y base hexagonal.

3. Cépsula para café, té y otros productos solubles,
segun reivindicacién 1%, caracterizada porque la vai-
na presenta una configuracion tronco-conica.

4. Céapsula para café, té y otros productos solubles,
segtin reivindicacion 1% y 27, caracterizada porque la
base hexagonal de la vaina estd afectada por una plu-
ralidad de orificios o poros.

5. Cépsula para café, té y otros productos solubles,
segun reivindicaciones 1% y 2%, caracterizada porque
la tapa (4) posterior se materializa en una tapa circu-
lar a base de polipropileno alimenticio biodegradable,
con un marco hexagonal (3) sobre el que se acopla
herméticamente la vaina (1).

6. Capsula para café, té y otros productos solubles,
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segun reivindicacién 1%, caracterizada porque la vai-
na se remata en correspondencia con su base en un
anillo circular, habiéndose previsto que la tapa pos-
terior se materialice en una tapa de cierre hermético
preferentemente de configuracién hexagonal.

7. Cépsula para café, t€ y otros productos solu-
bles, segun reivindicaciones anteriores, caracteriza-
da porque la tapa estd afectada por una pluralidad de
orificios.

8. Cépsula para café, té y otros productos solubles,
seglin reivindicaciones anteriores, caracterizada por-
que tanto vaina (1) como tapa (4) estan obtenidas en
polipropileno alimenticio transparente 6 de colores.

9. Cépsula para café, té y otros productos solubles,
segun reivindicaciones anteriores, caracterizada por-
que en el seno de la vaina (1) y de forma opcional
se establece un filtro hexagonal (5) de polipropileno
alimenticio biodegradable del que emergen perpendi-
cular y equiangulamente unas paredes (6) que forman
celdillas pudiendo participar dichas paredes en nime-
ro de seis o de cuatro.

10. Céapsula para café, té y otros productos solu-
bles, segun reivindicaciones anteriores, caracteriza-
da porque en la extremidad superior de la vaina (1)
se establece una cavidad cilindrica (2), sin perforar la
céapsula, en la que es susceptible de acoplarse apdsito
cilindrico (8) poroso, relleno con esencias saborizan-
tes.
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FIG. 4
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